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NOKYMEHTALIMSA COJIEP}KAHUS

B. Bunex: 3HaueHne anaau3oB NHEA [0 aheRTHBHOCTH

Kpurnueckas omenka (gopuyant BaJIueTa 4us pacuera mep-
BOHAYAJBHONH IJIOTHOCTH CYEJa IIHBA ¢ YIETOM ITOCIeYIOTHX
BHION3MeHEHHH. ABTOD NDUXOAAT K 3aKIIOYMEHHIO, YTO Ha
NMPARTHKE HaJl0 YVYHTHIBATE CPEJHee oTKJoHeHHe 0,1 % Bec.
MEEAY NepBOHAYANbHOH NIOTHOCTBIO eCyeaa olIpeereHHoH
HEMOCPEJACTBEHHO Mmepes s3ajadeil apoxxedi 1 HafmeHHOH pac-
YETOM H3 Pe3yALTATOB aHAJIH3A IIHBA.

A. IHaemrua: Iajdernsanus B NHBOBAPEHHOH OPOMBINIIIern-
HOCTH.

OomenndopMaTnBHAA CTATHS, cofepEanas OCHOBHBIE CcBe-
AeHus o madernsanuu. Ha magerax mMomHO B IMHBOBAPDEHHBIX
3aBOJAX NEPEeBO3HTh H CKJIAJbIBaThL Ha BBICOTY SAINMHKH ¢ Oy-
TBIJOYHBIM NTHBOM B CRJa/axX, HarpyMXaTh HX Ha TPAHCHOPT=-
HBble YCTAHOBKH M BBITDYXKaTh, NPHUMEHHTE IAJeThL 1750
BHYTPE3aBOJCKOI0 TPAHCIIOPTA HIMHKOB ¢ OYTBIAKAMH H3
CEJaOa B Lex DPo3jauBa H TokEe JJsi TPAHCHOPTHPOBRH OyThI-
JIOK CO CTEROJBHBLIX 3aBOJ0OB Ha ITHBOBADEHHBIE 33aBOIDLI.

P. Borauek: Onbit coaogopamenns no Kponddy.

B crate jaercs onncaHze NPHHIHNS TEXHOJOTHYECKOID De-
JKHM8 COJONODallleHus ¢ NpHMeHeHHeM kadMep Kpondda mas
OKOHYATEJILHOTO PacTBopeHnsa. BHeapeHneM sTHX KaMep Mok-
HO YBEJIHYHUTH HpOI!3BO:LL’TEEHIIS’!O MOIILHOCTE TOKOBBIX COJJO-
JIOBEH M YJAYYIIHNTL OPTaHH3AUHIO IIPOH3BOJICTBA W MeXaHH3a-
nuu. Ecam NpoH3BoACTEG B AIINEAX He NMPeBLIIIAeT TTPOH3BOI-
CTBO Ha TOKY, CMCIIMBAHHEM TOKOBOTO COJOAA € SIIHIHBIM
MOKHO Ledecoo0pasHo BBIDABHHBATEL IIOKAJATEIN Ka'TecTEA.

. Bapra, K. Antonsr, M. Tpasr u M. Poca: JINEBHAnHA HH-
KPYCTAUHH Ha WACHAPHTEALHOM YVCTPOICTBE B MeISCCOBBLIX
CHHPTOBBIX 3aBO/iax.

ABTOPLI IPeJJIOKHIN U Ha NPARTHKE 3aBEPUII CIOCO0 JH-
EBHJAUHMI HHEDYCTAlul BLIBaDHBAHHEM B PasGoBJeHLIX pac-
TBOPaxX MOJI0YHOH RHCIOTHI, OHHE OPHMEHSIOT OTPAGOTAHYIO
HIH TeXHHYeCKYIO KHCJOTY, cofep&aHyio oT 30 jgo 50 % Mmo-
JIOYHOH KHCJOTHI,

Henapuredbnble Tejla BEIBADHBAIOT DPACTBODOM DastaBiIeH-
HBIM 710 3,5 " B teveHme 1 — 3 racos. HHKpyeTammm ocho-
Gompalores u ornajalor. Eean creHbl rpyGhie, HaHoc Haao
Cpasy e CTePeTh, T. K. BBICHIXasi OH CHOBA TBEPJIEeeT.

B. ',Tloépuaa-s-apyﬁona: CrojikocTh RayOneil kaprofeas k npa-
KHM TeMIepaTypaM.

ABTOD HCEIEIOBAT HA THOHYHBIX coprax YexoeoBaIlKOro
COPTHMEHTA KaproeNbs EPHTHYeCKHe TeMIepaTypLl HaMepaa-
HOHA RJAVOHEH H NpHIIe] K CAeAYIOUIeMY 3aRIOYeHHIo:

1. Toura HaMepsaHus KJIyOHell OJHOrO M TOTO e COPTa

IHOYTH OJAHHAKOBA M IS ONPEJIeJeHHOTO COPTa KapakTeph-
cTHYHA. ¥ 10 nceaeoBAHHBIX COPTOB oHA Koaebajach or 1,09
Jto 1,99 °I1.

2. Pasanvus KPHTHYECKUX TEMIIEDATYD He 3aBHCST OT CO-
JiepEamitd BOABI B KAYOHAX W 0T HX BeIUYHHBI (Bec Rayo-
Heii).

3. Pasan4nsa B NOJOXEHHH TOYRH HAMEDP3AHHS COOTEETCTBY-
0T PAsIUIHAM B OCMOTHYECKOM JABJEHHH KJIETOYHOTO COKA.

4. Croiikocrk kIYOHEH NMPOTHB OTMHDPAHHS TRAHU 110 BJIIISI-
HHEM HH3EHX TeMIIePATYD oOpPaTHO IPOMOPUHOHAJILHA ITOJO0-
HEHHI0O TOYKH HAMEP3aHHS H NPAMO IPONODHHOHAILHAT OC-
MOTHYECEOH KOHIEeHTPAIHH.

INHALTSDOKUMENTATION

V. Bilek: Bedeutung der Bieranalyse fiir die Wirt-
schaftlichkeit.

Diskussion der Ballingschen Formel zur Berechnung der Stamm-
bierwiirze mit Hinsicht auf die spéteren Modifikationen. Der
Verfasser kommt zu dem SchluB, daB in der Praxis mit einem
durchschnittlichen Unterschied wvon 0,1 % Gew. zwischen der
vor dem Anstellen festgesteliten und der aus der Bieranalyse
berechneten Stammwiirze gerechnet werden muf.

A. Plestil: Die Palettierung in der Brauindustrie.

Der Artikel — wvon allgemein informativem Charakter — ent-
hélt Grundangaben iiber die Palettierung. In den Brauereien
konnen auf den Paletten Flaschenkasten im Bierlager transpor-
tiert und aufgestapelt werden; die Paletten kénnen zum Aul-
und Abladen der Flaschenkasten von den Transporimitteln be-
nutzt werden, ferner zum innerbetrieblichen Transport der Fla-
schenkédsten aus den Lagerrdaumen in die Flaschenabfiillhallen,
sowie auch zur Beférderung der Bierflaschen aus den Glasfabri-
ken in die Brauereien.

R. Bohdéek: Erfahrungen mit dem Milzen ndch Kropfi.

Die Grundrisse des technologischen Verfahrens fiir die Kropff-
kasten-Malzerei werden in dem Artikel rekapituliert. Durch die
Installation dieser Einrichtung kann die Produktionskapazitit der
gegenwdrtigen Tennenmdlzereien erhéht und die Produktions-
organisation und Mechanisierung verbessert werden. Wenn die
Produktion der Kropffkdsten die Produktion der Tennen nicht
uberschreitet, konnen durch Mischung von Kropff- und Tennen-
malz die Qualitatskennziffern passend ausgeglichen werden.

J. Barta, K. Antony, H. Hrdy und M. Rosa: Entfer-
nung der Inkrustationen von den Verdampikérpern
in den Melassebrennereien.

Die Autoren haben die Entfernung von Inkrustationen mittels

Auskochen in verdiinnten Milchsdurelésungen vorgeschlagen und
erprobt. Sie beniitzten technische oder Abfallsidure, die 30—50 %
Milchsdure enthélt.
Die Verdampfkérper werden in einer auf 3,5 % verdiinnten Lé-
sung ausgekocht. Die Inkrustation wird locker und fallt ab.
Wenn die Wande rauh sind, muB die Schicht gleich weggewischt
werden, denn nach, dem Austrocknen wird sie wieder hart.

V. Dobrovéa-Zarubové: Die Widerstandsfihigkeit der
Kartofielknollen gegen niedrige Temperaturen.

Die Autorin verfolgte bei den typischen Sorten des tschecho-
slowakischen Kartoffelsortiments die kritischen Temperaturen des
Anfrierens der Kartoffelknollen. Thre Versuche fiihrten zu fol-
genden SchluBifolgerungen:

1. Die kritische Temperatur des Anfrierens der Knollen ist bei
derselben Sorte fast stabil und fiir dieselbe charakteristisch. Bei
10 gepriiften Sorten schwankte sie vom 1,09 bis 1,90 °C.

2. Der Unierschied in der kritischen Temperatur ist nicht ab-
héngig von dem Wassergehalt und der GroBe der Knollen.

3. Die Unterschiede in den Werten des Anfrierpunktes ent-
sprechen den Unterschieden im osmotischen Druck des Zellen-
saftes.

4. Die Widerstandsfdhigkeit der Knollen gegen das Absterben
des Gewebes unter dem EinfluB niedriger Temperaturen befindet
sich in indirekten Verhdltnis zu der osmotischen Konzentration.

PREDPLATNE PRIJIMA KAZDY POSTOVNI URAD I DORUCOVATEL

KVASNY PRUMYSL. Vydava ministerstvo potravinaiského primyslu a vykupu zemédélskych vyrobkd ve Stitnim nakladatelstvi technické
literatury, n. p., Spdlend 51, Praha II. — Vedouci redakce: Ing. Dr A. Lhotsky. — Redaktorka: J. Nedutova. — Otisk dovolen jen se svolenim
redakce, se zachovanim autorskych priv a s idajem pramene. — Redakce: Krakovska 8, Praha II, telefony 23-07-51, 23-16-90. — Rozdifuje PoStovni
novinova sluzba. — Vychéazi dvanactkrét ro¢né; toto &islo wyslo 25. 10. 1957. — Cena jednotlivého &isla 5 K&s, rotni pfedplatné 60 Kés, —
Objedndvky se pfijimaji nejméné do konce bézného roku; odbér lze zrudit toliko po tUplném vycerpani zaplaceného ptedplatného. — Tiskne

Knihtisk, n. p., provozovna 02, Praha VII, Za viaduktem 8. — Do sazby 4, 9. 1957, do tisku 20_10. 1957. — Néaklad 1600. A 03058

K bbb 0 o il




