REDAKCNI RADA

Ing. Gabriela Basafova., CSc., Josef Beran, RhZena
Biehalovd — redaktorka, Josef Cap, Ing. Oldfich
Diddi, prof. Ing. Dr. Josef Dyr, Dr. Sc., Ing. Nata3a
Ginterovd, Ing. Karel Hauser, CSc., Ing. Jozef Jani-
ga, Ing. Jan Jilek, Ing. Gaston Klazar — predseda
redakéni rady, Ing. Stefan Klempa, Ing. Antonin
Kratochvile, Ing. Jozef Marcina, Ing. Jifi Ma8tovsk¥,
Michal Pramuk, Ing. Jaroslav SloZil, Jifi Tarant,
Ing. Josel Tomisek

OBSAH
Mostek ]., Dyr ]., Novak M.: Pfiprava mladiny kontinuilnim dekokocnim zplsobem. III. Vyuzit Sskrobnatych
surogat a =zeleného sladu . . . . . . e T @ w 121
Bendovd O.: Praktické zkou3ky dezinfskce pivovarskych kvasnic O
Urbédnek J., Safr 0. Lastivka F.. K pFitemnosti coliformnich mikroorganisma nebo skupinv h:
2 3 - e 47
Martinkova J., Dyr ]., Krumphanz! V.: Novy surovinovy zdroj v kvasnéu primyslu -- nafta . . . : 132
VonaSek F., Marcia J., Janiga J.. Vini Cola — osviezujdci ndpoj . . . L. . . 136

Z technického rozvoje

Kritika — Biblicgrafie
RefeRAEY . o & = w o & e w ® % e w8 & w5 w s w s & s s o= s w142
COIOLEPAHHUE INHALT
Momrex W, Oeip PL, Hosax M.: Henpepsisnslil Mostek ], Dyr ], Novdk M. Kontnu.erichbe
ICKOKIHOUHBEIT MeTOl 3aTHpanus. 3-bd uacTh. Wiirzeerzeugung bei Einhaltung des Dek 1'7
[MpuMenenyue KpaxMaJHCTHIX 3aMeHuTeIL 1 50+ tionsprigzips, 11, Ausniltzung yon siarkebal .
JeHOro o014 121 tigen Surogaten und Griinmalz . . . . 11
Benzopa O.: K Bonpocy npuMeHcHus pa mpax- Bendova D Praktische Desiniektionsproben .
THKE Ae3HH(MEKUHH THBOBAPCHBIX apommed . 128 Brauereihefen he
VpGauex ., Wadp O., Jdawryssa @ Uto wno- Urbanek ], Safr O, LaStlivka F.: Zur Anwesen-
KasblBaeT MPHCYTCTBYE MAKPOOPI aiiiaMos Esche- heit der coliformen Mikroorganismen oder
richia coli B Bu7e . L 127 der Gruppe Escherichia coli im Bier . 127
Mapruuxosa FL, Jdwip Fl.. Kpyunrassa B.: Ho- Martinkova [., Dyr J., Krumphanzl V.o Exdil - .
BO® ChIphe A 3aBOA0B OPOABJBHON IDOMb- neune Rohstofiquelle fur die Gdrungsindusirie 132
UASHHOCTH — Hegre . . . . . . . 132 VonaSek F., Marcina J., Janiga J.: Vinl Cola
Bonamex @., Mapuuua ., Suura .o Ocsema- Erfrischungsgetrink SN 156
omHl Hanutok — Bruu Koaa ... . 136 Technische Neuerungen 138
Texuuueckoe passutme . . . . . . . 138 Kritik — Bibliographie 140
Kputaka — BuGmuorpagua . . . . . . 140 Referate . . . . . . . . . . an
Pedepatnl 5 o= % % @ v ow o« 242
CONTENTS TABLE DES MATIERES
Mostek ], Dyr J., Novak M.: Continuous De- Mestek J., Dyr [, Novdak M.: Préparailon
coction Method of Brewing Wort, Fart III mofit houblonné par le procédé de d fior
Use of Starch Containing Surrogates and continu. III. Utilisation des succédanés fécu
Green Malt T T T R i lents et du malt vert . . . . . . . 121
Bendova O.: Practical Experience with the Bendova 0.: Examens pratiques de la désinicc-
Disinfection of Brewing Yeast . . . . 128 tion de levures de brasserie . . . . . 128
Urbének ]., Safr O., Lastiivka F.: What Conclu- Urbdnek ]., Safr 0., La8tivka F.: Sur la présence
sions can be Made from the Pressnce of the des microorganismes coliformes cu du groupe
Escherichia coli Microorganisms In Beer . 127 Escherichia dans la biére . . . . . 127
Martink_ﬁvé ]., Dyr ., Krumphanz! V.: New Raw Martinkovéa J., Dyr J.,, Krumphanzl V.: Nouvelle
Materlal for Fermenting Industry — Crude source des matiéres premiéres dans lindu-
L2 o A ... 132 strie de fsrmentation: I'huile de naphte ; 132
Vonééek_ F., Marcina |., Janiga J.. A New Ro- Vond3ek ¥., Marcina J., Janiga [.: Vini Cola
frenshing Beverage — Vini Cola . . @ s 138 boisson rafraichissante . . : 138
Technical Development . . . . . . | 138 Du développement technique 138
Currant Book Review . . . . . . 140 Critique — Bibliographie . . . . . . 140
Reports — Brevities . . . . . . 142 Rapports . . . . . . . . . . . 14z



