REDAKCNI RADA

lng: Gabriela Basafovd, CSc., Ing. Miroslav Dvorédk, Ing. Karel Hauser, CSc., Ing. Frantiek Hub&cek, Ing. Josel
Janiga, Ing. Jan Jilek, Vaclav Kalenda, Ing. Gaston Klazar — predseda redakéni rady, Ing. Irena Lackovitovd, Josefl
Markvart, Doc. Ing. Josef Mogtek, DrSc., Ing. Josef Nedvdd, Viadimir Smutny, Ing. fan Savel, Ing. Roman Susték,

Ing. Jifi Tarant, Ing. Josef Tomi3ek, Ing. Rudolf Voldfich.

OBSAH

Pivovarstvi a sladarstvi
Oékay, §.: Vztahy medzi hospodédrskou trodou a obsahom bielkovin v zrne jarného ja¢meiia

Lihovarstvi a droZdarstvi

Sestdkovd, M.: Stanoveni kyseliny mravenéi a octové v sulfitovych vyluzich a fermentatnich médiich ply-
novou  chromatografii o . . S. o & o B o SR e el e e e & % & @ B & @

Addmek, L. - Rut, M. - Stros, F.: Hodnoceni kvality ndsadnich kvasnic Ppri vyrob& krmnych kvasniénych
15 70,017 e e - Y ¢ N R - [ e e R T T T

Vdvrovd, A.: Nékteré poznatky a zkuSenosti s vyuZitim plynové chromatografie v oboru lihovarského pri-
11 L e N S - AR |- ) S LR e i T O

Matéjii, V.: - Kujan, P.: Padesdtilitrovy kulovy fermentor CHEMAP .

Néapojovy primysl

Svorcovd, L.: Nizkokalorické sladidlo USAL a jeho vyuZivani mikroorganismy i 2

Na¥a BnRetB A, o '« % 5 e w0 e e areRRaE | o BRI L R

ZprRuyit b vl L L s e Bngn N Lol i cleElE s e lEe s QEeliEe s B ae e
S E T T, R AR i g L e SRS A e N S R e TR Rt R
[eleraty - i %

COAEPXAHHE

[1BOBAPEHHO-CONOAHbHAS NPOMBILIJIEHHOCTh

Oukad. III.: 3aBHCHMOCTb MEMIY VPOXKAeM SPOBOTO AUMEHS M COACPKaHHEM OEJIKOBLIX BEILECTB B CrO 3CPHE

CnHpTOBO-APOXKIKEBas NPOMBILIJIEHHOCTD

lllecrakosa, M.: Tlpumenense ras3oBsoii XpomaTtorpadui Aas onpeieneHus COAepAKaHMUI MypaBbHOM M YKCYCHO#
KHCAOTH B cyAbuTHON Gapae H cOpaxHBaeMbIX cpeiax

Adamex, JI. — Pyr, M. — Illtpoc, P.: Ouenka XH3HECNOCOOHOCTH 3aKBACOUHBIX ApOMKKeN, NPHMEHAeMbIX Ha
3aB0/1aX KOPMOBBIX, JPPOXKKEBbIX NPOTEHHOB . eI I . B e

Basposa, A.: OnubT No npHMeHeHHIO XpoMmaTorpauu B rasoBoii cpeie Ha 3aBoiax CIUPTOBON NPOMbILIJICHHOCTH

Mareixo, B. — Kyan, [1.: lllaposoit GpoaMAbHBIN annapat XEMAII

MpoMbilNeHHOCTh Ge3aJKOro/bHbIX HaNHTKOB

llsopyoea, JI.: Hu3koKasopHOoe nojchallaioliee BEUECTBO YCAJl u ero ycBOeHHe MHKPOOPraHH3MaMH

Coobwenns . . . - 2 :

Kpuruka-6H6anorpadus

Pegepatnl . -

CONTENTS

Brewing and Malting Industries
Oékay, 5.: Relation Between Yields of Spring Barley and Protein Content in its Corns

Distilling and Yeast Industries

Sestdkovd, M.: Application of Gas Chromatography for the Determination of Formic and Acetic Acids in
Sulphite Spent Liquor and Fermentation Media . 5 25ges ) CALE Rl e PR

Addmek, L. - Rut, M. - Stros, F.: Evaluating the Quality of Yeast Inoculum Used in Plants Producing Fodder
Yeast Protein

Vdvrovd, A.. Experience on the Application of Gas Chromatography in Distilling Industry

Matéjii, V. - Kujan, P.: The CHEMAP Spherical Fermenter — 50 Liter . . . . . . .

Beverage Industry

Svorcovd, L.: USAL - a Low Caloric Sweetener and its Utilization by Microorganisms

Reports e ekt

Bank CHOVIOW, o Rt G s RS R S e e e Wl s S v Sl TR e Bl S e

Abstracts LRI el D i o s

INHALT

Brauerei und Milzerei
Dékay, §.: Beziehungen zwischen dem Ernteertrag und dem Eiweifigehalt im Sommergerstenkorn

Spiritus- und Hefeindustrie
Jestdkovd, M.: Bestimmung der Ameisen- und Essigsdure in Sulfitablaugen und Fermentationsmedien mittels

Gaschromatographie

Addmek, L. - Rut, M. - Stros, F.: Bewertung der Qualitat der Anstellhefe bei der Produktion von Futter-

hefeeiweif
Vdvrovd, A.. Erkenntnisse und Erfahrungen mit der Anwendung der Gaschromatographie in der Spiritus-

industrie
Matéji, V. - Kujan, P.: Der 50-Liter-Kugelfermentor CHEMABR® raes

Getrinkeindustrie

Sporcovd, L.: Der kalorienarme Siifistoff USAL und seine Ausniitzung durch Mikroorganismen
Nachrichten . . . . . . =+ =« =« =
Neue Biicher Iy A

Relarates | " 1o s = s e adg e SRS

145

149

"153

156
158

160
163
164
167
168

145

149
153
158
160
164

167
168

145

149

153
156
158

160
164
167
168

145

149
153

156
158

160
164
167
168



