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PROGRAM 24. PIVOVARSKO-SLADARSKYCH DNU
SCHEDULE OF THE 24" BREWING AND MALTING DAYS
8.-9. 9. 2011, Brno

Pofadatelé / Promoters: Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladafsky, a. s., Ustav kvasné chemie a bioinZenyrstvi,

9.10-9.20

9.20-9.35

9.35-9.50

9.50-10.05

VSCHT Praha, Mendelova Univerzita v Brné

Mendelova
Agronomické Uné"etz'ta
V brne
fakulta VYSOKASKOLA
CHEMICKO-TECHNOLOGICKA
VPRAZE

CTVRTEK / THURSDAY, 8. 9. 2011

Zahajeni 24. Pivovarsko-sladaiskych dnti / Opening of the 24" Brewing and Malting Days

Uvodni slovo dékana Agronomické fakulty Mendelovy Univerzity v Brné

Uvodni slovo hejtmana Jihomoravského kraje JUDr. Michala Hagka

Uvodni slovo koordinatorky Vyzkumného centra pro studium obsahovych latek je¢mene a chmele prof. Ing. Jaro-
slavy Ehrenbergeroveé, CSc.

Historie Slechténi sladového jeémene na tGzemi Ceské republiky / History of malting barley breeding in
Czech Republic (Oldfich Chloupek, MENDELU, ¢lanek na str. / paper on page 180)

Trendy ceského a svétového jeCmenafrstvi a sladaistvi/ Czech and world trends in barley growing and mal-
ting (Dusan Falge, Sladovy Soufflet CR, a. s.)

Historie ceského chmelarstvi a Slechténi chmele / History of Czech and world hop growing and breeding
(JiFi KoFen, Chmelafsky institut, Zatec, s. r. 0.)

Odborny program, vénovany vysledkiim Vyzkumného centra pro studium obsahovych latek jeémene a chmele 1M0570 /
Scientific program, dedicated to results of Research Centre for Study of Extract Compounds of Barley and Hop, 1M0570

10.05-10.20

10.20-10.35

10.35-10.50

10.50-11.00

11.20-11.35

11.35-11.50

11.50-12.05

12.05-12.20

12.20-12.35

12.35-12.50

12.50-13.00

Vliv aplikace N a S na chemické slozeni zrna jeEmene a sladu / Influence of application N and S on the
chemical composition of barley grain and malt (Ludék Hfivha, MENDELU, ¢lanek na str. / paper on page 223)
Polyfenolové latky a antioxidaéni vlastnosti odriid jeémene doporuéenych pro Ceské pivo / Polyphenol com-
pounds and antioxidative properties of barley varieties recommended for Czech beer (Alexandr Mikyska,
VUPS, a. s., €lanek na str. / paper on page 182)

Fusariové mykotoxiny v jeémeni jarnim a jejich vyskyt v ramci technologického fFetézce jeémen-slad-pivo /
Fusarium mycotoxins in spring barley and their occurrence within the technological chain barley-malt-beer
(Marta Kostelanska, VSCHT v Praze, &lanek na str. / paper on page 209)

Diskuse / Discussion
11.00-11.20 Coffee Break

Houby rodu Fusarium v pfirozené infikovanych porostech sladovnickych odrid/linii jeémene a jejich iden-
tifikace a kvantifikace za vyuziti real-time PCR metody / Fungi of Fusarium sp. in naturally infected malting
barley varieties/lines and their identification and quantification by the real-time PCR method (Martin Kmoch,
MENDELU, ¢lanek na str. / paper on page 203)

Patogenni metabolity v obilkach jeémene a jejich vliv na kvalitu sladovnického jeémene a sladu / Pathogenic
metabolites in barley caryopses and their effect on quality of malting barley and malt (Karolina BeneSova,
VUPS, a. s., 8lanek na str. / paper on page 215)

Sledovani vlivu obranné reakce rostlin viiéi suchu na nékteré vynosotvorné prvky jeémene / The effect of
plant defense response to drought on selected yield parameters in barley (Lucie MeliSova, MENDELU, ¢lanek
na str. / paper on page 190)

Zmény v obsahu a aktivité vitaminu E jako reakce na abioticky stres odrlid jeémene jarniho / Changes in
vitamin E content and activity as a response to abiotic stress in spring barley varieties (Jaroslava Ehren-
bergerova, MENDELU, ¢lanek na str. / paper on page 196)

Ovlivnéni kvality sladu exogenni aplikaci ethylenu v priibéhu poskliziiového dozravani jeémene / Influen-
cing malt quality by exogenous ethylene application performed in the course of post-harvest ripening of
barley grain (Ivo Hartman, VUPS, a. s., lanek na str. / paper on page 246)

Dynamika kliéeni béhem poskliziového dozravani sladovnického jeémene / Germination dynamics during
post harvest maturation of malting barley (Viera Sottnikova, MENDELU, &lanek na str. / paper on page 242)

Diskuse / Discussion



14.00-14.15

14.15-14.30

14.30-14.45

14.45-15.00
15.00-15.15

15.15-15.30

15.30-15.40

16.00-16.15

16.15-16.30

16.30-16.45
16.45-17.00
17.00-17.15
17.15-17.30

17.30-17.45

17.45-17.55

17.55-18.00

9.00

Partnefi

13.00-14.00 Obéd / Lunch

Vliv podminek sladovani na obsah dextrinti v meziproduktech vyroby piva/ The effect of malting conditions
on dextrin contents in beer production intermediates (Vratislav Psota, VUPS, a. s., &lanek na str. / paper on
page 253)

Stanoveni extraktu v zrnu jeémene enzymatickou cestou / Determination of extract in barley grain by the
enzymatic way (Tomas Gregor, MENDELU, ¢lanek na str. / paper on page 236)

Vyuziti modernich analytickych metod SPDE a TDAS pii stanoveni sirnych tékavych latek / Use of modern
analytical SPDE and TDAS methods for the analysis of sulphur volatile flavors (Renata Mikulikova, VUPS,
a. s., ¢lanek na str. / paper on page 231)

Neskrobové polysacharidy v souboru odriid jeémene jarniho / Non-starch polysaccharides in the set of
spring barley varieties (Pavel Macharn, MENDELU, ¢lanek na str. / paper on page 219)

Chmelové silice ve vybranych odriidach z rizné starych chmelnic / Hop essential oils in the selected vari-
eties from differently old hop yards (Helena Pluhackova, MENDELU, ¢lanek na str. / paper on page 266)
Vyskyt bakterii Pectinatus v prostredi pivovaru / Occurence of bacteria Pectinatus in brewery environment
(Dagmar Matoulkova, VUPS, a. s.)

Diskuse / Discussion
15.40-16.00 Coffee Break

Profilovani éeskych chmelovych odriid prostrednictvim analyz a- a B-horkych kyselin, silic a polyfenolt /
Profilling of czech hop varieties by means of analyses of a- and B-bitter acids, essential oils and polyphe-
nols (Lukas$ Jelinek, VSCHT v Praze, &lanek na str. / paper on page 272)

Zjistovani autenticity éeskych odriid chmele pomoci chemickych a molekularné-genetickych analyz / In-
vestigation of Czech hop varieties authenticity by means of chemical and genetic analyses (Karel Krofta,
CHI, s. 1. 0., Zatec, ¢lanek na str. / paper on page 296)

Pivovarské kvasinky a reakce na stres / Stress responses in brewing yeast (Karel Sigler, MBU AV CR Praha,
¢lanek na str. / paper on page 277)

Moznosti vyuziti kvasinek Sbirky VUPS pro technologii HGB / Possible use of Collection VUPS yeasts for
the HGB technology (Petra Kubizniakova, VUPS, a. s., &lanek na str. / paper on page 285)

Vliv pivovarského procesu na profil proteinti jeémene / Influence of the brewing process on the barley pro-
tein profile (Janette Bobalova, MENDELU, ¢lanek na str. / paper on page 260)

Stabilizac¢ni prostiedky pro zvyseni koloidni stability piva / Stabilizers for increased colloidal stability of
beer (Pavel Dostalek, VSCHT Praha, &lanek na str. / paper on page 290)

Moznosti predikce technologickych vlastnosti sladi / Possibilities of technological properties of malt pre-
diction (Martin Slaby, VUPS, a. s., &lanek na str. / paper on page 289))

Diskuse / Discussion

Zakonéeni odborného programu 24. Pivovarsko-sladafskych dnii / Closing of the scientific program of the
24 Brewing and Malting Days

18.00 Spolecensky vec€er / Evening Party

PATEK / FRIDAY, 9. 9. 2011

Exkurze do pivovaru Starobrno / Starobrno Brewery excursion

Partnefi a sponzofi / Partners and sponsors
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