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V. Viéek: Mechanisace sbéru stakového piva...
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Mechanisace sbéru stazkového piva a stazkovych kvasnic
v pivovarech

VACLAV VLCEK
Stfedomoravské pivovary. n. p.,

P#i sudovani mladého piva z kvasnych nadcb do
lez4ckfch sudi nebo tankil ziistava v pivé jeSté fast
kvasnic, které zpfisobuji dokvaSovini v lezackém
sklepd. Podle zkufenosti, druhu vareénych Kkvasnic,
stuphovitosti a stupnd prokvaSeni piva ve spilce a
podle teploty a délky pfedpokladaného dokvaSovani
piva sudujeme pivo bud’ ,zelen&jsi“, nebo ,propadlé”,
t. i. s vétSim nebo menSim mnoZstvim kvasnic.

V le#4ckém sklep® tyto kvasnice za éasteéného roz-
mnozovani dokva3uji a b&hem tohoto procesu se po-
stupné (jestd s jinymi latkami, hlavné bilkovinami)
zvolna usazuji na spodku nadob a pivo se &efi.

Pfi nardfeni sudil pti stadeni se ma dbat, aby se
nard¥eci jehlou usazené kvasnice nerozvifily a aby
ssaci otvor naraZeci jehly byl nizko nad touto usa-
zeninou.

Nebylo by spravné, aby naraZeci jehla byla pono-
fena do kvasnic, nebot i kdyz &ist piva odpustime,
prechazely by kvasnice do
filtra, jejich# filtraéni 8
fiéinnost se tim znaéné sni-
zuje. PP pFfilis vysokém
poloZeni naraZeci jehly zi- 7
gtava naopak v leZickém
sudu spolu s kvasnicemi
mnoho stazkového piva.
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%uje deldim leZenfm po stoleni piva i pfi dopliiovéani
stazkovych sudi.

Vime, Ze pii prechodu léta v podzim, pfi nahlych
zménach podasi, pii velkych zasobich a teplych skle-
pech v hostincich objevuje se v pivovarech vracené
pivo. Patrame-li- po pfi¢inach, obvykle zjistujeme, ze
do takové partie hylo stdfeno stazkové pivo, jehoZ
byva z letnich vystavi znaéné mnoZstvi,

Pokousdeli jsme se stahovat tyto staZky injektorem.
ale vysledky nebyly uspokojivé. Vodni injektor tyto
stazky ziedoval, vzdudni injektor naopak zpiisobuje
pEnéni a neni zdaleka tak G¢inny. Kromé toho se tyto
jednoduché injektory nevyrabgji. Tento problém by
mohl byt FeSen i derpadlem; jeho pfemistovéani vsak
je pracné.

Tento problém jsme vyfeSili takto:

V nagem zavodé jsme umistili v leZickém sklepé
felezny, uzavieny valeovity stojaty kotel obsahu asi
10 hektolitri. Tento kotel je spoleénym sbornikem
pro stazkové pivo a stazkové kvasnice.

Stayky dopravujeme tak, Ze odferpime ze sborniku
vzduch a vzniklym podtlakem (vakuem) je odsséva-
me hadici. Hadice ma na konci shérnou trubku, kte-
rou predem promichéme staiky se zbylym staZkovym
pivem v sudech nebo tancich. :

Obr. 1 — Schema zaFizeni no shér stafkového piva a staZkovijch Kvasnic
1 — leddcky sud nebo tank; 2 — massdvaci trubka svétlosti 25 mm s kohoutem: 2 — gumova hadice svétlosti 25 mm, tloustky

stény 5 ¢

se Sroubenim na <¢iSténi; 8 — kotlik pro jimani pény; 9 — vaku ové pumpy {(vzdudni kompresor):

mim; 4 — Zelezny sbornik 10 hl obsahu; 5§ — vodoznak; 6 — manometr a vakuometr; 7 — trubka na vyssédvdni vzduchu

10 — tlakovy vzduch: 11 —

v¥tladni trubka s kohoutem; 12 — plachetkovy, kalolis; 18 —— pdvod filtrovaného piva; 14 — tramsportni sud nebo shornik;
15 — pietlatovani piva; 16 — maly filtr, po pf. EK filtr; 17 — ramovy filtr na pivo

U ostatnich lezackyeh nadob, na pf. kovovych nebo
¥elezobetonovych tankfi, je prace snadnéjsi, nebot
odtokovy otvor byva v nejniZsim misté tankd, je uza-
viratelny stabilnim kohoutem, takie odpadd obvykié

narazeni naraZeékami. Ale i zde m4i vypoustéci otvor -

vysouvatelnj a nastavitelny krouZek, ktery zabra-
fiuje, aby usazené staZkové kvasnice pFeSly do sta-
¢eného piva.

V obou pfipadech (u sudu i tankt) =zlstavaji proto
v nadobéch jak staZkové kvasnice, tak i €ast staZko-
vého piva. Stafkové pivo se stahuje ndsoskami a pfe-
derpava se znovu do staZkovych sudi, které se pied
doplnénim krouZkuji a po ndkolika dnech se pivo
z nich staél a piidava k b&Znému pivu.

Zbylé stazkové kvasnice se shrnuji do dzbert a mély
by se lisovat a spolu s ostatnimi odpadovymi kvas-
nicemi sufit nebo zuZitkovat na krmivo. Tato obtiZna
a namihava prace viak svadi zaméstnance k tomu,
aby staZzkové kvasnice vypousdtéli do kanalu.

Ze zkuSenosti vime, Ze jak staZkové pivo, tak i
kvasnice jsou znaéné infikovany a jejich stav se zhor-

Po staZeni tdchto staZkdl do sborniku, ktery ma
zorné sklo, zastavime odssavani vzduchu a cely obsah
pretladujeme tlakem vzduchu do plachetkového kalo-
lisu. v ném¥ se zachycuji staZkové kvasnice. Odfil-
trované pivo jimAme prozatim do dopravnich sudi
(pozdéji do sborniku).

Odfiltrované pivo, které neni po této jednoduché
filtraci zcela ¢&iré, miZeme bud v téchto sudech
zkroufkovat, nebo pfimo postupné piidavat pfes do-
datetny filtiik k b&Znému piva pred filtrem. Jak
jsme se jiz zminili, je toto pive infikované a proto
se osvédéilo znovu je filtrovat malym EK-fitrem.

Timto zplisobem (prihlaSenym k patentovani) od-
padaji témé&F viechny nep¥ijemné, nefisté a namahavé
price a pouZivani stazkovych leZackych sudf. SniZuje
ge tim moZnost infekce vystavovaného piva a ziska
se podstatnd vice odpadnich kvasnic. RovnéZ se nad-
mérné neznedidfuji odpadni vody.

ProtoZe jsme nemohli ziskat vakuovou pumpu, po-
uZili jsme misto ni ssaci strany normélniho vzdusniho
kompresorku, jehoZ podtlak (az 0,8 at vakua) postaéi
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na dopravu stazkli na vzdalenost aZ pres 100 m. Staz-
ky dopravujeme gumovymi, podle potfeby nastavova-
nymi hadicemi svétlosti 25 mm. Hadice volime silno-
sténné, aby se jejich stdny pFi ssani nesmritovaly
a nezabrahovaly tak priitoku.

Abychom zamezili vaiknuti piva nebo pény do kom-

presoru, opatfujeme vzdusni trubku, kierou odcerpa-
vame vzduch ze sborniku, nésoskou vy$&i neZ 10 m
a sbérnym kotlikem na zadrZeni pény.

Toto pokusné uspofddéni se nam zatim velmi do-
bfe osvédéuje. { ;



