Nové smery v posuzovani hodnoty sladovnickych jeémenu
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Ceskoslovenské je¢meny, slady a pivo maji,
diky své kvalité, ve svété velmi dobré jméno. Tyto
vyrobky jsou hledanym zboiim na svétovém  trhu
a tvofi vy'znamnou ¢ast naseho zahraniéniho ob-
chodu. Je nasi povinnosti dobrou jakost téchto vy-
robkdl nejen udrzet, nybrz ji jesté zlepsit.

Zakladem vyroby dobrého piva je dobry slad,
ktery vyrobime jen z dobrého jeCmene.

Jakost sladtt a tim i piva je tedy zavisla na ja-
kostnim jeémenu. Jakost jetmene je zavisla na
vyrobnich podminkéch. Ovliviiuje ji pocasi béhem
ristu, agrotechnické podminky, i. j. plda, hnojeni,
piedplodina, hustota a doba seti, zplisob a doba
sklizné a j. Zakladnim piedpokladem pro jakostni
sklizei je vybér kvalitni odriidy pro osivo.

Potasi v nasich vyrobnich oblastech zvlast pii-
znivé ovliviiuje kvalitu jetmend hlavné ve stadiu
dozravani. Rovnéz dlouholeté péstitelské zkuse-
nosti nadich zemédélcd zarufuji spravnou agro-
techniku, kterd piispiva k dosazeni vysokych vy-
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nostl a jakostni sklizné Tyto piiznivé vyrobni pod-
minky piispély k tomu, Ze osvédéené domaci od-
ridy, vyilechténé z plivodnich hanackych Jecme-
nt, daly zaklad svétové povésti naseho jetmenai-
stvi.

Vybéru vhodnych odriid vénuji plnou péci ne-
jen zemédélci, ale téz spravni orgény, z nichi roz-
hodujici slozkou je poradni sbor pfi ministerstvu
zemédélstvi — Statni odriidova komise (SOK),
kterd posuzme a projednava navrhy svého vykon-
ného organu —— Ustavu pro zkouSeni odrid Ustted-
niho kontrolniho a zkusebniho ustavu zemédél-
ského (UKZUZ).

Statni odriidové komise rozhoduje za ucasti za-
stupct lidospravy, praxe, vyzkumnych tstavd,
Slechtitelskych a semenafskych podnikd a dalsich
zdjmovych slozek o povoleni nové odridy k pés-
tovani a o jeglm rajonovani do takovych vyrobnich
oblastf, které zarucuji nejlepsi vysledky, nebo také
o vyfazeni méné hodnotnych odrtd.
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Podklady k svému rozhodovani ziskava UKZUZ
z vysledkll polnich odridovych pokusl, provadé-
nych jednak na 35 odriidovych zkusebnach, rozmis-
ténych ve viech krajich CSR tak, aby postihly
typické vyrobni oblasti, jednak podle vysledkl
poloprovoznich (v po¢tu 5—7) polnich pokusi
v kazdém kraji v Jednotnych zemédélskych druz-
stvech nebo na Stéatnich statcich.

Pro kaidy kraj a vyrobni oblast je rajonovano
4—5 nejlepsich odrid, které se nejlépe osvédéily
v této oblasti podle vysledkl dlouholetych polnich
pokusii. PH tom spolupracuji okresni a krajské
zemédélské spravy a vSechny sloZzky, které maji
ficast na zemédélské produkci. Ugelem je dosah-
nout nejvyssich sklizni a nejlepsi jakosti v pokud
mozno velkych, odridové stejnorodych partiich,
které pak umozZni sladovndm vyrabét velké mnoz-
stvi jednotného, kvalitniho sladu.

V Cechéch a na Moravé je dnes povoleno pés-
tovat 12 a na Slovensku 6, odrad sladovnickych
je¢ment.

Ma-li byt povolena a zavedena nova odriida,
musi vykazovat prikazné lepii vlastnosti nez od-
rady dosavadni, a to jak po strdnce pdstitelské
hodnoty, tak i po strance jakosti a hlavné s hle-
diska sladovnické a pivovarské upotiebitelnosti,

Péstitel zada pokud moZno vysoky a stily vy-
nos, Neni proto moiné vyvozovat definitivni za-
véry z jednorocnich nebo ojedinélych 3pickovych
vysledkl, na které mohou mit vliv mimofadné pti-
znivé klimatické podminky. Nova rajonovana odri-
da musi i pfi zhorSenych vyrobnich podminkach
davat jesté dobré vynosy, musi dostatetné odo-
lavat poléhdni a chorobam. Jen takova odriida za-
rucuje stédlou a jakostni sklizen.

To, Ze tato cesta vybéru odriid a rajonisace je
spravna, potvrzuji hektarové vynosy, které se
trvale a prikazné zlepsuji. Tento vyvoj oviem
jesté zdaleka neni ukonéen. Novym Slechtitelskym
metodam se jist€ podafi vyslechtit nové, zdravé,
vitdlni odrfidy, je3té odolnéj$i proti nepfiznivému
pocasi, odolnéjsi proti nemocem a pfitom odridy
s vy$5imi vynosy a lepsi jakosti.

Dobré péstitelské vlastnosti, i kdyz maji zéklad-
ni dblezitost, nejsou oviem jedinym z hlavnich
kriterii pro ocenéni odridy. Musi byti sladény
s daldimi vlastnostmi, které od dobré odriidy po-
zadujeme. Musime Zzadat, aby z nové odridy mohl
byt vyroben nejen kvalitni slad, posuzovany po-
dle rozboru, nybrz slad, z néhoz miZe byt vyro-
beno dobré pivo.
~ Posoudit jakost sladu neni jednoduché. Ve starsi
! nejnovéjsi literatufe najdeme mmoho pojednéni,
kterd se timto problémem zabyvaji. Od ptivodniho
SL{bjektivniho posuzovani sladu se s postupujici
védou a pozadavky praxe pieslo k daldim krite-
Mim, kterd maji lépe vyjadrit kvalitu sladu.

Kritické studie z posledni doby, zejména H. Sieg-
frieda (1), Dr Pauknera (2) a j. uvadéji, ze zadné
z kriterii neni tak priikazné, aby se podle ného
Invohla posoudit kvalita sladu a Ze lze teprve podle
Vetsiho po&tu kriterii posoudit slad relativné hlou-
b&ji. Kromé toho jsou nékteré z novodobych ana-

lytickych metod velmi pracné a vyzaduji special-
niho zafizeni a zkuSeného analytika. Nelze jich
proto pouzivat v béiné praxi.

Ani exaktni analytické metody nemohou pru-
kazné zjistit vSechny vlastnosti, tvofici kvalitu
sladu. Zejména specifické vlastnosti nékterych ro¢- -
nik@ nebo odriad, které z nedostatku pfesného roz-
liSeni shrnujeme obycejné pod pojem ,skryté
vlastnosti” je¢mene nebo sladu, se projevi teprve
pii zpracovani nebo v jakosti kone¢ného vyrobku
— piva.

Hledani cest do taju pfirody je v pivovarstvi a
sladafstvi snad aZ pfiliS omezeno na analytické
zkouSeni jecmene a sladu, zatim co praktickému
sledovdni vlivu sladu na vyrobu a jakost piva jiz
takovd pozornost vénovana neni.

V minulosti byly u nés sice kondny sladovaci
pokusy s ruznymi odridami je¢mene, avSak pra-
covalo se v ruznych sladovnach za mnestejnych
podminek, coZ sniZovalo prikaznost vysledki.
V kampani 1934/35 zacal teprve v nékdejsim Vy-
zkumném ustavu kvasného pramyslu v Brné fedi-
tel V. V. Zila ve spolupréaci s akademikem Jar, Si-
monem dobfe zaloZené a organisované sladovaci
pokusy s 5 g jecmene, které mély byt doplnény
varnimi pokusy na poloprovoznim varnim zafizeni
na 7 hl obsahu. Vyvoj téchto pokusti byl pierusen
piestéhovéanim ustavu.

Vyzkumny ustav pivovarsky a sladafsky, praco-
visté v Brné, kona kazdoro¢né nékolik set slado-
vacich zkou$ek s Skilogramovymi vzorky je¢ment
z odridovych pokusil, provadénych v odriadovych
zkuiebnach UKZUZ, rozmisténych v celé republice.
Zkousky se konaji v seriich na laboratornim slado-
vacim zafizeni, postaveném podle navrhu fed. V. V.
Zily, nyni doplnéném laboratornim varnim zafize-
nim na 25 1, na némz je mozno ovéfovat jakost
vyrobenych sladil. Na téchto pokusnych zafizenich
se zkouseji také nové vyslechténé odridy.

Vysledky sladovacich a nyni i varnich pokust
jsou velmi instruktivnim a nezbytnym materidalem
pro UKZUZ a jeho prostfednictvim i pro Statni od-
ridovou komisi. Je to déno pfedev3im tim, Ze se
mohou takto zpracovat sta vzorki, coZ nelze
provadét ani v poloprovoznim a tim méné v pro-
voznim méfitku, Velkou vyhodou je to, Ze lze sle-
dovat paralelné jakost stejnych odridd z riznych
vyrobnich oblasti. Tim se ziskévaji dalsi podklady
pro zpfesnéni rajonisace i s hlediska jakosti.

Piesto, Ze tyto zkouSky jsou konany odpovédné,
nemohou plné nahradit pfesny provozni pokus,
provedeny ve srovnani s typickou, kvalitni a stan-
dardni odridou z téZe jeCmendaiské oblasti, pésto-
vanou na stejném poli. Domnivame se, Ze teprve
vysledky provozni zkousky a dikladné prosetfeni
jakosti sladu i piva opraviuji ke kone¢nému po-
souzeni vhodnosti dané odrady. *®

V kampani 1955/56 byly vykonany tyto srovna-
vaci provozni zkousky s novoslechténou odridou
X a standardni kontrolni rajonovanou a osvédcenou
odradou HK, a to tak, Ze hromady po 50 q jednotné
tiidénych obou jeément, vypéstovanych na jedné
vyrovnané parcele, byly za stejnych podminek se-
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sladovany v humnové sladovne Sttedomoravskych
pivovard’ v Brné, sladovné v Brnénskych Ivano-
vicich, Vyrobeny slad byl pfedan Pokusnému a
vyvojovému stfedisku Branického pivovaru, n. p.
v Praze-Braniku, kde z nich byla vyrobena 10°
piva.

Postup vyroby sladu a piva byl kontrolovan
VUPS a pracovniky Vyvojového sttediska v Bra-
niku. Byly provedeny. podrobné analysy jetmene,
sladu a piva a vyrobena piva byla podrobné zkou-
Zena (véetné anonymnich degustacnich zkousek).

Vysledky byly zajimavé. Pfesto, Ze pii analytic-
kém zkoufeni sladu nebylo podstatnych rozdild,
byla pfece v pivé vyroheném z novoslechiéné od-
ridy X konstatovdna nizsi koloidné-chemicka
trvanlivost, nizéi test na siran amonny a velmi
znaéna nachylnost ke chladovému zdkalu. Pfi de-

gustaénich zkouskach byla zjiSténa drsnéjsi a ne-
piijemnéjsi chuf.

Tato zjidténi dokazuji, Ze ani dnesni dokonalé
analytické metody nejsou tak prikazné, aby mohly
uréit vliv jeémene mebo sladu na jakost piva.
Teprve praktické warni pokusy mohou do jisté
miry odkryt skryté vlastnosti jeCmene Ci sladu.

Se souhlasem akademika Jar. Simona chceme
v letodnim roce provést stejnym zplisobem néko-
lik provoznich zkou$ek s novoSlechténymi odri-
dami. Tento technologicky prazkum mél by byt pro-
vadén postupné u viech povolenych odriid, spe-
cialné viak u viech nové vyslechténych odriid pied
zavedenim do praxe.
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