Kvasny priumysl

Y3 (957 cislo 6 J. Blaha: O kvasniénych zdkalech vin 137
rod. :
O kvasni¢cnych zakalech vin
JOSEF BLAHA
SAV - Vyzkumna stanice vinaiska, Muténice 663.258.45

Zdakaly vina, projevujici se po jeho zlahvovani,
jsou v posledni dobé castéji pri¢inou vaznych po-
ruch technologickych a pramenem vaznych ztrat
hospodéaiskych. Je proto nutno vracet se stale k pro-
blematice téchto obtizi a vSemozné se snazit zabra-
pit témto zdkalim. Toto miZe byt dosaZeno jediné
tehdy, jestlize podminky k zajiSténi stabilisace vina,
hlavné po jeho zlahvovani, budou podrobné znamy
kazdému pracovniku. Ujasnime si tedy piehledné
viechny okolnosti, jez rozhoduji pro zajisfovani
a udrzovani stability vina.

Révové vino, ziskané po vykvasdeni a stoceni
s kvasnic, nedosdhlo je5té biologické stability. Jsou
v ném suspendovany kvasinky, bakterie i jiné mi-
kroorganismy, ddle latky bilkovité a tfislovité, latky
slizovité a rlizné sloiky mineralni, jez se mohou
riznymi vlivy (teplo, chlad, vzduseni) ménit, tvofit
sediment nebo zdkal. Aby tyto srazitelné latky byly
z vina odstranény, nezZ mohou wvyvolat zdkal, je
nutno pouzit technologickych opatieni.

V tomto pojednéni budu se zabyvat zakalem, zpii-
sobenym mikroorganismy a podminkami jeho vzni-
ku. Mikroorganismy pfechazeji do vina pfedné nor-
malné, jako pFirozenda mikroflora hroznt, ale mimo
to infekci v priibéhu celého technologického po-
stupu az po zlahvovéani. VSechny tyto organismy
mohou byt spolehlivé odstranény fadné provedenou
filtraci, po pfipadé t. zv. filtraci sterilni. Zdkladnim
pfedpokladem tuspéchu tohoto opatfeni jsou vhodné
filtracni desky, jeZz spolehlivé zachyti vSechny mi-
kroorganismy.

Neni-li splnén tento zakladni pozadavek, nedo-
sahne se 1plné biologické stabilisace, a to ani tehdy,
jestlize ostatni podminky stability budou splnény.
Odstranéni mikroorganismi z vina znamena takovy
stav, kdy zrdni a po pfipadé starnuti vin probiha
pouze na podkladé pochodil biochemickych a enzy-
matickych a bez vlivu mikroorganismi.

Velmi ¢asto se vSak objevuji kvasinkové zakaly
nebo sedimenty i po Fddné provedené bakteridlni
filtraci anebo po dlouhé dobé po filtraci v zlahvova-
nych vinech. Tu se jiZz velmi tézko zjistuje jejich
pivod a pii¢ina. Tyto kvasinkové zdkaly jsou ve
velké vétsiné piipadd zpasobeny pifitinami nevidi-
telnymi, nebo spoletnym plsobenim vice cCinitelq,
coz je ve vinafské praxi mdlo znamo.

Piikladem takové skryté ¢&innosti ve vhodném
k tomu prostfedi je pochod, ozna¢ovany v mikro-
biologii jako ,neviditelny vzrist”. Tento pochod je
podminén tim, Ze mikroorganismy mohou nejen
existovat, ale také se do jisté miry mnoZit v pro-
stfedi, jeZ zlstdva naprosto ¢iré a mneprojevuje
Zadnych stop poruseni biologické stability, jako je
na pi. vznik zavoji, opalescence, zdkalu nebo sedi-
mentu, viditelného jiz pouhym okem. Ve vinaiské
praxi nejsou zadnou zvldstnosti piipadys kdy se ve
viné dosud ¢irém, po zlahvovani a uloZeni, objevi
Po tydnech nebo mésicich zdkal. Takovy zakal
se muZe objevit i ndhle a =zavddva pak pficinu
k riznym a ne vzdy spravnym dohadim.

Piicinou zdkalu je to, Ze se do vina dostaly
zivé buinky kvasinek, jeZ se postupné a pone-
néhlu rozmnozily tak, ze jsou jiz zjistitelny pou-
hym okem, jako zdvoj nebo zdkal. Tento neviditel-
ny vzrust lze zjistit metodami, pii nichZz se vyvoj
mikroorganism urychli, jako je tomu na pf. pii
zkouskdach vody.

Stupen suspense mikroorganismi, ktery se pro-
jevi i prostému oku, zdvisi na dvou c¢initelich, totiz
na celkovém mnoZzstvi (po¢tu) mikroorganismi, jez
v daném prostfedi vznikly a na tom, mohou-li vy-
tvafet vétsi ¢i mensi shluky. Pro vinafskou techno-
logii jsou tyto okolnosti zdvazné proto, Ze vino,
piipravené k lahvovéni, mizZe obsahovat 5000 aZ
10 000 bunék kvasinek v 1 ml, aniz by se to néjak
jevilo v ¢irosti vina. Tento nepatrny pocet kvasinek
da se sice zjistit pfesnym fotoelektrickym nefelo-
metrem, avSak ve vinaiské praxi, po bakteridlni
filtraci vina, zjistitelny neni. Po zlahvovani tako-
vého vina muze neviditelny vzrist kvasinek pokra-
¢ovat tak dlouho, aZ pii urditém jejich mnoZzstvi
se objevi ptiznaky, viditelné prostym okem a zpi-
sobujici provozni obtize.

Rychlost a postup tohoto neviditelného vzristu je
mozno vyjadfit ¢iselné pottem vzniklych bunék, jak
uvedeno dale. Pfedpokladejme, Ze vino, po zlahvo-
vani ¢iré, obsahuje 100 kvasniénych bunék v 1 ml,
z tehoZ 60 % jsou buniky Zivé a schopné rozmnozeni
na dvojnasobek za 24 hodin a Ze 20 % bunék
z kazdé generace odumira:

Polet bunék v 1 ml vina
Dni zivych, l
schopp?c_h odumfielych i celkem
mnozZeni
0 60 40 100
1 96 64 160
2 154 102 256
3 246 164 410
4 394 262 656
5 630 | 420 1050
6 1008 672 1680
7 /1613 1075 2688
8 2581 1790 4301
9 4130 2750 6880
10 6608 4402 11010
14 42027 28358 70385
18 275427 183959 459386
20 713229 382267 1175596
22 2030666 1207225 3237891

Je-li pocatetni polet bunék ve viné jesté nizsi,
je celkovy pribéh neviditelného ristu mnohem
delsi. Pii uvedeném prubéhu rozmnoZovéani bunék
vznikne tedy ve viné asi po 14 dnech stav, kdy se
jiz muZe projevit lehky zdkal. Ve vinaiské praxi
vlivem riznych okolnosti, zvlasté teploty, mizZe se
toto ¢asové obdobi zna¢né ménit, jezto na pf. u vin
silnéji alkoholickych miize byt pocet odumirajicich
bunék mnohem vyssi. Je tedy nutno pfipustit moz-
nost, Zze i absolutné ¢ir4, suchd, bila vina mohou
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obsahovat kvasinky, jeZ se mohoy postupné roz-'

mnozovat a koneéné zpusobit zékal.

Jestlize jsou tedy nalezeny v lahvovych vinech
vitalni kvasinky, znamena to, Ze tak zvanou sterilni
filtraci nebyly kvasinky dokonale zachyceny anehbo
7e ve sklepnim zafizeni jsou zdroje infekce, z nichZ
se dostanou kwvasinky pfi urcitych manipulacich do
lahvového vina, kde pak piisobi zdkal. Tento zdroj
infekce musi byt =zjistén a odstranén a zjisténa
i manipulace, pfi niz dochazi k infekci.

Témito zdroji infekce je skoro pravidelné nor-
malné pouZivané sklepni zafizeni, hadice, ¢erpadla
a pod., jez oviem ma byt nejen dokonale cisté, ale
také sterilni. Opatfeni pouZivana v naSich zavo-
dech k sanitaci a sterilaci jsou jen mnepatrné
uéinna. Jsou-li provadéna vubec, pak se tykaji
jen d&istoty mechanické, nikoli vSak dosaZeni ste-
rility,

Velmi nedostatetné se dba, aby pii zméné
druhu vina pfi filtraci nebo pfetdceni (na pi. vina
suchého po desertnim anebo obsahujiciho jen maélo
cukru), bylo veskeré pouzité zafizeni fadné sterilo-
vanc, V takovych piipadech je na misté Fadné vy-
pafeni parou, nebof pouhé ¢&isténi vodou nestaéi.
Hlavné v3ak je nutno odstranit viechny, i nepatrné
zbvtky vin se zbytkem cukru v pouzitych hadicich
a strojnim zafizeni, jeZto se mohou diive & pozdéji
stat zdrojem nové infekce. Vlivem zvySené teploty
v dobé letni se udrzuji stalé infekéni zdroje na
vice mistech ve sklepé. Stalymi zdroiji mikrobidlni
infekce ijsou =zvlasté pistové ¢erpadla, jezto se
Spatné ¢isti. Lze tedy fici, Ze vétsi ¢i mensi péce,
vénovand &isténi sklepniho zafizeni, je piimg Gmér-
nd vzniku zdkald mikrobidlniho ptivodu.

Jesté jiny a stejné ¢asty zdroj mikrobidlni infekece
ve vinech je stav cisteren a sudii a jejich stén. Su-
dovina i betonové cisterny jsou do jisté miry péro-
vité a stdvaji se tak plirozenym utocistédm mikro-
organismti, zvlasté u nadob star3ich a @Gastéji
pouzivanych. Je moZno se o tom pFesvédcit jedno-
duchym pokusem. Po fddném vy¢idténi nadoby od-
loupneme- kdekoliv uvolnény kousek vinného ka-
mene a z prostoru mezi sténou a kamenem
odebereme nepatrné mnozstvi tekutiny, z ni% potom
na Zivné piudé vypéstujeme velké mnozstvi mikro-
organismi. Takové , Cisté kultury” mikroorganismi
najdeme v puchyicich, jeZ se vytvaleji pfi parafi-
novani sudd, za odlupujicimi se natéry cisteren
a oviem 1 kolem otvorll a vytokovych kohouti,

Stény takovych nadob jsou pak pokryty velkym
mnozstvim , kapes”, jez jsou stalym zdrojem infekce
mikroorganismid, a to bez ohledu na ¢isténi, pro-
myvéani a desinfekci, jeito mikroorganismy se mo-
hou v téchto kapsach stale mnozit. Také leptajici
vliv nékterych soucasti vina (alkohol, kyseliny)} na
stény nadob nelze podcenovat. Jinak dalezitd a za-
vaznad tloha vinného kamene v sudech ma
tedy v této souvislosti také vliv Spatny, zvlasté ve

velkych podnicich vinafskych a u vin béZné jakosti.

PIi posuzovani uvedenych zdvislosti v praxi mezi
vznikem zdkall typu mikrobialniho a &istotou a ste-
rilitou pouzitého zafizeni se ku podivu mélo zdiiraz-
nuje prevence, tedy dilezitost pfedchazeni ne.
piiznivym disledktim, jez se musi stat vedoucim
motivem vSech potiebnych zékrok#t a manipulaci.
Desinfekce je pouze zdkrokem dodatkovym a ob-
casnym. Cely problém sanitace jednotlivych za-
vodi je tedy v prvé fadé otdzkou prevence.
V kazdém zdvodé musi byt pfedevsim odstranény
zdroje stalé infekce, jez jsou také v kazdém pod-
niku jiné a také kvalitativné odliséné. V tomto
chledu bylo v naSich zpracovatelskych zavodech
provedeno zatim velmi madlo. Proto je souhmn

téchto problémi stdle stejné tizivy a nebude prak-

ticky feditelny, dokud kazdy podnik, po zniceni
zdrojit infekce, nedokéZe pfedchézet mikrobidlnim
zakaltm.

Neni tGcelem této uvahy pojednavat o jednotli-
vych zplisobech ochrany pred mikrobidlni infekei
révového vina, Kromé vlivu tepla, chladu a. pouZiti

filtrace, pii niz se stdle potykédme s nedostatkem-

potfebného novodobého =zafizeni, mame vlastné
k disposici z dovolenych chemickych zplisobil pouze
pouzZiti kysli¢niku sifi¢itého. I proti nému maéame
v3ak nékteré vyhrady, jeito i p¥i pfesném dodrzo-
vani pravidel a ddvek jeho pouziti nejsou vysledky
vidy zcela uspokojivé, pairné proto, Ze v praxi
se setkdme vidy s nékterymi bufikami kvasinek,
jez jsou do jisté miry proti vliva kyslitniku sifi-
Citého resistentni a mohou po rozmnoZeni vytvofit
i populaci znacné resistentni. JestliZe se takova
resistentni populace rozmnozi ve sklepnim zafizeni,
muZe snadno vytvofit stalé zdroje skryté infekce.
Spoletnym vlivem prevence, &istoty a desinfekce
je oviem moZno i tyto vlivy odstranit.

JelikoZz méame v kyslieniku sific¢i
jediny, prakticky a ve velkém pouzitelny prostfe-
dek proti mikrobidlni infekci, musime ho racionilné
pouzivat. Snad je vhodno zdiraznit, e neni roz-
hodujici vySe davky SOs, kterda ma také svou horni
hranici, jako spife jeji Géinné, rozumné a cile-
védomé pouziti. Stejné tak je nutno pfipomenout
velmi kolisavy obsah aktivni formy kysliéniku sifi-
¢itého (volné), podle sloZeni a uchovéani tohoto
prostfedku, ¢imZ rovnéz mohou vzniknout znaéné
odchylky od jeho normélni antimikrobialni w&in-
nosti.

Pokud nebude moZno pouzit dokonalym strojnim
zafizenim v primyslovém méfitku novodobého
a zatim nejlepsiho zplsobu, jimz lze spolehlivé
odstranitz vina mikroorganismy, t. zv. sterilaéni’ fil-
trace, je nutno zabranovat reinfekci wvina mikro-
organismy, hlavné kvasnymi, raciondlnim pouZi-
a uzkostlivym udrzovanim ¢&istoty sklepniho zafi-
zeni, malého i velkého.



