Jakost sladi z kampané 1959/1960

MIROSLAV TRKAN, Vyzkumny tstav pivovarsky a sladarsky Praha, pracovidté Brno

663.421:330.85

Clanky M. Kopeckého [5, 210 (1959]] o vysledcich soutéZe Olomouckého hnuti a M. Trkana [5,
249 (1959)] jsme informovali étendre o jakosti jeémenii lofiské sklizngé Nyni dopliiujeme pFehled
jesté vysledky dosaiengmi pFi zpracovdni jeémenii na slad.

Destivé pocasi pii sklizni jecmeni mélo nepri-
znivy vliv na jakost, takZe se odtivodnéné pocitalo
s jistymi potiZemi pfi sladovani. Ukazalo se v3ak,
ze pies zhorSené fysiologické vlastnosti jeCmeni
z nékterych kraji, probihalo sladovdni pfiznivé.
Pouze ¢ast sladii ze samého pocatku kampang,
méla ponékud niZsi jakost. Dobrému priibéhu sla-
dovéni velmi prospélo také fadné oSetfovani Cerstvé
sklizenych jeémenii ve sladovnach.

0d zafi 1959 do konce tnora 1960 bylo na pra-
covisti VUPS v Brné analyzovdno 4447 vzorki ex-
portnich sladii. A¢koli piehled ziskany v tcmto &a-
sovém tuseku neni je$té tplny, lze piece pfedpo-
kladat, Ze zjisténé znaky jakosti charakterizuji
celou kampain, nebot primérné hodnoty se ne-
mohou dal3imi vysledky jiZ podstatn&ji zménit.

Hektolitrovd vdha

Pocet vzorki

Rozpéti kg iw““a—b&;ul T o i e
sol. o

pod 52,0 0 1]
52,0—53,9 38 0.87
54,0—56,0 1280 28_7;&
56,1—58,0 2840 63,86
58,1—58,5 154 3,47
58,6—59,0 92 1,06
nad 59,0 42 0,94

Maximum 80,2 kg

Minimum 53,1 kg

Pramér 58,5 kg

Prevaina vétSina vzorkii sladu méla hekto-
litrovou vahu v rozmezi 55 aZ 57 kg, coZ nasvéd-
Cuje na zpracovani sifedn& t&Xkych aZ téZkych
jeCment. Primér svéd¢i o dodrZovani spravného
technologického postupu, odpovidajicihee vyrobg
sladli plzeriského typu.

Véha absolutni (1000 zrn) se pohybovala v roz-
mezi 30,2 aZ 36,8 g v suSiné, v priameéru byla 34,2 g.

ZavaZnym kritériem subjektivniho posuzovani ja-
kosti sladu bylo mnoZstvi zplesniv&lych zrn. Vét-

Simu vyskytu by celkem napovidala zhorSend druha
faze sklizné jeCmenii. Tento predpoklad se v3ak
nesplnil jak to ukazuji nasledujici vysledky.

Zrna zplesnivéla

Pocet vzorki

Maximum 2,1
Minimum 0,0
Pramér 0,16

Rozpéti %
absol. | %
0 az 02 3866 | 86,93
0,3 315 | 7,08
0.4 131 2,94
0.5 570 1,12
nad 05 85 1,19

Rozlusténi sladii, posuzované podle jakosti endo-
spermu se jevilo takto:

Povaha endespermu

Pocet vzorkil

Moucény %
absol. %
|

pod 90 100 I 2,25
92 107 | 2,40

94 556 | 12 50

96 3077 69,19

nad 98§ 807 13,85

Maximum 98
Minimum 84
Pramér 95,7

Vice jak % vSech analyzovanych vzorki vyké-
zalo velmi pfiznivou mouénatost, coZ nasvédcuje
nejen na dobrou praci v nadich sladovnach, ale
i na dobrou zpracovatelnost pouZivanych jefmenii.

ZhorSené fysiologické vlastnosti sladovanych
jeCment se nezbytné projevily ve mnoZstvi zrn
vzkliCenych mezi 0 aZz Y2 pri stanoveni vyvinu
stfelky, jak ukazuje néasledujici pfehled.
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Kvasny primysl
ro¢. 6 (1960) - cislo 6

Vgvin strelky 0 aZ Ya (véetné zrn nevzklicemych]

Barpa v ml 0,1 N jod. rozioku

Pocet vzorki
absol %
do 2% 989 22,24
do 5% 2524 58,76
do 8 % 722 16,23
do 10 % 130 2,92
nad 10 % 66 1,48
Maximum 17 %
Minimum 0 %
Primeér 3.2%

AvSak ani tyto méné pFiznivé vysledky nezhor-
Zily jakost sladd, jak dale ukazuji chemické roz-
bory. )

Vldha analyzovanych vzorkidi sladi se pohybo-
vala v tomto rozmezi:

Vldha
Pocet vzorkll
Rozpéti Y
: % absol %
pod 3,0 b 0,01
3,0—-39 2363 53,13
4,0—4,5 1790 40,25
4,6—5,0 218 4,90
5,1—5,5 48 1,08
5,6—8.,0 18 0,40
nad 8,0 5 0,01
Maximum 6,1
Minimum 2,8
Primér 4,01

Z vysledki je ziejmé, Ze veétSina vzorkid vykazo-
vala vlahu v rozmezi 3,0 aZ 4,5 %.

NejzadvaZnéjSim Kkritériem jakosti sladu je ex-
trakt, ktery se jevil takto:

Extrakt v moudce (90% ) v %

Pocet vzorkl

Rozpéti % v sus.

absol. %
|
77,0—77,9 } 5 0,11
78,0—78,9 : 32 0,72
79,0—79,9 243 5,46
80,0—&0,9 | 1734 | 38,89
81,0—81,5 1349 30,33
81,6—82,0 | 669 15,04
82,1—82,5 | 320 719
82,6—83,0 | 71 1,69
nad 83,0 | 24 0,54
Maximum 83,6 % |
Minimum 77.8 % |
Primer 813 %
|

Je zfejmé, Ze extraktivnost sladii se podstatné
zvysila proti sladim minulé kampané, o CcemZ
svéd&i celkovy pramér 81,3 %. ZvySeni extraktiv-
nosti lze pficist nejen hodnotné suroviné a dobré
praci pFi vyrobég, ale i pfiznivym klimatickym pod-
minkam bghem sladovaci kampané.

Zcukteni sladii bylo u vétSiny vzorkidl velmi uspo-
kojivé, podobné jako vzhled a stékani sladin, jak
ukazuje dalsi prehled:

Zeukient v minutdach

Pocet vzorkiu

Minuty ]

absol. : %
za 10 4022 90,44
za 10 az 15 389 | 8,76
za 15 36 0,80

Stékdni

Ciré 4392 98,76
opalizujici 55 1,23

kalné 0 o

Pocet vzorkil
Rozpéii
absol %
0,14—0,18 18 0,40
0,15—0,17 127 2,86
0,16—0,18 1258 28,29
0,17—0,19 " 1103 24,80
0,18—0,20 982 22,08
0,19—0,21 502 11,29
0,20—0,22 268 8,03
0,21—0,23 97 2,18
0,22—0,24 44 0,99
0,23—0,25 48 1,08

Priznivy obsah bilkovin u je¢meni se projevil
i u vyrobenych sladi.

Bilkoviny v %

Pocet vzorki

Rozpéti 1
absol. | %
pod 99 [ 651 48,91
10,0—10,5 | 525 39,45
10,6—11,0 1 1i0 8.26
11,1—11.5 44 3,30
11,6—12,0 1 0,03

Maximum 12,0 % |
Minimum 9,1 % |
Primér 10,2 % ‘

Jednim ze zavaZnych Kkritérii posuzovani jakosti
a rozlusténi sladii je Kolbachovo cislo, které se
jevilo takto:

Kolbachovo é&islo

Barva sladin se vSeobecné fidila poZadavky od-
bérateld sladi a pohybovala se v téchto mezich:

| Pocet vzorkil

Rozpéti |
| absol. %
34,0—349 a3
35.0—35.9 b 977
36,0—36,9 86 510
Sodinig e 141 8.36
38,0—38.9 x
39'9739'9 360 21,36
40,0—409 - =L
L 301 17,86
Maximum 44,2 i R
Minimum 34,3
Prumér 39,2

Z prehledu je zFejmé, Ze rozlusténi sladii posu-
zovano podle Kolbachova ¢&isla bylo u valné vétSiny
vzorkli dobré aZ velmi dobré. Toto nasvédCuje po-
zornému zpracovani a priznivému sloZeni dusika-
tvch latek zpracovdvanych jefment.

Neméné zdavaZnym Kritériem jakosti sladid je
i diastaticka mohutnost, kterd je diileZita zvlasté
pri zvySené surogaci. DosaZené vy§sledky sefazené
v nésledujicim pfehledu, ukazuji na dostatecnou
enzymatickou u¢innost vyrobenych sladd.

Diastatickad mohutnost podle Windiche-Kolbacha

Pocet vzorkil

absol. %

do 200 jednotek 15 1,13
do 220 T 210 15,81
do 240 £ 331 24,92
do 280 = 398 29,97
do 280 “ 239 18,00
do 300 A 75 5,65
nad 300 " 60 3,76

Stanoveni Hartongova €isla bylo provedeno pou-
ze u mensiho poctu vzorkii; vysledky nejsou proto
v celkovém piehledu uvedeny.



Kvasny pramysl
ro¢. 6 (1960) - ¢islo 6

Polarografické stanoveni furanogennich ldtek v pivé
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Zaver

Vysledky provedenych rozborii prokazuji zlepse-
nou jakost sladi proti minulé kampani. Kromeé
pfiznivych vegetatnich podminek, uplatnila se pfi-
znivé také tizkd spoluprace se zeme@deélskou prvo-

KAYECTBO COJIOJA TIPOM3BOJ-
CTBEHHBIX KAMIAHHH
1959—1960 rr.

B craTtee gaercsl olieHKa XOpPOLIOTO
KauecTeRa COJIOAa TOCJelHell Kamma-
HHH TIyTeéM OTpeleleHHs CPeJHHX 3Ha-
YeHHMH OCHOBHBIX KaueCTBeHHBIX [0Ka-
3aTediel PACYHTAHNBIX H3 pe3yJbTaToB
3HAUHTeALHOr0 uucaa aunaausos. Ilpwu-
BeleHHble B CTaThe [aHHbie HMeET
BajKHOe 3HaueHHe HJsf COJIOJAOBeH, THAe
OHH CJAy2KaT B KauecTBe OPHEHTHPO-
BOYHOTO MaTepHala TpH CpaBHUTEIb-
HbIX HCTIBITAHMSAX,

vyrobou. Touto spolupraci se vytvafeji podminky

QUALITAT DER MALZE
DER KAMPAGNE 1959—1960

Der Artikel bewertet die gute Qualitat
der Malze aus der letzten Mélzungs-
kampagne nach den Durchschnitts-
werten der wichtigsten Qulitdtskrite-
rien, welche aus einer grossen Zahl
von Analysen berechnet wurden. Die
angefithrten Angaben sind fir alle
Malzereien von Bedeutung, denn sie
konnen als Vergleichswerte beniitzt
werden.

pro dalsi zlepSovani jakosti sladovnickych jefme-
nfl, a tim i pro na$ sladarsky primysl, jehoZ vy-
robky mohou uspokojit i nejndrogn&jsi odb&ratele.

Doslo do redakce 27. 5. 1960. =

QUALITY OF MALT MANUFACTURED
IN 1959—1960 SEASON

The article deals with the classi-
fication of the goed quality of malt
manufactured in the last season. The
quality is defined by main signs in-
dicated as mean values calculated
from a large series of analyses. The
figures are very useful for malt fac-

tories as a base for comparing tests.



