Zkusenosti s vyrobou zeleného sladu v posuvné
hremadé ve sladovné pivovaru Branik
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Zatizeni posuvné hromady instalované v branic-
ké sladovné v roce 1958 je nyni jiZ ¢tvrtou kam-
paii v finnosti. N&které nedostatky, které se pro-
jevily na pifatku provozu, byly postupné& odstra-
nény a s>udasng byly v priméru predeslych kam-
pani ziskdny potfebné zkuSenosti jak v technice
vdtrani, tak v obsluze celého zafizeni. Provozné
bylo ov&Feno, Ze pneumatické sladovani v posuvné
hromadé ma své vyhody zejména v teplém obdobi
na podatku a ke konci kampané, a proto je slado-
vaci kampaii zahajovdna v posuvné hromadé vZdy
asi 0 14 dni dfive neZ na humné a zakon¢ena zpra-
vidla o 14 dni pozd&ji.

V posuvné hromad& se obraci zeleny slad b&Zné
dvakrat denn#& po 12 hodindch a sladovaci cyklus
miZe byt veden podle udrZované teploty 7 aZ 8 dni.
MaZe byt oviem i zkrdcen, pFipousti-li to jakost
je¢mene toho kterého ro¢niku, zvy3i-li se teplota
bdhem kli€eni nebo ugini-li se jind opatieni. Pfi
vyrobé bavorského sladu se mtiZe hromada necq]at
sejmout k dosaZzeni vy38iho rozlusténi potfebného
pro tento typ sladu.

663.43

K zvySeni efektivnosti celého zafizeni a k pfe-
klenuti potfZi p¥i nastirdni v nedé&li, byla v ne-
davné dob& na podklad® podaného zlepSovaciho
ndvrhu upravena prace v posuvné hromadé& takto:

Vzhledem k dostatecnému prostoru naduvniki je
domoé&eny je€men v ndduvnicich ponechdvan je3té
24 hodin bez vody a vymaci se pak dokonale oschly
a castetné jiZ pukly. Tim se ziskd jeden den Kkli-
teni a miZe se proto pfi zachovani osmidenniho
cyklu kl ¢eni nastirat z posuvné hromady osmkrat
za tyden. Pfitom vhodnou ¢asovou fpravou namé-
geni se dosadhne toho, Ze z posuvné hromady se
v nedsli naslird vZdy dvakrat (rdno a vecer). Pfi
nepfetrZitém provozu se tedy tédhne zeleny slad
na hvozd b&iem jednoho tydne 3estkrat z humna
a osmkrat z pcsuvné hromady.

Tim bylo uspofeno nedélni vymaéceni a nastiran{
z humna a odstran&ny potiZe spojené s organizaci
ned&lni prdace. K nastirdni z humna je zapotiebi

5 zaméstnancii a nyni nastird pouze jeden pra-
covnik z posuvné hromady.
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Uspory vzniklé timto postupem jsou ziejmé z dal-
$fho vys.&tleni. Kapacita posuvné hromady se zvy-
sila asi o 12 %, takZe se nyni jiZ nemusi sladovat
na valefce, kde je vyroba zeleného sladu proti
humnéim zna¢n® pracndjii a draZ3i. Valelxy se
totiZ pouZivalo proto, aby se pln& vyuZila kapacita
hvozdu. V dob& mrazii bylo nutno na valet:e takeé
topit koksaky, aby se ud:Zovala alespoii minimilni
potiebn4 teplota ke kliteni. Vyroba zeleného sladu
byla proto za nepfiznivych podminek povétrnost-
nich a# o 100 % draZ3i ne# pfi normalni humnové
teplot&. Fyzicky namdhavou prici, tedy vidrovéni,
shazovani na housku a op&iné povolovdni hromad,
jakoZ i ruéni fasovadni pri nastirani vykonavali na
valeGce jen muZi. Po odstranéni této price jsou
v letoni kampani jiZ na v3ech pracovistich sla-
dovny, s v§jimkou tii topi¢d na hvozdé, zaméstna-
ny vyhradné Zeny. Uspory, dosaZené timto opatte-
nim, budou vyéisleny ke konci kampaneg.

7 celkového objemu vyroby sladu 4000 t pFipadé
v soutasné dob# na posuvnou hromadu mnoZstvi
57 % a na humna 43 %. Vybudovdnim dvou linek
posuvné hromady se zvysila kapacita sladovny té-
meF o 50 %.

Technologii sladovéani v posuvné hromadé je stale
vénovédna velkd péfe a pfedevSim presnym dodrZo-
vanim teplot a opatrnym vétrdnim jsou zajiStova-
ny podminky zarudujici bezvadnou jakost sladu.
Kvalita vyrab&nych sladii z humen i z posuvné hro-
mady je sledovdna v zavodni laboratofi jedno-
duchymi rozbory témé&F u kaZdé shirky a ze ziska-
nych hodnot se vypocitdvaji mési¢ni a rofni pri-
méry. Naptiklad za celou kampaii 1960/61 byly vy-
poéteny tyto primé&mé hodnoty:

Posuvnd hromada Humno
hl vaha kg 58,2 58,8
vyvin stielky 0,72 0,71
vlhkost % 4,4 45
extrakt v piiv. % 78,9 : 76,9 ~
v sud. % 83,4 80,5

barva sladiny 0,20—0,22
zrukieni min. 10—15 10—15
s:42kdni sladiny tife aZ jiskrné Cite aZ jiskrné

7 prehledu je zfejméa. Ze vyrdb&né slady se v zd-
kladnich kritériich zietelnd neliZily a také jejich
zpracovdni v provozu probihalo prakticky stejné.

Rozbory humnovych sladfi a sladii z posuvné hro-
mady nevykazuji ani na poldtku leto3ni kampané
podstatn&jich rozdild. Informativng& byly zaslany
vzorky obou druhi sladd z vEtSich partii, vyrobe-
nych v ¥jnu t. r., k posouzeni brnénskému praco-
vi§ti Vyzkumného tustavu pivovarského a sladaf-
ského. Vysledky analyz byly tyto:

Posuvnd hromada Humno
hl vaha kg 56,6 55,0
zplesnivéla zrna % 0,3 0,6
zpierazena zrna % 0,1 0,5
plevel % 0,3 0,3
pevaha endospermu:
zrn mouénych % 96 97
polosklovitych % 4 3
sklovitych % 0 1]
vlhkost % 4.0 3.9
extrakt v piv. % 76,9 77,4
v sus. % 80,1 80,5
zcukfeni min. 10 10
viiné normalni normalni
sladina stékéd cite cife
barva v ml 0.1 NJ 0,18—0,20 +  0,18—0,20
bilkoviny v pav. % 9.7 9,7
v sus. % 10,1 10,1
Kolbachovo Ccislo 40,3 41,0
diastatickd mohutnost pcdle
Windische-Kolbacha
v piv. j. 220 238
v sus. j. 229 248
ztekucujici mohutnost
v piv. g 29,38 29,38
v sul. g 30,60 30,57
Hartongov €islo 5,6 5,5

V provozni laboratofi jsou také pravidelng& sledo-
vany hodnoty diileZité z hlediska samotné techno-
logie, a to predeviim stupeil domoceni a Ubytek
vlhkos.i béhem kli€eni.

Posuvnd hromada Humno

Primérny stupefi domc&eni % 446 445
Priimérna vlhkost nastiraného

zeleného sladu % 42,5 41,9

Ubytek vlhkosti % 2,1 2,6

Dal3i analytické hodnoty pro posouzeni jakosti sla-
di vyrab&nych od podatku nové kampand 1961/62
jsou do 15. 11. t. r. podle rozbord zavodni labora-
tofe v priméru tyto:

Posuvnd hromada Humno
hl vdha kg 57,1 57,2
zrn moucnych % a5 96
polosklovitych % 4 4
sklovitych % 1 (1]
vfvin stielky 0,72 0,71
vikkost % 43 42
extrakt v poiv. % 77,0 T8
v sus. % 80,5 80,7
zcukfeni min. 10—15 10—15
barva v ml 0,1 NJ 0,20—0,22 0,19—0,21
stékani sladiny gite tite
Zavér

Delsi provozni zkuSenosti s posuvnou hromadou
prokazuji, Ze tohoto zafizeni lze s vyhodou pouZit
pro zvyseni produkce a usnadn&ni price v nedéli,
ani# by tim jakost sladu byla dotéena. Jemen vy-
méadeny, oschly a z &asti jiZ pukly, miZe byt pii
opatrném v&trdni nastirdn z posuvné hromady jiZ
po 7Y% dnech, tedy o jedenkrat vice, nebot jakost
sladu je v poslednich fazich vyroby jiZ plné vy-
rovnana.

Doslo do redakce 16. 11. 1961.

OIBIT MO0 PALIEHHIO 3EJIEHOTO
COJIOOA B TIOIBMTAIOIIENCSH
IPSIIKE B COJIOOOBHE IIHMBO-
BAPEHHOTO 3ABOJA BPAHHK

OnpiT NpHOOPeTEHHLIH NPH NpoBEpKe
B 3KCIJyaTauHoHHOM Macmtafe meTo-
Ja pauleHHs COJOAa B NOABHTAaOLLEHCH
rpsjKe TOKa3BIBaeT, 4TO 3Ta TeXHOJO-
rug MoMeT ObiTh C ycmeXoMm HCIOJMb30-
BaHa /s YBeJHUeHHS TPOAYKUHH M
obGJeryeHHsl Tpyda B BBHIXOJHBIX AFEX,
TaK KaK HHCKOJBKO He CHHXKaer Kaue-
CTBO COJIOZA. 3aMOYEHHBIH, HAKJIOHYE-
LiKfl, JOMHYBLIHA H NPOCOXIIHH fAYMEHb
MOIKHO, TIPH YCJIOBHH NpPaBHILHOH BeH-
THAAUHH, 6paTh 178 3aTHDAaHHA H3
rpAALl nmo ucrevennn 7Y% nmeit. Kaue-
CTBO C0J10a B MNocaeanux (asax ero
pamennsi GbiBaeT YiKe BIOJHe OIHO-
POLHEIM.

ERFAHRUNGEN MIT DER GRUNMALZ-
FABRIKATION AUF EINER WANDER-
HAUFENANLAGE IN DER MALZEREI
PRAG-BRANIK

Die Betriebserfahrungen mit der
Wanderhaufenmaélzerei in Prag-Branik
beweisen, dass diese Keimanlage mit
Vorteil zur Produktionserhhung und
Arbeitserleichterung an Sonntagen
ohne Beeintrdchtigung der Malzquali-
tat beniitzt werden kann. Die trocken
und tdilweise bereits spitzend ausge-
weichte Gerste kann bei vorsichtiger
Liiftung schon nach 7! Tagen auf
die Darre beftrdert werden, denn die
Malzgualitdt ist in den letzten Pro-
duktionsphasen bereits vollstdndig
ausgeglichen.

EXPERIENCE WITH APPLICATION OF
SHIFTING HEAP METHOD FOR MALT-
ING AT MALT PLANT OF THE BRA-
NIK BREWERY

Experience with the shifting heap
method, which has been applied ex-
perimentally at Branik brewery, indi-
cate, that this technology can be re-
commended for increasing the output
of installations and facilitating work
on Sundays. The quality of malt is
by no means affected. Steeped, dry,
swallen and partly sprouted barley
can be mashed-in from shifting heap,
where means for adequate ventilation
are provided, after 7% days, since
the quality of malt in the final phases
of dressing is quite homogenous.



