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Vysok4 jakost éeskoslovenskych slada — zaruka zajisténi
odbytu na svétovych trzich

FRANTISEK JANATKA,

7 tisel svétovych statistik je zfejmé, Ze Ceskoslo-
venskéa socialistickd republika stoji na prvém misté
v pfehledu vyvozcil sladu, nebot z celkového mnoZ-
stvi asi 600000 tun vyvezeného sladu exportuje
(iSSR celou jednu &tvrtinu. Tato skutecnost je do-
kladem, Ze jsou to pravé pivovarské suroviny, jme-
novité slad a chmel, které tvofi spolu s cukrem
nejvétsi objem ve vyvozu podniku zahrani¢niho ob-
chodu Koospol, podniku pro dovoz a vyvoz potravin
a zemadélskych vyrobki. Z tabulky 1 [1] je zfejmé,
7e tendence vyvozu sladu je vzestupnd a odpovida
vzestupu vyroby piva na celém svétg. Tato dosahuje
asi 440 miliéont hl [2].

Tabulka 1
Rok vyroba sladu v t Vyvoz sladu v t
1937 76 801
1948 90 500 15 578
1947 80 600 16 907
1948 117 700 14 714
1949 180 800 65 601
1950 189 300 91 180
1951 228 400 94 884
1952 259 200 115 486
1953 236 300 106 054
1954 240 900 130 178
1955 244 436 122 946
1958 287 800 132 539
1957 284 700 142 816
1958 302 400 142 554
1959 305 010 145 766
1980 316 483 146 141
1981 341 433 162 784

CSSR patii primé&rnou spotfebou 104,5 1 na osobu
(1961) k zemim s nejvy33i spotfebou piva na oby-
vatele (z toho Seské kraje 114,7 1 na osobu, sloven-
ské kraje 81,7 1 na osobu [1]). Pro srovndn{ v roce
1962 v Bavorsku dosahla spotfeba 195 1 na osobu,
v plzeiiském kraji 175,8 1 na osobu. Hodnoty urcené
k exportu tedy nejsou nespotiebovanymi piebytky
tuzemské vyroby, ale pfedstavuji vlastn& produkci
celého priimysloveého odvétvi, organizatné ¢lenéné-
ho na 2 vyrobni podniky — Obchodni sladovny
v Prostdjové a Slovenské sladovny v Trnavé, zame-
Ffeného prevaZné na vyrobu sladu pro vyvoz.

V poslednich letech je sladaFskému primyslu vé-
novéana pozornost zejména po strdnce investitni vy-
stavby. Pfirozené ofekavame, Ze modernizace a
mechanizace sladafského priimyslu bude promitnuta
i ve zlep3ené jakosti &s. sladfi. Rekonstrukce sla-
doven v Prost&jové, Chrudimi, Brodku, Ivanovicich
a Litovli, vystavba novych sladoven v Topol€anech,
Trnavd a Michaloveich jsou dokladem investi&ni
&innosti ve sladaFstvi. Také v jinych zemich, napf.
v Anglii, Bulharsku, Dansku, Francii, Madarsku,
NSR, Rakousku, SSSR, USA i jinde, se stavi nové
nebo rekonstruuji nyn&jil sladovny, v fadé zemf
také nové pivovary, které jsou vybavovdny nejmo-
derng&jsim zafizenim.

Zintenzivndnym technologickym postupem vzrost-
ly soutasnd poZadavky na jakost a hlavné na vy-
rovnanost surovin, zvlasté u velkych partii sladu,
doddvanych napf. do Svycarska, Japonska nebo
NSR. Rajonizace sladovnickych je€mend k tomu
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dava v3echny predpoklady, protoZe jednotlivé za-
vody by za idedlniho stavu mély zpracovivat velké
partie odridové Cistych jefmend, a tim uZ od prvo-
pocdatku zajistit vyrovnanost jakosti hotového sla-
du. Soudasné se zpfisnila i vstupni kontrola v zévo-
dech g zlepsilo vybaveni a prace analytickych labo-
rato¥i. Zahraniéni odbé&ratelé dnes u sladu b&Ziné
poZaduji zdruku Fady specidlnich jakostnich uka-
zatelli, jakymi jsou napf. Kolbachovo a Hartongovo
¢islo, diastatickd mohutnost, rozdil v extraktu
v moucce a drti, celkovy obsah dusiku a jiné, které
spolu s ostatnimi znaky béZného rozboru davaji
lep&i pFehled o jakosti vyrobku.

Pro vyrobni zavody to pochopitelné mnohdy zna-
mend zvlastni zaméFeni technologického postupu
i laboratorni kontroly pravé na ty jakostni ukaza-
tele, které jsou poZadovdny uréitym odbératelem.
Tak napf. ¥4adaji né&ktefi technicti pracovnici v za-
hranignich pivovarech vyhradng vysoké Kolbachovo
¢islo, jini opét diastatickou mohutnost, relativni
extrakt p¥i 45 °C podle Hartonga apod. Tyto poZa-
davky jsou mnohdy =zdvislé na skladb& surovin,
mnoZstvi svafovanych surogdtli i charakteru hoto-
vého piva a poZadavku konzumentd té které zemeé
¢i oblasti. Vcelku lze ¥ici, Ze jsou to pravé Cesko-
slovenské slady, které se 18351 v Fadé zemi velmi
dobré povésti, dik svému dobrému rozluit&ni a snad-
né zpracovatelnosti, ktera dovoluje pouZivat k varce
také méné jakostni slady, pop¥. surogéty.

7 prehledu vysledkd analyz sladfi ¢tyF provenien-
ci, provedenych Vyzkumnou stanici 3Zv§carskych
pivovari (tabulka 2) [3] je zfejmé, Ze Ceskosloven-
ské slady zaujimaji Celnd mista zvlast& pokud jde
o extrakt a rozluiténi.

Tabulka 2
Svétlé slady roéniku 1960/61 a 1961/62

GSSR | Francie 1 NSR Belgie

Provenience
roénik

B1/62 ﬁD/ﬁllBl/BZ 60/61|61/BZ 60/61}61/62 60/61

Primér exiraktu

v sus, % Bl,.4 81,5 79,7 79,7 80,6 806 80,8 B804
% analyz s obsa-

hem extraktu nad

80,9 % 830 78,3 6,9 46 310 316 495 29,7
Pramér hl. vahy 57,3 58,1 57,3 574 568 575 57,4 57,3
Zcukfeni do

10 minut v % 65,6 80,9 60,8 80,2 79,1 89,7 640 953
Stékdni, cife % 13,8 58,7 2,2 6,2 11,2 10,5 45 223
Barva pod 0,20

podle Brandta v % 909 836 774 584 786 445 719 729
Rozlugténi podle

zkousky TFezem .

velmi dobfe v % 90,2 74,1 84,1 54,3 822 698 93,2 755
Kolbachovo ¢&islo )

primér v % 39 37 ag 41

Hodnota Kolbachova é&isla dosahuje v jinych le-
tech u ¢s. sladl vy35i hodnoty. Specifické podminky
skliznd 1961 ovlivnily ponékud nékteré jakostni
ukazatele, mezi jinymi i Kolbachovo €islo, hodnotu

zeukieni do 10 minut a Girost stékéani. Pokles proti
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roku 1960/61 je patrny u poslednich dvou kritérii
u viech ¢tyf provenienci s v¥jimkou stékani u NSR.
Podle vysledkli dosavadnich analyz ofekdvame, Ze
praimér sladd vyrobenych v kampani 1962/63 do-
sahne v kritériu Kolbachova &isla primé&rné hodnoty
i prfes 40. Tyto vysledky soulasng také zavazuji
k tomu, aby pracovnici sladafského primyslu véno-
vali zvlastni pozornost viem technologickym i kon-
strukénim novinkdm, i kdy# dnes jsou jakostni sla-
dy vyrébény zdvody pracujicimi Kklasickou techno-
logii vedeni sladu na humnech.

Pozornosti si zasluhuje také vybaveni kontrolnich

laborato¥l nejmodern&j3imi p¥istroji, které umoZ-
nuji analytickou kontrolu kaZdé faze vyrobniho pro-
cesu. Jen tak udrZi na3e sladafstvi pozici nejvétsiho
svétového vyvozce, kterd je soutasng podminéna jiZ
tradi¢ni vysokou jakosti Ceskoslovenského sladuy,
3if1 dobré jméno a povést socialistického Ces-
koslovenska v mnoha zemich celého svéta.
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BBICOKOE KAYECTBO YEXOCJIO-
BAIIKOIo COJIOOA — 3AJIOT
ErQo YCIHOEXA HA MHPOBBIX

PLIHKAX

B craThe NpPHBOANTCA JAaHHHE 06
3KCIIOpPTe YeXOCJAOBALKOTO COMofa H
0 TOBBLIIAKUIEMCA CHOpOCEe, OOBACHAIO-
mieMcA ero OTJHUHOH penyrtauuefl o
BLICOKHM KayecTBOM. B thopMe TaGiHIBL
NpeicTaBJeHE  Pe3yJbTaThl  aHAJH30B
rAaBHLEX COPTOB TEXOCJA0BAIKOrO COJO-
4 ¥ HX CPaBHeHHe C aHaJH3aMH IIpoO-
LYKTOB JIDYTHX 3KCIIOPTHHX CTpaH.
B 3axawouuTesbHOR YacTH CTaThd Ie-
pPeuUNCAsOTCH KPHTeDHH, NPHMeHAeMhle
3arPaHHYHHIMH  NOKyNaTelsAMH  JJIS
OLIEHKM KayecTBa CO0JIOAd,

DIE HERVORAGENDE QUALITAT DER
TSCHECHOSLOWAKISCHEN MALZE —
DIE GARANTIE DER
ABSATZSICHERUNG AUF DEM
WELTMARKT

Der Artikel berichtet iiber den tsche-
choslowakischen Malzexport und die
steigende Nachfrage, die auf der guten
Qualitdt der hiesigen Erzeugnisse ba-
siert. Die Tabelle 2 zeigt die guten
Analysenergebnisse der tschechoslo-
wakischen Malze, die von den auslédn-
dischen Malzabnehmern als Bewer-
tungskriterium beniitzt werden. Diese
Ergebnisse werden mit den Analysen
der Malze anderer bedeutender Malz-
exporteure verglichen.

HIGH QUALITY OF CZECHOSLOVAK
MALT WARRANTS ITS REPUTATION
ON WORLD MARKETS

The article deals with the figures
of malt export from Czechoslovakia
reflecting its steady expansion. This
favourable position is due to the re-
putation of Czechoslovak malt it
enjoys for its quality. The results of
analyses, presented in the form of a
table, compare several characteristic
properties of Czechoslovak malt with
the products of other barley growing
countries. In the concluding paragraph
of the article are briefly specified
main criteria used by Iforeign mer-
chants and breweries.



