Vyzkum a vybér nejvhodnéjsich odrad sladovnickich jeémend
v CSSR
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. Zdkladnim a nejdileZit&éjSim poZadavkem pivovar-

ského a sladafského priimyslu je pfedevSim hod-
notnd vychozi surovina — kvalitni jeémen. CSSR
produkuje jedny z mejkvalitng&jSich sladovnickyjch
jeCmenti na svété. Péstovdni jeCmene v mnalich ze-
mich méa jiZ dlouholetou tradici a naSe kvalitni
mistni krajové odrtidy, zuSlechténé Noldéem, Pros-
kovcem a Kneiflem byly prejimany zé&padoevropsky-
mi $lechtiteli, ve snaze zlepSit jakost je¢menti, coZ
samo dokazuje vysokou hodnotu nasich odriid.

Prvnl a druha svétova valka znamenala pfechod-
ny tipadek. Tento stav se vS8ak hlavné po druhé své-
tové vélce velmi rychle zlepSoval a mnaSi péstitelé
a Slechtitelé vypéstovali pomoci novych modernich
péstitelskych metod kvalitni odriidy. Byly vypésto-
vany celé Fady novych odrid, které se vzajemné
lisily jemnosti, tvarem a velikosti zrna. K dalSimu
péstovani byly z téchto opé&t vybirdny jen ty, které
si zachovaly nejlepsi vlastnosti, hlavné jemnost a
dobry vynos zrna.

V posledni dobg, s postupujici mechanizaci zemé-
délstvi je kladen obzvlastni diiraz na odolnost proti
poléhéani. Na vybornou jakost na3ich jetmenti mé
bezesporu velky vliv pfiznivé klima, vhodné vyho-
vujici sloZeni ptidy naSeho tizemi a nemdlo prispiva
i pecliva agrotechnika. Velkou vyhodou je i klima-
ticka €lenitost, kterd umoZiiuje v kaZdém roce, at
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jiZ suchém nebo vlhkém, zajistit dobrou surovinu
pfedevsim pro export.

KaZda odriida neni v3ak vhodnd pro vSechny
kraje naSeho statu a u jednotlivych odrid jsou znatg-
né rozdily v naro¢nosti na vladhu, mnoZstvi Zivin
nebo sloZeni plidy. V roce 1947 zavedend rajonizace
umoZnila peéstovat jednotlivé odriidy v takovych
podminkach, které zarucuji vysokou sklizeii a co
nejlepsi jakost zrna. Tato rajonizace je v posledni
dobé uplatifiovdna i v tzv. mikrorajonizaci, ktera
umozni na velkych hospodéafskych celcich vyuZit
nejen vlastnosti ptidy, klimatu, ale i vhodnou volbu,
nejvice viak tii odriid sladovnického jeCmene, které
vyhovuji danym podminkam. Tento zpilisob zarucuje
dodavat vétsi partie jednotného sladovnického jec-
mene do nafich sladoven a umoZiiuje tak vyrobu co
nejkvalitné&jsiho sladu.

Jednim z hlavnich tkold naseho dstavu je vyzkum
a vybér nejvhodnéjsich odriid sladovnickych jeCme-
nfi, se zietelem na dalsi zkvalitiiovani rajonizace a
mikrorajonizace. Sleduje se jakost odriid nasSich jec-
menl a zmény zplisobené roénikem sklizng&, podne-
bim a agrotechnickymi podminkami. Ziskané vy-
sledky jsou pak predédny Slechtitelim a péstitelim
a slouZi jako podklady k rajonizaci. Kromé& toho
zarutuji nasemu sladaFskému primyslu neustilou
kontrolu a p¥ehled o jakosti naSich rajonovanych
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odriid i novoslechténi, které nahrazuji odridy méné
vyhovujici.

Neustalym a peclivym vyb&rem, podloZenym spo-
lupraci mnoha odborniki i vyzkumu, se dospélo
k tomu, Ze pocCet odriid v roce 1956 klesl na 19 a
v roce 1961 se sniZil aZ na 8 odrfid. Jsou to tyto
odriidy: Valticky, Slovensky Dunajsky trh, BraniSo-
vicky C, Ekonom, Celechovicky hanéacky, Vynosny,
Slovensky 802, Semcicky hospodarsky. Byly restrin-
govany odridy, které nevyhovuji po strance zemé-
délské i sladafské, a naopak byly zavedeny nove,
které se osvédcCily jako vhodnéjsi. KaZdym rokem
jsou pfihlaSovany do stdtnich zkou3ek nové odridy,
u nichZ se predpokladd zvySeni vynosu, zvySeni
odolnosti proti poléhani a zlepSeni zdravotniho
stavu.

Ustiedni kontrolni a zkuSebni tdstav zem&d&lsky
v Brné&, s nimZ uzce spolupracujeme, ndm dod&dva
odriidy jeCmend z rfiznych mist oblasti kukufitné,
fepaPfské a brambordiské a sleduje je po strance
zemédéElské, zatimeco na naSem ustavé se tyto odri-
dy posuzuji na podkladé pokusného sladovani opét
po strance pivovarské a sladaiské hodnoty.

Vzorky rznych odriid je€mend se sladuji na la-
boratorni sladovnicCce, kterd je typem skfiiiové sla-
dovny a na tzv. ,bruselské mikrosladovng“. U vSech
vzorkii se zachovava stejny technologicky postup,
prizpiisobeny podminkam praxe. Zpracovava se 5 kg
je€mene, stupeii domoceni se pohybuje kolem 44 %,
teplota maéceci vody je 10 aZ 12 °C. Vedeni hromad
je sedmidenni, studené s maximdlni teplotou do
18 °%C. Hvozdi se 2 X 12 hod s dotahovaci teplotou
80 °C ve sladu po dobu 3 hod.

Vyrobené slady se hodnoti na zékladé analytic-
kych rozborii a vysledky pokusného sladovani se
vyjadifuji stanovenim vytéZnosti ze susin a na ex-
trakt. Z vyrobenych sladd jsou provadény pokusné
varky a piva jsou hodnocena analyticky i degustaci.
Tim je zajiSténa vhodnost odridy nejen po strance
zemédélské a sladaiské, ale i pivovarské, tzn. Ze
kone¢ny produkt pivo bude mit vSechny vlastnosti
typu plzeiiského piva.

DiileZitym stadiem v rozhodnuti pro zafazeni nové
odriidy do rajonizace jsou velkopokusy v b&Zné ze-
meédélské praxi. Tyto odriidy jsou jednotlivé sesla-
dovéany spolu se standardni odriidou ve vybrané sla-
dovné, a to v dob& nejpriznivéjSi pro sladovani.
Takto vyrobeny slad je hodnocen analyticky i tech-
nologicky. Kromé toho jsou z téchto sladii vyrobena
piva a cely technologicky postup se peclivé sleduje.
Konecna degustace a zhodnoceni vSech pozorovani
i vysledkii jsou poslednim ov&fenim spravnosti za-
fazeni odriidy do rajonizace.

Vysledky pokusii, provddénych na naSem tstavé,
jsou hodnoceny analyzou variance, aby se zjistilo,
jakym podilem se na vysledku zicastiiuji pdridy,
péstebni mista, péstebni oblasti a nekontrolovatelné
faktory. Minimalni diference pro odridy, p&stebni
mista a péstebni oblasti ndam umoZiiuji zjistit pri-
kaznost mezi jednotlivymi hodnotami. RovnéZ jsou
vypocitavany primérné hodnoty kaZdé odridy ze
vSech péstebnich mist.

Odriidové pokusy v CSSR

V tabulkéch jsou uvedeny priimérné hodnoty né-
kterych vysledki je€ment a z nich vyrobenych sla-
di ze skliznd 1961. Priimeéry jsou poc€itdny z rozbori
ze Zestnacti péstebnich mist oblasti kukufi¢né, Fe-
parské a bramborarské u odrid rajéonovanych
v CSSR.

Tabulka 1
Prigmérné hodnoty odrid r. 1961 v suiné
Jeémen :
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Hl. v. v kg 69,6 70,9 70,60 70,3 70,0 69.8 66,6
Vldha v % 13,0 13,2 13,2 13,0 33,1 13.1 ok
Vaha 1000 zrn g 37.3 36,7 38,6 36,1 35,9 37,7 35,2
Skrob v % 64,56 63,39 62,69 63,00 63,85 62,83 6248
Bilkoviny v % 10,2 10,2 10,5 10,3 10,8 10,3 10,0
Pluchy v % 9,3 95 99 10,4 97 9.8 10,3
Tabulka 2
Priimérné hodnoty cdrid r. 1961 v su8iné
Slad
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Hl. v. v kg 55,9 56,0 56,1 56,1 55,8 55,2 545
Vaha 1000 zrn g 35,1 34,8 34,3 340 33,6 35,4 32,8
Extrakt v % 81,9 81,3 81,8 80,9 80,7 80,6 795
Kolbach. C¢&islo 39,7 37.9 40,5 39.7 39,7 34,7 335
DM v j. WK 240 237 250 224 244 251 205
Vyteéznost ze
susin v 89,58 90,22 89,43 90,22 89,31 89,69 85,66
VytéZnost na
extrakt % 73,40 7331 7293 72,96 72,07 7231 7052

Hektolitrova vaha se v celku zvy3ila v porovnani’
s pétiletym priimérem (1956 aZ 1960) o 2 aZ 2,5 kg,-
coZ se ukazalo i v b&Zné praxi zvySovdnim hl vahy
vyrab&nych sladi béhem této srovnavaci doby.

Priimérné vdha 1000 zrn vSak nedoznala takového
zvySeni a jevi se zde pomérné vyrovnané hodnoty.

Vlahy jeCmenil nelze pfimo srovnéavat, nebot jsou
zavislé na povétrnostnich podminkédch b&hem skliz-
né a jsou témer pro kazdy rok velmi vyrovnane.

Obsah 3krobu se jevil skoro u v3ech ro¢nikii maxi-
malni u Valtického, CemuZ koresponduje mnoZstvi
bilkovin. B&hem sledovaného uvedeného obdobi se
tyto hodnoty pohybovaly na hranici velmi p#izni-
vého mnoZstvi.

Co do extraktivnosti umistuje se odriida Valticky
vZdy mezi prvnimi tfemi misty, kde nepatrné sni-
Zeni lze pricist vlastnostem doty¢ného rocniku.
V t8sném zdvésu sleduji odridu Valticky BraniSo-
vicky C a Slovensky Dunajsky trh. Jenom odrida
Semdcicky hospodarsky nevykazuje témér ve v3ech
kritériich pfedpoklddané hodnoty.

Rozluiténi posuzovano z hlediska Kolbachova Cis-
la je vcelku vyrovnané v pétiletém priiméru a leZi
v rozmezi velmi dobrého aZ dobrého rozluSténi.
V Cele stoji opé&t odrada Valticky, Slovensky Du-
najsky trh, Ekonom a BraniSovicky C.

Diastatickd mohutnost je specifickou vlastnosti
kaZdé odrfidy a je siln& ovlivnéna roénikem sklizné.
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Kpartérni amoniové sloudeniny jako dezinfekéni prostredky
. v pivovarském primyslu
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V poslednich letech se dosahuje velmi priznivych
hodnot, a to nejen v mikrosladovacich pokusech, ale
i v béZné praxi.

Rovn&Z v primérné vyt&Znosti ze susin byly odri-
dy vcelku vyrovnané a ve vytéZnosti na extrakt se
vice méné uplatnila hodnota vyrobeného extraktu,
avSak primér v priib&hu péti let je znatné vyrovnan.

Na zékladé dosaZenych vysledkii u pokusného
mikrosladovani, moZno hodnotit odriidu Valticky
jako nasi nejlepsi, ktera vykazuje standardné vyso-
ké hodnoty i v méné p¥iznivych roc€nicich. Za ni na-
sleduji BraniSovicky C, Slovensky Dunajsky trh,
Ekonom, Vynosny a ostatni. V poslednich letech
jsou v pokusném a vyvojovém stfedisku Braniku,
pracovisti naeho tistavu, hodnoceny slady vyrobené
na mikrosladovné i po stréance pivovarské. Zhodno-
cenim t&chto pokusnych varek ze viech hledisek se
zjistuje, Ze slady vyrobené z naSich odriid, nevyka-
zuji mezi sebou zcela podstatnych rozdild a piva
jsou mezi sebou celkem vyrovnana.

Na podkladé vSech t&chto zkouSek moZno fici, Ze
nase rajonované odriidy jsou dobrou surovinou na
vyrobu jakostnich sladd, jejichZ specifické vlast-
nosti uspokoji i nejndrofnéjsi zahrani¢ni odbéra-
tele. .

V roce 1961 byly provadény mikrosladovaci zkous-
ky i se zahraniénimi odridami v rdmci spolupriace
RVHP. DosaZené vysledky plné potvrdily, Ze naSe
jeCmeny jsou velmi jemné a jen n&které cizi odridy
se vyrovnavaji s nasimi co do jakosti, a to jesté ne
ve vSech hodnocenych kritériich.

Také slady vyrobené v tomto pokuse z naSich
odriid sladovnického je¢mene vykazuji velmi piiz-
nivé hodnoty témefr ve v3ech kritériich, kdeZto za-
hraniéni odriidy maji vysledky podstatn& niZsi.

Souhrn

V kratkosti byl objasnén postup p¥i vybéru vhod-
nych sladovnickych je€ment a jejich hodnoceni po
strance sladafské jakosti. Prim&rné rozbory jec-
mendi rajénovanych v CSSR v roce 1961 a z nich
vyrobené slady na pokusné mikrosladovné ustavu
ukazuji, Ze po strance sladaiské ziistdvd nasi nej-
lepsi a standardni odréidoun Valticky, avSak i ostatni
odriidy jsou velmi vyrovnané. RovnéZ pfi porovnani
nasich odriid se zahrani¢nimi se jevi podstatné lep3i
kvalita &eskoslovenskych odriid ve v3ech kritériich.

DOEIQ do redakce 3. 4. 1963.

KJTACCHO®HEKALIH A
IMMBOBAPEHHOTO SUMEHSA

B cratee oOBscHAETCH METOJHKA BhI-
Oopa HaWAyulIHX COPTOB ITHBOBapeH-
HOTO siYMeHsS C TOUKH 3peHHs TpeboBa-
HHH  COJIONMJLHOH  IPOMEIILIEHHOCTH.
CpennHe fnaHHBIe AaHAJH30B KayecTBa
auMeHsi ypoxas 1961 r. poxasmBaior,
YTO JY4YIDHM H3 YeXOCAOBaLKHX COPTOB
sAuMeHd sBJasercs Baarunkuii, xota H
BCE OCTaJbHHE, pa3BoguMue B Yexo-
CJIOBAKHH COPTd, OT/IHYAlOTCH BHAK0-
muMHCA  CBoHcTBaMH. YeXocsoBanKui
TIHBOBApEHHLIH  AYMEeHb  INPEeBOCXOLHT
3arpaHHYHble TPOAYKTH [0 BCEeM INOKa-
3aTelsM.

STUDIE UND AUSWAHL GEEIGNET-
STER BRAUGERSTENSORTEN

Es wird die Methodik zur Auswahl
der geeignetsten Braugerstensorten
und zu ihrer Bewertung vom Stand-
punkt der Brauqualitdt erklart. Die
Durchschnittsergebnisse der Analysen
unserer Gersten im Jahr 1961 zeigten
als beste die Braugerstensorte Valtic-
ky; auch die iibrigen Sorten weisen
jedoch sehr ausgeglichene Qualitédts-
merkmale auf. Im Vergleich mit aus-
landischen Gerstensorten ist die Quali-
tat der tschechoslowakischen Sorten
in allen Kriterien besser.

SELECTING AND TESTING BEST
VARIETIES OF BREWING BARLEY
The article deals with the methods

employed for selecting barley varieties
suitable for malting and with the
system of classification reflecting their
malting properties. The results of ana-
lyses made in 1961 confirm, that the
best variety of barley grown in Czecho-
slovakia is ,Valticky“, though the
quality of other popular varieties is
also very high. Average figures de-
monstrate, that Czechoslovak brewing
barley is in every respect superior
to any foreign product.



