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Poslani pivovarskych laborato¥i p¥i zajiStovani jakosti

JIRT DANEK a VLADIMIR VITKOVSKY, Statni inspekce jakosti vyrobkl potravinafského primyslu, Praha

Laboratorni kontrola v pivovarském vyrobnim
oboru mé svoji tradici. JiZ za prfedmnichovské re-
publiky, kdy jeSté v Fad& vyrobnich oborli nebyla
zavedena laboratorni kontrola, pocitalo se v pivo-
varském oboru s laboratofemi jako s diileZitym
¢lankem pro Fizeni vyroby. Budovéani laboratofi
v potravinarskych zavodech a podnicich po roce
1953, navazovalo na budovéani organii technické
kontroly a na technickou normalizaci vyrobki.
V roce 1958 byly tikoly soustavné technické kontro-
ly resortnimi smérnicemi sice pfeneseny na odpo-
védné pracovniky ve vyrob& ale vyznam labora-
torni kontroly byl znovu vyzdviZen. Laboratofim byl
dan Gkol soustavn® kontrolovat jakost prejima-
nych a skladovanych surovin a jingych materiéld,
jakoZ i jakost hotovych vyrobki. Toto vSak nebylo
dodrZovéano v letech 1958 aZ 1960, kdy se labora-
tofe v nékterych pivovarskych zavodech dokonce
rusily. Nediisledna kontrola jakosti ve vyrob& byla
divodem k vydédni usneseni vlady & 183 z roku
1960. K uvedenému usneseni vlady byl vypracovan
spoleény harmonogram MPP a MVO, ktery kromé&
jiného uloZil dobudovat sif laboratofi, zajistit je-
jich vybaveni odpovidajicim zafizenim a kvalifiko-
vanymi pracovniky. Laboratofe meély byt podfizeny
feditelim z&vodl a meély zajistit jak kontrolu pfi
technologickém wpostupu, tak i vystupni kontrolu
jakosti findlnich vyrobki{i. V souvislosti s opatfe-
nimi pfi zvySovéni GCinnosti kontroly v roce 1961,
bylo uloZeno podfFidit vedouci podnikovych kontrol-
nich laboratofi vedoucim odbornych kontrolnich
atvard jednotliv§ch podnikii.

Vl1adni usneseni €. 491 z roku 1963 sledovalo dal3i
zvy§Seni pravomoci a odpové&dnosti kontrolnich or-
ganli, zamezeni expedice jakostné& nevyhovujicich
vyrobkii a vytvoFeni podminek pro zamezeni vzniku
vadnych vyrobki a zmetkli. Aby se zajistilo pln&ni
tohoto vladniho usneseni rozsifila se ¢innost a pi-
sobnost zdvodnich laboratoFi v potravinafském pri-
myslu o tyto tkoly:

1. Rozhodovat v zdvod& s kone¢nou platnosti, zda
jakost surovin, polotovarii, oballi, pomocnych ma-
teridldl a latek odpovidd normé&m jakosti nebo tech-
nickym podminkam.

2. Konat podle vlastnitho pldnu prdce namétko-
vou laboratorni nebo smyslovou kontrolu k ové&feni
sprdvné jakostni prejimky a dodrZovéni technolo-
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gické kéazn& odpovédnymi pracovniky piisludnych
aseki.

Vedouci laboratofe je povinen:

a) upozoriiovat feditele zadvodl na nedodrZovéni
spravné jakostni pFejimky a technologické kazné
ve vyrobé;

b) mé pravo zastavit expedici nejakostnich vy-
robkl; u¢ini-i toto rozhodnuti, musi o0 tom nepro-
dlen& informovat Feditele zdvodu, stranickou a od-
borovou organizaci a vedouciho OKU podniku. Jeho
zékaz miZe zrusit jen Feditel podniku;

c) ohléasit fediteli zédvodu, stranické a odborové
organizaci zdvodu a vedoucimu OKU podniku po-
ruSeni zdkazu expedice nejakostnich vyrobki;

d) hlésit orgdniim prokuratury a vedoucimu OKU
podniku jakékoli pokusy vykondvat natlak na po-
voleni expedice nejakostnich vyrobkii k preSetfeni
a zahdjeni Fizeni pro ndvod nebo pokus trestnfho
Cinu podle § 128 trestniho zdkona;

e) opirat se ve své ¢innosti 0 spolupraci se spo-
letenskymi organzacemi pracujicich a informovat
je pravideln&, nezévisle ma stanovisku vedeni za-
vodu, o stavu technologické kédzn& a k jakosti v§-
robkii zavoda.

Tyto zasady jsou obdobné i pro ¢innost provoz-
nich laboratofi v mist& odlou¢enych provozech, kde
provozni laboratofe vykonévaji funkci zavodnich
laboratofi.

ZvySend pravomoc a odpovédnost zdvodnich la-
boratofi ma tiseku kontroly izkosti a technologické
kéaznd nezbavuje vSechny pracovniky zévodu, ve-
douci stFedisek a mistry povinnost! a odpové&dnosti
za systematické zajiSfovéni technologické ké&zné a
péte o neustdlé zvySovani jakosti vyrobkidl a tedy
i o kontrolu jakosti vyrobkii a o povinnost &init
bezodkladnd opatieni k odstrangni zjisfovanych
zévad.

Hlavni &innost zdvodnich laboratofi, které organi-
za&n® podléhaji fediteliim z&vodid spociva v:

a) laboratornich rozborech surovin, materiéli,
obaldi, pomocnych latek a polotovarli na poZadani
pracovnikl, ktefi odpovidaji za pfisludny tsek Cin-
nosti;

b) meziopera¢ni laboratorni kontrole dodrZovéani
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technologickych postuplipodle schvédleného sché-
matu praci;

c) laboratorni (popf. i smyslové) vystupni kon-
trole jakosti partif vfrobkd podle norem a v zévaz-
né stanoveném rozsahu;

d) vyhodnocovéni jakosti vyrobklt podle jednot-
ného zpilisobu hodnoceni a déle v podné&tech nebo
ndvrzich na opatfeni Feditell zAvodl ke zv§3eni
jakosti. ' !

CGinnost zdvodnich laboratofi je kontrolovéna a
metodicky Fizena podnikovou kontrolni laboratofi,
jejiZ vedouci je podfizen primo vedoucimu odbor-
ného kontrolntho dtvaru podniku.

Podnikovd kontrolnif laboratof ve své ¢&innosti
kontroluje:

a) spravnost pouZivanych laboratornich metod a
pracovnich postuplt zdvodnich laboratofi a jimi vy-
kazovanych laboratornich vysledkil;

b) sprdvnost a v€asnost laboratorni evidence a
dodrZovéni stanoveného rozsahu laboratorni kon-
troly; !

c¢) metodicky Fidi, instruuje a 3koli laboratorni
pracovniky z&vodii o novych laboratornich postu-
pech, laboratornich pomiickdch a zplsobech labora-
torni kontroly;

d) vyhodnocuje jakost vyrobkli za cel§ nérodni
podnik podle jednotného zplsobu hodnocenf na z&-
klad# vlastnich rozborti a na zékladé& vysledki jed-
notlivych zdvodnich laboratoii;

e) provadi ndrotné rozbory, které nelze analyzo-
vat v zdvodni laboratofi.

Na trovni MPP byla ve smyslu vldédntho usneseni
& 491/1963 povéfena Tizenim zvySovéni jakosti vy-
robkli potravinaiského priimyslu Statni inspekce
jakosti (ddle SIJ) vyrobkil potravinafského pri-
myslu. Byl zde utvofen technicko-metodicky odbor,
ktery ve spolurdci s ostatnfmi dtvary SI] zajiStuje
plnéni v3ech tkold zmin&ného vlddniho usneseni
na tiseku komplexni péte o jakost, jak je uklddéno
Gtvariim péce o jakost na ministerstvech. Na zdkladé
,Smérnic pro vikon kontrolni &innosti SIJ“ &. 42
z 25. 4. 1963, vydan§ch ve smyslu zdkona €. 122/1962
Sb. SIJ metodicky usmériiuje &innost laboratoff
v potravindiském primyslu a pFispivd ke zvySovéni
kvalifikace pracovnikll t¥cho laboratofi. Pro sjed-
noceni praxe byly v roce 1964 uspoidddny porady
s vedoucimi podnikovych pivovarskych laboratoff
a byli rovn&Z 3koleni mnozi pracovnici zdvodnich
laboratoffi.

V&em vyrobné& hospodéafskym jednotkdm bylo uloZe-
no ministrem potravinitského primyslu bezodklad-
n& realizovat zdsady ¢innosti zdvodnich a podniko-
vych laboratofi. P¥i schvalovéni nové vydanych po-
kynii pro &nnost laboratorni kontroly jednotlivgch
VH] kladla SIJ pfedevSim dfiraz na to, aby se me-
opomenulo vypracovat schéma laboratornich praci.

Zatimco nédrodni podniky PraZské, Plzeliské a
Jiho&eské pivovary vypracovaly smérnice pro &in-
nost odbornych kontrolnich Gtvari a podnikovych
a zé&vodnich laboratoff, rozsiffené o v§3e uvedené

zésady vladdnfho usneseni, nevypracovaly ostatni
podniky, s v§jimkou n. p. Vychodoleské pivovary,
odpovidajici smé&rnice. Proto je tento ¢ldnek véno-
van Gkoltim, které by mély zajiStovat laboratofe a
které by mély byt zakotveny v schématech labora-
tornich praci.

Vstupni kontrola provadi analyticky i smyslové
rozbor u vSech nakupovanych surovin, polotovarii
a pomocnych latek, tj. u kaZdé partie doddvaného
je¢mene, sladu, surogétli, chmelového extraktu a
vare¢nych kvasnic, u chmele alespoii smyslové hod-
noceni. Je také nutné se pfesv&dcit o kvalité oba-
lového materidlu, jako mapf. lahvi, pfepravek, ko-
runkovych uzévérdi zkouskami pfedepsanymi CSN.
Je zapotFebi vénovat se i jakosti pomocného mate-
ridlu jako filtraénim materidliim, smole, dezinfekc-
nim prostfedk@im. Ve velkych zévodech je vhodné
provadé&t podle potieby i rozbor oleje a uhli. U uve-
denych vyrobkll je nutné specifikovat i druh pro-
v&d&ného rozboru jako stanovenf vlhkosti apod.

Pfi meziopera¢ni kontrole vyroby sladu je nutné
se zameFit na kvalitu je¢mene uréeného k naméaceni
a na jakost a teplotu méaceci vody. Pfi vyrobnim
procesu se musi priib&Zn& kontrolovat stupeii do-
modeni, vlhkost sladu sbiraného z horni lisky.
U kaZdé sbirky odhvozd&ného sladu 'se méd provadét
b&Zny rozbor a podle vysledku (barva ap.] se ma
slad uskladiiovat do jednotlivfch sil nebo hréadi.
PFi vyrobé piva je v prvé tfadé diileZité periodicky
sledovat jakost vody pouZivané k vafeni mladiny
jak po strénce tvrdosti, tak i podrobného chemické-
ho sloZeni. Musi se pravideln& laboratorné& kontro-
lovat v3echny svafované slady a surogéty a kromé
toho namétkov# kontrolovat sloZeni sladového Srotu
a zbytkového extraktu v mlaté. Podnikové kontrolni
laboratofe by se mé&ly zabyvat otdzkou jakosti sva-
fovaného chmele. Mély by provadét jeho chemicky
rozbor, a to u partii doddvanych z rliznych pésti-
telskych oblasti a zjisfovat v ném za urcité obdobi
obsah mé&kkych pryskyfic, ktery je podle oblasti
riizny a méni se pfi uskladnéni. Podle ziskanych
vysledkd lze upravit davkovani chmele, aby se do-
shlo standardni hoikosti hotového piva pfi dodr-
Zeni technologickych postupili na podfizenych zévo-
dech. Je také zapotfebi stanovit sacharizaci, barvu
a zcukTeni studené mladiny a kontrolovat &istotu
nasazovanych véretnych kvasnic. Pifed sudovanim
je nutno sledovat analyticky zdénlivé procento pro-
kvadeni a plivodni stupiiovitost. Piva uréené ke sta-
¢enf se musi podrobit chemickému rozboru, ktery
slouZi jako podklad k Fezanf piv pfi st4feni a po-
dle kterého se vystavuje osv&dfeni o jakosti. Ko-
neéné& je velmi dileZité periodicky provdd#t biolo-
gickou kontrolu celého provozu, vietn& rozboru
vzduchu na chladicim zafizeni, tlakového vzduchu
a uZitkové vody. Tomu bude vé&novén dal3f ¢lanek
pracovnikli Stétni inspekce jakosti.

Vystupni kontrola je diileZitym c¢ldnkem labora-
torni kontroly a ddva celkovy obraz o vysledné ja-
kosti vyrobkil. Proto je zapotfebi, aby se pracovnici
laboratofi diisledn& vénovali této kontrole a aby
byla postihnuta kaZzdé& partie expedovanych vyrob-
ki. PFitom jednotlivd laboratorni stanoveni se musi
vyhodnocovat podle CSN a jednotného systému hod-
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noceni (stobodovy systém). Vysledky se vykazuji
na formuléfich v souladu s oborovymi smérnicemi.
Organoleptické zkousky se provadeji podle pfFislus-
nych oborovych smérnic komisemi jakosti, aby byla
dodrZena objektivita hodnoceni. O préaci komisi ja-
kosti a organoleptickém posuzovani bude rovneZ
pojednéno ptisté.

Podle vysledkt vystupni kontroly musi byt pro-
vadény soustavné rozbory piitin zdvad jakosti vy-
robkll a zajisfovdna GEinnd opatfeni k népraveé.
Hlavni snahou musi byt plné vyuZivani vSech labo-
ratornich zjidténi k dosaZeni vysoké jakosti. Zna-
mené to, Ze se laboratorni pracovnici nesmi spo-
kojit pouze s vypracovanim pfehledu o ziskanych
vysledcich, jak tomu dosud v mnoha piipadech je,
ngbrz Ze musi vedle okamZitého uplatiiovdni v§-
sledki rozbori ve vyrob& fadn# vyhodnocovat i mé-
siéni piehledy a pfispét k cilevédomému zamefo-
vani asili na odstran&ni jednotlivfch zévad. Tyto
se mnohdy vyskytuji pouze u jednoho druhu piva,
event. pouze v n&kterém znaku, napf. plvodni stup-
fiovitosti a pFitom zkresluji vysledky celého zéavodu.
Je jist® nespravné, jestliZe pracovnici laboratofi
jsou presvédceni, Ze jejich préce kon¢i provedenim
planovaného potltu rozborii a 'konstatovdnim, Ze
vzorky nevyhoveély v nékterém kritériu, pfitom tyto
vysledky znd vyrobna aZ z mésiéntho hlaSeni. Ta-
kov§to postup pracovnikll laboratofi by jisté mne-
piisp8l k zlep3Seni jakosti. Pracovnici laboratof{
musi umat zijstit pri¢iny nedostatkil, misto, kde se
vyskytuji a podat ndvrh na jejich odstran&ni. Sprav-
ny rozbor pfi¢in nedostatki vyZaduje viak vedle
znalosti laboratornich i dokonalou znalost techno-
logie, pracovnich postupll a pracovniho prostiedi.
Jen vEasnymi technicky a ekonomicky vhodnymi
navrhy na operativni zdsahy do vyroby si pracov-
nici naSich laboratofi ziskaji autoritu pracovnikil
vyroby a budou hodnoceni jako opravdovi pomoc-
nici vyroby pii zlepSovéni kvality.

Pro zabezpetovadni vysoké jakosti je zapotfebi,
aby vysledky laboratofi byly maximéalné rychle pfe-
dany vyrobg, aby se tato mohla okam#it& podle nich
zafidit. Je dileZité, aby souhrnné laboratorni vy-
sledky slouZily jako podklad pro vlastni Fizeni ja-
kosti, tzn. ¥e opakujici se nedostatky musi byt fe-
seny tak, aby se trvale odstranily. S tim souvisi
i nutnost urychleného zavadéni rychlometod.

Rozbor o jakosti vyrobkil je podkladem nejen pro
pracovniky pfimo odpov&dné za pfisluSny vyrobni
isek, ale i pro zam&frovani ¢innosti kontrolora tech-
nologa odborného kontrolnfho dtvaru podniku na
odstranéni piidin zjisténych zédvad v jakosti. Kon-
trolni &innost tohoto pracovnika se zamé&fuje zejmé-
na na ten zévod, ktery v jakosti vyrobkii zaostava,
popf. na vyrobek, ktery v jakosti vykazuje nejhorsi
v§sledky. Obdobn& je nutné se zabyvat nejCastéji
se vyskytujici vadou (napf. Spatnou biologickou
Gistotou apod.).

Néaro&né tkoly laboratorni kontroly vyZaduji, aby
se k rozborim zavedlo a pouZivalo vhodnych a
stejnych metodik. Proto bylo zapocato s praci na
jednotnych metoddch pro riizné obory potravinéf-
ského primyslu jiZ v roce 1951.

Jednotné analytické metody (JAM) pro pivovar-
sky obor byly dokongeny v roce 1958, nebyly viak
vydény. V soutasné dob& se pfipravuje GSN —
Metody zkoulent sladd a sladovyjch vytaZki. Kromé
toho se pracuje na novelizaci CSN — Metody zkou-
$eni piva, kde bude uveden podrobny popis vSech
schvalenych metod, a to jak rozhod&ich, tak i pro-
voznich rychlometod, vietnd potfebnych tabulek.
V¢zkumny tstav pivovarsky a sladaisky v Praze
Fesf v souvislosti 's vypracovdnim harmonogramu
MPP a MVO k vladnimu usneseni & 183/60 Gkol —
vypracovat n&které rychlometody, jako napf. sta-
noveni vlhkosti sladu, pfi hvoZdéni, stanovenf ¢i-
rosti piva, stanoveni piivodni stupfiovitosti piva a
barvy sladiny i piva. Po vypracovéani rychlometod
budou tyto uvedeny v CSN. Tyto rychlometody
umozni operativn®ji provozni kontrolu na zavo-
dech. Pro usnadné#ni prace vypoc&tu chemického roz-
boru ponornym refraktometrem, byly vypracovany
nomogramy (pro refraktometr MEOPTA) a v pii-
loze &asopisu Kvasn§ primysl &. 2/1965 vysly tabul-
ky pro v§podet rozborll pomoci ponorného refrakto-
metru Zeiss a Meopta. Jako dal3f rychlometody jsou
v posledni dob& doporu¢eny napf. prometer ke sta-
noveni veskerého dusiku v jetmenu i sladu, Miille-
riiv pifstroj pro rychlé stanoveni vihkosti, vitaskop
pro stanoveni kliCivosti, elektrickée obilni vlhkomé-
ry apod. Zatimco v ostatnim potravinéfském pri-
myslu jsou podnikové laboratofe skoro zcela vybu-
dovany a zdvodni laboratofe nebyly vybudovény
pouze u 5% zavodd, v pivovarském oboru chybglo
ke konci roku 1964 9 laboratoff v n. p. JihoCeské
pivovary, 4 laboratofe v n. p. Zapadoceské pivovary,
14 laboratoFf v pivovarech Fizenych KNV, z toho
nejvice laboratofi chyb&lo v n. p. Vychodoceské
pivovary. Tim pochopiteln& nejsou pln& zajistovany
v n&ktergch podnicich ani tkoly poZadované vlad-
nfm usnesenim €. 491/1963 a nov& vyty&ené vladnim
usnesenim &. 616/1964, které tyto koly dale pro-
hlubuje a upfFesiiuje.

Personélni obsazeni z&vodnich i podnikovych la-
boratofi neni v mnoha pfipadech vyhovujici a neza-
ruduje laboratorni kontrolu v plném rozsahu. Rov-
ndZ tak i odborna kvalifikace laboratornich pracov-
nikd nenf mnohde na vy3i a v n&kterych pfipadech
tito pracovnici maji jen zékladni vazd&lani a nebo
kvalifikaci pro Gpln& odlisng obor. Narofné ukoly
laboratorni kontroly vyZaduji zvySovéni kvalifikace
pracovnikli laboratofi.

K 1. 12. 1964 pracovalo v pivovarskych laborato-
fich 144 pracovniki, z toho bylo pouze 21 absolven-
ti vysokych 3kol. Pomé&rné pifznivy stav je v podni-
kov§ch laboratofich, kde vétsinou pracovali jako
vedouci podnikovgch laboratofi absolventi vysokych
skol.

Umist&ni a vybaveni mnohych laboratofi je vcelku
neuspokojivé. Vybaveni piistroji je zastaralé a ne-
iplné. Tento stav nevyhovuje poZadavkiim pokro-
kové laboratorni kontroly.

Uzkym profilem je rovn&Z zé&sobovani laborator-
nim sklem, barvom&rn§mi lahvi¢kami podle Branda,
degustatnimi sklenitkami a jinymi specidlnimi po-
mickami. Obdobn& je nedostatek také Reischauer-
Aubryho py_knW&E izkym hrdlem), cukromé&ril
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a teploméri, a to jak pro laboratorni, tak i provozni
kontrolu.

Pri sledovédni prédce laboratofi bylo v roce 1964
zjistovéano, Ze v mnoha zdvodech nejsou dodrZovéany
sjednané metody zkouSeni jakosti sladu (neodpovi-
dajici jemnost mleti) a stanovenf doby zcukfeni.
Pfi rozborech piva pro vystupni kontrolu nebylo
¢asto postupovdno podle CSN — Metody zkouSeni
piva u stanoveni alkoholu a skutetného extraktu
(stanoveni bylo provad&éno odparem, pfi destila&ni
metod& nebylo pouZivdno navéaZky 100 g a alkohol
nebyl jimé&n do pFedepsanych Kohlrauschovych ba-
n&k). Trvanlivost se v mnoha pFipadech stanovila
pfi znadn& kolfsajicich teplotdch. P¥ kontrolach
prfesnosti pfistrojii bylo ve v&tSin& laboratofi zjis-
téno nedodrZovéni vyhlasky ¢. 61/1963 Sb. o zajis-
fovédni sprdvnosti méfidel a mé&feni. Ukolem labo-
ratofi na tomto dseku je mejen pouZivat ovéreného
skla a piistrojii a potfebn§ch etalonii pro tuto &in-
nost, ale i naméatkov& kontrolovat, zda v podniku
nebo z&vodé je zajiStovdna méfici sluZba a zd4 se
v provozu pouZivd ov&feného zafizeni.

Nedostatky v laboratorni kontrole se dédle proje-
vily v n&kterych pFipadech v nedostatetném posti-
hu mezioperaéni i vystupni kontroly v dislokova-
nych provozech a v z&vodech, kde nejsou dosud
vybudovéany laboratofe.

Postupné& bude nutné se stdle vice zamé&fovat na
rozsah kontroly mezioperatni a hlavn& vstupni. Na
mezioperac¢ni kontrolu budou mit jist& vliv i auto-
matické prvky a Fada kontrolnich operaci bude kon-
tinuélni.

V souvislosti s projedndnim a hodnocenim zpréavy
0 jakosti potravinarskych vyrobkd za I. pololeti
1964 bylo uloZeno vyrobné& hospodérskym jednot-
ké&m vypracovat vlastni harmonogramy ke zlepSeni
jakosti a upeviiovéni technologické ké&zné. V téchto
harmonogramech, 'které jsou ve v&tSin& pivovar-
skych podnikli vypracovédny, jsou zahrnuty tkoly
jako vybudovat laboratofe, zlepS$it obsazeni labo-
ratofi a odbornych kontrolnich Gtvardi, zavadst
rychlometody, zkvalitnit kontrolu pracovniky OKU
stejné jako zlep3it technické vybaveni provozniho
zafizeni. Splnéni kol uvedenych v harmonogra-
mech pfispéje jisté nejen ke zlepSeni kontroly, ale
i, a o to hlavn& jde, ke zlep3eni jakosti vyrobki.

Zaver

Pracovnici podnikov¢ch laborato¥i se musi zamé-
Fit na tyto dkoly:

1. PInit povinnosti a uplatiiovat sva prava vyply-
vajici z rozpracovanych zésad vladniho usneseni
€. 491 z roku 1963, vCetn& zavads&ni laboratornich
rychlometod do podnikovych a zavodnich labora-
toFi.

2. Plisobit metodickym Fizenim a kontrolou na
zkvalitnéni préce laboratofi zavodi cestou pouZi-
véani jednotné laboratorni metodiky a postupii préce
v ramci néarodniho podniku; pofdddnim 3koleni,
instruktd?i a osobni kontrolou pfimo v z&vodech
tak, aby postupy odpovidaly technickfm normém.
Pritom zvl&Stni pozornost vénovat novym pracov-
nikim laboratofe. Vysledkem by mély byt shodné
nézory na jakost mezi laboratofemi z&vodid, pod-
nikovou laboratofi a Statni inspekci jakosti.

3. Zamé&Fit se na dokonalejsi Fizeni vyrobniho
procesu formou zvySené vstupni a meziopera&ni
kontroly, aniZ by byla oslabovédna kontrola vystup-
ni. PFedpoklady jsou v pivovarském oboru jednak
homogenitou vzorkd, jednak je nutné vyuZivat rych-
lometod.

Zavodni laboratofe se musi zamé&Fit na zajiSfo-
véani t&chto dkolii:

1. PInit v3echny své povinnosti a uplatiiovat préa-
va, vyplyvajici z rozpracovanych zé&sad vladniho
usneseni €. 491/1963.

2. Spravn& vyhodnocovat laboratorni vysledky a
Ffadn® vést prvotni evidenci tak, aby tyto tdaje
mohly slouZit nejen k okamZitym z&sahiim ve vy-
rob&, ale i k odhaleni nejslab3ich mist vyroby na
zéklad® mésidnich prehledd a slouZit k zamé&feni
¢innosti odpov&dngch pracovnikii na trvalé odstra-
néni zavad.

3. Odstrafiovat rozdily mezi vlastnimi vg§sledky
a vysledky kontrolnich orgédnd pouZivdnim jednot-
né metodiky, stejnych pracovnich postupi apod.

4, Radn® provad&t vstupni i meziopera&ni kon-
trolu a vyuZit jejich vysledki k zésahtim do vy-
roby.

Nyn#jf nedostatky v laboratorni kontrole pivo-
varského oboru ukazuji, Ze vyznam kontroly nebyl
néleZité docen#n, a to se odraZi v opakujicich se
zavaddch v jakosti piva a sladu. Odstran&ni nedo-
statk@i v laboratorni kontrole a jejf pné vyuZivani
pomiiZe zabezpetit nejen dalSi upevilovani techno-
logické kazng, ale pFisp&je i ke zv§Sené jakosti piva

a sladu. i
Doslo do redakce 5. 3. 1965.

POJIb JIABOPATOPHUM HA
ITHBOBAPEHHbBIX 3ABOAAX IMTPU
[TOBBIIIEHHH KAYECTBA ITHBA

B crathe paccmartpuBaeTcs opraHmsa-
IIHS OTAEJBHEIX CTYTeHell CHCTeMH KOH-
TPOJISi, TPHHATAs HA I[HBOBAPEHHBIX
3aBoflaX H HAMeYaloTCs HeKOTOpHe
aKTyaJbHBe MPpo6aeMbl 3aBOJACKHX Ja-
GopaTtopuit, B TOM YHCJe MacmTaGh
H OCHOBHBEIE HATpaBJeHHs paGOTH Ja-
6oparopuii, o6ecneyenne NaGopaTopHil
HeoOXONHMBIM 060pyaOBaHHEM, BHGOD
KBaJHbHIHPOBAHHKX PaGOTHHKOB HTI.
B 3akmovHTeNbHONA 9acTH CTaTbH MoO-
Ka3uBaIOTCA NMYTH TIOBHILIEHHS YDPOBHA
KOHTpoJss M OGosee sddexTHBHOrO
HCTIO/Ib30BaHHsA JaGopaTopuii.

AUFGABEN DER BRAUEREILABORA-
TORIEN BEI DER SICHERUNG DER
QUALITAT

Der Artikel befasst sich mit der Or-
ganisation der einzelnen Stufen der
Produktionskontrolle sowie auch mit
den Arbeits-, Material- und Personal-
problemen der Laboratorien und
zeigt Moglichkeiten der Verbesse-
rung der Tatigkeit der Brauereikon-
trolle und Laboratorien.

CONTRIBUTION OF LABORATORIES
AT BREWERIES TO HIGHER
QUALITY OF BEER

The article deals with the orgami-
zation of quality control at brewe-
ries and responsibility of individual
components of the system. Some
problems of laboratories, as their
appropriate equipment, scope of
activity, selection of capable person-
nel atc. are discussed in detail. In
closing paragraphs the author sug-
gests some measures which should
be taken to improve the standard of
inspection at breweries and engage
more efficiently the capacity of la-
boratories to this purpose.



