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Vlivy pusobici na jakost limonad z vyrobniho hlediska

VACLAV POTESIL, JOSEF URBANEK, VLADIMIR VINCA, Jihomoravské pivovary, n. p., Brno

Vyroba nealkoholickych népoji, kterda byla vcle-
néna do vyrobniho programu pivovaria r. 1961, do-
znala po dne3ni dny zna¢énych zmén, které lze cha-
rakterizovat zejména planovité Fizenou investitni
vystavbou, koncentraci vyroby a zavad&nim nové
techniky.

Na tGseku vyrobng ekonomickém byla zavedena
jednotna prvotni evidence, technicky zdiivodnéné
normy, jednotny postup stanoveni jakosti vyrobki
a jejich vyhodnocovéani, jakoZ i sledovani nejdileZi-
t&jSich hospodaiskych ukazateli. Byla zavedena
vyrobni evidence, kterdA mé& dosud nedostatky
v tom, Ze z hlediska oborového si tuto evidenci
provadi kazdy nérodni podnik samostatn& podle
vlastnich zkuSenosti.

Koncentrace vyroby dosud pokracuje, vystavba
sodovkédren neni skonéena; vyrobni kapacity sodov-
karen zna¢né& pfFevySuji plan vyroby nealkoholic-
kych népojt, ktery je plné&n pouze na 92 %. Vy-
robnich kapacit se vyuZiva jenom na 79 %.

PFi modernizaci sodovkéren Slo zejména o vytvo-
feni vyrobnich linek s nejvétsi moZnou mechani-
zaci. Tim bylo umoZnéno likvidovat nevyhovujici
sodovkarny Zivnostenského typu vyroby.

Pfes v3echna tato opatreni, které sméfovaly ke
zlepSeni vyrobnich ukazatelt vyroby nealkoholic-
kych napoji, nebylo dosaZeno pfedpokladanych vy-
sledkii, zejména zvySeni odbytu limonad. Odbyt li-
mondd mé neustdle klesajici tendenci, vlivem riiz-

nych objektivnich i subjektivnich pFic¢in.

Subjektivni pFifiny jsou vliv rabatu, skladovaci
podminky, riizna ¢lenitost a podfizenost vyroby ne-
alkoholickych népojii a zejména nejednotnost v or-
ganizatnim vedeni v¢roby nealkoholickych napojii
a nedostatek kysliéniku uhli¢itého, co se projevilo
hlavné ve Spi¢kovém obdobi.

Z objektivnich pficin je to hlavné jakost vyrobkii.
Na jakost plisobi znaény pocet faktorii, na které
jsme zameéFili pozornost, abychom splnili alespoii
planovany odbyt. Tyto faktory lze shrnout do t&ch-
to hlavnich skupin:

1. Jakost pouZivané vody a jeji teplota.
2. Jakost dodavanych sirupi.

3. DodrZeni stanovené refraktometrické suSiny
vyrobki.

663.86

Biologicka Ccistota strojniho zatizeni a lahvi.
. Dostatecné syceni kysliénfkem uhli€itym.

. Chemické ¢Cistota kysli¢niku uhli¢itého.
Sprdvna funkéni ¢innost strojniho zafizeni.

No o

PFi rozboru jednotlivych faktorii nutno konsta-
tovat, Ze: ;

1. MoZnost dodatetné chemické tpravy vody tak,
aby po Gpravé odpovidala jakosti spravnym techno-
logickym poZadavkiim, nemé ani jedna sodovkarna
v CSSR. Jedind dosud pf¥istupné dprava vody, kterd
alesponi Castecné zlep3i jeji kvalitu je fyzikalné&
chemické aprava pouZitim dechlordtordi a chladici
vody. Voda se zchladi na teplotu v rozmezi 10 aZ
12 °C tak, aby moZnost vazani obsahu CO; ve 100 ml
/]imonady odpovidal miniméln& 0,350 g COa..

Dechlorace vody je velmi ucelnd pro zlepSeni
chutovych vlastnosti vyrobkii a syceni kysli¢nikem
uhli¢itym. Voda se chladi chladicimi stroji blokové
chladici jednotky FK 17 nebo FK 35 (vyrobek n. p.
CKD Choceil) pro v&tsi sodovkdrny nebo priitoko-
vymi chladi¢i fady CVA 500 a CVA 600 (vyrobek
n. p. Frigera Kolin) pro stfedni a men3si sodovkar-
ny. Témito apravami se zlep3i kvalita nealkoholic-
kych mdapojii, hlavné& proto, Ze se podstatn& zvysi
obsah CO; ve vyrobcich, ktery kromé kyseliny citro-
nové a dalSich organickych kyselin z ovocnych su-
kusii, je jednim z rozhodujicich €initelli osvézujici
chuti a trvanlivosti vyrobkii.

Obsah CO:; ve vodé je zavisly ma teploté vody
a tlaku CO., kterého se pouZiva pfi syceni v impreg-
nacnich strojich. Tabulka 1 uvé&di pfehled o vza-
jemném pihsobeni teploty vody a tlaku na obsah
CO: v litrech na litr vody:

Tabulka 1
Teplota vody v rozmezi

Tlak

i oy 5—8 9C v 10—15 °C |‘ 17—20 °C
1 13 1 0,9
2 25 2 18
3 3,5 3 2,6
4 43 3,8 3.3
5 4.8 4,5 38
8 53 47 4.2
7 57 53 44

Jednim ze zphisobli ziskat plné&jSi a zaokrouhlené
chuti gnealkoholickych népoji, jehoZ se vSak myni
viitbec nepouZivd, je pfidavani prisad do vody, které
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povoluje potravinafsky kodex. V poloprovoznich
zkouSkdch se nejlépe osv&d&ilo pouZivat kuchyii-
ské soli (NaCl) a Kkyselého uhli¢itanu sodného
(NaHCO3). Téchto pfisad lze pouZivat samostatn&
nebo ve vZajemné kombinaci. Na 1 hl vody lze po-
uZit téchto mnoZstvi v g:

NaCl 50 50 50
NaHCO; 200 150 100

MnoZstvi pfisad pro technologické técely je nutno
vyzkousSet podle povahy (chemického sloZeni) vody.
Déavkovac prisad s kapatkem lze snadno umistit nad
kameninovou ndadobu, kterd obvykle slouZi jako zéa-
sobnik vody k vlastni impregnaci (karbonizaci).

Lepsich vysledkd bylo dosaZeno pfiddanim vypo-
¢teného mnoZstvi pfisad prfimo do limonddového
sirupu prFi jeho pripravé fedénim na refrakci 50
aZz 55 °RF. Po diikladném vyzkou3eni tohoto vlivu,
a to by mélo byt jednim z tdkolli Celostdtniho obo-
rového vyzkumného a vyvojového stFediska n. p.
PraZské cukrarny a sodovkérny, dala by se otazka
davkovéni t&chto pfisad projednat pFimo s vyrob-
cem limonddovy§ch sirupd.

2. Na jakost limonddovych sirupli méa vliv chut
a barva. Markantni rozdily v jakosti se projevuji
u népoji, vyrobenych z limonadovych sirupii, doda-
nych konzervarenskymi zadvody. Sirupy vyrobené ve
vlastni sirupdrné jsou vZdy kvalitn&jsi a jednotné
v chutovych i barevnych vlastnostech.

U dodavanych limonddovych sirupl je pro zajis-
t&ni jejich jakosti zapotfebi disledn& provadst

vstupni, meziopera¢ni a vystupni kontrolu jak pro-.

vozni, tak i laboratorni a v pfipadé zjiSténi jakost-
nich zdvad nutno dodavku pozastavit a reklamovat.
Provozni vstupni kontrola ma byt zamé&fena na:
spravné deklarované mnozstvi, refrakci, teplotu,
provozni vyrobu 20 kusl vyrobki lahvi s pfedepsa-
nou refrakci, pfi které se souasné stanovi sprav-
nost barvy. Vyrobek se podrobi organoleptickému
vySetfeni chufovych vlastnosti. 5 aZ 10 lahvi se
uschové ke zkouSce trvanlivosti. Laboratornim vy-
Setfenim se zjiStuje zejména kyselost, vyjadfena
obsahem kyseliny citrénové, refrakce a provadi se
mikrobiologicky rozbor.

3. K dodrZeni stanovené refraktometrické susiny
pro jednotlivé vyrobky, Cistoty lahvi a dal3ich dile-
Zitych jakostnich ukazatelii se nejlépe osvédéila
priib&Znad kontrola. DodrZet stanovenou refrakto-
metrickou suSinu je povinnosti vyrobce podle zéa-
vazné CSN pro jednotlivé druhy vyrobki. Soudasns
je to i nutné z hlediska chuti a barvy vyrobkii,
protoZe kaZdé vét3i zvySeni nebo sniZeni refrakce
ma za nésledek poruSeni davkovani mnoZstvi p¥i-
slusnych surovin, které vytvafeji charakteristickou
vlastnost vyrobku.

PriibéZna kontrola se v pravidelnych &asovych
intervalech zamé&¥uje na: 3

Teplotu myciho louhového roztoku a jeho kon-
centraci, teplotu vody k technologickym ticeliim,
refrakci vyrobkii v takovém poétu, aby byl kontro-
lou podchycen kaZdy déavkova& davkovacihos zafi-
zeni, barvu, kterd se prozatim uruje vizudln& bez

pouZiti barevnych etalonii; obsah kysliéniku uhlié&i-
tého za pouZiti manometrického pfistroje. Pred
vlastnim stanovenim obsahu CO: se zkontroluje
iprava obalu, zjisti se Cistota, jakost uzatkovani a
plnost lahvi.

PriibéZnou kontrolu provad&ji mist¥i vyroby,
sménmistr nebo vedouci smén a zjisténé tdaje evi-
duji do Knihy pribé&Zné kontroly, kterd je soudasti
prvotni vyrobni evidence. P¥i zjiSténi zdvad zajis-
fuji ihned jejich odstranéni. Priib&Znou kontrolou
je podchycena pievadZna Cast vlivi, které plisobi na
jakost limonad. Kniha prib&Zné kontroly svymi
podklady slouZi i pfi vyhodnocovédni a ud&lovani
jakostnich-prémii vyrobnim pracovnikiim, kteFi od-
povidaji za pfislusné technologické tseky.

4. Biologické Cistoté strojniho zafizeni a lahvi,
kde néslednéd kontaminace zplisobuje nejCasté&ji za-
vady v trvanlivosti limonédd, musi byt vénovéana nej-
vétsi péle. Prostfedkem k odstranéni tohoto ne-
ptiznivého vlivu je disledn® dodrZovat zésady hy-
gieny a sanitace, denné a tydn& dezinfikovat veske-
ré strojni zafizeni, potrubi, kameninové né&doby,
cisterny a pomocné pracovni nafadi vhodnym dez-
infekénim prostfedkem. Zasadou musi byt, Ze vidy
po skonéeni pracovni smény se musi veSkeré stroj-
ni zafFizeni dikladn& proplachnout tak, aby bylo
prosté vSech zbytkd sirupu, a napustit dezinfeké-
nim roztokem neutrdlni povahy. Nejlépe se osvé&d-
¢ilo pouZit jako dezinfek&nich prostfedki Movidi-
mu nebo Sagenu, jejichZ dezinfek&ni G€inky jsou
zaloZeny na vyuZivani oligodynamickych vlastnosti
soli téZkych kovii. Vyhodou téchto ¢&inidel je, Ze
pisobi silng baktericidnd, nezanechavaji zé&pach,
lidskému organismu jsou neSkodné a nekoroduji
strojni zafFizeni. Dezinfekéni roztok se wvypousti
pfed zahdjenim pracovni smény, a tim se dosdhne
maximélni biologické C¢&istoty strojniho zafizeni a
potrubi.

Pfi tydenni generélni dezinfekci musi pfedchézet
peclivé mechanické vy€isténi zejména potrubi, plni-
cich kohoutdi, zasobnik®i plni¢d, davkovace atd.
U impregnovacich stroji IS 2 a IS 4 musi byt ro-
zebrany vakuové komory, vodni filtr, rozpraSovaci
trysky a sb&rny kotel sodové vody. Povrchova cis-
tota strojniho zafizeni se tyka zejména naprosté
tistoty té&snicich pryZovych ¢€asti plnicich kohoutii
davkovacte a plni¢e, které se musi denné& C¢istit
mechanicky.

U mycich stroji, jejichZ sprdvnéd funkce je pfimo
zavisld na dosaZeni biologické €istoty lahvi, nutno
dbdt zejména na sprédvné vycentrovéni lahvi tak,
aby louhové a vodni vystfiky smérovaly do fsti
hrdla ldhve. Zde se projevuji znaéné nedostatky
vlivem krétké Zivotnosti sty&nicov§ch tetézii jako
nosi¢lh lahvi, takZe nebyvd zarucen dokonaly v§-
stfik lahvi ve vSech pdsmech myciho stroje. Je po-
vinnosti sledovat, aby Cisté, umyté ladhve byly rov-
néZ dokonale zchlazeny. Pravideln& zajiStovat od-
strafiovdni usazeného vodniho a louhového kamene
a zabranovat jeho vétSimu vytvareni pouZitim proti-
inkrusta¢niho prostfedku hexameta-fosfdatu sodného.
Nedostatkem mycich stroji je také kratka Zivot-
nost registraénich pfristrojii, zvlasté teplomért a
doporucuje se proto na jednotlivé vany myciho
stroje instalovat bimetdlové teploméry. Velmi diile-
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Zité je na v3ech teplomérech vyrazné vyznadit vysi
teploty, kterou je nutno dodrZovat z technologic-
kého hlediska.

K odstranovani vodniho a louhového kamene se
dffve pouZivalo velmi vhodného prostifedku zn.
Perkol, ktery se t&. mevyrabi; nyni pouZivany pro-
stfedek zn. Petrocid nedosahuje jeho G&innosti. Od-
strafiovani ndnosu vodniho a louhového kamene
v mycich strojich je vSeobecn& vénovdna mald po-
zornost. Provadi se to wvelmi pracné, mechanicky,
otloukdnim. N&nos vodniho a louhového kamene
zplisobuje znaCené porusovani funkéni ¢innosti my-
ciho stroje a je proto velkym mebezpecim. Nejméné
jednou tydné se musi dikladné vyc¢istit cely myci
stroj a vSechny jeho vany.

5. Dostatetné syceni kysli¢nikem uhlifitym je
jednim z nejdileZitdjSich faktori, ktery piisobi na
chut a na trvanlivost vyrobkii. NejvétSi nedostatky
se projevuji v tom, Ze karbonizace vody v impreg-
na¢nich strojich je sice provddéna za tlaku 4 aZ
6 atp, avSak jiZ vlastni plnénfi do lahvi na plnicich
strojich je provadéno za velmi nizkého protitlaku
0,5 atp a v mnohych pripadech bez protitlaku.

Provoznimi zkouSkami p¥i vétSim poctu lahvi v so-
dovkérnédch Jihomoravskych pivovari n. p. Brno,
bylo proké&zéno, jaky vliv ma& spravné pouZivani
protitlaku pFi std€eni na mnoZstvi CO; v gramech
ve 100 ml limonddy. Nejlépe volenym zplisobem
stdCeni limonAd je tzv. izobarometrické stdceni na-
sycené vody do lahvi, pfi némZ neni podstatného
rozdilu v tlacich pii vlastni impregnaci a pri sté-
¢eni. Tento zpfisob predpoklddd naprostou té&snost
celého vyrobniho zatizeni, zvl4sté impregnaéniho
a plniciho stroje a kromé toho takové léhve, které
snesou vetSi tlakové zatiZeni neZ dosavadni ldhve
na limon&du typu Stubba. Tabulka 2 uvadi vysledky
provoznich zkou$ek vlivu protitlaku ma obsoh CO.
v gramech ve 100 ml limonady pfi pouZiti lahve
Stubba.

Obsah CO; v gramech ve 100 ml limonddy byl mé&-
fen fyzikdlni metodou za pouZiti manometrického

Tabulka 2
Visledek provoznich zkoulek

Obr. 1. Manometr pro méreni obsahu CO-

piistroje (obr. 1) a méfi¢em objemu vzduchové ko-
mirky v lahvich po naplnéni (obr. 2).

MnoZstvi g/CO; ve 100 ml limoné&dy bylo vypodte-
no takto:
g/COzve 100 ml = (P + 1). (K + A)
kde P je naméFeny tlak v lahvi po protiepéni;
K — tepelné konstanta;
A — opravny koeficient, zavisly na objemu
vzduchové komirky. g
Hodnoty pro konstantu K udédva tabulka 3.
Hodnoty pro opravny koeficient udava rabulka 4.

Z prehledu provoznich zkouSek byla za pomoci
manometrického pFistroje, m&Fife objemu vzducho-
vé komiirky a matematicko-fyzikdlniho vzorce pro
vypolet obsahu kysli¢niku uhli¢itého jasn& proka-

A — sodovkdrna Krom#&FiZ — Vyrobni linka: mycf stroj Delta 08, davkovaci stroj DS-12, plnici stroj BW 28,

zatkovaci stroj RZ 8

0
ZkouZka Imregnace I Plnici proti- > eﬂ} O,LE ¥ E Objem vzd. Tlak lahvi po | Obsah CO,/g Resblond
= co, atp 1 tlak atp veda \ Misenkda komiirky ml napl. atp v 100 ml ks | %
L 5 05 13 18 12 1,3 0,416 - -
Il 5 1,— 13 15 10 1,4 0,458 - -
111 5 1,5 13 18 15 1,8 0,473 — —
v. 5 2,— 13 15 12 1,8 0,499 5 0,5
V. 5 2,5 13 15 13 1,8 0,538 8 0,8
VI 5 3 13 18 10 2,1 0,561 12 12
B — sodovkarna Kyjov — Vyrobnf linka: my&ka MZ-2, plnici stroj PS-8, zdtkovaci stroj ru&ni
I 5 0,5 1 14 15 1,1 T SN
1. 5 1,— 11 14 13 12 0,447 12 1,20
111. 5 15 1 14 15 1,4 0,450 13 1,30
v. 5 2,— 1 15 10 1,4 0,458 38 3,80
= TR O T IEY i 7. AR LT e i 5 )
C — sodovkdrna Brno-Kr. Pole — Vyrobni linka: myci stroj Nama 12, dévkovaci stroj DA-16, plnici stroj BW-40,
zatkovaé RZ-8
I 5 1,— 9 13,5' " E 10 1,9 0,603 p - —-
Il. 5 1.3 9 14,— 12 2,— 0,809 5 05
I11. 5 2,— 9 14,— 15 21 0,832 8 0,8
v. 5 2,5 ] 15,— 13 2,5 0,872 10 1,—
V. 5 3,— 9 15,— 12 23 0,634 12 1,2
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Tabulka 3
Te::alo- Hodnota | Teplota l Hodnota Teplota Hodnota
K c | K oc K
L [s] |‘
|
13 0,211 18 0,156 23 0,122
14 0,199 19 0,148 24 0,117 #
15 0,188 20 0,141 25 0,112
16 0,177 21 0,134
17 0,165 22 0,128
Tabulka 4 .
. £ d. k Koefi vzd. k Koefi
kom. Koefic. Vzd. c;m. oefic. zd. ulm. UAIC.
it v ml A v m
5 0,002 13 0,004 21 0,008
7 0,002 15 0,005 23 0,009
9 0,003 17 0,006 25 0 009
11 0,003 19 0,007 27 0,010

30 0,012

zana dileZitost dodrZeni protitlaku pri staCeni li-
monad v rozmezi 1,50 aZ 2,50 atp, aby se zbyteiné
neuvoliioval pro vysoky rozdil tlakii mezi vlastni
impregnaci a plnénim do lahvi.

PF provoznich zkoudkdch staeni limondd bez
protitlaku v sodovkarné& Hodonin, byly zjiStény hod-
noty obsahu kyslitniku uhli¢itého v rozmezi 0,200
a% 0,250 g ve 100 ml limonady pii teploté 20°C,
a to podle CSN 567870 — Limonddy neodpovidd
normovanému obsahu.

Velké provozni ztraty kysli¢niku uhli¢itého z kar-
bonizované vody jsou zplisobeny nedostatky stroj-
niho zafizeni, hlavné net&snosti syticich zafizeni,
nedokonalym odvzdusiiovdnim vody nebo dlouhym
vedenim karbonizované vody k plnicimu stroji.
Ztraty kysliéniku uhli¢itého z karbonizované vody
jsou tim v&tsi, ¢im ma pFivodni potrubi méné hlad-
ky povrch a v&tSi polet ohybli, kdy nastdva turbu-
lentni vifeni karbonizované vody a v ohybech po-
trubi vznikaji tzv. Tdzy, které jsou pfitinou uvol-
Hiovani mechanicky vdzaného kysli¢niku uhligitého.

. Tento nedostatek se zvySuje jesté Castym naruSo-
vanim plynulosti stafeni. Odstran&ni tohoto nedo-
statku se zajistuje regulaci privodniho ventilu
u plniciho stroje, ktery mé byt sefizen do takové
polohy, aby pfivod karbonizované vody byl ply-
nul§ v souladu s vykonem staCeciho stroje, ktery
musi byt synchronizovdn s impregnatnim strojem.

Se zvy3ovanim protitlaku, a tim i zvySenim Ob-
sahu kysliéniku uhli¢itého v hotovém vyrobku, byla
soudasnd sledovana rozbitnost lahvi, kterd se pri
vlastni vyrobé, tj. pFi stateni, pohybovala v rozmezi
1,00 aZ 1,5 %.

Obr. 2. Mé&Fi¢ obje-
' mu vzduchové ko-
I mirky v lahvich

Rozbitné se v3ak zvysilo po uskladnéni vyrobe-
nych limondd. Zvysila-li se teplota, zvysil se sou-
casné i tlak. PFi zvy3eni teploty limonady o 1°C
zvysil se tlak v lahvi o 0,15 atp, takZe pii zjiSto-
vani tlaku ¢&inil tento pf¥i teploté 22°C jiz 3,00 aZ
3,3 atp proti plivodnimu tlaku v ldhvi 1,4 atp pf¥i
teploté 10 °C.

Vliv dopravy na rozbitnost lahvi s vy38im obsa-
hem kysli¢niku uhli¢itého nebyl sledovan, av3ak
pravé pii dopravé se rozbitné pohybuje od 0,60 do
0,80 %. Z provoznich zkouSek pfi sledovani rozbit-
nosti lahvi vyplyva, Ze pii pouZivani dosavadniho
typu ldhve Stubba zvySeni obsahu CO: a mevhod-
ného skladovédni vyrobkli, kdy se teplota zvySuje,
zvet’l se rozbitnost, kterd se pohybuje mezi 3 aZ
4 % celkem.

V liv teploty na tlak v lahvich se projevuje hlav-
né u distribuce, kde pouze v ojedinélych piipadech
jsou vyhovujici skladovaci podminkKy.

6. Kysliénik uhli¢ity jako jedna ze zdkladnich su-
rovin pii v§rob& nealkoholickych napoji neni vitbec
podrobovan vstupni kontrole z hlediska jeho Cis-
toty. Jedina kontrola, kterd se provadi je pouze kon-
trola mnoZstvi dodanych a wracenych ocelovych
lahvi, a to zejména proto, Ze se za ocelové ldhve
plati pomé&rn#& vysoké pendle z opoZdéného vraceni.
Pfesto vSak i zde je nutné provadet dislednou
vstupni kontrolu jakosti, protoZe v posledni dobé
je dodavany kysli¢nik uhli¢ity zne¢istén zplodinami
latek, z nichZ je vyrdabén.

CO2 byva obyZejn& znefistén obsahem kyslifniku
uhelnatého, mineralnfmi oleji a glycerinem, kyse-
linou sifi¢itou a dusitou, kyselinou chlorovodiko-
vou, sirouhlikem nebo amoniakem. Metody zkouse-
ni jsou uvedeny v CSN 651743 avSak pro praktic-
kou rychlou a bezpetnou zkousku se doporuluje
pouZivat Orsatova pfistroje, ktery prokdZe Cistotu
kysli¢niku uhli¢itého.

7. Spravnd funké&ni Cinnost strojniho zafrizeni je
koneénym piredpokladem k zajiSténi jakosti limo-
nad. Nejkvalitnéjsi suroviny mejsou nic platny, ne-
zajisti-li se dokonald funkéni €innost strojniho za-
fizeni tak, aby odpovidalo technologickym poZadav-
kim. 7

Strojnim zafizenim musi byt dosaZeno, aby:

— voda pro vyrobu limonéd byla dokonale zchla-
zena;

— lahve po umyti byly technicky Cisté tak, aby se
zabréanilo néasledné kontaminaci vyrobki;

— karbonizace vody byla dokonald a obsah CO:
v limonddé& ve 100 ml ¢inil minimé&lné& 0,350 g;

— davkovani limonddového sirupu bylo stejnomér-
né podle predepsané refrakce;

— limonady stdéely izobarometrickym zpilisobem
za pouZiti pFislusného protitlaku a stdlého ply-
nulého pfitoku karbonizované vody,

— uzavieni ldhve korunkovym uzdvérem bylo do-
konalé a tésné.

DodrZeni téchto podminek predpoklada znalné
ndroky na Gdrzbu a znalost strojniho zafizeni.
U jednotlivych strojii se musi kontrolovat, zda spl-
iiuji tyto poZadavky:
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Impregnaéni stroje:

— vykon pistové vyvévy musi byt dostatetny, aby
vakuum dosahovalo vySe 0,8 atp, co lze ziskat
zvySenim poctu otdcek, tGpravou femenic;

— prostor k odvzdusnéni vody musi byt dostatecné
veliky. Lze to upravit vhodnym umisténim plo-
vaku, regulujiciho vysSku vodni hladiny. Dosa-
Zeny podtlak pr vypnuti elektrického obvodu
nesmi klesat. V pripadé, Ze dosaZeny podtlak
klesd, svéd¢i to o tom, Ze neni zajiSténa t&snost;

— nedostatetné karbonizovdni vody je zplisobeno
nesprdvnou funkci rozprasovacich komor.
V téchto musi byt plynny kysli¢nik uhliity po
vzdjemném styku s velmi jemnou vodni emulzi
za prislusného tlaku, a tim se voda intenzivné
karbonizuje. Tento poZadavek lze zajistit bez-
vadnou funkci vodnich trysek a naprostou tés-
nosti vSech soucasti impregnacéniho stroje.

Ddvkovaci stroje:

— pfitok sirupu musi byt plynuly a vyska dédvko-
vaného sirupu v zasobniku davkovace stejné
vySky, aby svym hydrostatickym tlakem piiso-
bila stejnomérné na jednotlivé davkovade. Tim
se zajisti jednotnost a stejnomérnost davkovani;

— déavkovaci stroj musi byt denn& diikladn& vy&is-

t&n od vSech zbytkli sirupu, aby byla zajist&na

jeho sprdvna funkéni &innost.

Plnici stroje:

— za v3ech okolnosti plnit 1dhve pf¥i pouZiti proti-
tlaku a vZdy pred zahdjenim provozu musi byt
zajisténo predp&ti, aby nevzniklo pé&né&ni nebo
plnéni lahvi s nedostateénym sycenim;

— sledovat, zda se ldhve plni tak, aby kaZda ldhev
pfed vlastnim vtékdnim karbonizované vody
mé&la prislusny protitlak a ndpoj mohl vtékat
do ldhve samospddem bez pietlaku. Tato funkce
vyZaduje kontrolu regulovatelného ventilu, ktery
vykonava postupn& mékolik tkoni, nejdiive za-
jiStuje protitlak, pak plnéni lahve karbonizova-
nou vodou a nakonec odleh&eni tlaku. PFi¢inou
nedostate¢ného pfredpé&ti v lahvich byva:

a) nedostatecny nebo Z&dny tlak v plnicim z&-
sobniku;

b) net&sné wventily, mapf.. pFili§ slabym dose-
dénim;

c) rozmocené tésnici krouzky;

d) vydechovani lahvi bud pro piili§ lehky pii-
tlak lahvi vadnymi pritlatnymi pery nebo
vzduchovymi ventily, nebo pro pouZivani opo-
tfebovanych gumovych pfitlatnych segmenti,
nebo pro ustipané hrdla lahvi;

— dbat aby karbonizovana voda vtékala po sténach

lahve, tim se zabradni pénéni a jeho disled-

kiim. Proto musi byt otvor plniciho &epu sefizen
tak, aby sméfoval dovnitf k ose plnicky;

— potrubi zpétného wzduchu musi byt absolutné
priichodné a provozu schopné, jinak se ldhve
nenapliuji do poZadované vy3e;

— tlak a stav népoje v plnitce pii plnéni musi
byt rovnomérny. Lze to regulovat plovdkem.
V Casovém udobi, kdy voda tede do lahvi a zp&t-
ny vzduch se vraci, klesd pii konstantnim tlaku
hladina népoje v plnicim zé&sobniku. Soulasn#
s klesdnim hladiny klesd i plovdk a k tomuto
ucelu je maly ventilek, jehoZ otevienim uniké
smés CO;—wvzduch, ktery se nachézi v plnicim
bubnu. V dobé& klesani tlaku vtéka do zésobniku
karbonizovana voda z impregnacniho zasobniku.
Tim je obnoven pilvodni stav a plovdk opét uza-
vird odvzdusiiovaci ventil.

Zhstava-li stav napoje v plni¢ce stabiln® pod nor-
mélem, mepracuje impregnacéni pumpa pravideln&
nebo je pro vykon plnife Spatné dimenzovéna.

U v3ech strojii musi byt dodrZovdn promazévaci
pldn a zajiSténa plynuld denni, tydenni a generalni
rocéni tdrZba. Jediné tak lze doséhnout toho, aby
stroje spravné& pracovaly. To se tykd i mycich a
zatkovacich stroji. Hlavn& u zéatkovacich stroji je
nutnd neustdld kontrola jakosti uzdtkovédni lahvi,
protoZe touto posledni strojni operaci se miZe zne-
hodnotit i jakostni vyrobek. 3

Zavér

Hlavnim predpokladem pro zvy3eni jakosti limo-
nad je zlepSené syceni mapojii kyslidnikem uhliéi-
tym a zpracovévani standardnich sirupli ve vyrobs.
Technologickou nutnosti je spradvné vychlazeni
vhodné upravené vody. Kontrolni systém musi za-
jistit nejen dodrZovéni technologickych postupd, ale
také dodrZovani pravidelného ¢istdni a dezinfekce
pro zvySeni trvanlivosti findlniho wyrobku.

Doslo do redakce 25. 2. 1965.

®AKTOPbBI TTPOU3BOJICTBEH-
HOI'O XAPAKTEPA BJIHSI'OIIME
HA KAYECTBO JIMMOHAJIA

Ha KkauecTBO JHMOHAjna OKaseBalOT
pAHAHHEe (AKTOPEI MPOH3BOACTBEHHOrO
XapakTepa, H3 KOTOPHIX HeKOTOPHIe
HMEIOT pellialollee 3HauyeHHe, K HHM
OTHOCATCS: TEXHOJIOTHSI TasHpOBaHHS,
KayeCTBO MPHMEHSEMbIX CHPOMOB, KO-
TOpoe HOKHO 06f3aTeNbHO OTBeYaThb
yCTaHOBJGHHBIM CTaHAAapTaM, mpolecc
OXJIax/JeHHA H METOAd NOANOTOBKH BO-
nbl. BecbMa BaXKHOe 3HaYeHHe HMelOT
HapaBwe ¢ COOMIOAEHHEM TeXHOJIOrH-
YEeCKHX pe)KHHOB TaKxe nepno;m-
YeckHe Je3HH(EKUHHE H cTporoe cobuio-
AeHHe YHCTOTHI.

EINFLUSS DER TECHNOLOGIE AUF
DIE QUALITAT DER LIMONADEN

Zu den technologischen Faktoren,
die die Limonadenqualitdt giinstig
beeinflussen, gehdren hauptséchlich:
gute Séttigung des Getrdnkes mit
CO,, Verarbeitung von Standardsiru-
pen, richtige Kiihlung, geeignete
Wasseraufbereitung. Nicht nur die
Einhaltung des technologischen Vor-
gangs, sondern auch die regelmaés-
sige Reinigung und Desinfektion sind
fiir die Qualitdt des Erzeugnisses
von besonderer Wichtigkeit.

FACTORS DETERMINING THE
QUALITY OF LEMONADES

Among many factors which may
affect the quality of lemonades in
various stages of production process
some are of exceptional importance,
as e.g. carbonation, quality of ap-
plied syrups, which must comply
with the requirements of standards,
cooling and water treatment. Perio-
dic disinfection and cleanliness are
vital, too, beside strict adherence to

the prescribed technology.




