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Stanoveni karbonylovych latek ve viné

0. PETROVA, G. JANICEK, ]. DAVIDEK, Katedra chemie a zkou$eni potravin V3CHT, Praha

Objektivni posouzeni jakosti vina je stdle otevfie-
nym problémem, nebot na jakosti vina se podileji
latky, z nichZ mnohé nejsou ani dosud bezpetn&
identifikovany [1]. Celou tuto problematiku kom-
plikuje jesté skuteénost, Ze smérodatnym znakem
pro kvalitu vina neni pouze absolutni mnoZstvi jed-
notlivych vonnych sloZek vina, ale pfedevsim jejich
vzdjemny harmonicky pomér. Jisté vfznamnym zna-
kem jakosti vina je aroma vina. Na tvorb& aromatu
vina se uplatiiuji jednak sloZky prechazejici do
vina pfimo z hroznu, jednak latky vznikajici b&hem
kvasného procesu a pFi dalSim zrdni vina. Té&chto
latek je samozfejmé daleko vice neZ téch, které
jsou pfitomny v plvodni §tdvé hroznd. Nejsou tedy
aromatické latky neménnou sloZkou vina, nybrZ
prodélavaji pomérné znalny vyvoj, ktery konci
prakticky aZ u konzumenta. Koncentrace aromatic-
kych latek ve viné je riiznd, neni v3ak ve v&t3ins
pfipadi rozhodujici absolutni mnoZstvi té ¢i oné
latky, nybrZ sila jejiho organoleptického vjemu. Na
tvorb& aromatu vina se kromé jinych latek podileji
pfedev3im estery niZSich mastnych kyselin [2—5]
aldehydy a ketony [6], tékavé kyseliny [7], alko-
holy [8—9], aminy [10—11].

Tato prdce popisuje metodu stanoveni tékavych
karbonylovych slou&enin, které patfi k vyznamnym
sloZkdm vina. VyuZilo se reakce aldehydd a ketont
se semikarbazidem a vzniklé semikarbazony se sta-
novily polarograficky. Vypracovand metoda je
rychla a vhodna i pro sériova stanoveni.

Experimentalni tast
Reagencia a roztoky

Pufr pH 4,7: 0,15 M roztok octanu sodného a semi-
karbazidu hydrochloridu v destilované vods.

2,10* M roztok acetaldehydu v destilované vodé
0,5% roztok Zelatiny v destilované vodé.

VeSkera méfeni byla provedena na polarografu
podle Heyrovského, typ V 301b vyrobek fy Zbrojov-
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ka, v Kalouskové nadobce s odd&lenou merkuro-
sulfatovou elektrodou. PouZitd kapalina méla pii
vySce sloupce h = 40 cm priitokovou rychlost 2,36
mgHg/s a dobu kapky 2,8 s.

K destilaci karbonylovych sloufenin se pouZilo
pristroje pro destilaci s vodni parou. Rozbory jed-
notlivych vin byly provedeny podle JAM a néktery-
mi aplikovanymi metodami podle literdrnich ddajd.
V jednotlivych vzorcich vin byla stanovena speci-
ficka vaha, alkohol, cukr, titraéni kyselost a tékavé
kyseliny. Kromé& uvedenych latek byl je5té jodo-
metricky b&Znym zpilisobem stanoven acetaldehyd
[11].

V pfedchézejici praci [12] se ur€il optimélni zpt-
sob izolace t&kavych karbonylovych slou€enin i pod-
minky jejich stanoveni. Izolaci karbonylovych latek
1ze provést podle tohoto pracovniho postupu:

50 ml priimérného vzorku vina se neutralizuje
0,1 N roztokem NaOH do slab& alkalické reakce.
Z tohoto roztoku se izoluji t&kavé karbonylové lat-
ky destilaci s vodni parou. Destildt se jima do 50
nebo 100 ml odmé&rné baiiky jako pfedlohy, do
které se prfedem da 25, resp. 50 ml roztoku pufru
acetdtu a semikarbazidu hydrochloridu pH 4,7.
Jimé se destilat v mnoZstvi 25, resp. 50 ml. Tohoto
ziskaného roztoku, ve kterém jsou (jak bylo dfive
zjist&no) veSkeré t&kavé karbonylové sloudeniny se
pouZije k vlastnimu polarografickému stanoveni.

Polarografické stanoveni

Do Kalouskovy polarografické nddobky se pipe-
tuje 2 aZ 5 ml destilatu vina, doplni se do objemu
5 m! roztokem pufru octanu sodného a semikarba-
zidu, ptida se 0,5 ml 0,25 % roztoku Zelatiny, doplni
vodou do 10 ml. Z roztoku se odstrani kyslik probu-
blanim proudem dusiku a provede se z&znam
polarografické kFivky. Potom se k roztoku pFida
2 ml 2—103*M roztoku acetyldehydu, op&t se od-
strani kyslik a provede se zdznam polarografické
kfivky s pfFidanym mnoZstvim standardu. MnoZstvi

Tabulka 1
Stanoveni karbonylovych Iétek ve uiné

| Mema s l LAl Titragni ’ Tékavé | Karbonylové latky

Druh vina | hmota % | /100 ml kyselost kyseliny ;

! pii 20/4 1 g/ | g/l jodometr. | polarograf.
Gracie 0,9919 10,3 U,lﬁ 5,61 0,43 77,6 73,0
Neuburské 0,9938 12,0 0,11 6,58 0,47 67,9 69,0
Miiller Thurgau 0,9917 10,2 0,13 592 0,36 80,1 751
Zeleny Kvitek 0,9920 11,0 0.06 5,92 0,48 792 77,3
Tramin 0,9925 12,3 0,09 4,20 0,47 88,2 77,1
Sauvignon 0,9911 11,3 0,10 5,02 0,38 26,4 27,2
Pavlovské bilé 0,9921 11,6 0,28 5,40 0,39 61,3 58,1
Vlassky ryzlink 11,8 0,09 5,40 037 45,9 44,0
Vavfinecké 0,9943 12,9 0,07 7,38 0,49 30,7 312
Ludmila ¢ervené 0,9947 13,0 0,07 4,9 0,36 40,5 392
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Obr. 1. Polarografické stanoveni karbonylovich ldtek ve
Via§ském ryzlinku

Kfivka €. 1 a 3 vzorek; Kfivka ¢. 2 a 4 vzorek + 2 ml 2,10 M

roztoku acetaldehydu; nasycena merkurosulfatova elektroda h 40 cm

citlivost 1/20 100 mV/absc; polarografovano od 9. zavitu. Provedeno
podle pracovniho postupu uvedeného v textu.

karbonylovych latek ve ving se vyjadfi v % acetal-
dehydu, jakoZto hlavniho zastupce karbonylovych
slouéenin ve viné.

MnoZstvi acetaldehydu v standardnim roztoku se
stanovi titraéni hydroxylaminovou metodou timto
postupem: Do 300 ml bafiky se napipetuje 25 ml
standardniho roztoku acetaldehydu, pFidd se 10 ml
1 N roztoku hydroxylaminhydrochloridu, 150 ml
destilované vody, dobfe se promichd a necha se asi
30 minut stdt v zazdtkované bafice. Potom se obsah
bariky titruje 0,1 N roztokem hydroxidu sodného za
pfidavku nég&kolika kapek indikdtoru (pouZiva se
smésného indikatoru podle Mercka sloZeného
z 0,1% vodného roztoku metyl-oranZe a 0,2% vod-
ného roztoku indigokarminu v poméru 1:1). Indi-
kator ddva v kyselém prostiedi Eervené zbarveni,
pfi prechodu 3edé, v zasaditém zelené. Vzhledem
k tomu, #e samotny hydroxylaminhydrochlorid rea-
guje kysele, je nutné jesté urcit jeho slepou hod-
notu. K préci se bere rovn&Z 10 ml 1 N roztoku a
postupuje se stejnym zplsobem jako pfi titraci
vzorku. Zjisténd hodnota se odedte od spotfeby
0,1 roztoku hydroxidu sodného pf¥i vlastni titraci.
1 ml 0,1 N roztoku hydroxidu sodného odpovida
4,4 mg acetaldehydu.

Vypracovanou polarografickou metodou byly sta-
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BESTIMMUNG DER KAREBONYL-

noveny karbonylové latky v 10 vzorcich trZniho
vina: Vysledky téchto analyz byly srovnany s do-
posud pouZivanym jodometrickym stanovenim a
jsou v dobré shodé (fabulka 1). SloZeni analyzova-
nych vin je normdlni a odpovidd poZadavkim.
MnoZstvi zjiSténych aldehydd v jednotlivych vzor-
cich dosti kolisd. Nejmensi mnoZstvi bylo nale-
zeno v Sauvignonu, u ostatnich bilych vin jsou ob-
sahy karbonylovych latek vy33i a pohybuji se v roz-
mezi 50 aZ 80 mg/l. Cervend vina obsahovala niZ§i
mnoZstvi karbonylovych latek (30 aZ 40 mg/l).
Vzhledem k tomu, Ze karbonylové latky se uplat-
fiuji dosti vyraznym zphsobem na organoleptické
vlastnosti potravin, a to jak na vini, tak i chut,
lze prfedpokladat, Ze stanoveni celkového mnoZstvi
téchto latek ve viné bude pfispévkem k metodice
objektivniho posuzovéni jakosti vin.

Souhrn

V praci je popsané stanoveni karbonylovych latek
ve ving. K tomuto tcelu bylo pouZito polarografic-
kého stanoveni, které je zaloZeno na polarografic-
ké redukci vzniklych semikarbazonfi. Na zakladé
optimalnich podminek izolace a vlastniho polaro-
grafického stanoveni [12] byla provedena analyza
10 druhd trZnich vin. Vysledky ziskané touto meto-
dou byly srovndny s jodometrickym stanovenim
a jsou v dobré shod&. Vypracovana polarograficka
metoda je rychld, dostateén& pfesna a vhodna pro
sériovd stanoveni. Vlastni polarograficka analyza
netrva déle jak 15 min, izolace destilaci s vodni
parou asi 30 min. Metodou se stanovi ve3keré té&-
kavé karbonylové sloudeniny vina. Vyjadfuji se
jako acetaldehyd, ktery je hlavnim zastupcem Kkar-
bonylovych slouc¢enin ve vingé.
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DETERMINATION OF CARBONYL

KAPBOHHWJIOBBIX BEUIECTB
B BHHE

OmicuiBaeTcs moasiporpadnyeckuii Me-
TOL  OmpefeleHHs  KapGOHHJIOBHEIX
TPyTN, OCHOBaHHGI Ha MoJasporpadH-
YeCKOH peaykuun o6pasyloluxcs ce-
MHKap6asonos, PesyabraThl noayuen-
Bble TpH HccaeaoBaHuH 10 pasHbIx
COPTOB BHHA COBMAjfaloT C pe3ysbTa-
TaMH  HOJOMETPHYECKOTO  amaJiu3a.
[MonsporpadHuecknit MeTol Aaer BO3-
MOXHOCTh OOHApYMHTb BCE B BHHE
MPHCYTCTBYIOLIHE JleTy4He KapGOHHJO-
BEle COeflHHeHHs, B TeuemuH npumep-

HO 45 MHHYT OHH MOfIBJSIIOTCS KakK alle-

taasgeruj. Metoa obGecneunpaer 10-
CTATOYHYIO TOYHOCTb H MOMXET OHITh
pexoMeHa0BaH aas NIPHMERCHHA
B NPOH3BOJACTBEHHHIX YCJOBHSX.

STOFFE IN WEINEN

Es wird die polarographische Be-
stimmung der Karbonylgruppen be-
schrieben, die auf der polarographi-
schen Reduktion der entstandenen
Semikarbazone basiert. Die mittels
dieser Methode erzielten Ergebnisse
stimmen mit den jodometrisch fest-
gestellten Werten (iberein. Mittels
der beschriebenen Methoden werden
die gesamten fliichtigen Karbonyl-
verbindungen bestimmt, welche als
Azetaldehyd wéhrend ca 45 Min.
ausgedriickt werden. Die ausgear-
beitete polarographische Methode
ist ausreichend prézis und fiir Se-
rienbestimmungen geeignet.

COMPOUNDS IN WINE

The article deals with a polarogra-
phic method which has been deve-
loped for determining carbonyvl com-
pounds in wine. The method is
based on the reduction of semicar-
bazones. The results of ten analyses
covering ten differént sorts of wine
fit very well the results of iodo-
metric analyses. The method enables
to determine all volatile carbonyl
substances which are shown as
acetaldehyde within 45 minutes. The
described method is reasonably
accurate and can be recommended
for routine analyses.




