Rozvoj pivovarstvi v Madarsku
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‘Podobné jako v jinych socialistickych zemich ta-
ké v Madarsku vzrostla v poslednich letech znaén&
poptédvka po pivu. Projevuje se to vzristem vyro-
by piva, zvySenim dovozu piva a zahdjenim vystav-
by a rekonstrukci pivovarii a sladoven.

Jetmen

V MLR se péstuje znatné mnoZstvi je€mene, kte-
ré vSak meni mozZno rozdélit na krmny a sladovnic-
ky; statistika uvadi jeCmen pod jednou poloZkou
[1]. Celkova produkce jeCmene v poslednich 10 le-
tech je uvedena v&etné& dovozu v tabulce 1.

Tabulka 1
Aok | Plocha Vynos Sklizen Dovoz
ha g/ha t t

1960 508 19,4 986
1 522 18,8 984 64
2 548 20,9 1144 55
3 486 17,9 869 118
4 522 | 157 818 100
5 501 | 20,2 1012 382
6 492 | 18,3 900 41
7 448 | 20,8 934 10
8 386 23,4 . 904 74

1969 380 el 905 -

Nedostatek sladu, jehoZ vyrobu je tFfeba v nej-
bliZ§ich letech podstatné zvySit, zptsobil, Ze Madar-
sko se v poslednich letech stdva dovozcem sladu
(i kdyZ jde o pomérné maly objem). Do roku 1967
se slad z MLR vyvaZel, vyhradné do oblasti KS.
V" soucasné dobé probiha rekonstrukce jedné ze sla-
doven v BudapeS$ti, provddi ji ¢&s. firma Techno-
export ve spolupréci se zdvodem z NDR.

Do redakce doslo 6. 8. 1970

Chmel

V padesatych letech byla zahajena vystavba
chmelnic v Madarsku s cilem zajistit domé&ci pro-
dukci spotfebu chmele pro tuzemské pivovary.
Prehled ploch, vynosli a sklizni je uveden v tabulce
2. Pramenem jsou statistické pfehledy [2].

Tabulka 2

Rok ha cc/ha cc

1960 673 5,05 3400
1 700 9,71 6 830
2 700 8,57 6 000
3 700 b AT 7 767
4 700 14,38 10 000
5 700 13,— 9100
6 700 12,5 8700 -
7 700 15,9 11179
8 580 13,2 7 675
9 580 152 8 839

VétSinu chmele péstuji stdtni statky. Chmelnice
v jiZni ¢4sti Madarska se postupné rusi, takZe v ro-
ce 1970 se dale zmenSsi plocha asi na 450 ha. VS3e-
chen vypé&stovany chmel vykupuji madarské pivo-
vary. Z novych odrid, které se zavadéji, dosahuje
se nejlepSich vysledkil u Alsaského chmele, ktery
dava vynosy asi 36 cc z 1 ha. Jednim z kritérii pFi
vykupu je i chemicky rozbor, ktery miiZe ovlivnit
vysi prirdZek. Pro chmel je stanoveno 5 t¥id jakosti.

Dalsi potfebny chmel pro pivovarsky pramysl se
do MLR dovéaZi, v poslednich letech hlavngé z CSSR.
Ptehled je uveden v tabulce 3. jsou uvedeni hlavni
dovozci a mnoZstvi celkem.

UvaZuje se o zpracovani chmele, vypéstovaného
v MLR na chmelovy extrakt v obdobi kratce po
sklizni. V soufasné dob& plati pro posuzovani
chmele norma MSZ 20 612.
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Pivovarstvi

Pfehled o vzestupu vyroby piva za poslednich
10 let je uveden v tabulce 4.

Prudky vzestup spotfeby vSak pivovary nestaci
pokryt vlastni kapacitou. Dovoz piva proto podstat-
né vzristd, v roce 1970 dosahl asi 1 mil. hl, z to-
hoto mnoZstvi bylo asi polovina z CSSR. Dovozy
jsou prehledné uvedeny v tabulce 5.

Tabulka 3
Rok cssk | 1U89SI&-| Nop IBelgie| Celkem
1960 3000 @ 2002 2116 11 800
1 2100 | 3003 6 400
2 4200 | 1000 3 295 11 800
3 3300 | 1600 4900
4 3470 600 4000
5 3500 120 | 3620
6 6000 | 2500 10 8 510
7 7000 @ 400 7 400
8 8000 1000 9000
9 8 000 8 000
1970 8 000 8 000
| | | I
Tabulka 4
Rok hl
1960 3 555
e 3750
25 3950
" Gt 4081
§ 4292
%o | 4440
8 4636
Z ’ 4 801
- 4814
- g 4897
1970 | 4980 odhad

V roce 1960 byla priimérnad spotieba piva na
1 obyvatele v Madarsku 36,7 litri, v roce 1968 jiZ
51,2 litrG. Vyrabi se 11 druh@i piv, nejvétsi podil

Tabulka 5

Rok hl
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139 000
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tvofi pivo svétlé, 10,5°, které vyrdbg&ji viechny ma-
darské pivovary. Pivovarsky priimysl je centrdlné
Fizen Feditelstvim pivovard, jemuZ podléha 5 zavo-
dd v BudapeS$ti (2 pivovary, 1 samostatna varna a
2 sladovny) a 3 pivovary mimo Budapest.

Jakost piva se posuzuje podle normy MSZ 8761-69
z kvétna roku 1969. Obsahuje zdkladni tdaje 0 ozna-
Ceni piv, pouZivani obalii a etiket, tidaje o pouZiti
surogétl, které nesmi pfesahnout 35 % v prepoétu
na obsah extraktu. Jako surogéty je moZno pouZi-
vat kukuFi¢ny Srot, ryZi, pSeni¢ny slad, je6men a
cukr, pfi¢emZ technologii a procentudlni podil uréi
samy pivovary. Zakladni udaje jsou uvedeny pro
jednotliva piva v tabulce 6.

DalSimi podminkami jsou obsah CO, ve hmotnost.
procentech vrozpéti 0,28—0,30, kyselost a maximal-
ni hodnoty kovovych pfimé&si. Soutast normy tvofi
analytické metody a tabulkovéd ¢ast. Produkce piva
v Madarsku by méla jiZ v roce 1972 dosahnout
6,5 mil. hl, v roce 1975 7,5 mil. hl a do roku 1980
je cilem vybudovat pFiblizn& 9,5 mil. hl kapacit.
Proto se rekonstruuji dosavadni pivovary v Buda-
pesti s cilem zvySit kapacitu t&chto zdvodd o 0,5
mil. hl do roku 1972, dale vystavba pivovaru v Her-
naddnémeti (Zupa Borsod) jiZzné od Miskolce, ktery
ma mit konecnou kapacitu 1 mil. hl; prvni etapa
vystavby ma byt dokoncena vCetné uvedeni do pro-
vozu v roce 1972. Dédle se pripravuje vystavba pivo-

Tabulka 6
& Zdéanlivy
Pavod. s i
Druh piva Barva EBC mladina A&/kon(_;l goneing
- i v % min. stupefi
< | prokvaseni
] -
10,5 °Bg Vildgos it -7 10,3 5 2,8 76—80
12 °Bg Kinizsi 17 —24 11,8 3.3 76—80
12 °Bg Rocky Cellar 9,56—17 12,8 3.3 78—82
13 ©°Bg Maérciusi 9,5—17 12,8 3,6 76—83
13 ©°Bg Kanizsa 17 —26 12,8 3,6 { 75—79
14 ©°Bg Delibdb | 22 —45 13,8 3.9 76—80
Zalai Aszok i
18 °Bg Hungaria ]
Sirély L B T 17,8 5,8 78— 82
Pannonia Extra |
14 °B Barna | 59 —92 13,8 3,9 67—70
18 ©Bg Porter E {
GoOsceji Barna | 66 —92 | 17,8 4,6 68—71
13 °Bg Nektar gyagytapsor j 78 —92 12,8 max. 58—62
| 1,0
| | |
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varu v Szentes, ktery by meél také mit kapacitu
asi 1 mil. hl.

Soudasné s vystavbou pivovari probihd jiZ uvede-
na rekonstrukce sladoven v Budapesti, vystavba sla-
dovny s kapacitou 18 000 tun sladu u nového pivo-
varu v Hernddnémeti a pFiprava vystavby konti-
nudalni sladovny.

Kromég statnich pivovar@ se pfipravuje vystavba
druzstevniho pivovaru v zé&padni &4sti Madarska
s kapacitou asi 100 000 hl. Se zfetelem na vzrista-
jici poptdvku po lahvovém pivu piejde postupné
madarské pivovarstvi na ,,evropskou lahev”, ktera
se v soucasné dobé vyrabi a ma se vyhradné pouZi-
vat od potéatku roku 1972. Pro domaéci spotfebu se
pFipravuje vyroba malych kovovych soudkli na
51 piva.

V MLR je nyni ve stadiu provoznich zkouSek po-
uZivani enzymového prepardtu Brew-enzym; pfed-
poklada se zpracovéni 25 % je€ného Srotu jako dal-
giho surogatu.

Na madarském trhu jsou jiZ zavedeny nealkoho-
lické napoje, pripravované z dovaZzenych koncen-
{ratt, obsahujicich vytazky z koly. Jsou to: Coca-
Cola, Pepsi-Cola a Star-Cola (z Holandska). Kon-
centraty se dovazeji a licence byly zakoupeny riz-
nymi podniky zahrani¢niho obchodu v MLR.

Kontinualni sladovna

Presto, Ze se nazory odbornikfl na zavedeni konti-
nudlni vyroby sladu v $ir$im mé&fitku znacné 181,
néktefi z nich [3] dokonce neofekavaji na tomto
poli néjaké novinky, pfipravuji v Madarsku vystav-
bu prvni kontinudini sladovny. Zékladni princip je
obdobny tomu, ktery byl jiZ pouZit pro typ sladovny
DOMALT [4], a to doprava sladu b&hem celé tech-
nologie na péasech. Poloprovozni, ovefovaci zafize
ni, které bylo instalovdno v pivovafe v Budapesti,
prokézalo schiidnost tohoto Fe3eni za urcitych pfed-
pokladfi. Jednim z nich je kvalitni dopravni pés.
Predpoklada se, Ze tyto pésy by byly dovezeny ze
Svédska od firmy Sandvich a z celkovych nakladt

na sladovnu kapacity asi 6 000 tun (projekné& pii-
praveno) by na n& pfipadalo asi 15 %. Nizky podil
stavebnich nékladti — asi 20 % — je urcitou pred-
nosti z hlediska investini vystavby. Na rozdil od
realizovanych i projektovanych kontinudlnich sla-
doven predpokladd madarsky projekt technologii
madeni, klieni a hvozdéni ve 3 oddélenych etapach
takto: maceni by m&lo probihat po vyprdni jeme-
ne jako sprchové maceni ve tFech nad sebou umisté-
nych madecich skfinich, ve kterych by se jeCmen
pohyboval ma péasech Sirokych 2400 mm. Kli¢eni
by probihalo op&t ve skfinich nad sebou umisténych
(celkem 5) a hvozdéni p¥i snaze zachovat tradi¢ni
triliskovy hvozd ve tFech nad sebou umisténych
skFinich. Kli¢irna predpoklddd béZn& pouZivanou
klimatizaci. Pro realizaci kontinuédlni sladovny je
zajimava dalsi alternativa, ve které pfi pouZiti péa-
8 3 600 mm 3irokych by se zvysila kapacita o 50 %,
ale investiéni naklady pouze asi o 20 %. Pfedpo-
kladana spotieba elektrické energie je 25 kWh na
100 kg sladu, 1,20 m® vody na 100 kg sladu. Pocet
pracovnikd by nemél pfesahnout 13.

Bude-li kontinualni sladovna Gspé$né& realizovana,
stane se prvni kontinudlni sladovnou v socialistic-
kych zemich. Vlastni technologie bude potFebovat
rozdilné dpravy proti prototypu. Jakost sladu vyro-
beného na prototypovém zafizeni se hodnoti jako
dobra.

Souhrn

Je podén pfehled o péstovani jeCmene, chmele,
vyvoji a trovni pivovarstvi v Madarsku. Vystavba
dvou novych pivovari a sladoven dokumentuje
prudky rozvoj tohoto odvétvi. Na tseku vyroby sla-
du se pfipravuje vystavba kontinudlni sladovny,
ktera byla ovéFena na prototypovém zafizeni.
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