Kvalita vin vo svetle I. svetového konkurzu vin

Doc. Ing. ERICH MINARIK, CSc., Bratislava

Uplynul uZ rok od I. svetového konkurzu vin v Buda-
pesti, ktory sa stal prehliadkou akosti vinarskych vyrob-
kov 34 krajin vietkych kontinentov reprezentujiicich
96 % svetovej produkcie vina. Na strankach tohto &a-
sopisu sme uZ informovali struéne na%u odbornt verej-
nost o nebyvalom tspechu teskoslovenskych vin (Mind-
rik 1972), o vzbudilo nemal§ ohlas v odbornych zahra-
niénych kruhoch (Paul 1972, Teodorescu 1973, ﬁsvdny
1973).

V tomto prispevku by som sa chcel po vi&Som odstupe
¢asu a zhodnoteni nasimi i zahraniénymi &asopismi vratit
k tejto velkolepej prehliadke vin, ktora zatial v dejinach
vindrstva nemé& obdoby, a na&rtnaf niektoré myslienky
vyplyvajice z tohoto podujatia aj pre nafe vina a ich
vyrobu.

Ciele, priprava a priebeh sifaze

Uznesenim plendrneho zasadania 0.1 V. z r. 1966
v Sofii sa vymedzil kalendar medzindrodnych konkurzov
vin s tym, Ze sa pofinajic rokom 1972 buddG konat
v pdtro€nych intervaloch svetové sitaZe vin pod patro-
natom a odborngm vedenim tejto vrcholnej medzindrod-
nej vindrskej organizdcie. Vldda MLR sa poniikla ako
hostitelskd a usporiadatelskd krajina I. svetového kon-
kurzu vin (v dalSom I. SKV), &o potvrdilo plendrne za-
sadanie O.1.V. r. 1971 v Santiagu de Chile.

Ciele svetovej sifaZe si zakotvené v Statite, ktory
vypracoval kolektiv expertov &lenskych krajin 0.1 V.
r. 1970 v Avignone a r. 1971 v Lausanne (Mindrik 1970,
1971).

663.251(100)

Tieto ciele moZno zhrnif takto:

1. propagédcia kvalitnych vin a zvySenie kultdiry ich
poZivania,

2. prehliadka typickych a charakteristickych vin jed-
notlivych vinohradnickych krajin sveta a ich lep3ie po-
Znanie,

3. zozndmenie sa s technickymi a vedeckymi poznat-
kami pri vyrobe tychto vin.

Statat 1. SKV umozZnil vladam, resp. nimi poverenym
organizaciam, aby do sidfaZe prihlésili produkcii kraji-
ny primerany reprezenta®ny podet vzoriek vin — pri-
rodnych, Sumivych a upravovanych. Tento polet se pohy-
boval medzi 33 a 110. ESSR, ako je zname, reprezento-
valo 33 vybranych vzoriek vin.

Skupina expertov preskdgala, upravila a schvélila o. i
novy spdsob hodnotenia vin podla A. Vedela a spol.
(1972). Podla tohoto spésobu sa vietky vina vopred za-
triedujd do 3 homogénnych akostnych tried podla
perzistencie vonnych a chufovych latok v ,pamiti“ po-
sudzovatela vyjadrenej v kaudaliach [sekundach) takto:

it
Holluota Raugan Kvalitativna trieda

[sek.)
1—3 Jednohviezdi¢kové vino
4—38 Dvojhviezdi¢kové vino
9 a viac Trojhviezditkové vino

V druhej faze sa potom zatriedené vina hodnotia podla
Ctirosti, intenzity a akosti véne, podla intenzity a akosti
chuti a celkového dojmu (harménie): pritom sa nebo-
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Tabulka 1. Oficidlne vygsiedky hodnotenia vin jednotlivijch ziéastnengeh krajin podla akostngch tried a ziskangjch

cien
‘ Akostni trieda I Ocenenie vin
- Poéet
Krajina . = T T
i [ me | eee viMm | zm | s pi. | pmL ‘ BC { Ex
| [\ -
_ | . | | ! |
Albinsko 10 a | 6 = . = - 4 | 4 1 1
Alzirsko 19 3 16 - 2 = 5 6, ] 5 1 =
Argentina 73 | 5 68 — 2 | 3 ‘ 11 45 10 2 -
Australia 33 2 Ay a3 = - VR S L 12 8 N 2
Bulharsko | 3 56 fid - | ;¥ RARE G 9 = A
Cyprus | 11 1 9 1 SN 3 I 5 3 i &
CSSR | 33 — 33 sl { 2 | 6 17 7 1 = =
Francia | 8 | 3 85 1 1. 4 4 21 50 12 1 =
Grécko 29 | AN (O = AR E 4 1 15 7 — -
Chile et TN 31 ks 1] 2,3 1 g 19 4 e —
Iran : 9 - ‘ 9 gl (e - 2, 6 ‘ 2 - =
Tzrael 33 1 32 A ‘ = = 6 | 18 9 = =
Japonsko 10 | - | 10 — — 2 4 6 — 1 1
JAR 42 | 2 38 2 5 3 10 22 2 - | =
Juhoslévia 57 | - 57 - 3 3 12 32 4 =l 3
Kanada | 6 | 1 3 - - — - 4 1 1 | =
Libanon | 3 - 3 — ‘ - x Ly 2 1 | = | a2
Madarsko 66 i ‘ 54 12 16 20 18 10 Jivat 1 =
Maroko 18 2 16 .- < — 2 10 6 | -
NDR 27 9 18 - e 2 8 15 2 - =
Novy Zéland 8 2 6 = = = 1 ‘ 5 2 Ll =
NSE | 62 1 59 2 10 22 13 14 3 = (=
Peru 27 = 27 -2 2 - 4 15 5 1 L
Portugalsko 110 9 77 24 10 . 10 14 54 20 2 u
Rakiisko 44 A 43 1 8 8 18| 10 -3 LS
Rumunsko 60 - 56 4 9 12 ‘ 14 15 8 = | 2
Sov. sviz 102 1 98 | 3 1 8 24 56 12 el
Spanielsko 110 2 92 16 5 11 19 51 a | 2z | 1
Svajéiarsko 30 3 27 — 2 5 2. | 1w | R s
Taliansko 110 2 107 1 2 4 11 64 8 Sr 1
Tunis 19 2 17 == 1 1 2 10 | 5 I = | =
Turecko 17 3 14 = — o L YT (RS (IR
Uruguay 17 4 13 - — - 4 7 | 5 1 -
USA 8 — 8 ‘ — ST 1 6 ] < = =
\ | ‘ | |
Spolu 1382 72 1243 F 67 J 87 i 134 ‘ 279 650 ‘ 205 ‘ i (O
{ | |

duje tradiénym spdsobom, ale jednotlivim ukazovatelom
akosti sa prisudzuji trestné body (tzv. penaliz4cia). Cel-
kova hodnota akosti vina sa vyjadri podla celkového
poltu trestnych hodov vypolitanych na zaklade sGétu
ndsobkov trestnych bodov a koeficientov ddleZitosti jed-
notlivgch ukazovatefov podla logaritmicky stipajicej
Skdly. Jednotlivé vlastnosti ukazovatelov si pritom:

0 — vynikajace, 1 — velmi dobré, 4 — dobré, 9 — do-
stato€né. Koeficienty ddleZitosti vlastnosti sa pre &irost
— 1, pre intenzitu véne — 1, pre akos{ vone — 2, pre
intenzitu chute — 2, pre akost chute — 3 a pre celkovy
dojem (harméniu) — 3. Farba vina sa osobitne nehod-
noti, ale zohladiiuje v hodnoteni celkového dojmu.

Prémiovanie vin sa uskutoéiiuje takto:

0— 8 trestnych bodov . . . Cestny diplom I. triedy
9—21 trestnych bodov . . . Cestny diplom II. triedy
22—42 trestnych bodov . . . Cestny diplom IIL triedy

V ramci diplomu 1. triedy ziskali vina s 0—5 trestny-
mi bodmi velki zlatd medailu [VZM], so B trestnymi
bodmi zlatd medailu (ZM) a 7—8 trestnymi bodmi strie-
bornd medailu (SM). Vina s viac ako 8 bodmi ziskali
len diplom, nie v3ak medailu.

Vsetky vina posudzovali tri 78lenné jury, v ktorych
bolo vidy 6 zahraniénych a 1 domadci {madarsky) po-
sudzevatel. Jury I hodnotila biele, jury II Eervené a
jury III Specidlne, Sumivé a upravované vina.

Vysledky hodnotenia

V tabulke 1 je prehlad vin zd&astnenych 34 krajin
podla akostnej triedy a ziskanych cien. Podla ddajov
Asvanya ([1973) ziskalo z celkove 1382 hodnpten?ch vin:

Diplom 1. tr. 500 vzoriek, t. j. 36,19 Y%,
diplom II. tr. 650 vzoriek, t. j. 47,03 %,
diplom III. tr. 205 vzoriek, t. j. 14,83 %,
neziskalo cenu 17 vzoriek, t. j. 1,23 %,
vyradenych 10 vzoriek, t. j. 0,72 %.
Z 500 vin, ktoré obdrZali diplom 1. triedy, udelili:

Velkil zlatd medailu 87 vinam, t. j. 6,30 %,
zlatd medailu 134 vinam, t. j. 9,70 %,

striebornd medailu 279 vinam, t. j. 20,19 %.

Vcelku teda ziskalo 36,2 U zhadastnenych vin niektord
z medaili, o znamena znatny pokles udelenych me-
daili, a teda zvySenie hodnoty takéhoto vyznamenania,
€o bolo vlastne aj jednym z cielov nového systému.

Na zdaklade ziskanych diplomov I. tr. si v tabulke 2
zhrnuté v poradi krajiny, ako sa zaradili podla percen-
ta ziskanych vyznamenani. Vidiet, Ze sa CSSR umiestni-
lo podla tohoto hodnotenia na viac ako @Eestnom
3. mieste, teda v $pifke hned za usporiadatelskou kra-
jinou (MLR) a Raktskom, zanechédvajic za sebou také
vindrske velmoci ako Francia, Taliansko a pod. Je to
naozaj impozantny a jedine&ny dspech naZho vinohrad-
nictva a vindrstva, ktor§ takmer ohromil odbornikov.
Ved 75,8 % vSetkych na$ich vin ziskalo max. 8 trestnych
bodov a teda diplom 1. triedy. Inymi slovami: ziskali
sme, ako je zndme, 2 VZM (6,1 %), 6 ZM (18,2 %) a
17 SM (51,5 %). To hovori velmi v§re&ne o kvalite na-
Sich vin.

Najviac VZM madaili zfskala MLR, NSR, Portugalsko.
Rumunsko, Spanielsko a JAR; vyborne obstilo aj Svaj-
Ciarsko, najmi vdaka vyspelej vindrskej technike a
peclivosti, ktorému sa vinohradnictvo a vinarstvo tesi
v tejto krajine. Istym sklamanim je pomerne slabsie
umiestnenie vin Francie a Talianska, od ktorych sa oéa-
kdvalo ovela viac. Ospravedliiuje ich fakt, Ze tieto kra-
jiny zaslali celd 3kdlu svojich vyrobkov, najmi v3ak
tervené vina, ktoré hodnotila inak najprisnej§ia jury II,
ktora udelila najmenej medaili.

V tabulke 3 vidief hodnotenie vin podla akostnych
tried a druhov. Vyplyva z nej, Ze tzv. trojhviezdickové
vina s 9 a viac kaudaliami, boli len u bielych a 3pecial-
nych vin. U €ervenych a ruZovych vin sa vébec nevysky-
tovali. Tzv. jednohviezditkové vina s 1—3 kaudaliami
boli v porovnani s dvojhviezditkovymi (4—8 kaudalii)
tieZ velmi slabo hodnotené. To znamend, Ze bude v bu-
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Tabulka 2. Poradie krajin podla ziskanijch diplomov
1. triedy
| | [ I |
| | Diplom
= Pocet I tr. r Vim ! M SM
Krajina vin | | |
| lks‘ o ksi“o‘ksl“’o ks‘%
] - | e I
Madarsko 66 54 | 81,8 | 16 | 24,2 | 20 \ 30,3 | 18 | 273
Rakdsko 44 34| 77,3 | 8| 182 | 8 182 | 18 | 409
Ceskoslovensko | 33 |25 [ 758 | 2| 61 | 6] 182 | 17 ‘ 51,5
NSR | 62 |45 726 (10| 16,1 | 22 | 355 | 13 | 21,0
Svajéiarsko 30 19 | 633 | 2| 66 | 5| 167 |12 | 40,0
Rumunske 60 335|583 | 9| 150 {12 200 | 14 | 233
JAR | a2 18428 | 5|19 3| 71 |10 | 23,8
Spanielsko 110 35 | 318 | 5| 45 11| 1L0 (19 | 173
Portugalsko 110 34 | 309 |10 | 91 | 10| 91 | 14| 127
Franctzsko 89 26| 292 | 1| 1,1 | 4| 45|21 236
Taliansko 1m |17 | 155 | 2 J 13| 4| 37|11 ‘ 10,0
l |

ruzovych vin ziskalo diplom 1. tr.! Zaiste nie dobré vy-
svedCenie pre producentov tychto vin. Alebo tu zohrala
dlohu aj neznalost a menSia oblibenost tychto inak vy-
bornych vin v mnohych krajinéch?

Pomerne prisne hodnotili aj sekty a perlivé vina. Ze
by vo svete nebolo vynikajicich Sumiv§ch vin?

Podstatne lepSie hodnotili vina Specidlne (Porto, Ma-
deira, Sherry, Marsala). 51,5 % tychto vin ziskalo diplom
L tr., 44,8 9% diplom II. tr. a len 3,8 % diplom III. tr.

Vynikajico obstdli, ako sa dalo aj ocakdvat, vina
z aromatickych odrdd (tabulka 4, kategbérie 26—29):
10,4 Y% =ziskalo VZM, 16,3 % ZM a 22,4 % SM. Treba
ovSem pripomeniif, Ze 20 vin bolo zatriedenych ako troj-
hviezdit¢kovych a 248 vzoriek bolo polosladkych aZ
sladkych.

ddcnosti treba zrevidovat rozdelenie prirodnych vin do
akostnych tried. Bude treba prihliadat na skutotnost, Ze
pre Cervené vina sa musia aplikovat in2 kritérida pri
hodnoteni perzistencie ako u bielych. Takiste bude nutné
zniZzit poZiadavky kladené na tzv. jednohviezditkové
(stolové, komerc¢né] vina: len 1 vino z tejto triedy ziska-
lo ZM, ani jedno VZM. Za to z dvojhviezditkovych bie-
lych vin ziskalo 37 VZM a 75 ZM. Z celkového poétu
20 trojhviezdi¢kovych (superkvalitnych) vin ziskalo 14
vzoriek VZM a 4 ZM!

Ako dopadli biele vina ako celok? Zo 491 vzoriek
ziskalo 49,1 % diplom I. tr., 42,6 % diplom IIL tr. a
6,7 % diplom IIL tr. Len 0,8 % neziskalo cenu a 0,8 %
bolo vyradenych.

Ovela horSie dopadli Cervené vina: z jednohviezdicko-
vych ziskalo len 1 vino VZM a 1 vino ZM; z dvojhviez
di¢kovych (spolu ich bolo 414) dostalo len 14 VZM a
11 ZM. Z celkového poc¢tu cervenych vin (435 vzoriek)
ziskalo len 19,1 % diplom I tr. a 51,1 % diplom II. tr.

ESte hor3ie na tom boli ruZové vina (rosé): neziskali
ani jednu VZM; ani jedno vino nebolo, podobne ako
&ervené vina, zaradené medzi trojhviezdikové. Len 4,4 %

Tabutka 3. Hodnotenie vin podla akostnijch tried a dru- Tabulka 4. Hodnotenie bielych, ruzovijch a C¢&ervengch
hu )m (podla Asvdnya 1973) vin s ohladom na obsah red. cukrov
S | absunat ] Pncetl e e lo | Obsah 5 | Ocenenie
upina vin | T S Skupi % e
|- - | v |\£M| zv | sM DL /pm| Be ‘ Ex va’",kmﬂmgﬂm i ’vzm| zM| sM |DIL | DIL|BC | Ex
e ! i | |
f | | ‘ e TR T i
Biele vina * 1 30 — | 1 [ 3 20 1 5 0 — Biele vina ! 1 0—4 | 188 — 1 B ‘ 26 | 120 ‘ 28 | 4 | 2
5 441 | 37 | 75 | 105 [189 | 28 3 4 | 2 |a—12) 44 Al 53 W A o T
| || s 2| |-|—1- 3 12-s0{130 |12 |31 38 | 43 | 4 | — | 2
| Spolu | 491 | sl 0 | 110 | 209 1 33 | & | 2 4 | 50 } 75 |93 | o e R s 1
| l 26 Jo—4a & |—|=| - 3 I O =
1 | Rl [ s MRy SO (R 3 i Tl o0
Ruzmévm‘ i 13| " £ ‘ 2 3 iy el o 28 (1250 18 ‘_ a| 71 7 WS sy P
s — lid 1| 28 26‘ 20 | 30 25 |12| 4| 4 5 i e
‘ *xw ! e = S iR Toukd Bl L Spolu | 491 51 l 80 | 110 | 209 | 33 ‘ 4 ‘ 4
| Spelu | 68| — | |3;31134;7|7
| | | | | | | i |
: ‘ i - i - Ruzové vina| 11 | 0—4 I 51 | — | — 1 | 20 ‘ 30 | — | -
Corventina |+ ‘2111@1\7 gl sl | 1 41l 6 || -0 1| 3]~
e 414 | 14 | 11 | 49 [216 [107 | 12 5 =l i i
| *e= 2= . el 2l ES; | == A e ﬁl% | 50_| 1 — = L 1 | — St e
“Spalu | AR T '1'2"| CTR 221'_/1_1[1_! | 6 S"“’“| o s 1 =4 2 ‘ a1 | - | - ' »
| | {
| ! | ! |
1 ‘
pram g ) [ 0 Fat s ' ‘
Perlivé vina * ‘ 6 1. HRE | 1 4 E3E A e Cervené vina| g.-l, 0;4 { 32; 15 | 12 ‘ ai 123 i ‘;2 i] 6
) e 28 ‘ - | 1 | 5 14 8 1 — ‘ — | = =Tt R Jigce= 2= ce A S S
M Y TSR T (e RS, G T, s e Spolu 435\15‘12|56|224'1w;1216
| Spolu | 34| 1_'1‘6{_1a:'s|_‘|_ ! | | | |
| | i
- — e — - - = - Poznamka: Kategoria 1—4: biele vina z nearomatickych odrdd
= s | | | \ Kategoria 26—29: biele vina z aromatickych odrdd
Sumivé vina * | 1 ‘ —_ - | = 1 - - - ) K : 3
L I 5 4 4| 34 60 11 1 g Vysvetlivky skratiek v tabulke 1—4:
I w0l — = | = F = - = — — VZM — velkd zlatda medaila a diplom 1. triedy
S LAl a | Ty I M — zlatd medaila a diplom I. triedy
g ‘ } I t 1 ‘ SM — strieborna medaila a diplom I. triedy
- - —_ D II. — diplom il triedy
& R [ | | | \ } DIIl. — diplom IIL triedy
PO0- VKA 7 | T (Rt B ey v BC — bez udelenia ceny
::* | lzg 1; ‘ ?g ‘ ?g [ 102 | f 5 = Ex — Z0 su.aZe vyradené vino
Pasls \ L0 e | ! - LI e V tabulke 4 je zhrnuté hodnotenie bielych, ruZovych a
‘ f | = ¢ervenych vin s ohladom na obsah rezidudlneho cukru.
Spolu ‘ 1382 | 87 134 ‘ 279‘6:»0 |2oa | 1| 10 Vidiet, do akej miery ovplyviiuje obsah cukru nielen
| | !

chuf konzumentov, ale aj erudovanych a skisenych po-
sudzovatelov z celého sveta. So stipajlicou hladinou re-
dukujiicich cukrov vzrastd aj percento udelenych VZM a
ZM. Vyrazné zlep3enie akosti vin sa zaznamenalo u vin
z prezretych hrozien [neskoré zbery, vybery, ladové vi-
na). Nie je nezaujimavé poukdzat na fakt, Ze zo 188 su-
chych vin s 0—4 g/l red. cukrov neziskalo ani jedno VZM,
u vin so 4—12 g/l red. cukrov udelili 4, u vin s 12—50
g/l red. cukrov 12 a u vin s obsahom cukru nad 50 g/l
23 VZMI)

E3Ste markantnej3ie to bolo u vin z aromatickych od-
16d, napr. mudkatov: vina s viac ako 50 g/l red. cukrov
ziskali 12 VZM a 4 ZM, naopak vina s obsahom cukru
do 50 g/1 ani jednu VZM, a len 4 ZM!

Svetovy trend v chuti konzumentov (i odbornikov) je
teda jednoznadny, ¢i sa nam to paci alebo nie. S touto
skutotnostou sa treba aspoii v sifasnej i nastdvajiicej
dobe vysporiadat a vziat ju na vedomie.

Ako obstdli jednotlivé odrodové vina? Najviac vyzna-
menani zoZali Rizling rynsky, Tramin, Miiller-Thurgau,
Silvanske zelené, Rizling vlassky, Dievfie hrozno a
Burgundské biele; nezaostali ani Sauvignon, Burgund-
ské 3edé, Mudkat a Veltlinske zelené. Vyjadrené v me-
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dailach — VZM by bolo potom poradie prv§ch asi toto:
Mu3kdt, Burgundské biele, Tramin, Burgundské 3eds,
Sauvignon a Neuburgské. Zaiste tieZ zaujimavé zistenie,
a poudné.

Disledky pre vinarsku prax

Vysledky 1. SKV jasne a nekompromisne ukézali, Ze
novy systém hodnotenia akosti vin je objektivnejsi a
spravodlivej5i ako predchadzajici systém 20bodového
hodnotenia na medzindrodnych sitaZiach. Po istych
tpravdch systému hodnotenia, vd&3ej vyrovnanosti po-
sudzovatelov a spravodlivejSom prémiovani vin, bude
moZné na najbliZSom II. svetovom konkurze vin prispiet
k eSte vdfSej exaktnosti hodnotenia. Zmeny sa ocaka-
vaji najm# v zaradovani vin do akostnych tried (hod-
noty kaudalii) a v systéme ocefiovania vin podla trest-
nych bodov.

Ukdzalo sa nutnym vytvorit pnd patrondtom O.I. V.
medzinarodné zdruZenie posudzovatelov-degustitorov
vin, ktori by po atestdcii zastupovali svoje krajiny v jury
na medzinarodnych a svetovych sitfaZiach, ktoré sa budi
konat pod patronatom O.1.V.

Vyroba suchych bielych vin sa musi zamerat predo-
vietkym na pripravu nizkoalkoholickych, jemnych, re-
duktivnych odrodovych a znatkov§ch vin s nevtieravym,
ale zrejmym buketom. U vin so zvySkom cukru treba
hiadiet hlavne na sprévne vyzretie a vytvorenie opti-
malneho leZiackeho, resp. flaskového buketu. Velku po-
zornost treba venovat najméi aromatickym odrodam, kto-
ré si oblibené a konzumentmi vyhladavané. Odrody
Tramin, Sauvignon, Rizling r¢ynsky, Miiller-Thurgau, Bur-
gundské biele i dalSie poskytuji vynikajiice vina, suché
i nasladle. Je tieZ jasné, Ze budicnost budd mat len
vina najvysiej akosti. Prebytok vin stolovych v svetovom
meradle je uZ teraz alarmujici.

RuZové vina zostdvaja pre va&3inu krajin, Zial, popo-
luSkou a velkou nezndmou. Na Skodu veci, pretoZe ich
vyroba by prispela k obohateniu sortimentu a uréite by
si ziskala istd ¢ast ndro¢nejSich konzumentov.

U cervenych vin sa zd4, Ze najvdcSie Sance maju rah-
ké, svieZe, primerane sfte a menej adstringetné typy.
Vhodnym scelovanim viacerych odréd by bolo moZné
pripravit Standardné typy vin, ktoré pri pouZiti vhodnej
znatky by si na3li miesto u velkej &asti milovnikov
tohoto udTachtilého népoja.

Vysoké ocenenie kvality deskoslovenskych vin na naj-
vySSej svetovej drovni, akou bol svetov§ konkurz vin
v Budape$ti, nas zavdzuje i nabada, aby sme pokratovali
v nastapenej ceste. Lebo je isté, Ze naSe vinohradnictvo
a vindrstvo nemd uZ len staroddvnu tradiciu a histériu,
ale stalo sa uZ aj pojmom vynikajicej akosti svojich vy-
robkov. Jeho opodstatnenost a budicnost bola tak po-
tvrdend a sved®i o nefnavnosti, ume a ambiciach v3et-
kych, €o sa na tomto tspechu podielali.
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Essai

Mindrik, E.: Kvalita vin vo svetle 1. svetového konkurzu
vin, Kvas. prim. 19, 1973, ¢. 7, s. 156—159.

V prispevku sa rozoberaji ciele a priebeh 1. svetového
konkurzu vin z r. 1972 v Budape$ti s ohladom na vy-
sledky hodnotenia jednotlivych kategérii vin -z réznych
krajin vSeobecne a na akost &eskoslovenskych vin zv1ast.
Poukazuje sa na mimoriadne vysoké ocenenie a vynika-
jicu droveil a umiestnenie vinarskych v§robkov z CSSR.
Diskutuji sa problémy stvisiace s novym systémom orga-
noleptického hodnotenia vin podla Vedela na medzina-
rodnych a svetovych sitaZiach s poukazom na nutnost
zrevidovania niektorych eite otvorenych otdzok v bu-
dicnosti na zdklade skidsenosti z tohoto svetového kon-
kurzu.

Munapunk, 3.: OueHka kayecTBa BHHAZ B CBeTe Pe3yJbIaToB
1-ro mHpoBoro KoHkypca BuH Kpac. npwim. 19, 1973, Ne 7,
156—159.

B cTaTee paccMaTpHBAlOTCH LEdb H pe3yJbTaThl 1-ro Mupo-
BOTO KOHKYpca BHH, coctosBmerocs B 1972 r. B Bynanemre.
[TpuBesena olleHKa NOJYYCHHAA PA3HBIMH KaTerOPHAMH BH-
Ha, 3a9BJEHHOrO NMpHHHMABIUIHMH B kom{ypce yllaCTP[E cTpa-
HamHu, B ToM uuciae H Yexocaosakueid YexocioBankoe BHHO
OblI0 KJaccH(HIMPOBAHO KaK OAHO H3 JydYllHX. Beuay To-
ro, 4TO H4 MEX/YHapPOJHbIX H MHPOBBIX KOHKYypcax Hauaja
MPHMEHATLCA HOBAs CHCTEMa OLEHKH KadecTBa, MpeijoKeH-
nas BajemneMm, Heo6X0QHMMO CYLIECTBYIOLIHE OPraHOJENTH-
YeCKHe MeTO/lbl MepecMOTPeTh H HCNO/b30BATh ONBIT, TPHO-
OpeTeHHBIHi Ha KoHKypue. Hameuennl Bompocel TpeGyioliue
B CBA3H C HOBOH CHCTEMOH CKOPOTO pellieHHs.

Minarik, E.: Some Problems of Wine Quality Evaluation
Arising from the Results of the 1st World Wine Compe-
tition. Kvas. pram. 19, 1973, No. 7, 156—159.

The article deals with the aim and results of the
First World Wine Competition held in 1972 in Budapa=st,
as well as with the classification of various categorizs of
wine produced in participating countries. For Czecho-
siovakia the contest was extremely successful and in
competition with many wine producing countries her
products were granted many prizes. The quality of wine
was valuated at the competition by applying a nzw
organoleptic method introduced by Vedel. This method
will be now generally used at international events and
it is therefore necessary to adjust accordingly some
existing practices and to utilize experience acquired at

“the Competition.

Minarik, E.: Die Weingualitét aus der Sicht des 1. Welt-
-Weinwettbewerbes. Kvas. prim. 19, 1973, Nr. 7, 156—159.

In dem Beitrag werden Ziele und der Verlauf des
I. Welt-Weinwettbewerbes 1972 in Budapest in Hinsicht
auf die Ergebnisse der Bewertungen einzelner Wein-
kategorien aus verschiedenen Lédndern im Allgemeinen
und der Qualitét tschechoslowakischer Weine im Beson-
deren erlidutert. Es wird auf die ausserordentlich hohe
Bewertung und hervorragende Plazierung tschechoslo-
wakischer Weinprodukte hingewiesen. Probleme, die mit
dem neuen System der organoleptischen Weinbeurteilung
und -Bewertung nach Vedel an internationalen und
Welt-Weinwettbewerben zusammenhédngen, werden er-
drtert. Die Notwendigkeit der Revidierung einiger noch
offener Fragen in der Zukunft wird diskutiert und an-
gedeutet.



