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Péstovdni jeCmenfi md v maSem staté dlouholetou tra-
dici a zrno maseho jarniho jeCmene dosahovalo v maSich
pidnich a klimatickych podminkach vZdy vymikajicich
sladovnick§ch vlastnosti. Soustavnou 3lechtitelskou pra-
ci, kterou zapocal pfed 100 lety Proskowec, byla wytvo-
fena Tada odriid, které si zachovaly vysokou sladovnic-
kou jakost a zajistily Ceskoslovenskému jefmenafstvi
prvni misto ve svété.

AZ do roku 1965 tvorily sortiment odid jarniho je€me-
ne pouze odridy Kklasického typu. Byly to pFedevSim
odrady Slovensky Dunajsky trh, BraniSovicky C, Eko-
nom, Slovensky 802 a Valticky. Vyznatovaly se stfedné&
velkym zrmnem, jehoZ technologickd hodnota plné vyho-
vovala potfebdm sladafského priimyslu. Sklon k poléha-
ni se stal v8ak u téchto odrfid limitujicim faktorem je-
jich pouZitelnosti.

Vy3si davka priimyslovych hnojiv, koncentrace rostlin-
né vyroby, mechanizace sklizn&, v&etn& poskliziiové
dpravy zrna a také vy33i zastoupeni obilovin na orné
pidé vytvafeji nové podminky ve vyrob& a na zdkladé
toho se musi wupravovat odriidovd skladba jarnich
jeCment.

V disledku t&chto zmé&nénych podminek nastala jiZ
v letech 1966—1972 rychld obmé&na odrédové skladby
jarnich jefmend. Vedle wynosnych odriid Dvoranu, Jan-
taru a Dendru se rychle rozdifila a plné uplatnila prvni
kratkostébelna, vysoceproduktivni odriida Diamant se
svym mizkym obsahem bilkovin, vysokym procentem
extraktu a dobrym rozlustdnim. Zaradila se mezi Spitko-
vé svBtové sladovnické odridy.

Sladovnicka jakost nafich odriid a zkouSenych novych
ilechtdni je ov&fovdna ma maSem pracovisti. Ze srovna-
ni technologick§ch vlastnosti soutasnych a perspektiv-
nich odriid wyplyvd, Ze i nové kratkostébelné odriidy
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Ametyst, HE 481, HE 497, HE 498, které maji sviij pi-
vod ve vysoce jakostni odriidé Diamant, vyhovuji potre-
bam sladafského primyslu. V souCasné dobé jsou tedy
povolené odriidy: Dvoran, Diamant, Ametyst a nové po-
volend HE 498 pod mazvem Hana a HE 481 pod mazvem
Favorit.

Vzhledem k perspektivnimu rozsifovani kratkostébel-
nych odriid je viak tieba Fici, Ze tyto odriidy maji proti
starS$im odrfidam del3i vegetaéni dobu, a proto v méné
pfiznivych a su38ich létech v kukufi¢né oblasti pfed-
C€asné zasychaji a tim wvykazuji i vy38i propady. SniZeni
kvality zrna je natolik zavaZné, Ze sladafsky priamysl
nemiize makupovat jeCmen z t&chio oblasti a velkoka-
pacitni provozy musi surovinu dovéZet ze vzdélenych
oblasti. ZavaZnym Slechtitelskym tkolem je tedy hledat
odriidy pro kukufiéné oblasti jiZni Moravy a Slovenska,
které by svymi hospoddtskymi wvlastnostmi, pFedeviim
ranosti, vynosnosti, odolnosti vi&i poléhdni a dobrou
sladatskou jakosti odpovidaly specifickym podminkdm
téchto oblasti.

SloZeni jefmene, jeho struktura a jeho zpracovatel-
nost na slad jsou faktory, které ovliviiuji kvalitu je&me-
ne a fjsou v popfedi zdjmu sladafskych pracovnikd. Kva-
lita jemene je prvnfm a nejdiilezit8j3im predpokladem
pro zaji$t&ni kwvality sladu. Jsou proto kladeny urdité
poZadavky na velikost zrna, $krob, bilkoviny, pluchu, kli-
Civost a jiné. V soudasné dob& se pokladaji bilkoviny za
prvofadou sloZku pro hodnoceni kvality je€mene. Otazka
bilkovin se dostivd do popfedi v poslednich deseti le-
tach tim, Ze se zvy3uji poZadavky na vynosy, které jsou
azce spjaty s hnojenim, a to predevSim dusikatymi hno-
jivy. Tato skutenost pfinutila zem&d&lské i sladatské
pracovniky k rozsdhlému vyzkumu, kter§ se zabyva
otdzkou davkovéni a vhodnou dobou hnojeni tak, aby se
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nezvySoval obsah dusikatych latek v zrnu a problémem
viiva bilkovin ma zpracovatelnost jedmene i jakost vy-
robeneho sladu a piva.

Tézkosti pfi zpracovani jeCmenii se zvySenym obsahem
bilkovin ve sladovndach a varnach nuti sladai'sko-pivo-
varské pracovniky ke stadlym diskusim, zatim bez patrné-
ho wlivu na jakost je€mend. Vzhledem k tomu, Ze tento
broblém je celoevropsky a témé&r celosvétovy, upozoriiu-
jeme na nékolik zahrani&nich praci.

V lonskeém roce probéhlo ostré jedndni v Bavorském
svazu zemeédelcld, kde byl dan poZadavek k prebirani
jetmeni pro sladovny s obsahem bilkovin do 12 %, bez
finanénich sraZek. Tento nmdvrh nebyl prijat pro wvyssi
ndklady na sladovani a s poukazem na agrotechniku a
odriidy, které umoZni péstovat jefmen s nizkym obsa-
hem bilkovin pfi dosaZeni poZadovanych vynosi.

~ Reiner se zabyva vlivem doby hnojeni na obsah bilko-
vin. Pokusy sleduje v Bavorsku a odvozuje z vysledki
z poslednich 22 let linedrni a melinearni vzdjemné vzia-
hy. Korelace mezi obsahem bilkovin a pocasim vychazi
z lednovych udajl, takZe podle poéasi v lednu by meli
péstitelé urcit spravnou davku jarniho hnojeni, které
by udrZovalo obsah bilkovin v poZadované hranici a
zvedlo vynos. DilleZité jsou atmosiérické sraZky, pri-
mérnd denni teplota, maximdlni a minim&lni teplota a
délka sluneéniho svitu. Rovnéi Banasik a Fower se za-
byvaji otdzkou povétrnostnich podminek a vlivem za-
vlaZovani v rdznych stadiich ristu jeémene pFi odlig-
ném stupni hnojeni dusikatymi hnojivy v souvislosti
s obsahem bilkovin.

Schildbach zji3tuje ze svych pokusd, u kteryjch upra-
vuje davky hnojeni, Ze hodnoty vynosu, jakoz i obsah
bilkovin jsou vice ovlivnény lokalitou neZ odridou. Cim
bylo hnojeni dusikem wy3s§i, tim vice klesaly hodnoty
obsahu extraktu a pivovarskd vytéZnost a stoupaly hod-
noty obsahu bilkovin, jakoZ i obsah dusikatych sloude-
nin v pivu. Nejvy33ich vynosii bylo dosaZeno pfi apli-
kaci davky 90 kg N/ha, a to ve vSech pé&stitelskych
oblastech. Naproti tomu v jiné studii dokazuje, Ze pii
vyS3ich davkach hnojiv vynos klesd, ale obsah dusiku
v zrné se zvySuje. Se zvy$enym obsahem dusiku v jetme-
ni klesa extrakt a vytéZnost ve varnd, ale roste obsah
dusiku v mladine.

Za jetmeny s vysokym obsahem dusiku se povaZuji
jetmeny obsahujici vice meZ 12 9 bilkovin, zatim co
jecmeny s obsahem mad 11 % jsou povaZovany za dusi-
katé a jetmeny s méné nez 9 % za je€meny s nizkym
obsahem dusiku. Idealni mnoZstvi pro sladovnické jec-
meny je tedy mezi 9—11 % bilkovin.

PonévadZ v Evropé se produkuje mnoho jeCment s vy-
sokym obsahem dusiku, pokusil se Kleber zvysit hodno-
tu sladd vhodnym zpracovdnim bilkovitych jeCmenii.
Zjistil, Ze lze wyrobit i dobré slady, oviem s miZiim
extraktem. PokraCuje ve své prdaci aZ ke zZpracovani ve
varné a upravuje pro tyto slady technologii.

Otazka zvySeného mnoZstvi bilkovin je otdzkou renta-
bility. Jedno procento bilkovin sniZuje asi 0 1 % extrakt.
Pri organoleptick§ch zkouskach mejsou zadné napadné
rozdily, oviem zvy3uje se mnoZstvi bilkovin Zpuasobuji-
cich zdkal v mladiné a pivu. Dile je konstatovdno, Ze
v pivovarstvi jsou mnohem men3i problémy s obsahem
bilkovin, neZ pfi vyrobd sladu.

Na téma dbytek extraktu pri zv§Seni obsahu dusika-
tych latek predlozil Reiner rozséhlou praci #e které
se opird o matematické hodnoceni za pouZiti poditade.
Ubytek extraktu meprobihd zcela linedrnd. Pii obsahu
bilkovin 11,5—12,5 % je ubytek extraktu 04 % a pri
obsahu 10—11 % jen 0,2 %.

Walker upozoriiuje se zfetelem na zakaly piva, Ze
nerozhoduje tolik absolutni mnoZstvi bilkovin, jako je-
jich charakter.

Snahy tolerovat vy3Si procentni obsah bilkovin ma
vylozene pestitelské divody. Sladek se stavi k témto
nazoram skepticky, protoZe md obavy z potizi ve vyro-
be, predevdim z nizsi trvanlivosti piva. Sommer se snaZi
ve svycn pracich dokdzat, Ze nazory na vyssi obsah
biikovin a s nim spojené potiZe jsou neopodstatnsné.
Pripousti vsak, Ze zesladovani bilkovitych jeémeni pfi-
nasi ,zvlastni problémy“, ovSem podafi-li se vyrobit
dobre slady, neni tieba se obdvat negativnich vlivi pri
vyrobé piva. Prdce Sommerova je prakticky jedina
studie, ktera pomiji nevyhody bilkovitych je¢menii a
md isndenci upozoriiovat na to, Ze prednosti jeCmeni
s nizZSim obsahem bilkovin jsou precefiovdny. Priznava
vsak, Ze je mutno vyrobit dobry slad, oviem neudava
jak, upozoriluje jen ma ,zvlastni problémy“ pii slado-
vanl a rovn&Z piipousti zhorsenou trvanlivost piva.

Odradové pokusy konané na nasem pracovisti s jetme-
ny ze sklizn€é 1972 porovnavaly vliv riiznych davek hno-
Jiva na nova $lecht&ni kratkého typu za soucasného sle-
dovani analytickych kritérii a vynosu.

Hnojeni 50+30 kg/ha

50 kg/ha 80 kg/ha délena davka
vynos g/ha 61,6 59,8 60,1
Bilkoviny % 10,4 10,9 1i,4
Extrakt v sus. % 81,7 81,0 80,5
Kolbachovo ¢islo 44,8 43,5 42,5

Z vysledka je zfejmé, Ze se stoupajicim hnojenim se
sniZuji nejdaleZitdjsi analytické hodnoty, aniZ by se
zvysoval vynos. Podle vysledkd UKZUZ nastava p¥l vy-
sokych davkach hnojeni 60 az 80 kg/ha &istych Zivin
vynosova deprese, a to i u odrid nizkého typu, které
potom take neproduktivié odnoZuji, zhoriuje se jejich
zdravotni stav a predevdim klesd sladarskd hodnota.
Davky dusiku je tedy nutno predeviim v fepaiské a
kukufi¢né oblasti volit uvdZen&, nebot mohou sniZit ne-
Jen sladarskou hodnotu, ale i v§nos. .

Na zaklad& Sestiletych vysledk@i pokusi UKZOZ a
technologickych zkou3ek mnaSeho pracovists bylo mate-
maticko-statisticky prokdzdano, ¥e obsah bilkovin nelze
ovlivnit vybérem odriidy, nebo vyslechtdnim odriid no-
vych, protoZe proménlivost tohoto znaku je wvice meZ
z 80 % ovlivnéna podminkami prostiedi. Presio lze
z maSich pokust usoudit, e nékteré odridy snaseji zvy-
Sené davky hnojeni lépe a vykazuji napf. p¥i hodnoce-
ni obsahu bilkovin a extraktu ponékud priznivéjsi hod-
noty, které se pohybuji v pFipustnjch mezich pro sla-
dovnické jeCmeny (bilkoviny do 11,5 %, extrakt 81 0p].
V tabulce jsou uvedeny bilkoviny a extrakt u nékterych
odritd p¥i rozdilném hnojeni.

Bilkoviny [%]
Hnojeni [kg/ha] Diamant HE 481 Ametyst HE 497
50 10,3 10,5 10,5 10,3
80 10,6 11,0 114 10,8
50 + 30 délené 11,0 11,7 11,7 11,4
Extrakt %
50 82,1 81,6 81,2 82,1
80 81,8 80,9 80,3 81,0
50 + 30 délené 81,3 79,5 80,1 81,1

Sledovali jsme vlivy hnojeni na obsah bilkovin, ale
predeviim wliv bilkovin na jednotlivd analyticka Kkrité-
ria. Vysledky jsou prokazatelnd jednoznadné — bilkovi-
ny nad 11 % zhor3uji v&l3inu analytickych znakd, pre-
deviim t&ch, které zachycuji rozlustdni sladu.

Na zdklad& zkuSenosti z praxe, podloZzenych vysledky
vyzkumnych a kontrolnich Gstavii, pFistoupily mnékteré
staty k zahrnuti obsahu bilkovin do normy pro sladov-
nicky jetmen. V nékterych pripadech jsou sjednany
ur¢ité dohody mezi zem&délci a pivovarskym primyslem,
poZadujici, Ze obsah bilkovin nesmi prekrofit 11 %
v suliné jecmene.
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0 mo#nosti zahrnout poZadavek na obsah bilkovin do
normy jakosti pro sladovnicky jefmen se uvaZuje
i u mas a prikroCilo se jiZ ke konkréinimu feSeni. Bylo
by vhodné, aby tento poZadavek byl co mejrychleji reali-
zovan tak, aby sladovny mohly vykupovat Kkvalitni
jeCmen a tim splnit zvySené poZadavky exportu.
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DoleZalova, A. - Vriélovd, H.: Problematika bilkovin sla-
dovnickych jeEmenii. Kvas. prim. 20, 1974, €. 11, str. 244
aZ 246.

Reser3ng& je zpracovdna otdzka bilkovin ve sladovmic
kém jefmeni k soufasné agrotechnice. ZvySeny obsah
bilkovin méa vliv na kvalitativni znaky jeCmene, sladu,
piva a bez wlivu nezlistavd ani stranka ekonomicka.
Vzhledem k nové agrotechnice se zavad&ji nové kratko-
stébelné odridy sladovnickych je€ment, které wvSak
v kukufitné oblasti vykazuji nékteré mnegativni znaky,
zpiisobené klimatickymi podminkami. Obsah bilkovin
v jefmeni se v poslednich letech neustadle zvy3uje a
nuti sladaiské pracovniky poZadovat zafazeni stanoveni
bilkovin do mormy pro mdkup sladovnického jetmene.

Hoaexanoera, A. — Bpreaosa, I'.: TpoGaemaruka conmep-
waHus GelxkoB B nuposapeHHoM sumene. Kpac. mpym. 20,
1974, No 11, crp. 244 - 245,

TMosb3ysAch IaHHBIMH, TPHBEJEHHBLIMH B ONyOJIHKOBAH-
HHIX B NOCJe/iHee Bpems pa0oTaX, aBTOPbl HaMeyawT npod-
JleMBbl, BH3BaHHBIE BJHSIHHEM COBPEMEHHOII arpOTeXHHKH Ha
conepxanue GeJkoB B nHBoBapeHHoM siumene. IToBuler-
noe cojepxannHe GeNKOB BJHFET Ha KayeCTBeHHBE TMOKa-
33TeH SUMEHS, COJI0Ja W NHBa, a TaKKe HAa IKOHOMHYECKHE

nokasatean npoussofcrea. [lo arporexnuyecknm coobpa-
JKCHHSIM B TOCJe/AHee BpemMs OTIAeTc MpeanoyreHHe Ko-
noTkocTeOeIbHEIM COPTAM SUMEH#, KOTOpBIE, O[HAKO, B KY-
KYPY3HOfi 30HEe CTpajalT — BBULY Npeobiajaoumux TaMm
KJIHMATHYECKHX YCJOBHA — OTNpe/leeHHBIMH HeJOCTAaTKaMH.
Taxk kak cojepxaHue GeJKOB B AUMEHe B MOCJEAHHE TOAbl
HempepHIBHO VBeJHuHBaercs, PabOTHHKH NHBOBApPEHHO-CO-
JOLHIBHOA NPOMEINLICHHOCTH CUHTAIOT HYIKHBIM paspador-
Ky CTAHIApTOB, TOYHO YVKa3hIBAIOULMX 3aBHCHMOCTH MEXIY
collepiKaHHEM OENKOB M 3aKYMOYHBIMH LeHaMH SuYMeH.

DoleZalovd, A. - Vridlovd, H.: Some Problems of Proteins
of Malting Barley. Kvas. prim. 20, 1974, No. 11, pp. 244—
—248.

The article is essentially a survey of works dealing
with effects of modern agrotechnical metods upon the
proteins present in malting barley. The higher percen-
tage of proteins bears upon the quality of barley, malt
and beer and has also its important economic side.
Modern agronomy prefers short-stemmed barley wvarie-
ties, which unfortunately have in the maize growing
districts some undesirable properties due to the specific
climatic conditions prevailing there. Because of steadily
increasing protein content in malting barley the workers
of malting industry insist now on the introduction of
binding standards regulating the relation between the
purchase price of barley and its protein content.

Die Problematik der
Kvas. priim. 20, 1974,

Dolezalova, A. - Vrtélovd, H.:
Eiweifistoife der Braugersten.
No. 11, s. 244—246.

In dem Artikel wird aufgrund einer Literaturrecherche
die Problematik der Eiweifstoffe in der Braugerste im
Zusammenhang mit der gegenwirtigen Agrotechnik be-
handelt. Der erhthte Eiweifgehalt beeiflusst die gquali-
tativen Merkmale der Gerste, des Malzes und des Bieres;
auch die Auswirkungen auf die Okonomie sollten in
Betracht gezogen werden. Mit Hinsicht auf die mneue
Agrotechnik werden meue kurzhalmige Braugersten-
sorten eingefiihrt, die jedoch in den Maisanbaugebieten
bestimmte mnegative, durch klimatische Bedingungen
verursachte Merkmale aufweisen. Bei dem EiweiBgehalt
der Braugersten zeigt sich in den letzten Jahren eine
steigende Tendenz, welche das Bestreben der Madlzer
berechtigt, die Eingliederung der Eiweifbestimmung in
den Standard fiir den Braugerstenaufkauf durchzusetzen.




