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Moderni technika v bulharském vina¥ském pramyslu
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V poslednich letech proché&zi bulharsky vinafFsk§ pri-
mysl intenzivnim rozvojem na v&deckém zdklads. Byla
provedena znafné centralizace, specializace a sjednoco-
vani zpracovatelskych vinafsk§ch podniki. Ty se rozvi-
jeji v nékolika hospodéafsky a&elnych v§robnich typech,
sledujicich unifikaci pouZivangch technologii a techniky,
pritemZ nepfetrZité roste podil mohutn&Sich podniki
s denni zpracovatelskou kapacitou nad 600 tun hroznd.
Predpokladem tohoto rozvoje je znatné a nepfetrZité
zvétSovani ploch vinic osdzenych mo3tovymi odriidami
hrozni.

Také vzhled vyrobnich vinafsk§ych zdvodld se zmé&nil.
Misto stargch vinngch sklepdl vyrostly mohutné vinarské
zavody s modernim vybavenim na zpracovdni hroznd,
v nichZ se pracuje podle nejmodern&jSich zpracovatel-
skych metod s vysok§mi technologick§ymi a technicko-
hospodafskymi ukazateli. Zna&n& vzrostla v§kupni kapa-
cita. PFifinou je na prvnim mist& poZadavek zkratit dobhu
vinobrani. Zatimco v neddvné dob& trvala sklizei 40
i vice dni, dnes modernf v§robni technika umoZiiuje tuto
dobu zkratit pfibliZn& na 30 dnf a v§hledov® i na 20 a2
25 dnif. Tomu napomédhd mechanizace sklizn& stolnich
hroznii, které se za&iné stdle vice vyuZivat a v budouc-
nosti obséhne i sklizefi mostovy§ch odrid.

Velké promé&ny nastaly i ve struktuFe nov& postave-
nych a projektovanych zavodd. Uplatnily se zde nejnové&jsi
sméry pldnovéni. V obecnych liniich se projevuji v usku-
te¢fiovdni jednotlivych teritoridln® uzpiilsobengch dsecich
technologickych operaci, funk&n& vzdjemn& propojenych
— napf. oddéleni pFijmu hrozndi, Gsek zpracovatelsky,
mostarensk¢ (oddéleni lisoven), Eerpaci stanice, filtrace
a separace, chladici stanice k regulovéni teploty fermen-
tace atd. Buduji se fermentaéni prostory. Vyhledové se
uvaZuje o pireneseni fermenta¢nich zafizeni na volnd
prostranstvi pod lehké pristfesky; v zdvod& by se vina
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Psdno pro &asopis Kvasnj priimysl

Jen skladovala a zpracovéavala. V posledni dob& se i skla-
dovaci rezervoary pirendseji na volnad prostranstvi.

Typickym rysem zavad&ni technického rozvoje do vi-
naiskych zpracovatelskych zévodid je typizace technolo-
gickych linek a zafizeni, zvySovani zpracovatelské v§-
konnosti, vyuZivdni kontinudlnich metod a zafizeni na
zpracovani hroznového vina, mechanizace v3ech v§rob-
nich technologickych procesii, zavddéni nové techniky
na zakladé novych technologii, Siroké rozsifeni konti-
nudlnich proces a fermentadnich pfistrojii, automatizo-
vani zdkladnich technologickych procesil.

Doprava a pFijem vinai'ské suroviny

V poslednich dvou letech se zadaly pouZivat ke stro-
jové sklizni hroznil specialni kombajny. Tyto stroje jsou
vyrobeny v bulharskych strojirenskych zdvodech podle
cizich vzord a jiZ nékolik let se provéFuji pfimo ve v§-
robnich podminkéch. Takto sklizené hrozny se dopra-
vuji do zpracovatelsk§ch zdvodd v hlinikovych kontejne-
rech, montovanych na nédkladnich autech nebo vlecich.
Timto bezobalovym zpilisobem se prevaZi pfibliZn& 65 a%
70 % suroviny, v budoucnosti a% 80 %. V zévodech se
surovina hodnoti vdhové a podle cukernatosti (v speciél-
nich oddé&lenich). Zataly se zavadst nejmodern&j$i auto-
matizované metody k objektivnimu hodnoceni suroviny.
Vaha se zjidtuje automatick§ymi automobilovymi vahami
a cukernatost se mé&fi automatick¢mi refraktometry, pf¥i-
temZ se méfené udaje zapisuji psacim zaFizenim na
specidini papiry. Bezobalové dopravované hroznové vino
se vyklddd mechanicky elektrickymi dopravniky do
vstupnich kovov§ch nebo Zelezobetonovych bunkri.
Z téchto bunkri se surovina dopravuje do mlynd pod&-
vacim mechanismem. Hrozny se rozmadkédvaji ve vélco-
vych mlynech s vestavénymi pistovymi &erpadly a za-
fizenim na oddélovani stopek. Nejvice se pouZivaji mly-
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ny s dv@ma pryZovym! vélci, s vfkonem 20 tun hrozni
za hodinu. Aby se zv§3il vfkup a urychlilo zpracovénf
suroviny, zacinaji se zavadst vykonn&jsi &tyFvalcové
mlyny s vykonem pf¥ibliZn& 50 tun za hodinu.

ZaFizeni na zpracovéani hroznii a ziskdvéni moSta

Ke zpracovani bilého hroznového vina se pouZiva tFi
typll mechanizovanych linek. PF velkovyrob& b&Znych
vin se k ziskdvani mo3tu vyuZivd kontinudlni linka typu
GPI-20 s produktivitou 20 tun zpracovanych hrozni za
hodinu. Konstruk&nf prvky linky: davkovag kyseliny si-
Ii¢ité DSK-723 na sffenf rmutu z mlynkli — v podstats
jde o pistové plunZrové &erpadlo s regulovatelnym vy-
konem od 0 do 100 I/h, statick§ dynamicky Snekovy sce-
zoval SDO-938 na scezeni rmutu, pfitem? se ziskévaiji
dvé frakce kvalitnfho mo¥tu. V perforovaném vstupnim
bunkru scezovade odtéka samotok jako prvni frakce sce-
zovani. Scezovdni druhé frakce probfhd v naklon&ném,
nizkootdtkovém 3neku priméru 600 mm. MnoZstvi sce-
zeného rmutu se reguluje hydraulickym utahovacim ku-
Zelem, montovanym na konci scezovacfho ¥neku. Timto
postupem se pfi produktivitd 20 tun rmutu za hodinu
ziskdva 50 aZ 55 % mo3tu. Rmut ze scezovade prichazi
na 3nekovy lis s nepfetrZitym chodem NPG-10000 k in-
tenzivnimu dolisovéni. V§lisnost z lisovanfch matolin se
reguluje hydraulickym ventilem, kter§ u v§stupu lisu
vytvalf ,zdtku“. Tento typ lisu se vyrdbf ve dvou va-
riantdch — s primérem 455 mm (produktivita 6 aZ 8 tun
matolin za hodinu) a s primZrem 600 mm (produktivita
8 aZ 12 t/h). Druhy typ lisu je zapojen ve v§robni lince
GPL-20 a umoZiiuje dosdhnout celkovy vytdZek 70 a¥
75 %. MiZe se vyuZit i jednotlivd pfi riiznych techno-
logickych postupech — lisovan! hroznd i fermentovanf§ch
matolin.

Linka GPL-20 je realizovdna a uvedena do provozu na
zéklad& soufasnych koncepcf, uplatiiovanych ve vinai-
ském priimyslu vysp&l§ch vinafskfch zemi. Zvoracovava
hrozny pro v§robu mnoZstvi b&2ngch i kvalitnich bilych
vin. Hlavnimi pfednostmi tohoto typu zafizeni je ne-
pretrZitost procesu, plnd mechanizace a &4steénéd auto-
matizace, vysoky vyt&Zek, jednoduchd obsluha a vysoka
produktivita. Rizenf a kontrolu technologick§ch procesil
viech linek lze centralizovat do spole&ného Fidictho
panelu.

K vgrob& kvalitnich bflgch vin se v BLR nejvice po-
uZifvaji dva typy zpracovatelskfch mechanizovangch li-
nek s periodickfm a soufasn& i proudovym provozem:
linka ,staticky scezova® — horizontdlni koZov§ lis“ a
wrotaéni scezova® — Znekovy lis“.

Linka ,staticky scezovaé — horizontélni ko3ovy lis*
byla uvedena do provozu na zdklad® zku¥enost{ Fady
vyspélych vinafskych zemf. Skl4d4 se ze statického sce-
zovae k pfedb&Znému scezovdnf rmutu (vytd%ek ast
40 % mostu), ktery je v podstatd vertikdlni valcovitou
nédobou s perforovanym pla3tdm a horizontdinfho koZXo-
vého lisu PCHV-5 na dolisovdn{ scezenych matolin. Li-
sovdni je mechanické, prostFednictvim dvou protilehle
se pohybujicich lisovacich diskil, uloZenych v lisovacim
ko3i, mezi n&Z padaji matoliny. Stroj pracuje p¥ n¥ko-
lika rychlostech a technologick§ch reZimech, pFiSem?
pracovnf cyklus je zautomatizovén. Tento typ je obvvkle
kombinaci &tyF scezova®l a jednoho- lisu — produktivita
je kolem 6 tun/h a vyt&Zek 65 aZ 70 %.

V poslednich letech se tato linka za&ind nahrazovat
hovym, vykonn&jsim rotanim scezovafem a ¥nekov§m
lisem. Linka je pln& mechanizovédna, provozn& zjednodu-
Send a s minimdlnfm mnoZstvim pomocnf§ch praci.
Kombinaci{ dvou rota&nich scezovadl a jednoho 3neko
vého lisu lze dosdhnout produktivity 10 a¥ 15 tun zpra-
covanych hrozni za hodinu, pfi celkovém v§tdZku 70 a%
75 %, coZ pln& dostaduje k zfskdnf vysoce kvalitnich

vin ve stfednich a velkych podnicich. Zdkladnfm zafi
zenim této mechanizované linky je rotatni scezovaf, kte-
ry je pomérn& novym strojem i ve sv&tové vinafské pra-
xi. PouZivd se k predb&Znému scezovani rmutu, pfitemz
se ziskdvd 60 aZ 65 9% vysoce kvalitntho mo¥tu. Rota&ni
scezoval je v podstat® kovovd védlcovitd néddoba, rotu-
jici kolem své osy v horizontdlni poloze. Nddoba mé
kapacitu kolem 14 m3, uvnitF jsou uloZeny specidlni plo-
chy a 3roubovy péds. K odstran&n{ matolin z nddoby je
nutné jen n&kolikandsobné oto&ent, pfifemZ se uvddi do
chodu Sroubovy pés, kterym se matoliny posunujf k do-
lisovani do 3nekového lisu.

Fermenta&nf metody a zaFizeni

Pri klasické fermentaci bilfch a &ervenych vin se po-
uZivd Siroce roz3ifené metody regulovdni teplotniho re-
Zimu cirkulaénim chlazenim mo3tu. K tomu G&elu sloui
vysoce vykonné &pavkové ultrachladife (frizny) s vfko-
nem do 150 000 litrl/h a teplotnim spddem kolem 30 °C.
Tyto chladie zajiSfuji rychlé chlazeni (studeny 3ok) a
stdlé odstrafiovdni ledovych povlakidl z chladicich ploch,
vytvofenych vodou oddélenou z mo3tu a vina. Z tohoto
divodu se pouZivajf i ke stabilizaci vin nizk§mi teplo-
tami. Novou etapou rozvoje moderniho vinafského pril-
myslu v BLR je vyzkum a zavad&ni kontinudlnich fer-
mentacnich procesdl bilych a &ervenych vin. Tento pro-
blém je stfedem zdjmu a vyzkumu ve v3ech vysp3lfch
vinafsk§ch zemich, vzhledem k mnoha technologickfm
i hospodéfskym pfednostem, zvl43t& pFi primyslové vel-
kovyrob&. Je moZno zdlraznit, Ze Bulharskd lidovd re-
publika je jedna z prvnich zemf, které prakticky vyuZi-
vaji t&chto modernich kontinuélnich metod.

Kontinuédlnf fermenta&nf za¥{zenf na v¢robu bflgch vin,
uvedend do provozu v bulharskych podnicich, maji pro-
zatimn{ kapacitu 70 aZ 100 tun/24 h. Jejich tyoick§m ry-
sem je nepfetrZity proud kvasictho mo3tu, pop¥. mladého
vina, pfitemZ jsou vytvofeny podminky pro automatic-
kou regulaci teplotniho reZimu a tim je zaru&en 1 ooti-
mélni fermenta&ni reZim. Rizenf a kontrola t8chto zaii-
zeni jsou obvykle centralizovdny. Takovéa instalace pfed-
stavuje baterii kovovych vélcovitych, vertik4lnd uloZe-
ngch nédob, postupn& navzdjem propojenfch a vybave-
nych chladicimi pl4sti. Vlivem vlastnfho nebo um&le vy-
tvoFeného tlaku nepfetrZit® protékd& fermentujici mo¥t
postupné& celou baterif.

Velmi zajimavd a dsp&3na jsou novd vyvinut4 fermen-
tatni kontinuélni zafizeni k vyrob& Eervenfch vin. Jsou
zvla5t& vghodnd pfi hromadném pfisunu jednotné suro-
viny. Pfednosti je kontinuita procesu, vysokd produkti-
vita, automatizace fermenta&niho procesu a mechanické
odstrafiovdni matolin. NepfetrZitd fermentace pfi vyrobd
Cervenych vin m& i jiné hospoddfské a technologické
pfednosti: dsoora pracovnich sil a fermenta&nich nédob,
zvydeni vytéZku a sniZovdni ztrat, intenzifikace extrake-
nich procesii a podobné.

 V poslednich letech se zavddf do provozu zafizen! pro
kontinudlnf fermentaci &ervenych vin (vinifikdtor) v&-
Zového typu s produktivitou 80 tun/24 h. Zafizenf typu
,Ladus“ mé Zelezobetonové provedeni. Jsou to v podsta-
t& dva koncentricky uloZené vélcovité vertikdlni re-
zervodry s celkovou kavacitou 250 m3. Ve vn#&i¥'m re-
zervodru probfhd bouflivd fermentace rmutu, nenfetrZitd
podédvaného (v dolnf &4&sti), pFifemZ se v nejvy33f E4sti
nepfretrZitd vytvafl matolinovy§ , klobouk“. Ten se odstra-
fiuje horizontdln'm ¥nekovym mechanismem, pohybujicim
sé po celém povrchu, ktery jej poddvd Znekovému lisu.
Ve vnitfnim rezervodru se pfes specidlni miiZky odd&luje
fermentujicf mo&t; zde probihd tich4 fermentace. Existu-
je mecZnost regulovat teplotu fermentace vedenim kva-
sfctho mo3tu chladi®em a cyklickym promyvénim klo-
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bouku timto moXtem, aby se zv¢3ila extrakce barevny§ch
latek.

Mlad4d vina se &ifi odstfedovdnim a filtraci pFfes na-
plavovaci filtry. Separétory jsou typu ,Westfalia“ s ku-
Zelovymi talifky a automatick§m odstrafiovdnim kald.
Naplavovaci filtry 706, pracujici s kyselou struskou, se
sklddaji z dvaceti kruhov§ch filtra&nich elementd — sit,
seskupenych do jednoho horizontdln& uloZeného bloku.
K filtru patfi odd&lend ddvkovaci stanice, kterd zajiStuje
automaticky pFisun a ddvkovédni kyselé strusky do vina
pii filtraci. Cit&ni filtru je mechanizovédno. Tyto aparaty
maji produktivitu od 4000 do 10 000 litrd vina za hodinu,
pH filtradnim povrchu p¥ibliZn& 8 m2. Neddvno byly vy-
vinuty a zavadjl se do praxe i nejnov&j3f typy filtrd
z kyselé strusky, pFi jejichZ pouZiti miZe blok filtraZ-
nich elementli m&nit mechanicky svou polohu z vertikél-
ni do horizontdlni. Ve vertikdlnf poloze bloku probih&
proces filtrace, protoZe horizontdlni rozestaveni filtraZ-
nich sit vytvaFi podminky celistvosti filtrani vrstvy.
Horizontdlni poloha bloku se sity orientovanymi verti-
ké&In& zajiifuje kvalitn&jsi rozruSovéni, odd&lovéni a vy-
jimé&n{ filtraZnf vrstvy. Ddvkovacf stanice je montovéna
spoleénd s filtraénim blokem na jednom rému, coZ
ulehZuje obsluhu filtru, vzhledem k jeho pohyblivosti.
Tento typ apardtu mé, p¥i pom¥rn& malém filtranfm
povrchu (piiblizn& 5 m?) vy33( produktivitu — 6000 aZ
15000 1/h.

Ke kone&né EK-filtraci hotovfch vin se zavdd&j{ desko-
vé, vysoce G&inné filtry z plastické hmoty, pracujict
s azbestocelul6zovymi vloZkami. Jsou vyvinuty typy dvou
rozmdrd filtri 706 a 942, s pfisiudnym filtraénfm po-
vrchem 55 a 11 m? (40 a 80 desek) s produktiviton
4000 a 8000 1/h.

Zpracovéni odpadnich produktii vinaFského priimyslu

Z kvasni&n¢ch kald, matolin a dal¥ich odpadd se ziské-
v4 fada nérodohospodéfsky cennych produktd: alkohol,
vinan draseln§, pecitky, picninovd moufka. K dpln&j3i-
mu vyuZiti t&chto odpadi se zavad&ji do praxe konti-
nudlnf mechanizované linky. Napffklad ke zpracovénf
nefermentovanych matolin se pouZiv4 linka: matolinovy§
extraktor, odd&lovad pecifek, suiitka matolin, destilatnf
a hydrocyklonové zafizeni. Cukry a soli kyseliny vinné
(vinan draseln§) se extrahuji protiproudovym promgva-
nfm matolin ve specidlnich zafizenich — extraktorech
ED-4. Proces je nepfetrZity a automatizovany. Ziskan§
extrakt se po fermentaci destiluje a ziskdvéd se 1ih nebo
vinovice. Pecitky, odd&lené z matolin, se sudf v bubno-
vych susitkach. Vinan draselny se ziskdvé z tekutiny od-
destilované v hydrocyklonovém zafizeni, kde se také
neutralizuje, &isti, odstfeduje a sudf. K tomu se pouZivaji
neutralizatni a &istici n&doby, vybavené hydrocyklono-
vgmi systémy a mfchadly, bubnovou odstfedivkou a ¥ne-
kovou parnf sufdrnou. Ziskany vinan draselny je znaZn&
tist§ — nad 42 % a je vgbornou surovinou k vyrob& ky-
seliny vinné.

V poslednich letech se i¥inn& roz¥ifuif kavacitn{ moZ-
nostl zpracovatelsk§ch vinafskfch podnikli zavdd&nfm
velk§ch valcovit§ch vertikdlnfch rezervoérll s kavacitou
200, 400, 600 i vice tun. PouZivaif se k riznym dZeldm:
ke skladov4ni vin, jako nérazové kapacity, k fermentact
atd. Obvykle se stavdjf na volnfch prostranstvich. Tento
zplisob stavby fe levn¥j3f, rychleji uskuteZnitelny a
pruzZny. >

Soudobd zpracovatelskd technika- vinaFskych zdvodi
BLR je tém&F zcela produkcf vlastnfho primyslu. Specia-
lizované podniky vyrobily mechanizované proudové linky
na zpracovéni bilého a Zerveného hroznového vina, riizné
typy scezovatll a lisfi, n8kolik vinafsk¢ch mlynd typizo-
vanych rozmé&rd, deskové filtry pracujici s kyselou strus-
kou, odstfedivd a pistovd vysokovykonnd &erpadla na
mo#t, vino a husté kapaliny, zafizeni k nepfetrZitému

ziskévéan{ bflgch a &ervenych vin (vinlfikdtory), ultra-
chladie mostu a vina, matolinové extraktory, susitky pe-
citek, vinanu draselného atd.

Stroje a zafizeni jsou realizovdny v souladu s nej-
nov&j3imi technologickymi poZadavky vyroby.

Ospéchy dosaZené pii modernizaci vinafské techniky
se staly zdkladem k vypracovani nového perspektivniho
planu a dalsi rekonstrukci a modernizaci vina¥ského pri-
myslu, a to zavadénim je¥td vykonn&j3i techniky a tech-
nologie ve velkém mdFitku. Z&kladnf tendence jsou
opodstatnény novymi poZadavky na rychlej8i a hospo-
darn#jsf vykup a zpracovdn! hrozni a na vgrobu kva-
litni produkce. Ve snaze zkrétit sklizfiové kampan& na
20 aZ 25 dnf se pldnuje zna®né zvySeni kapacity vykup-
nich dsekd, ¢imZ se pln& vyife3i automatizace vykupu a
hodnoceni hroznil. Planuje se velké zvy3eni produktivity
zpracovatelskfch mechanizovanych linek, které se budou
unifikovat do dvou typi: kontinudlni (3nekov§ staticko-
dynamicky scezova a 3nekovy lis) a cyklicky proudové
(rotaénf scezova® a 3$nekovy lis). Charakteristickou
zvl4stnost! bude jejich vysokd produktivita, nad 50 tun
zpracovanych hrozndl za hodinu, vysok§ vytéZek a plnéd
automatizace technologického procesu. Hromadn& se za-
vadi centralizované Fizeni t&chto technologick§ch linek.

Budou se i nadédle zavdd&t zdokonalené postupy konti-
nuélnf fermentace (vinifik4tory) bilgch a Eervenych vin
s automatickou regulaci technologického procesu. Ve
stfednich a men¥ich podnicich se vyrdb&ji fervend vina
— v rotatnich vinifikdtorech — zafizenich konstruk&n®
podobnych rotatnim scezova®lim, ale vyuZivanych pro
fermentaci rmutu a s v&t3{ kapacitou. VyuZiji se | n&-
které nové metody a zafizenf k vgrob& Cervenych vin,
napF. termické zpracovdni rmutu. Tfmto postupem se
ziskévajf kvalitnf vina | z mén& zbarvenych a nezdrav§ch
hroznil. Separace se bude pouZivat i k &ireni moStu,
ptitemZ se vyuZiji automatické separétory s vysokou
produktivitou a omezenym provzduin&nim. Zvlastn{ po-
zornost se vénuje automatizaci zékladnich technologic-
kych procesfl.

Zpracovéani, stabilizovéni a 1dhvovéani vin

K zisk&van{ stabilnfho produktu a k jeho obchodni
dpravé byly postaveny tii moderni, samostatné speciali-
lizované vinafské zévody a n&kolik cechil pfl zoracova-
telsk§ch podnicich. Diky soudobym zpracovatelskym me-
toddm a aplikované modernf technice v t&chto zévodech
se Bulharsk& lidovd republika dostala na prvni misto
ve svitd ve v§vozu stabilizovangch vin v lahvich.

Technologické schéma zpracovédnf a stabilizovanf vin
v téchto zavodech zahrnuje: &ifen{ bentonitem, filtraci
kyselou struskou, o3etfenf nizkymi teplotami, stabilizaci
pFi nizk§ch teplotdch — piibliZzn& 7 aZ? 10 dni, izoter-
mickou filtraci, odleZenf a 1&hvovanf. Steriln{ 1&hvovéni
bilgch a Eervenych vin se uskute&iiuje dvEma postupy —
Zi&tsnfm lahvi kyslinikem sitifitym a l4hvovdnim za
tepla pfi 50 a% 60°C. Plnicf linky se dovéZejl ze zahra-
ni¥f a majf produktivitu 4000 lahvi za hodinu. :

Plnict linky pro studené sterilnf 14hvovanft (hlavn# pro
bfl4 vina) zahrnujf: pFfsun lahv' v boxovych paletdch,
my&ku vykupovanych lahvi fetdzového typu. kontrolnf
obrazovky, karuselov§ sterildtor lahvi [kysli¥nfkem siii-
gitym) plnicf vakuov§ stroj, stro] na uzavirdn{ korkovymi
zdtkami, stroj na nasazovéan{ gepi¥ek, stro] na lepenf
etiket (jedné a% t¥f), sfroj na balenf lahvi do papniru
i na lepent cel§ch karténdt a poloautomatické paletovéni.

PH 1&hvovén{ za teola (pouZfvaném hlavn& u &ervengych
vin) se sterilita zaji§tuje nah¥fvénfm vina v pritokovgch
ohifva&ich.

Podniky, v nichZ se vino stabilizuje a ldhvuje. se bu-
dou rekonstruovat a modernizovat. Praktické vyuZiti bu-
dou mit pln& automatizované linky s vysokou produkti-
vitou — pFibliZzn& 8000 lahvf za hodinu. Tato kapacita
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vinafsk§ch zévodd je optimélni, hospodéfsky vyhodné a
umoziiuje mechanizaci viech pomocnych operaci: pfisu-
nu novych lahvi ze sklafskych zavodd ve specidlnich pa-
pirovych krabicich dopravovanych v paletdch, zavadéni
strojil na mechanické vkladani a vyjiméni lahvi z krabic
a jingch obald, stroje na Gpravu kartéond k prepravé
lahvi uvnitf z&vodd, pouZiti pln& automatizovanych pa-
letizatnich strojii atd. Stédle vice se bude uplatiiovat
automatické Fizeni procesil a proud dstfednimi Fidiciml
panely.

Zvlastni péce, kterd se vEnuje rozvoji vinafského pril-
myslu, jenz patfi k zdkladnim oborim potravindfského
primyslu, je zarukou udrZeni stédlé a vysoké technické
a technologické arovné v§roby.

Minkov, P. M.: Moderni technika v bulharském vinaf-
ském primyslu. Kvas. pram., 21, 1975, &. 3, s. 64—67.

Vinafsky priimysl v BLR se v poslednich letech velmi
rychle modernizuje. Pii sklizni se pouZivaji sklizeci
kombajny, které spolu s moderni dopravou hroznii umoz-
fluji podstatné zkrdceni vinobrani. Hrozny se zpracova-
vaji na typizovangch linkdch, zavddi se také kontinual-
ni kvaseni pFi vyrob& bilych i Eervengych vin a nové typy
vykonnych filtrd naplavovacich i deskovych. Pro stabi-
lizaci vin a jejich obchodni dpravu byly postaveny jiZ
tFfi moderni zdvody. Pfi stdfeni vin do lahvi se pouZivi
sterilni pln&ni za studena a u Cervenych vin i stateni za
tepla. PFi v§stavb& modernich velkokapacitnich zévodi
se pln& vyuZivd automatizace. Skladovaci prostory pro
vino se zv&tSuji v§stavbou modernich izolovanych tankd
umisténych na volnych prostranstvich.

Muukos, . M.: Cospemennas texuuka B Goarapckom BH-
Hogeanu. Ksac. npym. 21, 1975 M 3, crp. 64—67.

Boarapckoe BHHOAeJHe B NOCJeAHHe roanl GHICTPO MO-
Jepuusupyercd. Jlas yGOpKH NPHMEHAIOTCA ClelHajbHbIS
y6opoynbie KomMGaiiHel H cOBpeMeHHbIE TPaHCNOPTHHE cpei-
crBa, Gaarojaps 4eMy JAJHTE/bHOCTh COOPKH 3HAYHTENBHO
coxpawaerca. O6GpaGoTka NpPOH3BOAMTCA HA THNH3HPOBAH-
HEIX TEXHO.IOTHYECKHX JHHHAX, NMPHMEHAETCH HeNnpephiBHOE
GpoxeHue Kak 6enoro, TaKk W KpacHoro BHHA, Ha 3aBojax
ycraHaBauBaercss Bce GoJblue 3()QPEKTHBHBIX HaMBIBHEIX
H NJacTHHYaThX ¢uabTpoB. JaA cTalHaH3auu4 BHHA, pas-
JIMBKH H CHaG)XeHHA TOProBOHd CeTH OBIJIH MOCTPOEHHl TPH
saBoja, 060pyAOBaHHLHIX COBpeMeHHOH Texuukoi. [lpu pa3-
JIHBE BHHO CTepMJAHM3HpyeTCH, mpHyem Oenoe BHHO pas.u-

BaeTca B XOJIOAHOM COCTOfIHHH, & KpaCHO¢ KakK B X0./0.1-
HOM, TAK H Harpetrom. Ha nosmx sasoaax NpOH3BOACTBEH-
HLle Npouecchl B MakCHMaJbHO BO3MOXKHOi Mepe aBTOMa-
TH3HPOBAHK. [Tomelenua aas XpaHeHHs BHHA YBeJH4YHBA-
JIOTCA 3@ CYeT CTPOHTEJbCTBA H30AMpPOBaHHHIX pE3epByapos
pacnooKeHHEX Ha OTKPLITOM NpoCTPaHCTBE.

Minkov, P. M.: Modern Technology in Bulgarian Wine
Industry. Kvas. prim. 21, 1975, No. 3, pp. 64—67.

Wine industry in Bulgaria has been in recent years
undergoing far reaching modernization. Grapes are
harvested with combine harvesters which together with

~modern transportation means reduce the length of vin-

tage. Grapes are processed on standardized production
lines, continuous fermentation is used on a steadily in-
creasing scale in processing both red and white wine,
plate and drippling filters replace obsolete types. Three
special plants were built for stabilization, bottling,
labelling and packing operations. Strict sterilization is
observed throughout bottling. Cold bottling is typical
for white wine, whereas both cold and hot bottling is
used with red wine. New plants are characterized by
complex automation. Storing capacities are enlarged by
building well insulated outdoor tanks.

Minkov, P. M.: Moderne Technik in der bulgarischen
Weinindustrie. Kvas. prim. 21, 1975, No. 3, S. 64—67.

Die Weinindustrie in der Volksrepublik Bulgarien
wird in den letzten Jahren in einem beschleunigten
lempo modernisiert. Bei der Traubenlese werden
Trauoenlesemaschinen angewendet, die nicht nur den
Traubentrausport modernisieren, sondern auch eine
wesentliche Verkiirzung der Weintraubenlese ermogli-
chen. Die Weintrauben werden auf typisierten Linien
verarbeitet; es wird die kontinuierliche Girung bei der
Herstellung von WeiB- und Rotweinen sowie auch neue
Typen von Hochleistungsfiltern in Anschwemm- oder
Plattenausfithrung eingefiihrt. Fiir die Stabilisierung der
Weine und ihre kommerzielle Aufbereitung wurden
bereits drei moderne Betriebe aufgebaut. Bei der Ab-
fillung des Weines in Flaschen wird die sterile Kalt-
fiilllung, bel Rotweinen auch die Warmabfilllung appli-
ziert. Die neu aufgebauten GroBkapazititsbetriebe sind
in einem hohen AusmaB automatisiert. Die Kapazitét
der Weinlagerrdume wird durch Aufstellung moderner

isolierter Tanks auf freiem Geldnde erweitert.



