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Jednym z faktorov, ktoré modZu nepriaznivo ovplyvnit
priebeh fermentaéného spracovania melasy, je obsah
prchavych kyselin [1—3]. Tieto kyseliny sa pritomné
bud vo forme prirodzenej zloZky z repnej hmoty, alebo
vznikaji druhotne, t. j. z mikrobidlnej &innosti pocas
nedodrZiavania technologickych postupov, dalej pri skla-
dovani napr. namrzlej repy a pod. Prchavé kyseliny po-
sobia toxicky na bunku kvasnic a brzdia jej rast, roz-
mnoZovanie, ake aj rychlost biochemick¢ch premien.
Velmi nepriaznivo pdsobi napr. kyselina maslovéd, ktora
spolu s inymi kyselinami je aj zdrojom neprijemného
zdpachu. Naviac vzdjomné zastiipenie jednotlivich kyse-
lin mdé¥e poukazcvat aj na druh zdvad, ktoré narisaja
fermentéaciu.

Plynova chromatografia je najvhodnejSia metéda, kto-
rd sa mdZe pouZit pri stanoveni obsahu prchavych mast-
nych kyvselin v melase. PouZitie vysokoidcinnych kapi-
larnych kolén umoZnilo napr. separdciu vietkych teore-
ticky moZnych nasftenych niZSich mastnych kyselin
v oblasti C;—C; uhlikovych atomov v molekule [4].

V tejto prdaci sme na separdciu prchavych mastnych
kyselin pouZili kapilarnu kolénu z nehrdzavejicej ocele
(diZzky 45 m a vnitorného priemeru 0,2 mm). Ako kva-
palnd fdzu sme pouZili polypropylénglykol (UCON LB
550X) + H3;P0O,. Pracovali sme na pristroji FRACTO-
VAP, model GI {Carlo Erba, Milano) za pouZitia plame-
fiového ioniza&ného detektora a dusika ako nosného ply-
nu. Prchavé masiné kyseliny sme z melasy izolovali
obvykl¢ym sposobom. Kyseliny sme vydestilovali do
predlohy s alkalickym roztokom (NaOH) a po zahuste-
ni a okyseleni (1 : 1 H,S0,) sme kyseliny z predlohy
extrahovali etyléterom. Po zahusteni sme étericky
extrakt priamo chromatografovali pri teplote kolény
140°C, teplote davkovacieho priestoru 190°C a tlaku
dusika 0,098 MPa [1,0 kg/cm?) na zatiatku kolony.
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Chromatogram prchav§ch mastnych kyselin izolova-
nych z melasy je na obr. 1. Na chromatograme sme
eluéné viny identifikovali analyzou modelovych vzoriek
zo &tandardnych zlafenin a podla literdrnych uddajov
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Obr. 1. Chromatogram prchavgch mastngch kiselin izo-
lovanich z melasy. .
Eluéné vlny a citlivosf: I — octovd kyselina (64X), 2 —propib6nova

kyselina [4X), 3 — izo-maslovd kyselina [(4X], 4 — n-maslova
kyselina [16<), 5 — 3-metylmaslovd kyselina (2X), 6 — (+)-2-me-
tylmaslova kyselina (2X]), 7 — n-pentanova kyselina (2X), 8§ —

n-hexanova kyselina (2X).

[4]. Celkom sme identifikovali 8 kyselin, z ktorych pre-
vaZni vic&inu tveri kyselina octova. Ostatné kyseliny,
i ked sd pritomné v niZ¥ich koncentrdciach, si vyznam-
né z hladiska dalsieho spracovania melasy, hladania
porich v réznych cykloch vyroby a pod. Kapilarna ply-
novd chromatografia takto umoZiiuje zo vzdjomného za-
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stipenia prchavych mastnych kyselin sledovat aj druh
mikrobidlnej ¢&innosti. Prednestou kapildrnych kolon
oproti beZne pouZivanym népliiovym kolonam je vyssia
ucinnost, ktord v tomto pripade umoZiiuje napr. separa-
ciu 3-metylmaslovej a (%)-2-metylmaslovej kyseliny.

Vypracovany chromatograficky systém umoZiiuje se-
lektivne stanovenie prchavych mastnych kyselin a jeho
vyuZitie v potravindrstve méZe prispiet nielen pri skva-
litiovani vyroby cukru, ale aj mnohych produktov, kto-
rych zdkladnou surovinou je melasa.
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Bola vypracovand plynovochromatografickd metéda,
ktora umoZiiuje selektivne stanovenie niZ3ich mastnych
kyselin. Kyseliny sa z melasy vydestiluja do alkalickej
predlohy a po zahusteni a okyseleni (1:1 H,S04) sa
extrahuja etyléterom. Etylétericky extrakt sa zahusti a
priamo chromatografuje ma kapilarnej koléne z ne-
hrdzavejicej ocele diZky 45 m a vnit. priemeru 0,2 mm
zmocenej polypropylénglykolom [UCON LB 550X) +
+ H3PO, . Chromatografuje sa pri teplote kolény 140 °C,
davkovacieho priestoru 190°C a pri tlaku dusika 1,0 kg/
/om? na zaiatku kolény. V melase boli nijdené kyseli-
ny: octovd, propiénovd, i-maslovd, n-maslovd, 3-metyl-
maslova, [%)-2-metylmaslova, n-valérovd a n-hexdnova
kyselina.

FanBhsk, 1. — Menseab, M.: [IpuMeHeHHe KaMHJIASPHOM
Xpomatorpaduu B ra3oBoil cpefie AJs onpelelNeHHs JETYYHX
MHPHBIX KHCJAOT, Haxoasuuxcs B menaacce Ksac. npym.,
22, 1976, Ne 10, cTp. 232—233

B craTtee onHcaH MeTOJ CEJNEKTHBHOTO ONpedeeHHs
€ NOMOLILI0 KANWJJIAPHOH XpomatorpaduH B razoBoil cpeje
HH3WIHX JEeTYYHX MHPHBIX KHCJIOT, HAXOAALHMXCA B MEJIacce.
TpeGyemble onepauuu BBIIOJAHAIOTCA B CJAeAYIOWIEH mnocJe-
JOBATENILHOCTH: JHCTH/IALKSA KHCIOT M3 MeJacchl B IIe-
JIOYHYIO cpedy, cryuiexue, okucaenue (I :1 HpS04), skerpa-
THPOBAHHE 3THJIOBBIM 3(DHPOM. JKCTPAKT CTYULAETCA H MOI-
BepraeTcs Xpomarorpadudeckomy anaansy. Kanuaaspuas
KOJOHHa Xpomatorpada HCTOTOBJEHAa U3 HepiKaBelolleH
craau. Ee namua — 45 m, BHyTpennuii anamerp — 0,2 mm.

B kauectBe cMauHBalOUlEro CpeiACTBA CJYMKHT MOJHIPOIH-
seHraunkoas (UCON LB 550 X) c nobaskoit H3PO4. Tem-
nepaTtypa KoJOHHB nogaep:usaerca Ha 140°C, a temnepa-
Typa nosupymouteii yacti Ha 190°C. JlaBaenue rasa — a3zo-
Ta — BXoasauero B KonoHny — 1,0 kr/em?, B menacce 6ulin
ofHapyKeHbl CIEAYIOUIHE KHCJOTH: YKCYCHas, PONHOHOBAS,
i — mMacJafHag, n — MaciasHag, 3 — MeTHIMacJaHag, (i)
— 2 — MeTHAMacJafHas#, n — BaJAepPbAHOBAA H N — TeK-
caHoBas.

Hriviiak, J. - Medved, M.: Application of Cappilary Gas
Chromatography for the Determination of Volatile Fatty
Acids Present in Molasses. Kvas. prim. 22, 1976, No. 10,
pp. 232—233.

The method developed by the authors for selective
determination of lower fatty acids present in molasses
is based on the application of gas chromatography. The
sequence of operations is as follows: distilling of acids
from molasses into an alkaline medium, condensation,
acidulation [1:1 H,SO,). Extraction by ethyl ether and
concentration of extract. Concentrated extract can be
analyzed by gas chromatography in a capillary column
45 m long with internal diameter of 0,2 mm. The column
is made of stainless steel and wetted with polypropylen-
glycol (Ucon LB 550X + H3PO.). The column is kept at
140 °C, the injection chamber at 190 °C, the pressure of
nitrogen at inlet end of the column being 1,0 kp/cm?.
Molasses contains a number of various acids, viz.: acetic,
propionic, i-butyric, n-butyric, 3-methylbutyric, (X]-2-
-methylbutyric, n-valeric and n-hexanoic.

Hriviidk, J. - Medved, M.: Studinm der fliichtigen Feit-
sduren in der Melasse mittels kapillarer Gaschromato-
graphie. Kvas. prim. 22, 1976, No. 10, S. 232—233.

Es wurde eine gaschromatographische Methode aus-
gearbeitet, welche die selektive Bestimmung der niedri-
geren Fettsuren ermdglicht. Die Sduren werden aus
der Melasse in eine Destillationsvorlage mit alkalischer
Losung destilliert und nach dem Eindichten und An-
sduern (1:1 H;S04) durch Athyldther extrahiert. Der
Athyldther-Extrakt wird konzentriert und auf einer mit
Polypropylenglycol (UCON LB 550X + H;P0,) befeuchteten
Kapillarkolonne aus rostfreiem Stahl (Ldnge 45 m, Innen-
durchmesser 0,2 mm) direkt chromatographiert, und
zwar bei Kclonnentemperatur 140°C, Temperatur des
Dosierungsraumes 190 °C und Stickstoffdruck 1,0 kg/cm?
an dem Kollonnenanfang. In der Melasse wurden fol-
gende S&duren festgestellt: Essigsdure, Propionsidure,
i-Buttersdure, n-Buttersiure, 3-Methylbuttersiure, (£)-2-
-Methylbuttersdure, n-Valeriansdure, n-Hexansdure.



