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Kontaminujice druhy kvasiniek a kvasinkovych
mikroorganizmov vina a ich vlastnosti

Doc. Ing. ERICH MINARIK, DrSc. a Ing. HELENA BACHOVA, Komplexny v§skumny dstav vinohradnicky a vindrsky,

Bratislava

V slede ekologického vyskumu vinnych kvasiniek a
kvasinkovfch organizmov druhotnych stanovidt vo vi-
narskych prevadzkach sa Studovala kvasinkova flora
mladfch sudovych a flaSovych vin v troch vinohrad-
nickych oblastiach CSSR. Ekologicky vyskum vin sa
uskutotnil v malokarpatskej, podunajskej a nitrianskej
oblasti v nokoch 1976—1979. Cielom tohoto 3tddia bolo
urtit potencidlnych pévodcov druhotného kvasenia a za-
kalov sudovych (cisternovych, tankovych] a fla%ovych
vin a posadif niektoré technologické vlastnosti vybra-
ného sdboru kmeifiov a druhov kvasiniek vyskytujicich
sa dominantne alebo subdominantne v hroznovych vi-
nach CSSR na zaklade dlhodobych 3tadii [Mindrik,
1978).

Materiil a metodika

VySetrovali sa mladé tzv. nizkoalkoholické vina [NAV)
roc. 1976 vyrobené vo Vindrskych zdvodoch, o. p., pre-
vddzke Komédrno, mladé vina rof. 1979 malokarpatskej
proveniencie z wokolia Pezinka a obchodné znatkové fla-
Sové vina ro&. 1978 z nitrianskej oblasti.

Odber vzoriek vina, izoldcia, identifikdcia a Kklasifi-
kédcia kvasiniek sa robila rutinnymi metédami opisany-
mi skér [Mindrik 1966) so zapojenim membranovej fil-
tracie vina s nasledujicou kultivdciou na membranach
zachytenych kvasnitnych buniek a s moZnosfou stano-
venia poftu Zivich kvasiniek. Metody urEenia niekto-
rych technologickych vlastnosti izolovanych kmenov a
zbierkov§ch kultir sme uviedli skor [Mindrik 1977).

Tab, 1. Kvasinkovd fléra mladgch nizkoa!koholfeky‘ch
vin pred a po prvom stodeni

Celkovy 5B 8|8 *E
« =l =
Vino poceis | g o E\;i.‘:'
- | izolova- Druh kvasinek |[E £ %|EZ%
roc. 1976 ¥ el
nych =& Hlu s B
| pi Qo> oo
kmetiov =il e z
‘ Al aE s
!
Miiller- 6 | 8’ codes ludwigii 4 —
Thurgau | 8. cerevisiae 2 -
| 8. oviformis - 4
C.vini — 2
Ezerjé 6 8’ codes ludwigii 3 -
8. cerevisiae 1 -
S. oviformis 2 3
C. vini =l 3

Kvasinky mladfch nizkoalkoholickjch vin

Vina s koncentrdciou alkoholu < 10 obj. % vykazujd
pred prvym stofenim z kvasniénych kalov charakteris-
tickd mikrofléru. Vedla obligatnych Saccharomyces ce-

Tab. 2. Kvasinkovd fléra mladgeh nizkoalkoholickgjch
vin po druhom stodeni
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sevisiae a S. oviformis sa nasli aj velkobunkové apiku-
latne kvasinky Saccharomycodes ludwigii. Po prvom
stofeni z kalov a filtrdcii kremelinovfm naplavovacim
filtrom sa vSak zmenil celkov§ obraz kvasinkovej flory
mladjch NAV: kvasinky S’codes ludwigii sa uZ nenaZli.
Prevladali takmer vylutne druhy S. cerevisiae a S. ovi-
formis vedla koZkotvornych Candida vini, ako to je
obvyklé u vin ,normalnych®, t. j. s obsahom alkoholu
> 10 obj. % (tabulka 1).

Pozoruhodny vyskyt S’'codes ludwigii v mladych NAV
slvisi zrejme s vy3Sou koncentrdciou volného SO, tych-
to vin [> 40—60mg.l-1) a s ni¥$im obsahom alkoholu
(8—8obj. %]). Je totiZ zndme, Ze kvasinky rodu Saccha-
romycodes toleruji pomerne vysoké koncentracie mole-
kuldrnej (nedisociovanej) H,SO;. Naopak, vo vinach
s obsahom alkoholu > 10obj. % sa tieto kvasinky tak-
mer nevyskytuji. Napr. z niekolkotisic kmeiiov kvasi-
niek izolovanych z roznych vindrskych substritov v CSSR
v rokoch 19551975 sa na3iel iba jediny kmeii S’codes
ludwigii (Minarik, Navara 1977). Vad$iu frekvenciu vo
vinach a zastdpenie S'codes ludwigi moZno preto s vie-
Sou pravdepodobnosfou ofakavat iba v silnejiie sirenych
muStoch a vinach, kedy dochddza k prirodzenej selek-
cii mikroflory. Vzhladom na nepriaznivy dopad meta-
bolitov tohoto druhu na kvalitu vin je Ziaddce neotdlat
s prvym stofenim mladfch NAV ihned po dokvaseni,
bez ohladu na tplné vy&istenie, a s udrZovanim hladi-
ny volného SO, vo vine v hraniciach, ktoré eSte umoZ-
nuji bakteridlne odbiranie kyseliny L-jablénej aj po
prvom stofeni.

Kvasinkova fléra NAV po druhom stofenf pozostdva
prakticky len z koZkotvorngch kvasiniek [Hansenula
anomala var. anomala) a z beZnjch vzdusnych konta-
minantov, napr. Rhodotorula sp., Torulopsis sp. [tabul-
ka 2).

Doterajsie vysledky Stadia kvasinkovej fléry NAV po-
ukazuji na nutnost venovat zv§Sent pozornost najmi
biologicke]j stabilite suchych, a najmi polosuchych a po-
losladkgych vin. NAV si ohrozené najméd aerGbnymi
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Tab. 3. Priemernd dominancia a jrekvencia kuvasiniek
v mladgeh vinach malokarpatskej proveniencie
pred prvym stoéenim (poéet buniek 14—300.10%

ml-1j
Zastiipenie | Frekvencia
Najdeny druh kvasiniek v mikroflére vo vine
o/ | o/
picc]
S. bailii var. bailii 1.0 6.7
S. cerevisiae 59.1 86,7
S. chevalieri 1.7 13.3
S. oviformis 33,9 73,3
Rh. glutinis var. glutinis 4,3 13.3

Tab. 4. Priemernd dominancia a frekvencia kvasiniek
v obchodnych znatkovyeh fladovgch vinach [po-
fet buniek 14—300.102.ml-1)

‘ Zastiupenie | Frekvencia
Najdeny druh kvasiniek | v mikroflore | vo vine
% %
|
S. bailii var. bailii 98.3 100.0
Torulaspora rosei ‘ YT 16.6

druhmi kvasiniek, ktoré tvoria na povrchu vina koZku
(birzu), napr. C. vini, C. krusei, P, membrgnaefaciens,
H. anomala var. gnomala a pod. Z uvedeného tieZ vy-
plyva, Ze plynuld dolievka, sidstavné udrZanie volného
S0, pri 40—50 mg.1-! a zamedzenie pristupu vzdu3ného
kyslika vSeobecne, patria k zdkladnym preventivnym
Dpatreni;}m pre zabezpefenie biologickej i biochemickej
stability mladych nizkoalkoholickych vin.

Kvasinky mladfch vin s obsahom alkcholu > 10 obj. %
pred prvim stoéenim

Vina ro¢. 1979 s hladinou alkoholu okolo 11 obj. %
sa pred prvym stofenim 2z kalov odoberali z roznych
prevadzkdarni VZ, o. p. Pezinok. Z roznych vyikovych
hladin kvasnych a leZiackych nddrZi sa priemerné vzor-
ky vina statali do 300 ml sterilnych flias. Kvasinky sa
izolovali vyluéne membrdnovou filtrdciou s nasleduji-
cou kultivdciou v Petriho miskach, ¢o umoZiiovalo sta-
novit aj pocet Zivich kvasnifnjch buniek vo vine. Do-
vedna sa preskiimalo 15 vin odrody Veltlinske zeleng,
Rizling vlassky, Rulandské biele a Tramin.

Ako vidief z tabulky 3 k dominantnej zloZke kvasin-
kovej flory mladych vin patria S. cerevisiage a S. ovi-
formis. Prvé sa vyskytovali v 59% =zastipeni v mikro-
flore a s 87% frekvenciou vo vinach, druhé v 34% za-
stipeni a so 73% frekvenciou. Ostatné druhy sa vysky-
tovali skor ndhodne.

Potvrdilo sa, Ze dokvéSajice druhy S. oviformis a S.
cerevisige tvoria podstatnii ¢ast kvasinkovej fléry mia-
dych vin (939%). V naSich ekologickfch podmienkach
zodpovedaji najtastejSie za druhotné kvasenie sudovych
(cisternovych, tankov§ch] vin so zvyskom cukru, teda
za tzv. jarné dokvéSanie.

U
Kvasinkova flora flaZovych vin

Studovala sa mikrofléra 8 druhov obchodn§ch polo-
suchych a polosladkjch znackovych vin nitrianskej pro-
veniencie ro¢. 1978, ktoré vykazovali lahky aZ nepatrny
sediment. Vina sa filtrovali cez membréanovy filter [vel-
kost pér bola vZdy 0,4—0,6 um). Po kultivacii sa stano-

vil potet Zivych kvasniénych buniek a uskutoénila izo-
lacia a identifikdcia kvasiniek [fabulka 4).

Mikrobilogicky rozbor flaSovych vin poskytol prekva-
pujice v§sledky (Bachova 1980). V sedimente tychto vin
sa totiZ na3li aZ v 98% zastdpeni osmotolerantné a che-
morezistentné fruktofilné S. bailii var. bailii. Vzhladom
na skutotnost, Ze tento druh je aj termotolerantny,
patri k obdvanym pdvodcom zdkalov vin juZnych vino-
hradnickych krajin (Rankine a Pilone 1973, 1974). Zvy-
$eny vyskyt v nasich ekologickych podmienkach pouka-
zuje na moZnost zavlecenia tohoto druhu importom vin,
pretoZe sa doteraz u nds vyskytoval iba sporadicky (Mi-
narik 1986). Zistenie S. bpilii var. bailii v Ceskosloven-
skych flaSovych vinach, hoci zatial iba v jedinej loka-
lite, poukazuje na vyznam a nevyhnuinost podobn§ch
ekologickych $tddii aj v dalSich vinohradnickych oblas-
tiach a vinarskych prevddzkach. No uZ teraz moZno
konstatovat, Ze sa pri stabilizdcii vin pred flaSovanim
budi musiet aplikovat podstatne tfinnejie metody sta-
bilizdcie, ako napr. sterilnd (EK] filtracia, sirenie do
maximalnej povolenej hranice CSN 56 7741, t. j. 30 aZ
40 mg.l-! volného SO; a u vin so zvyskom cukru, apli-
kécia zvySenych povolenych koncentrécii kyseliny sorbo-
vej, pasterizécia atp. Kombinéciou fyzikalnej a chemic-
kej stabilizdcie bude moZné GfinnejSie preventivne za-
branit neZiadicej aktivite tychto vysoko aktivnych a
odolnych kvasiniek.
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Minarik, E. - Bachova, H.: Kontaminujiice drohy kvasi-
niek a kvasinkovych mikroorganizmov vin a ich vlast-
nosti. Kvas. priim., 26, 1280, ¢. 9, s. 206—208.

Stadium ekolégie kvasiniek mladych hroznovych vin
pred a po prvom stofeni z kalov ukézalo, Ze v mikro-
flore prevazuju vedla dokvéa3ajicich druhov rodu Sac-
charomyces koZkotvorné kvasinky. Kvasinkova fléra tzv.
nizkoalkoholickych vin sa kvalitativne 1i5i od mikro-
flory vin s obsahom alkoholu > 100bj. % len do prvého
stofenia. Kvasinkova fléra flaSkovych vin sa skladé
takmer vyluéne z druhov rodu Saccharomyces. Vysoka
frekvencia a zastdpenie S. bailii var. bailii vo vinach
poukazuje na nutnost zvysit Gsilie pri zabezpetovani
biologicke] stability vin modernymi kombinovanymi fy-
zikdlne-chemickych metdodami.

Munapuk, 3. — bBaxosa, X.: CeoiicTea HNpoXKell H ApOXK-
JKaM NOAZOOHBIX MHKPOOPTraHH3MOB, OGCEMEHSIOIAX BHHO.
Ksac. npym. 26, 1980, Ne 9, ctp. 206—208.

Hayuenne sxonorsd Apoxmxed. OGHADYMKEHHBIX B MOJIO-
0M BHHOTPAJHOM BHHE 10 M TOCAe TEPBOH NepeNHBKH
noxaszano, 4To B MHKpoduiope npeodnaganT IoOpaKHBAIO-
uie ApoMKH ceMmeHcTBa Saccharomyces a KpoMe HHX
TOXe naenkoobpasyolie Apoxxku. Jlpoxxesas daopa Bu-
Ha € HH3KHM COJiepMAaHHEM CIHPTA OTJAHYAeTCH KadyeCTBeH-
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HO OT (iopel BHHA, cofepiKaiiero Gosabme uem 10 %
CIHPTA B ObBEMHOM BEIDAXKEHHH, JHIIL 0 MEPBOil mepenns-
KH H ycTpaHenHs ocazka. @nopa GYyTHIIOYHOTO BHHA COCTOHT
TIOHTH HCKJIOYATENLHO H3 POAOB CceMeiicTBa Saccharomyces.
Hacto W B 3HAYHTEJLHOM KOJHYECTBE BCTpeyaeTcs  pof
Saccharomyces bailii var. bailii. 3To TOKa3HBaeT HeoG-
XONHMOCTb paspaGoTKH AafibHeHANINX Mep M0 OGecneYeHHio
GHOMOTHYECKOH CTOMKOCTH BHHA TIYTEM TpHMEHEeHHS COBpe-
MEHHHX (U3HKO-XHMHYECKHX METOL0B.

Minarik, E. - Bachova, H.: Contaminating yeast species
and yeast-like microorganisms in wines and their quali-
ties. Kvas. prim., 26, 1980, No. 9, pp. 206—208.

Ecological investigations on yeast in young grape
wines prior to and after first racking indicate the
predominance of species of the genus Saccharomyces
accompanied by film-forming species in the microflora.
The yeast flora of wines of low alcohol content does
not qualitatively differ after first racking from wines
with higher alcochol content. The veast flora of bottled

wines consists almost completely of Saccharomyces spe-
cies. High frequency and dominance of S. Bailii var,
bailii in wines underline the importance of wine stabil-
ization by modern physico-chemical methods,

Minéarik, E. - Bachova, H.: Kontaminierende Hefearten
und hefedhnliche Mikroorganismen des Weines und ihre
Eigenschaften. Kvas. priim., 26, 1980, No. 9, S. 206—20s,

Okologische Untersuchungen an Hefen und hefearti-
gen Mikroorganismen von Jungweinen vor und nach
dem ersten Abstich ergaben, daf in der Mikroflora
neben Nachgdrhefen der Gattung Saccharomyces kahm-
bildende Arten iiberwiegen. Die Hefenflora alkoholarmer
Weine unterscheidet sich gualitativ nicht von Weinen
mit einem hoherem Alkoholgehalt nach dem ersten Ab-
stich. Die Hefenflora von Flaschenweinen besteht fast
ausschlicBlich aus Arten der Gattung Saccharomyces.
Die hohe Frequenz und Vertretung von S. bailii var.
bailii in Weinen unterstreicht die Bedeutung moderner
kombinierter physico-chemischer Methoden bei der Sta-
bilisierung der Weine.



