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Bylo jiZ mnohokrat prokazéno, Ze potraviny se konta-
minuji znatnou mérou pfi zpracovdni v provozu. PFigi-
nou byvé mikrobidlni znedisténi provoznich strojd, v na-
pojafském pramyslu smé&Sovaci a plnich, a nedobfe Fi-
zend myti obalového skla. ZlepSeni kvality finalnich vy-
robkii lze dosahnout dislednym dodrZovanim smérnic
pro tisténi a dezinfekci v zdvodech.

Dokonald dezinfekce je slozity problém, jehoZ zvlad-
nuti zdleZi na mnoha faktorech. PouZit§ dezinfek&ni pro-
ganismt, avSak nesmi u nich vyvoldvat chemoresistenci.
Mikrofléra je v zavodech specifickd a znafng odolna,
a tedy doporutovanad a pouZivana koncentrace nemusi
byt mnohdy dfinnd. Mikrobi pteZiji a ve vlhkém prostfe-
di s dostatkem organickych latek se rychle rozmnoZi
Proto je nutno pro jednotlivé provozy proverit acinnou
davku sérii riiznych koncentraci kazdého nové pouZiva-
ného dezinfek®niho prostfedku. Podminky provozu nej-
lépe napodobuje metoda testovacich nosici, kdy se po-
mnoZend smésna kultura mikroorganismii izolovana
z provozu neché zaschnout na plochém nosigi nebo zdrs-
nénych sklen&nych perlach a ty se ponofuji do daného
dezinfekéniho prostfedku riiznych koncentraci na raz-
né dlouhou dobu.
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Obr. 1. Odinnost 1% roztoku Alkonu 052 na smésnou kui-
turu odolnjch mikroorganismil z provozu prl tep-
loté 40, 60 a 80 °C

pro ka¥dy tiéel je nutno volit vhodny dezinfekini pro-
stiedek. Pro myti lahvi je b&Zné pouZivanfm a dobrym
dezinfekéniho prostfedku riizngch koncentraci na riz-
koncentraci. Jeho mikrobicidni Géinnost zvySuje dosta-
teéna teplota mycich 14zni. V&t3ina autor( uvadi, Ze pri

teploté louhové lazné vySSi neZ 65°C jsou lahve dobfe
umyty @ kontaminujici mikrofléra usmrcena. V nékte-
rfch zavodech se pouZiva k myti lahvi i Alkond. V sou-
tasné dobz nabizi Tonaso, Neitémice pro tyto ucely Al-
kon 052, 054 a Alkon Z, coZ jsou zlep3ené typy Alkont
A,P a Z. Jde o nepénivé typy mycich prostfedkii. Alkon
74 obsahuje benzenchloramin, a méa proto i dezinfekéni
adinky. Pri na3ich laboratornich pokusech se osveédcil
hlavné Alkon Z4 a Alkon 052, které byly aginné na smés-
nou rezistentni mikrofléru baktérii a kvasinek izolova-
nych z provozu jiZ pFi 60°C. Alkon 052 je vhodny pro
aplikaci v zédvodech se zna¢ng tvrdou vodou, nebot sni-
Zuje tvrdost o 75 %. Z abrdzkid 1—9 je zFejma podstatné
lepsi u¢innost 2 a 3% roztokd pfi teploté 60 a 80°C a
lepsi ainnost Alkonu 052 a Z4 oproti Alkonu 054. Tyto
zavéry potvrzuje pokus s testovacimi nosiCi [obr. 10),
co? jsou sklenéné kulitky se zaschlou kulturou baktérii,
kvasinek a spor plisni. Tento pokus v&rné napodobuje
podminky provozu, zaschlé slizovité narosty v potrubi a
jiném zafizeni. Proto timto zpisobem stanovené koncen-
trace dezinfek@nich prostfedkii jsou v provozu G&inne.
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Obr. 2. Udinnost 2% roztoku Alkonu 052 na smésnou kul-
turu odolngch mikroorganismil z provozu pri tep-
loté 40, 60 a 80 °C

Louhy a soda patfl mezi nejstarii dezinfekéni prostfed-
ky, jejichz nginnost stoupd se vzristajici teplotou, a jsou
proto v mnoha zévodech pouZivdny dosud Gsp&Sné. Né-
kdy se kombinuje a dopliiuje Zidténi a dezinfekce lou-
hem po nasledném oplachu i dezinfekci kyselinami. B&Z-
n3 se pouZiva kyselina solnd maximélng v 6 0% koncen-
traci a pouZiva se ji hlavné pro rozpousténi riznych Ze-
lezitych usazenin v potrubi, tancich nebo i lahvich.
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Systém CIP doporuduje ve svych navodech proplach lou-
hem i kyselinou a potom teprve aplikaci nékterého dez-
infek&niho prostiedku. Podle naSich zkuSenosti jsou napft.
lahve, i zna¢né& Spinavé, dobfe umyty, jsou-li pied vstu-
pem do my&ky proplachnuty kyselinou solnou. Z ostat-

nich kyselin se hlavné ve vinafstvi pouZivd kyselina si-.
Fiditd, ktera kromé dezinfek&niho @¢inku pisobi silngé |

redukénd a jeji stopy se podileji na zvySeni trvanlivosti
vin.
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Obr. 3. Udinnost 3% rozioku Alkonu 052 na smésnou kul-
turuy odolnijch mikroorganismi z provozu pri tep-
loté 40, 60 a 80 °C
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Obr. 4. Uéinnost 1% roztoku Alkonu 054 na smésnou kul-

turu odolnijch mikroorganismi z provozu pri tep-
loté 40, 60 a 80 °C
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Uéinnost 2% roztoku Alkonu 054 na smésnou kul-
turu odolngch mikroorganismi z provozu pFi tep-
loté 40, 60 a 80°C
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Obr. 6. Ucinnost 3% rozioku Alkonu 054 na smésnou kul-
turu odolngeh mikroorganismi z provozu pri tep-

loté 40,60 a 80°C

Mezi nejucinnéjsi dezinfekéni prostfedky patfi kyseli-
na peroctovd, kterd je souldsti dezinfekéniho prostfedku
Persteril. Persteril se pouzivd pro razné ucely v 0,05 aZ
0,5 % koncentraci, podle stupné kontaminace. Jeho hlav-
ni nevyhodou je jeho silny korozivni acinek na kovy.
Proto jej nelze v ndpojaifském primyslu pouZit samostat-
ng&, napf. pro dezinfekci plni¢d. Pro sklenéné nebo ne-
rezavejici zatizeni je moZno sniZit jeho korozi ve smési
s 0,5 % saponatem, napf. Jarem (obr. 11). Pro myti povr-
chii lze pouZit jeho smés s 0,5% Coronou nebo 0,5 Orto-
sanem.
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Obr. 7. Udinnost 1% roztoku Alkonu Z4 na smésnou kul-
turu odolngch mikroorganismii z provozu pri tep-
loté 40, 60 a 80 °C
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Obr. 8. Udinnost 2U roztoku Alkonu Z4 na smésnou kul-
turu odolngch mikroorganismii z provozu pri tep-
loté 40, 60 a 80 °C
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Obr. 9. Uéinnost 3% roztoku Alkonu Z4 na smésnou kul-

turu odolngch mikroorganismil z provozu pFi tep-
loté 40, 60 a 80 °C

Z kyselin piisobi mikrobicidng& téZ napr. kyselina cit-
rénovd, béZné pouZivand v potravinarském primyslu pro
ochucovani a okyselovani ndpojl. Snizenim pH na hra-
nici 3 se pak nejvétsi mérou podili na zajiSténi jejich
trvanlivosti. Podobné ucfinky ma i kyselina octovd. Jiné
kyseliny, napf. kyselina sorbova, askorbovd, benzoovd,
dFive salicylova aj., jsou pro baktericidni téinky pouZi-
vany jako konzervans.

Mikrobicidn& plisobi i ionty médi, rtuti a stitbra. U&i-
nek médi je nizky, a proto se v praxi neuplatnil. Siln&
baktericidng plisobi rtuf a cin a jejich organické sloude-
niny. Jsou vSak silné toxické, a proto je nelze v potra-
vinadrstvi aplikovat. Organocini¢itany-Lastonoxy lze pou-
ze pouZit pro natirdni st&n, do nétérovyich hmot nebo
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Obr. 10. Uéinnost 1 aZ 3 % Alkonu 054, 052 a Z4 na zaschlou kulturu mikroorganismi metodou testovacich nosiéi

cementi pro vlhké provozy ohroZené néaristy plisni. Las-
tanoxy jsou pro plisné siln& toxické a stény a stropy po
jejich aplikaci zidstavaji po cely rok ¢&isté, bez néaristi.
Z kovi se uplatnilo v nédpojarstvi pouze oligodynamické
plisobeni stfibra pro prodlouZeni trvanlivosti limonéad.
Kontrola pouZité davky je vSak obtiZnad a Géinky byly
mnohdy pochybné.
Nejzndmej$imi a nejb&Znéji pouZivanymi dezinfekéni-
mi prostfedky jsou chidrové prepardty. Jejich hlavni vy§-
. Pled 0‘?2)’}?{?-"6!” Po dezinfeker
Persteri! G1—05 %

&

Obr. 11. Procentni vgskyt ridzngch kmenit patogéni
(1—12) pfed a po dezinfekei 0,1—0,5 % Per-
sterilem

hodou je, Ze jsou laciné a lze jejich koncentraci v provo-
zu snadno kontrolovat orto-tolidinovou zkouSkou. Nej-

b&insji je v provozech pouZivdan chloramin ([obr. 12],
vhodn§ za pfitomnosti v&t5iho mnoZstvi organickych la-
tek, chlornan sodny, pro hrubou dzzinfekci chlorové

vapno. VyS5i koncentrace opé&t zna®né& napadaji kovy a
tim vznikaji rizné zavady v provuzu. Pro tyto ucely se

Chioramin B8

Obr. 12. Procentni vyskyt riiznjch kmeni patogénii
(1—12) pFed a po dezinfekei 1—2% Chlorami-

nem

nam pak osvEdCil dvousloZkovy detergent s chlornanem
sodnym (obr. 14), kter§ dosud poloprovozné vyrabgji
Chemické zavody v Usti nad Labem. Detergentni sloZka
rozpoustl slizy a nérdsty v potrubi i ve strojich, chlor-
nan pak miZe pilisobit na uvolnéné buiiky. Poloprovoz-
né je dosud vyrdbén jiny velmi d¢inny dezinfekéni chlé-
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Obr. 13. Uéinnost 5% roztoku Jodonalu A a Jodonglu B na plochy kontaminované rizngm podtem mikroorganismi
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rovy preparat DIKONIT, coZ
chloro-e-triazin-2,4,6-trien  [vyrobce
min]).

Méné tasto a s menSim ucinkem jsou pouZivany pro
dezinfekci brémové a jodové prepardaty. LACHEMA Brno
vyrabi pro dezinfekci v potravinafstvi Jodonal A, ktery
se nam pti nasich pokusech jevil jako maéalo Gc¢inny. Na-
vic pfi vy3Sich koncentracich zabarvuje plastické hmo-
ty Zluté aZ hnéd& (obr. 14). Ufinnost jodonald zvldsté na
kvasinky a plisné byla nizka.

Jesteé v nedavné dobé se Kk dezinfekci propagovaly
kvartérni amoniové soli. Jejich dezinfek&ni G&inek se ob-
vykle preceiioval. Jejich pouZziti v provozech bylo vy-
hodné pro nepatrné korozivni ufinky, byly vSak znactné
drahé a zvy3ovaly nédklady na vyrobu. V CSSR se vyrdbi
a pouziva Septonex a Ajatin.

je l-mononatrium-3,5-di-
LACHEMA, Bohu-

Dvousloskovy detergent
3 -5%

Obr. 14. Procentni vijskyt rizngch kmeni patogéni
(1—12) pred a po dezinfekci 0,3 aZ 0,5% dvou-
sloZkovgm detergentem s chlornanem sodnfm

Cisla oznafuji podmin&né patogény vyskytujici se ve wvzorcich: 1.
Staphylococcus aureus, 2. St. epidermidis, 3. Streptococcus beta, 4.
Enterococcus, 6. Pneumococcus, 7. E. coli, 8. Enterobacter, 9. Kleb-
siella, 10. Proteus, 11. Alcaligeres faecalis, 12. Pseudomonas aeru-
ginosa, 13. Acinetobacter anitratum

Znama je afinnost fenolu a jeho sloufenin. Samotny
fenol nelze pfimo v provoze pouZit. Jeho organickou
slouteninou je ORTOSAN BF, ktery ma pomérné dobre
dezinfek®ni ucinky a lze je] pouZit uspé&3né k dezinfekci
v provozech pro stfidani s chlérovymi preparaty.

Ucinnym dezinfekénim prostfedkem je formaldehyd,
pouZivany k dezinfekci vzduchu, s alkoholy. Jejich pouZi-
vani je v potravindfskych provozech nevhodné.

Pravidelné denni dikladné £i3t&ni a dezinfekce podle
pfedem pripraveného harmonogramu s pravidelnym stii-
dénim riznych dezinfek&nich prostfedkd by mélo byt
zakotveno v provoznim programu kaZdého zavodu. Je-
ding tim bude moZno zajistit vyhovujici kvalitu potravi-
nafskych vyrobki,

Svorcovd, L.: Prehled a v§voj dezinfektnich prostFedki
v potravindfském primyslu. Kvas. prim., 26, 1980, &. 10,
s. 226—229.

Priace pojedndvd o moZnostech kontaminace nealkoho-
lickfch népojii i jinych potravin b&hem zpracovani
v provozu. KaZdy zdvod mé& svou specifickou znafné
odolnou mikrofléru, takZe koncentrace doporufované
vyrobci jsou €asto nedostacujici pro u€innou dezinfekci.
Proto je tFeba pfi aplikaci nového dezinfekéniho pro-
stfedku v zdvodech experimentdlnd provéfit udinnou
koncentraci. Pro tyto ucely se pouZivd metoda ziFedova-
cf, metoda testovacich nosi¢d, metoda diskova: Jsou pro-
brany v CSSR vyrabéné a dosaZitelné dezinfekéni pro-
stfedky, pocinaje louhy a kyselinami. Je uvedena uéin-
nost nové vyrabénych Alkond. Za nejiinngjsi jsou po-
vaZovany chlérové preparaty, chloramin B a dvousloZ-
kovy detergent s chlornanem sodnym. Pro provozni ife-
ly se neosvéd€ily Jodonaly a bylo nutno je aplikovat aZ
v 5% koncentracl.

Wsopuoea. JI.: leanndiekunoHHBIE CPeACTBA, NMPHMEHAEMEIE
B HHmCBOﬁ NPOMbILIAEHHOCTH, pPa3BHTHe HX NPOH3BOIACTRA
H HEKOTOpbie HOBble BHABLL. Kpac. npym. 26, 1980, Mo 10,
eTp. 226—229.

B CTAThE ["EICCH-‘.I{:IT[_]HBEEI.:ZTL‘.H BU3MOMKHOCTE OOCEMEHCHHA
$1e3a1KOT0/IbHEIX HANHTKOB H PA3HBIX APVIHX NHLIEBHX T1PO-
JYKTOB B XO/l¢ TeXHOJIOTHYECKHX TIPOLECCOB MX MPOH3BOJI-
crea. Kamawifi 3as0j 0HUIEBOA NPOMBIIIEHHOCTH HMEET
CBOI cneuHrHUHYI0 — 00bIYHO BECHLMA FKHBYUYH — MHKDPO-
(hJ10pY H KOHLEHTPALHH Ae3HH(EeKUHOHHBIX CPEeICTB, PEKO-
MEH/0BAHHBE HX H3TOTOBHTEIAMH ABJISIOTCH YaCTO HELOCTA-
TouHO 3derTinmime. [lepen npuMeHeHHEM HOBOTO [e3HH-
(PEeKUHOHHOrO CcpejcTBa HeoOXOAYMO [OITOMY ONPELS/IHTh
ero JAefCTBEHHYI KOHIEHTpPAIHIO. C}’U.LCCTB}-'EOT pasHeie Me-
TO/AB MNPOBEPOYHOTO HCOBITAHHA: pasfaBiaeHHeM, NOCpel-
CTBOM HEPEHOCHYHKOB, AHCKOBWIT wmeten [lepeuncasiores
JAe3nH(exHOHAbLE CPeACcTBa, BhbiycKaemble B Yexocaosa-
KIH, BEIOYad KHCAOTBL M wienokd. OTmewaercs 3hdexTHB-
HOCTB TpenapartoB cemeiicrsa Anxox, Haubonee adiexthe-
HBIMH HABJAAIOTCS XJOpOCOIepiKalllie Tpenapars., T. ¢ XJo0-
paMuH B H ABYXKOMIOHEHTHBII JIETEPreHT, COHePHKalllHil
runoxjgoput Hatpus. [lpemaparm Ttuna Homounan cebs He
onpasialy, TaK KaKk TPHXOIHJIOCE NPHGEraTs K BLICOKHM
KOHUEHTpALUsAM, JoXoausmuM 10 5 Y.

Svorcové, L.: Development of Disinfectans Used in Food
Industry. Kvas. prim. 26, 1980, No. 10, pp. 225—229.

The article deals with various ways in which non-
-alcoholic beverages and other food products €an be in
the course of manufacturing processes seriously con-
taminated. Every plant has its specific — generally very
resistant — microflora and, consequently, concentra-
tions recommended by manufacturers of disinfectans are
frequently not efficient enough for effective protection.
Prior to applying a new disinfectant it is therefore ne-
cessary to carry out proving tests and to find so an
optimum concentration. There are several method viz.:
dilusion, carrier and disc ones. The authoress describes
disinfectants produced in Czechoslovakia including acids
and lyes and evaluates the efficiency of recently intro-
duced Alkons. The most efficient are chlorine prepara-
tion i. e. chloramine B and two-component detergent
containing sodium hypochlorite. Jodonals are not sui-
table for practical application, since they require very
high concentrations, i. e. up to 5 %.

Svorcova, L.: Ubersicht und Entwicklung der Desinfek-
tionsmittel in der Lebensmittelindustrie. Kvas, prim. 26,
1980, No. 10, S. 226—229.

In dem Artikel werden die Mdglichkeiten der Konta-
mination der alkoholfreien Getrdnke und anderer Le-
bensmittel im Verlauf der Verarbeitung im Betrieb be-
handelt. Jeder Betrieb hat eine spezifische, widerstands-
fihige Mikroflora, sodaf® die von den Herstellern
empfohlene Konzentrationen oft fiir eine wirksame
Desinfektion nicht ausreichend sind. Deshalb muf in je-
dem Betrieb bei Einfiihrung eines neuen Desinfektions-
mittels die wirksame Konzentration experimental erprobt
werden. Zu diesen Zwecken wird die Verdiinnungs-
methode, die Methode der Testungstriger und die
Scheibenmethode angewandt. Es werden die in der
CSSR hergestellte und zur Verfiigung stehende Desinfek-
tionsmittel angefiihrt und charakterisiert, und zwar
zuerst die Laugen und Sduren. Es wird die Wirksamkeit
der neu hergestellten Alkone charakterisiert. Am wirk-
samsten sind die Chlorpréparate, Chloramin B und das
Detergentium mit Natrium-Hypochlorit. Die Jodonale be-
wihrten sich fiir Betriebszwecke nicht und mufiten in
einer Konzentration bis 5 U appliziert werden.



