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Lihovarstvi a droZddarsitvi

SusSené aktivne drozdie

z aspektu technologickej problematiky g

Ing. EMIL PI§, Slovlik, zdvod 01, Trenéin

Priemyselnd aplikdcia mikroorganizmov mé vSeobec-
ne svoje pevné zdkonitosti, zvlast osobitne pri produkcii
droZdiarenskej biomasy. DroZdiarensky proces je vybu-
dovany na kvasni¢nom kmeni a jeho dobrom rozmnoZo-
vani, na vyuZiti sacharidickej suroviny ako Zivného mé-
dia a na strojnotechnologickom zariadeni, dovolujicom
vytvorit optimdlne vyrobné podmienky pre fermentédciu
kvasniZnej biomasy.

Eukaryonickd bunka kvasiniek ako diferencovanejSia
struktirna jednotka a jej Specificky Zivotny cyklus je tu
uzavretd do technického systému, do ktorého wvstupujn
Ziviny a z ktorého sa odvadza produkt, spoloenstvo bu-
niek. Pracovny mikroorganizmus, kvasniénéd bunka je tu
priniitend na drdhu anabolického metabolizmu syntézy
bunetnych zloziek a vytvdra si tak svoj Specificky Zi-
votny cyklus. V fiom sa odohrévaji diferencované fyzio-
logické procesy, kde sa s geneticky podmienenym me-
tabolizmom modZe dosiahnif ocbmedzend adaptivita s odo-
zvou na ¥truktire bunky. Ofelna reguldcia fyziologic-
kfch procesov vedie k Struktirnym zmenam, doleZitym
pre su3ené aktivne droZdie, vo fdze sulenia a vo faze
rehydratdcie. Bunka v suchom stave si udrZi svoje kvas-
né a enzymatické vlastnosti, ktoré sa rehydratdaciou
opét rozvind do pdvodnej trovne. Uspeinost dehydrata-
cie je podmienend kmefiom a jeho fyziologickym stavom,
bunefnou Struktdrou, hlavne bune&nej steny, zmenami
v latkovom zloZeni bunefného obsahu v uréitej priamej
zdvislosti na obsahu rezervnych sacharidov, najlepsie
indikovanych zvyZenym obsahom trehaldzy, za ktorfm sa
skryva zloZitd siet syntetizujdcich metabolickfch drah
vyhraneného charakteru.

Reguldcia fyziologickych procesov v prospech Struk-
tirnych zmien a syntézy zésob polysacharidov mé urdi-
té znaky, ktoré charakterizuji napr. kvasniéné mlieko
pred suliacim procesom.

Kvasnitné mlieko obsahuje po separacii sudinu min.
18,0 % a obsah trehaldzy min. 14 95. V sufine je obsah
proteinov 40 %, obsah fosfdtu 1,9—2,0 %, obsah popola
5,5 %.

Z hladiska mikrobiologickej ¢istoty je obsah konta-
minujieich kvasiniek mazx. 2 %, podiel mftvych buniek
max. 2 %, podiel baktérii podla Whitea 10° na 1 g D 27,
Zz toho podiel coliformnych baktérii je pod 1000 na 1 g
D 27. Z hladiska celkovej aktivity sa vyZaduje pristrojo-
vou metédou (SIA) min. 300 ml CO, za 120 min alebo Stan-
dardnou metédou kysnutia v ceste v prvej dobe 50 aZ
60 min. Pri dodrZani tychto limitov, podmienok Strukti-
ry buniek, je rozhodujiica stabilnd aktivita pofas skla-
dovania kvasnitného mlieka v temperovanom objeme.
Podmienky skladovania nemaji degradovaf aktivitu.
Najosved€enejdie je &im skorSie suSenie a samotn§ su-
Siaci proces musi byt vo&i bunkdm s vysokou aktiviton
a pevnou bunefnou blanou zvlast Setrny, s niZSou su-
Siacou teplotou. Tomu zodpovedd ako najvhodnejSie su-

Zenie vo fluidnej vrstve, v ktorej sa sufené granulky
buneénej hmoty vzndZaji v pride suSiaceho média.

Vo fluidnej vrstve si granulky obtekané vzduchom,
ktory priidi proti ich hmotnosti a nadlahéuje ich v pod-
mienkach rovnovihy rychlosti vzduchu a hmotnosti gra-
nuliek. Pochody procesu tepla a hmotnosti prebiehaji
v takomto systéme pomerne rychlo. Pritom teplota gra-
nuliek neprekroéf 35°C a proces je v trovni atmosféric-
kého tlaku. Na vytvorenie fluidnej vrstvy je treba splnit
zdkladni podmienku, aby bola pevnd fdza vo forme gra-
nuliek vhodného rozmeru a vhodnych povrchov§ch
vlastnostni. Povrch granuliek nesmie byt lepkavy, aby
sa vyliacila agregdcia granuliek na v#éSie zhluky. Do-
siahne sa to dostatofnou dehydratdciou kvasnié¢ného
mlieka na vdkuovom totaénom filtri, s vyslednou susi-
nou biomasy min. 31,0 %.

Pri suSeni klesd hmotnost granuliek o odparovani ex-
traceluldrnu a intraceluldrnu vodu, &im dochéddza ku
kontrakeii granuliek. Menia sa tfm podmienky fluidiza-
cie, vyrovndvané reguldaciou procesu az do finélnej 92 %
susiny. A definitivna stabilizdcia aktivity suchého pro-
duktu sa dosiahne skladovanim, alebo obalom v nepre-
dySnom a inertnom prostredi. V tomto prostredi mé
obsahovat vyrobok min. 92,0 % suSinv, v sufine 38 aZ
4300 proteinov a 1,9—2,4 % fosfdtu. Aktivita nemd
poklesniif pod 500 ml CO, pristrojovou metodou, pridom
obsah mftvych buniek moZe byt do 15 %.

Tento zdkladn§ ramec problematiky suSeného aktfvné-
ho droZdia u¥Z so =zameranim na fluidné su3enie je
v praktickej sfére vyroby ovela bohat31 na osobitosti a
problémy, ak ho premietneme napr. do licenénej rea-
lizdcie nésho zavodu.

Zdakladom je kmefi [FETTD) vyhranenych znakov, vi-
hodnych v tom, Ze ako generand nasada obsiahne pe-
karske i suSené aktivne droZdie. Tym sa zjednodusi ge-
nerafnd fermentdcia na jednu ndsadu. Pracovn¢ kmeii
sa udrZuje v tekutych a na pevnych substrdtoch. Vy-
chadza sa z ndteru a pasdZuje v glukdzovej a sacharo-
zovej sladinke [do 12 g extraktu a pH pod 4,5). DoleZita
je regenerdcia a obmena kmefia, najvhodnejSie cez pev-
ni pédu. Morfol6gia buniek je variabilnejSia. Pri zretel-
nejSich zmendch a poklese firovne aktivity sa opif vy-
chéddza z pevnej pody, alebo lepSie tato obmena kmefia
z pevnej pody sa zaraduje podla harmonogramu v &as-
teiSich intervaloch.

Laboratérne pomnoZeny kmefi sa dalej zmnoZuie
v trojstupiiovej propagécii s minimalnym ziskom 75 aZ
100 kg D 27 z fretieho stupiia. (Napr. rozpitie vitaZnosti
ITI. propagdtora za janudr 1981 v kg D 27: 150, 130, 140,
130, 130, 110, 110, 100, -140, 100, 100, 150, 130, 118, 130,
130, 110, 120, 103, 117.] A tu je dbleZité dodrZanie rov-
nakych podmienok propagédcie v prospech dosahovania
rozmernych vyfaZkov ako predpokladu priaznivej fer-
mentacie 1. generdcie, bez tvorby prebytofného etano-
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Tabulka 1. Praktické vysledky
1. generdeia
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3.1.| 150 | 80 | — | es0|3380| 1,99 | —
41.| 130 | 1000 | — 870 | 2640 | 1,44 | —
6.1.| 130 960 | — 830 | 2770 | 148 | —
7.1.| 140 920 | — 780 | 2950 1,64 | —
8.1.| 130 720 | — 590 | 3900 1,09 | —
9.1.| 130 | 1440 | — |1310|2360| 057 | —
11.1.| 110 | 1620 | — | 1510|2190, 0,58 | —
f2.1.| 110 | 1560 | — | 1450|2070 | 087 | —
13.1.| 100 | 970 | — | B70|3430| 2,08 | —
14.1.| 100 | 1100 | — | 1000|2300 1,98 | —
16.1. | 140 880 | — 740 | 3110 | 1,25 | —
17.1.| 100 858 | — 750 | 3070 | 0,92 | —
18.1.| 100 850 | — 750 | 3070 0,26 | —
19.1.| 150 320 | — 670 | 3430 200 | —
21.1.| 130 680 | — 550 | 4180 | 0687 | —
22.1.| 130 730 | — 600 | 3830 1,94 | —
23.1. | 116 | 1160 — | 1044|2200 126 | —
24 1.| 130 | 1040 | — 910 | 2530 | 1,46 | —
25.1.| 130 | 1030 | —-| 9002550 157 | —
26.1,| 110 970 — 860 | 2670 | 1,75 | —
of.1.| 120 980 | — 840 | 2740 | 206 | —
28.1.| 103 965 = 860 | 2670 | 1,57 | —
30.1.| 117 948 | — 830 | 2770| 1,98 | —
1I. generdcia
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3.1.| 830 7300 | 7300|6470 1310 0,63 | 62
4.1.11000| 6800 | 5900|4900 1430| 0,79 | 58
6.1.| 960 | 7300 |8100|6340| 1200| 0,29 | 50
7.1.| 920 | 7800 |7200|6280|1260| 0,0 56
8.1., 720| 7300 | 7200 6480|1280/ 0,93 | 58
10.1.| 1440 | 10200 | 9100 | 7660 | 1380 | 0,40 | 58
12.1.| 1620 | 8600 | 8100|6480 | 1270 | 0,86 | 60
13.1.| 1560 | 6900 | 7700|5340 | 1460 | 0,40 | 60
14.1.| 770 | 6100 | 5800|5030 | 1350 | 0,74 | 54
15.1.| 1100 | 7800 | 7000|5900 | 1250 | 0,33 | 59
17.1.| 880 | 5200 | 4300|3420 | 1490 | 0,47 | B0
18.1.| 850 | 7100 | 5500|4650 | 1480 | 0,10 | 61
19.1.| 850 | 7000 | 6200|5350 | 1290| 0,36 | 59
20.1.| 820 | 6200 | 5900|5080 | 1420| 064 | B3
21.1.| 680 | 5700 | 6400 |5720| 1170 0,0 62
22.1.| 730| 9000 | 5700|4970 | 1250 | 0,28 | 66
24.1.| 1160 | 6600 | — |4840|1400| 094 | 63
25.1.|1040| 7200 | 8000|6960 1250| 1,29 | 63
26.1.| 1030 | 9800 |9000|7970| 1200| 0,41 | 66
27.1.| 970| 8000 | 7100 6130|1390 0,22 | 66
28.1.| 9B0| 6300 | 7800|6840 1260| 012 | 61
29.1.| 986 | 8500 | 7400 6440|1350 | 0,03 | 62
30.1.| 948 | 8200 | 7200|6250 1390 6,64 | 60

lu. Fermentdcia I. generdcie je bohat3ie Zivend, s tvor-
bou etanolu a s usporiadanim spdadu k priemernému vy-
tazku 60 Y. Pritom je pomnoZenie inokula pomerne vy-
soké pofas 16 h pritokovania Zivin. Vyivorsnig optimal-
neho prostredia sa dosiahne tak, Ze aZ 400 celkového
mnoZstva melasy sa priddva v predloche a zvy3nych
80 % sa pritokuje v silade s narastom biomasy. Zdklad-
né sacharidicka surovina sa dopliiuje rastovimi latka-
kami ([biotin, kalciumpantotendt] a vyznamnejsimi
mikroprvkami (Zn, Cu, Mg). Fermentacia v 20m3 fer-

mentéri ma klafové postavenie pri vyrobe nasad tym,
7e v tejto faze je najvy3S.e pomnoZenie kvasni€nych bu-
niek. Predpokladany vytaZok biomasy 1200—1500 kg D 27
pri tvorbe cca 2501 alkoholu v dobre Zivenom prostredi
je naroény stupiiom pomnoZenia a vyZaduje si starost-
livé dodrZovanie fermentadnych faktorov, zvlast sledo-
vanie tvorby etanolu pofas 16h asimilafnej fermenta-
cie

Vyfermentovana zdpara je inokulom pre IL generaciu,
ktora je zaveretnym stupflom vyroby néasady, spolofnej
pre dva typy odlisnych fermentacii. Ak je prakticky vy-
ta¥ok I. generacie niZsi, ovplyvni v dalSom refazci pro-
dukciu nasady, poCitanej na tri expediné nasadenia,
t. j. v brutto vyske 7500 kg D 27. Druhd generacia ma
byt asimilaénym kvasenim s udrZanim tvorby etanolu
na vyske 0,15%, €o znafi regulovat pritoky Zivin tak,
abv sa etanol z predchadzajicich stupfiov pomaly asi-
miloval a metabolizmus prefiel Gmerne na syntézu bio-
masy. Odchylkv od tejto asimilatnej schémy, vyznafené
nadprodukeciou etanolu, idd na konto tvorby biomasy a
jej kvality, Nasada ma obsahovat 46—47 % proteinov,
24—260% fosfatov a 1. doba kysnutia 50—860 min.

Expedifna fermentdcia, cznafovand tieZ ako trehald-
zova fermentacia, je charakterizovand systémom regulé-
cie Zivenia a vyrobnym kmeiiom. Ako inokulum vyho-
vuje 20 aZ 25 kg sudiny nasady na ofakévany prirastok
100 kg kvasnitnej suSiny. Vo fermentédcii sa uprednost-
finji vyisie koncentrécie melasy, najlepSie 200 kg M50
na kazdy m? objemu konefného plnenia. KoneCné zrie-
denie je 1:5. Objem dusikatfch a fosforeénych Zivin
méa splnit limit 1,8—2,0% P,0s a 6,4—6,9 % N, v sudi-
ne [40—43 % proteinov). Pritok fosfatu sa presiva na
prvé dve tretiny celkového Zivenia, pritok dusikatych
soli zasa proporciondlne k melase, s vynimkou posled-
nych dvoch hedin. V Zivnych roztokoch sa nedostatok
stopovych prvkov vyrovnava hlavne solami Mg, Zn, a
Cu. a to na lim‘t pre 1kg kvasni€nej suSiny Mg na 2 g,
Zn na 80 mg, Cu na 20 mg. Nedostatok rastového fakto-
ru biotinu sa mbZe vyrovnat jeho pridavkom v limite
1 g na 10 000 kg.

V celom procese je déleZity pritok melasovej zapary,
regulovanej ako maximalny pritok v intervale prvych
6 h. Dasledne sa sleduje tvorba etanolu a pritok sa re-
guluje tak, aby koncentréacia etanolu v zapare nepre-
krotila 0.3 % cbj. asi od piatej hediny. Tento pritok ide
tak dlho, a7 by eite zostdvajice mnoZstvo melasy zod-
povedalo maximalnemu pritoku pre asi 6h za predpo-
kladu, Ze sa v tomto bode nachéddza kvasenie uZ v li-
nearnej faze rastu a dosiahol sa uZ maximalny pritok
melasy. Zostavajice mnoZstvo melasy Yhodinového pri-
toku sa rozdeluje po 3 hodinich zostupného pritoku,
vidy Sestiny z 3hodinového zvyiku melasy. Po skonCeni
pritoku melasy sa pripojuje 1h na vyzretie buniek za
zniZeného vetrania.

Pritok Zivnych soli, vypofitanych na vytaZok droZdia
s limitom 6,4—6.9 % N, v suiine a 1,8—2,0% P,05 v su-
%ne, sa reguluje rozdielne. Fosfatové Ziviny sa rozde-
lujii na prvé dve tretiny ¢asu fermentdcie. Dusikaté Zi-
viny sa rozdeluji proporciondlne k pritoku melasy,
s vynimkou poslednych dvoch hodin pritoku.

Optimalna teplota fermentacie je vy38ia — pociatod-
na asi 30—32<C, konetnd 34°C. Regulacia pH je v me-
dziach 45—55 a ku koncu kvasenia s postupnym stip-
nutim na 6,0 a viac.

Ako u vieikjch fermentacii aj trehaldzova fermenta-
cia si vyZaduje starostlivé dodrZovanie programu mnoZ-
stiev [ndsady, melasovej zapary a Zivngych soli) a dyna-
miky pritokov. Ak sa raz vynimofne prerusi pritok me-
lasy, vznikld €asovd zmena sa premietne do celkového
fermentaéného Casu. Vyrovnanie stratového Casu sa ne-
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méa vykonat zvy3enim pritoku nad programovan§ limit.
Pri poruche vefrania treba uzavriet v3etky pritoky a
iba po dplnom znovunadstaveni vetrania sa pritoky Zi-
vin vyreguluji na programovii vysku. V celom proce-
se sa musi uprednostnit hladisko mikrobiologickej
Cistoty.

Seperdcia vykvasenych zdpar je najlepZie trojndsobna
so zaradenim prania vodou v pomere 1:3. Kvasniéné
mlieko optimalne so su$inou 18 % sa skladuje v tempe-
rovanych nadrZiach pri teplote +4°C za premie3avania.
Kvasnitné mlieko je charakterizované vysokou aktivi-
tou a vysokym obsahom trehalozy (nad 14.0 %).

Tabulka 2. Praktické vysledky expediéne] trehaldzovej

fermentdcie
SVD
[} ]
s |Sa = & -

g 188 B8 |Zela | = |25 |83
a LBl d sl 532 = > |@Po| = g
A |ZEcma | M E z > 22m|cx: N
3.1.] 2600 | 7000| 8000 | 6500 | 2700 | 1290 0,22 60
3.1.. 2600 | 8700 | 9300 | 5700 | 2500 | 1400 0,22 60
4.1.2400| 7100 | 8300 | 6400 | — | 1300 0,29 60
5.1.. 2500 | 9900 | 7300 | 4500 | 2100 | 1400 |0,36] 63
6.1. 2200 | 8600 | 6000 | 6300 2500 | 1250 0,09 52
7.1.| 2200 (10200 | 8500 | 5700 | 2600 | 1370 |00 | 72
8.1.| 2600 | 8600 | 5600 | 3900 | 1900 | 1590 |0,24| 56
9.1.| 2600 | 9400 | 8600 | 5800 | 2600 | 1500 |0,21| 55
11.1./ 2300 | 9400 | 7300 | 6600 | 2600 | 1270 0,04 75
11.1./ 2700 {11100 | 9700 | 5100 | 2300 | 1 490 |0.17| 58
13.1./ 2700 | 9400 — |6000| — |1380|0.17 60
13.1. 2700 | 9500 8700 | 5900 | 2500 | 1470 |0.21] 63
14.1.[ 2300 |10700 [ 8100 | 6200 | 2500 | 1390 |0.12| 51
15.1.| 2300 |11 800 | 890G | 4000 | 6100 | 1920 |0.20| 55
17.1.( 2300 | 9000 | 7500 | 4700 | 2000 | 1450 |0.23| 60
18.1.| 2400 {10300 | 8900 | 5500 | 2300 | 1330 |0.03| 69
18.1.| 2900 {10000 | 8300 | 3800 | 2000 | 1580 |p.22 75
19.1.| 2500 {10400 | 9000 | 4900 | 2200 | 1510 |0.08| 60
21.1. 2400 | 8800 | 8100 | 4600 | 2100 | 1410 |0.12| 66
21.1. 2800| 9300| 8800 | 5600 — | 1380|p24 60
22.1./ 2300 | 9100 8800 | 6100 | — |1460|p0 | 68
24.1./2100| 9300 7900 | 5500 2200 | 1310 {24 69
25.1.| 2100 10600 — 4700 | 2000 | 1320 0,0 | 70
25.1. 2100 | 8000 | 8600 | 5100 | 2100 | 1350 0o | 55
26.1. 2700 | 8800 — | 3900 | 2000 | 1280 013 69
27.1. 2500 (11700| — | 5500 | 2 400 1310.0,94]. 61
28.1.| 2800 {10000 | 8300 | 4600 | 2200 | 1350 |0,09 67
29.1.| 2300 | 9700 | 8100 | 4500 | 2000 | 1330 [ggal 72
31.1.| 2300 {10000 | 8800 | 4700 | 2100 1450’0191 56

Vyfermentované vysokoaktivne kvasnitné mlieko urle-
né na finalizdciu cez susiaci proces dosahuje definitiv-
ny tvar cez viacero stupfiov (dprava a dehydratédcia,
granulacia, fluidné suSenie, skladovanie a balenie].

V prvom stupni sa odvodni kvasniéné mlieko na vé-
kuovom filtri na sudinu 319% a viac, a to s pouZitim
ozmotického efektu roztoku kuchyfiskej soli (pridavok
do 2kg NaCl na 1001 kvasniéného mlieka o susine
18 % ). Pomocou Skrobovej vrstvy, nanesenej vopred na
sito vdkuového filtra, sa utvori na povrchu filtratna
vrstva, na ktorti sa potom nandsSa vrstva kvasni¢ného
mlieka. Pre vyrovnanie buniek sa vrstva premjyva jem-
nou sprchou vedy v zdujme doznenia cytorhizy buniek
a vyplavenia prebytofnej kuchyfiskej soli [NaCl sa od-
strédni asi na 1ml 0,1 N AgNO;, t. j. asi na 0,1 % NaCl).
Filtra®ny kola€ sa zrezava z prednej strany filtra regu-
lovateInym noZom na dopravny pds, ovladany tak, aby
tu hmota zotrvala asi 1 min, potrebnd na recytorhizu
bunecnej hmoty. Upravend biomasa spaddva z doprav-
neého pasu do granulatora ([strihacka) s vymeniteIny-

mi strohadlami rozdielenej akosti. Granulator rozstriha
biomasu na pribliZne rovnako velké zrnd, granuly, kto-
rych povrch mem&a byt lepivy. Granule padaji z granu-
latora priamo do pohyblivého vozika fluidnej su3iarne
systému Aeromatic.

Naplneny vozik s jemnym sitovym dnom sa zasunie
do fluidnej suSiarne. Tu nastupuje druhy stupeii su3e-
nia vo fluidnej vrstve s naprogramovanou reguldciou
vietkych dkonov [klimatizdcie vzduchu, prefukovanie,
striasanie]. Prad susiaceho vzduchu pre fluidnd wvrstvu
vyrédba ventilator, zabudovany v hornej Casti suSiarne.
Pre suSiaci vzduch je rozhodujica jeho tiprava pred
vstupom do fluidnej vrstvy. Nasaty vzduch sa &isti pre-
chodom cez predfilter. V fiom sa zbavi prachu a mikro-
organizmov. Prefiltrovany vzduch sa ochladi na teplotu
5—10°C. Ochladenim skondenzuje vodnd para a zniZi
sa povodnd relativna vlhkost vzduchu. Skondenzovangd
vihkost sa odvddza von zo systému. V dalSom stupni
sa vzduch, zbaveny vlhkosti, ohrieva parou. Po tejto
tprave sa nakoniec nasdva cez porézne dno suZiarne,
tvorené pohyblivym vozic¢kom [perforovany plech, po-
tiahnuty jemnym sitom). Cely proces suZenia je zavisly
na kvalite su3iaceho vzduchu, ktord moZno programovo
regulovat v uréitych hodnotach. Relativna vlhkost sa
pohybuje v okoli 20% a teplota sa programove meni
zpidtnovazebne podla teploty suSeného materidlu. Doko-
nala funkcia tejto reguldcie v hlavnej miere ovplyviiuje
kvalitu produktov. Na =zatiatku
vzduch teplotu do 60°C a td sa postupne znizZuje aZ na
25—30°C. MoZnost recirkulacie sufiaceho vzduchu je
vhodnd asi po 40 min su3enia. OvSem pouZitie recirku-
lacie, ktoré je v systéme Aeromatic moZné, je podmie-
nené klimatickym podmienkam a ekonémiou procesu.

Pri {luidnom su3Seni vznikad aj tlet. Ulet zachycuje
hlavny tkaninovy filter, ktory sa po€as suSenia progra-
movo striasa.

Dehydrovany a temperovany vzduch postupne vysuZu-
je fluidni vrstve aZ na suSinu 92 %. Dosufenie na tito
hodnotu sa v posledne] faze reguluje rucne podla mo-
mentdlneho pristrojového stanovenia suiiny. VysuSeny
produkt sa vysaje do skladovacich nadrZi. Uskladnenie
produktu je pod inertnou atmosférou oxidu uhli¢itého.
Zo zasobnika gravitacne pada produkt do automatickej
balitky, kde sa opédt v inertnej atmosfére bali do sdckov
z nepredysnej dvojitej folie.

Vyrobna linka suSiaceho procesu ma dennd kapacitu
3,5t suchého produktu pri nepretrZitej vyrobe strieda-
vo na dvoch suSiacich jednotkdach, ktoré pracuji po
sebe so spotrebou 230 kW elektriny a 2,0t 0,6 MP pary
za hodinu.

Prakticky pohlad na fermentdciu a finalizdciu su3e-
neho aktivneho droZdia v ur€itej konkrétne] linke pri-
nasa s osobitostou problematiky i ndznak daliich moz-
nosi zlepSenia na zdklade vyrobnych skisenosti a no-
vych vedecko-technickych informécii.
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PiS, E.: Su§ené aktivne droZdie z aspekiu technologickej
problematiky. Kvas. pram., 27, 1981, €. 8, s. 178—181.

Na kratkou rekapitulaci teoretickyjch ptredpokladi
isp&iné regulace fyziologickych procesd fermentace a
suSeni aktivniho droZdi navazuje popis technologického
postupu na konkrétni vyrobni lince, dopln&ny tabelar-
nim pfehledem praktickych vysledki. Udaje dokumen-
tuji typitnost problematiky a naznafuji dal3i moZnosti
zlep3eni na zéklad& vyrobnich zkuZenosti a novych vé-
decko-technickych informaci.

Muw, E.: Cymenbie akTHBHble JPOMXKIKH C TOYKH 3peHHs
TEXHOJIOTHYeCKOR npobaemaruku, Kgac, npym., 27, 1981,
Ne 8, crp. 178—181.

3a KpaTKHM 0030pOM 0[O TEOPETHYECKHM TPEJATIOIONKE-
HIISIM YCMEIHOTo Pery/HpPOoBaHus (DH3HOIOTHYECKHX Mpolec-
COB (epMEHTAUHH H CYIIKH aKTHBHHX [POXIKel chenyer
ONHCaHHe TEXHOJOTHYECKOr0 cmoco0a Ha KOHKPETHOH Tmpo-
H3BOJICTBEHHOH JMHUH, JIOTOJHEHHOe TaOedbHBIM 0630poM
NPaKTHYECKHX peay.bTaToB. JlaHHEIE JOKYMEHTHPVIOT TH-
NHYHOCTh NPOGJIEMATHKH H NOKA3HBAIOT CJAELVIOLHE BO3-
MOMKHOCTH YCOBEPIIeHCTBOBAHHA HA OCHOBE IPOH3BOJCTBEH-
HOTO ONBITA H HOBBIX HAYYHO-TEXHHUECKHX CBEICHHIL

Pi5, E.: The Dried Active Yeasts from the Standpoint of
Technical Problems. Kvas. prim., 27, 1981, No. 8, pp.
178—181.

The short recapitulation of the theoretical presupposi-
tions of succesful adjustment of ﬁhysiological fermenta-
tion processes and of drying of active yeasts resumes
contact with the description of a technological process
for a concrete production line. The description is sup-
plemented by the table surveying the practical results.
The data document the typicalness of the problems and
show further possibilities of improvement on the basis
of the production experiences and of new scientific and
technological information.

Pi§, E.: Die technologische Problematik der getrockneten
Aktivhefe. Kvas. pram., 27, 1981, No. 8, S. 178—181.

An eine zusammenfassende Rekapitulation der theore-
tischen Voraussetzungen der effektiven Regulation der
physiologischen Prozesse der Fermentation und der
Trocknung der aktiven Hefe ankniipfend folgt die Be-
schreibung des technolo-ischen Verfahrens auf einer
konkreten Produktionslinie, die duch eine tabelarische
Ubers'cht der praktischen Ergebnisse ergdnzt wird. Die
Angaben dokumentieren das Typische der Problematik
und deuten weitere Maoglichkeiten der Verbesserung
aufgrund der Betriebserfahrungen und der neuen wissen-
schaftlich-technischen Informationen an.



