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Aktivita pekatského droZdi je dileZitym znakem jeho
kvality. Souhrnng se vyjadfuje mohutnosti kynuti nebo
kvasivosti v cukerném roztoku nebo v t8std [1—4]. Jeji
hodnota zavisi na kultufe pouZivanych kvasinek, jakosti
melasy, technologickém postupu a v mnohych pripadech
i na zafizenl. ZhorSend kvalita, resp. aktivita pekatského
droZdi, je n8kdy zpiisobena nestandardnosti kmenového
materidlu a ¢asto i vysokou kontaminaci kvasinkovymi
mikroorganismy.

MoZnostl jak zvySit aktivitu kvasinek je né&kolik, ale
v praxi pfijde pfedevSim o jejich vz&jemné kombinace.
Uvedme si jen ty zakladni:

1. Systematicky vybér vhodnych proveznich nebo sbir-
kovych kultur kvasinek.

2. Optimalizace sloZeni média [v&etn& tpravy mela-

sy).
3. Optimalizace fyzikélnéchemickych parametrd a
technologického postupu. Vi

4. VyuZiti modernich prvkid regulace procesu a mo-
derniho zafizenl.

5. Aplikace genetickych metod (v ndvaznosti na bod 2].

Zijem vyrobchi pekafského droZdi se bohuZel velmi
tasto zamé&fuje pouze na vytéZnost a tedy na kvantitu.
PFi vyrob& vysoce aktivniho droZdi by se zna®né& sniZila

i jeho spotfeba pfedevSim u velkoodbé&ratelti a tim
vlastné nepfimo spotfeba suroviny, melasy. Na rozdil
od vyroby krmného droZdf nelze zvy3Sovat riistovou rych-
lost kvasinek nad urdité meze (0,2—0,25 h-1) [5], pFi
kterych se projevi pokles vytéZnosti a aktivity produktu.
Zminku o zvySeni aktivity pomoci novych kmenfi s vy-
sokou maltasovou [(e-D-glukosidglukohydrolasa, E. C.
3.21.20) aktivitou lze najit jiZ v roce 1964 v pracich
Burrowse a Fowella [6], Lodderové a Loggerse [7].

Po vyferpani moZnosti 1—4 ziistdva velka rezerva pra-
vE v geneticky zakotvenfch zméndch kmenového mate-
ridlu. Nelze v3ak zatim konstatovat, Ze byly vy&erpény
viechny moZnosti uvedené v bodech 1—4, protoZe né-
které z nich jsou dlouhodob&jiiho charakteru a nemusi
b¢t vZdy z hlediska provozu rentabilni. Zbyva tedy po-
sledni cesta, kterd musi byt co nejdfive nastoupena a
kterd spofivd ve vyuZitl genetickych zmén vyvolanych
u pavodniho materidlu. Spojenim bodd 1 a 5 s body 2
aZ 4, jak je zndzorn&no v schématu, by bylo moZno
viznamné zvySit efektivitu vyroby. Cesta (1) je progre-
sivngjsi neZ cesta (2). Je nuiné zdfiraznit, Ze optimali-
zaci sloZeni média a podminek kultivace je tfeba pro-
vadét vidy se zfetelem na pouZity kmen. Prispévek je
zam&fen hlavn® na optimalizaci sloZeni média, a to
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z hlediska riistovych faktort. Kromé téchto latek je di-
leZity obsah stopovych prvkii a rovndZ obsah neZddou-
cich inhibitor. Ristové faktory ¢&i aktivatory lze &asto
nahradit pfidavkem jejich prekurzord, popf. nékterych
komplexnich meédii (kvasnifny autolyzat, syrovatka, od-
padni mouka, corn-steep aj.).

Tabulka 1. Primérné slo¥eni cukril pSeniéné mouky (%)
[14]

Fruktosa 0,02—0,17
glukosa 0,01—0,17
sacharosa 0,10—0,38
maltosa 0,05—0,12
rafinosa 0,05—0,54

Vztah mezi maltasovou aktivitou a technologickou
aktivitou neni viZdy jednoznaény, a nelze proto zésadn&
otdzku aktivity pekafFského droZdi zobecnit na aktivitu
maltasy. V pfipad& transportu maltosy, kterj pFedchézi
vlastni hydrol§zu cukru, je tento systém adaptivni a
miiZe byt inhibovdn glukosou. ZvySeni syntézy trans-
portniho enzymu [e-glukosidpermeasy] nemusi byt spo-
jeno se zvySenim aktivity maltasy [52]. Ztr4ta této ko-
relace je patrné zptisobena intraceluldrni katabolickou
represi [8, 9]. Po pfidavku glukosy nastdva vétSinou
pokles vSech tri aktivit, tj. transportniho, hydrolytic-
kého a fermenta&niho systému. Transport maltosy je
nejpomalej3i a tedy limitujici reakci a po pfidavku glu-
kosy se hodnota K, zvySuje. Velmi dobrAd Kkorelace,
alespofi u v&tSiny vzorkd lisovaného nebo sufensho droZ-
di, existuje mezi maltasovou aktivitou, kvasivosti v t&st&
(produkce CO;] a e-glukosidpermeasovou aktivitou
[53, 54]. V posloupnosti technologickych stddii [od pro-
vozni propagace pfes nésadni droZdi aZ k expedifnimu
droZdi klesad jak aktivita maltasy, tak i invertasy.
V priib&hu jediné fermentace dochézi nejprve ke vzriis-
tu aktivit [exponencidlni fize), pak k jejich poklesu
(staciondrni fdze) [10, 11]. U expeditniho droZdi je
vétSinou okamZitd schopnost zkvaSovat maltosu dosti
nizkd. Rychlost anaerobni adaptace je tedy rozhodujicim
kritériem pro v¢b&r kvasinkového kmene. Pyke [12] jiZ
v roce 1958 patentoval postup, ve kterém vyu¥iva liatek
obsaZenych ve tftinové melase, nahrazujicich n#&které
typy induktord. Zddand aktivita droZdédrenskfch kvasi-
nek se nemusi pln& projevit v prvni, tj. aerobni fézi je-
jich vyroby, n{brZ aZ v procesu kynutl t¥sta [anaerobni
proces). Vy§znam kvasinek v tomto procesu byl mnoho-
krat hodnocen, a to zvlasté v piipadech, kdyZ bvly kva-
sinky nahrazeny jinfmi prostfedky uvolfiujicimi plyn,
nap¥. oxid uhlidity [13]. Dobré kvasinky se vyznaZujf
chufovymi vlastnostmi v t&std a v koneném v§robku,
déle pfi zm&n#& konzistence [m&knuti) tBsta, kdy neide
o proteolytick§ efekt, ale hlavn® o reduktasov{ hdinek
spodivajici ve Stdpeni (redukei) disulfidick¢ch wvazeb
nékterych l4atek obsaZenych v mouce. Velmi viznamnfym
tudinkem je postupné tvorba oxidu uhlifitého [proto json
dileZité i deldi doby kynuti), coZ je dano neien sloZe-
nfm cukru v mouce, ale 1 postupnou adaptabilitou kva-

sinkovych enzyma (predevSim maltasy a maltasového
transportniho systému).

Tabulka 1 ukazuje sloZeni cukrli p3enitné mouky
[14] a z ni vypl§vd, Ze v prvni etap® Géinku v t&sté piljde
o vyuZiti glukosy, fruktosy a sacharosy. Druhd etapa
jiZ zévisi na tzv. ,indukéni maltasové period&”, po kte-
ré by kvasinky mély vyuZivat maltosu obsaZenou v mou-
ce [vznikd postupné fGfinkem amylas). Uvedend ,,in-
duk&ni maltasovd perioda® by mé&la b¢t co nejkrat3i, pro-
toZe celkovd doba pfipravy tésta pf¥i kontinudlnich pro-
cesech se zkracuje.

Tabulka 2. Hodnoceni aktivity pekafského droZdi

K::at%i;?t KynutiX2 Maltasova
s (min) aktivita
Vzo- | (za 100 mi- 2 - >
el nut) X2 1. doba % stﬁpem
&is. | mlCO,na Za“;"!‘] H‘;’fﬁ’ut
5 g lisova- S < =

nérglo dro¥di [pofadi) [pofadi) [pofadi)

1 385 (1) 70 (1) 22 (1)

2 130 (5) 120 (6) 13 [4)

3 310 4) 100 (5] 12 (5)

4 320 (3) 96 (4] 15 (3)

5 345 [2) 85 (2) 16 (2)

] 345 (2] 93 (3) 16 (2]
Qo Nz Pri- | Keo-

Vzo- Qcoz mér- | ned-
rek (ul/n . mg) (ul/h.mg) né né

7 glukosa [pof.)

&is. maltosa (pob.) glukosa (pof.] | pofa- | pofa-
Bt maltosa [pof.) | di di
1 130 (1) 75 (1) | 220(1) 84(1) | 1 E
2 70 (5) 50 (4) 80 (5) 20 (4) | 4,7 6
3 70 (5) 40 (5) | 130(4) 20(4) | 4,6 5
4 85 [4) 55 (3) | 130(4) 52(3) | 34 4
5 90 (3) 65 (2) | 180(3) 70(2) | 23 2
6 114 (2) 55 (3] | 190 (2) 50 (3) 2,4 3

X1 Stanoveno ve Warburgové piistroji
X2 Provedeno laskavosti pracovnikl Vizkumného ustavu mlynské-
ho a pekarenského primyslu v Praze.

Na zaf&tku naSich praci bylo provedeno hodnoceni
5 tuzemsk§ch a 1 zahranifniho expedi®niho drozdi [15].
Krom#& stanoveni ,mrtvych kvasinek”, sufiny biomasy,
fosforu, nukleovych kyselin, riznych forem dusiku, gly-
cidii a trehalosy, zmén trehalosy pifi 35 °C, aktivity pro-
teolytickych enzymi, uvoliiovani aminodusiku pfi skla-
dovéani, trvanlivosti, respiradnich kvocientd, rychlosti
spotfeby kysliku na glukose a maltose, obhsahu nepra-
vych kvasinek byla hodnocena na jafe 1978 i kvasivost
v téstd, mohutnost kynuti, maltasovd aktivita a specific-
ka rychlost spotfeby O, a produkce CO,. Posledni iidaje
jsou znazornény v tab. 2. K témto kritériim by bylo moZ-
no pfifadit jeSt& hodnoceni ziskand z provozu v pekér-
ndch. Zde byl produkt hodnocen senzoricky, zjiitovdno
mé&knuti tésta, jeho konzistence, pfiriistek objemu a spe-
cificky objem tésta. Ukédzalo se, ¥e kritéria z tab. 2 majf
pfimy vztah k ukazatelim jakosti pekarenskych vy-
robki [16].

Vysledky v fab. 2 ziskané se vzorky 1—5 pFedstavuiji
ndhodné vybrané expedi®ni droZdi z droZdaren v Olo-
mouci [Hodolany), Plzni, Usti nad Labem [Krédsné Bfez-
noj, Koling a Trenfin& v roce 1978 (pofadi neodpovida
¢islim vzork®). V tabulce je moZno si v3imnout dosti
dobrfch korelaci ve v3ech 5, resp. 7 kritériich aktivity.
Zvlasté je pozoruhodnd shoda mezi konefnym pofadim
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a mohutnosti kynutf. V tomto pfipadZ nebylo jesté uva-
Zovano o proméreni aktivity e-glukosidpermeasy.

Jak bylo v dvodu zminéno, je sloZenl kultivaéniho mé-
dia daleZitym faktorem ovliviiujicim aktivitu pekaiského
droZdi. Surovina pro jeho vyrobu se dé z tohoto hledis-
ka pozméiiovat jen &astefns, prakticky to znamend do-
plnit pouze ty latky, kterjch je v melase nedostatek.
Odstranéni inhibi¥nich l4atek je vSak na druhé strané
problematické a dosti neraedlné. V PLR wvyuZili teore-
tickfch poznatkii o vlivu slofeni média na produkci
droZdl a na zdklad# analyjzy melas navrhli v provoze
michdni melas a jejich homogenizaci v melasnicich [17,
18]. Pritom se jim podafilo zvy3it produkci pekafského
droZdi aZ o 20%. Pfidavek stimulatnich latek obsaZe-
nych napf. v kvasniéném autolyzdtu, corn-steepu, syro-
vitce, Slempé po vyrob& kyseliny citronové vedl rovnéZ
ke zlep3eni fermenta&niho procesu a aktivity droZdl.

Literatura [19—27] uvadi velmi Siroké rozmezi kon-
centraci vitamind v médiich pouZivangch p¥i kultiva-
cich kvasinek, jak ukazuje tabulka 3.

Tabulka 3. Pfehled o vitaminovém sloXenf fermentadnich
medil (Saccharomyces cerevisiae]) v mg na 100 g kvas-
niéné sultny

| | Optimalizo-
| : Kompletni ‘ vand plida
Ristovy faktor | P“ilfgffza.;? piida (glukosa,
cit. [28, 29] maltosa)
[12]
[
Thiamin 0,19—100 10 0| 43 10
Riboflavin 0,04— 7 — Lt = —
Pyridoxin !
[(HCI1) 0,46— 24 20 20| 28 15
Nikotinovéa |
kyselina 0,80—133 — — == —
PAB 1,14— 4 — — — —
Kyselina
listova 0,04 — —_ — —
Biotin 0,02—0,72 0,2 2 1,8 2,2
Pantothenét |
vépenaty 0,93— 30 100 100 | 90 50
Myo-inositol 28 —B00 | 1000 1000 | 1300 1000

Prace provadéné na katedfe kvasné chemie a bioinZe-
nyrstvi VSCHT v Praze potvrdily, ¥e deficience riisto-
vych faktord indukuje vyraznou zmé&nu v hladin& lipi-
dii, a maZe proto zasdhnout do priib&hu hlavnich bio-
syntéz kvasinkové buiiky [28]. Pfitom se vychézi z pfed-
pokladi, Ze napfiklad

1. ristovy faktor miiZe byt aktivni sloZkou enzymu,

2. ristovy faktor podmiiiuje aktivitu enzymu,

3. deficience riistového faktoru stimuluje vznik uré&ité
bunééné struktury,

4. deficience riistového faktoru ovliviiuje metabolic-
kou zdsobu nékterych latek,

5. deficience ovliviiuje metabolismus hlavnich latek.

Je5té pfed dokonfenim teoretick§ch praci o vlivu de-
ficienci riistovych faktord, napf. vliv deficience riisto-
vych faktord na tvorbu biopolyméri, na energetickou re-
zervu, na obsah nukleovjch kyselin a bilkovin, sterolo-
vych sloZek, na citlivost kvasinkové buiiky kultivované
za deficience ristovych faktori k d&inku pH, teploty,
»Kkiller* toxinu [30], byla prokdzédna zévislost mezi obsa-
hem ristovych faktorii a aktivitou kvasinkové buiiky
droZdarského kmene [11, 19]. Pfed shrnutim vysledka
nasi prdace je tfeba ve strufnosti se zminit o vjznamu
zakladnich ristovych faktord, resp. jejich deficienci na
biochemickou aktivitu kvasinek Saecharomyces cerevi-
siae.

Biotin: patfi k nejvice prozkoumanym riistovych fak-
toriim. Podle poslednich v§zkumi je biologickd hodnota
svazdna s funkci né&kterych enzymil. Jeho deficience
1. sniZuje hladinu nukleov§ch kyselin [31] a spolu s as-
partatem se biotin zi&astiiuje syntézy pyrimidinovych
nukleotidd [32], 2. sniZuje aktivitu pyruvatkarboxylasy
(E. C. 6.41.1.), coZ znamend, Ze i v pFitomnosti kysliku
vznika pfevaha anaerobnich pochodii. Pfitom se pro-
jevuje zvySend exkrece pyruvatu [33]. S tim je spojena
niZ8i tvorba oxalacetdtu a tim i limitace cyklu kyseliny
citronové. Glyoxaldtovy cyklus neni deficienci narufen,
coZ znamend, ¥e pfi utilizaci ethanolu jako jediného
zdroje uhliku neni biosyntéza buné&&nych komponent v§-
razné zpomalena. Projevuje se zvySend tvorba ethylace-
tatu [34, 35]. 3. Tvorba acetyl-CoA neni deficienci pfilis
ovlivnéna [35]. 4. Aktivita acetyl-CoA-karboxylasy (E. C.
6.4.1.2) katalyzujici wvznik malonyl-CoA je ovlivn&na
v mensim mé&Fitku [34, 35]. 5. Deficience biotinu sniZu-
je aktivitu ureakarboxylasy [E. C. 6.3.4.6.) katalyzujicl
hydrol§zu modoviny za tdasti CO,, coZ méd vyznam pfi
ndhrad& amonnych soli modovinou [37, 38]. 6. deficienci
biotinu se zvySuje tvorba alaninu a valinu [34], 7. zvy-
Suje se tvorba glutamdtu oproti aspartdtu a tim jsou
zpomaleny reakce aktivované aspartdtem, tj. sniZent
tvorby argininu a podstatn® vy3% tvorba citrulinu [34].
Biotin 1ze do jisté miry nahradit napf. pfidavkem Kkyse-
liny asparagové a olejové [36], dethiobiotinem, diamino-
pelargonovou kyselinou, pimelovou kyselinou [39] aj.

Inositol: u n&kterfch rodd kvasinek je myo-inositol
krom& tdlohy v metabolismu sou&asti n&kterfch bundg-
nych struktur [40, 41]. Z mnoha stereoisomeri je to pro
S. cerevisiae pouze myo-inositol jako aktivni latka [42,
43]. Jeho deficience pozm&iiuje struktury st&ny plasma-
tické membrdny (ovlivn&ni biosyntézy mananu a glu-
kanu). Deficience se projevi i v aktivit® enzymii véaza-
nych na membrény [42].

Pyridoxin: je dileZitym vitaminem pro metabolismus
aminokyselin (racemasy, transaminasy, dekarboxylasy
L-aminokyselin) a esencidlnich mastnych kyselin. V prfi-
b&hu propagace pekafského droZdi [ndsadni- expedi®nf
droZdi) se jeho obsah podstatn& sniZuje.

Kyselina pantothenovd: jeji u¥nek pro riist kvasinek
je zndm vice neZ 40 let [44]. Bylo zjiSt&no, Ze jeil (finek
Ize nahradit g-alaninem v nepfitomnosti asparaginu [45].
Kyselina pantothenovd funguje jako soufst koenzymu
v transferu acylové skupinv a tim je zapoiena p¥imo do
metabolismu cukrfi a mastn¥ch kvselin [46]. Dal3f 6&i-
nek je napf. katalytické pisobeni pfi oxidativni dekar-
boxylaci kyseliny pyrohroznové a s-ketoglutarové. Tim
se pantothen&t podili na prib&hu cyklu kyseliny citré-
nové. Krom#& toho se =za&astni biosyntézy a Stdveni
mastnych kyselin a n&kterfch aminokyselin. Pfi studiu
deficience pantothendtu v kultiva®nfm prostfedi S. ce-
revisiae byly ziiSt8ny poznatky: a) sniZeni respiraéni ak-
tivity [47], b] sniZeni obsahu lipidfi a fosfoliniddi [481,
c] potlafeni rfistu biomasy a schopnosti tvofit kolonie
[49].

Thiamin: neizndm&i3f ieho d¥inek je katalvtické pfiso-
beni pfi dekarboxylaci kvselinv pvrohroznové [50]. Uk4-
zalo se, Ze u n&ktertch kvasinek ie thiamin zapoien i do
metabolismu steroli. Teho obsah v buifikdch dro¥dar-
sk¥ch kvasinek klesd pfi nFechodn z anaernbni na aerob-
ni podminkv, a to téméF o 50 %. Neivst3i pokles byl
zaznamen&n v obsahu cvtonlasmatického thiaminu.

Kyselina nikotinovd: ieif funkce json pfedeviim svpo-
ieny s koenzymem €etnfch reakel — NAD. Teii ohsah kle-
s s pfechodem na aerobnf podminkv. Kvasinky hohatsi
na NAD vykazuil lep3f vlastnosti p¥i kynuti t&sta.

V na3f préci se hodnotila v¢t&Znost droZdi, aktivita
g-D-fruktofuranosidfruktohvdrolasy [E. C. 3.2.1.28, sa-
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charasa, invertasa), aktivita g-D-glukosidglukohydrolasy
(E. C. 3.2.1.20, maltasa) a rychlosti respiraénich procesi
kvasinek Saccharomyces cerevisiae kmene 92 ([sbirka
katedry kvasné chemie a bioinZenyrstvi, VSCHT) a kme-
ne V (sbirka Vyzkumného iistavu pro baleni potravin
v Praze]. Kultivace byly provddény v Zivnédm médiu
s uhlikovym zdrojem glukosou a maltosou pfi raznych
deficiencich riistovych faktorfi. Testy byly provadény
v exponencidlni a staciondrni fazi rfistu. PFi sledovani
vijtéinosti biomasy se nejvice projevila deficience bio-
ttnu v obou kmenfi 8 obou zdrojfi uvhlikn. Proti oce-
kdvani se neprojevil vliv deficience thiaminu u kmene
92 na obou sacharidickfch substrdatech, kde¥to u kmene
V ma glukosové piidé se deficience thiaminu projevila
vy33i vytEZnosti. Ukazuje se, Ze zdvislost buné&dénfch
funkei kvasinek p¥i deficienci thiaminu je omezena pou-
ze na nékteré kmeny. Akfivitu invertasy nejvice ovliviiu-
je [zvvsuje) deiiciencg pantothenatu u obou kmenti ma
maltosove pfidé a u kmene 92 i na glukose. Negativné
ovliviiuje tuto aktivitu deficience inositolu u kmene V.
Inositol je tfeba doplnit i u maltosové pfidy v exponen-
cidlni a staciondrni fizi u obou kmenid ke zvySeni akti-
vity. V exponencidlni fézi deficience biotinu na malto-
sové padé zplisobuje znatné sniZeni sacharasové akti-
vity. Kmen 92 vykazuje celkové niZii hodnoty sachara-
sové aktivity neZ kmen V, ale neni tak citlivi k deficien-
ci rastovych faktorii. JestliZe srovnéme aktivity obou
kmendl na kompletnich piiddch se sacharasovymi akti-
vitami lisovaného droZdi, nelze pozorovat v{znamn§ roz-
dfl. Srovnédme-li tyto hodnoty s hodnotami ziskanymi p¥i
pokusech se suenym francouzskfm droZdim, je vidat,
¥e naSe kmeny jsou vyrazné sacharasového tvpu. Mal-
tasovou akfivitu u kmenfi V i1 92 na glukosové piidé sni-
Znji deficience v¥ech rfistovich faktori. Na maltosové
piidé delicience riistovich faktorfi nevadi ani jednomu
kmenn a dokonce v nB8kterfch pFipadech se aktivita i
zvvEnie. Francouzské vitdlni droZdi vvkazuie nkolikrat
vySsi aktivitn neZ tuzemské lisovang droZdi a ie srovna-
telné co do visledkii aktivity s droZdim ziskan¥m na op-
timalizované pfidd. U m#&feni obou aktivit se potvrdilo,
7Ze glukosa ie represorem maltasové aktivity. Potvrzuii to
i hodnoty vivinu CO, a spotfehy 0,, které isou po knlti-
vaci na glukose zjiStény pfi mé&fenf na maltose.

Podivdme-li se na souhrn vlivu jednotlivich deficienci
na vSechny sledovang aktivity, miZeme konstatovat, ¥e:

1. deficience biotinu u pbou kmenfl zofisohnie v&t3inou
sniZeni obou aktivit a zhorSenf rychlosti respirace,

2. deficience thiaminu n kmene V neni patrnd, kmen 92
mé sniZené hodnoty akfivit. Tento vliv se proievuie zvlas-
t& u maltosové plidy ve stacionArni fézi.

3. V¥znam deficience inositolu se 1i8i u kaZdé niidy,
faze i kultury. P¥i zkoumdéni tohoto vlivu tohoto riisto-
vého faktorn bude asi nutné vzit v dvahu rfizné stupng
deficience.

4. deficience pantothenétu se proievuie u kmene V, kde
zpilisobuje vyrazné zlepSeni na maltosové piid& ve stacio-
ndrni fazi.

Viznamnost n&kter¢ch riistovich 14tek pro riist a akti-
vitn pekatského droZdi hyla vynZita pfi optimalizaci slo-
Zeni syntetického média pro obha cukerné zdroie. ti. glu-
kosu a maltosu [11]. Vysledky optimalizace isou uvedeny
v tab. 3 a ukazuii, Ze mezi kompletnim médiem [29] a
médiem optimalizovanym neisou velké rozdilv (krom#
obsahu pantothenétu). Te dileZité zdfiraznit, Ze se jed-
nalo o €istd svntetické médium. Praktickému vyuZiti v§-
sledkil brani skutefnost. #e ziiSténi obsahu riistovich
faktort v melase je velmi obtiZné a zatiZeno znafnom
chybou [ide pfedeviim o biologické metody, ieiichZ v¢-
sledek zAvisi na pouZitém testovacim kmenn)l. Teha et
al. se zab¥vali moZnosti Gpravy fermenta®niho melaso-
vého média [tFtinovd melasa) kyselinou sirovon a

ortofosforeénou a zjistili, Ze dochazi ke zvySeni biotin ak-
tivnich latek aZ o 20 %. I kdyZ nebude znam obsah riisto-
vych latek, lze jednoduchymi metodami zjistit vliv pfi-
davku ristovych faktoril na aktivitu kvasinek a doporuéit
jejich pfiddvani v optimédlnim poméru. Z ekonomického
hlediska by ovSem bylo vfhodn&jSi michédni riznych me-
las a jejich homogenizace. Jak bylo uvedeno na za&atku,
je tento zpfisob pouze jednou z moZnosti vedoucich ke
zv¥3eni aktivity pekafského droZdi. Je vSak tieba Feit
otazky v SirSich souvislostech, tj. s pfipravou novych ras
a optimalizaci podminek kultivace.
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Rychtera, M. - Pichovd, ‘A.: Aktivita pekaiského droZdi
a dal¥i moZnosti jejiho zvySovéani. Kvas. prim. 27, 1981,
¢. 10, s. 227—231.

Clanek rozebird n&které z hlavnich moZnosti zvySo-
vani aktivity pekafského droZdi. Otazka je pFedeviim
zaméiena na optimalizaci sloZeni média, a to z hlediska
obsahu riistovych faktorii. Vychédzi se pfitom z toho, Ze
definice ristovfch faktorii indikuje v§raznou zménu
v hlading lipidi a mGZe proto zasdhnout do priib&hu
hlavnich biosyntéz kvasinkové buiiky. Vliv je hodnocen
na zdkladé maltasové (g-D-glukosidasové), sacharasové
[invertasové, §-D-fruktofuranosidasové) aktivity a respi-
ratnich aktivit kvasinek. Z riistovych faktori byl vybran
biotin, myo-inositol, pyridoxin, kyselina pantothenova,
thiamin a kyselina nikotinovd, jejichZ vliv byl testovan
u dvou provoznich kment kvasinek. Nejvice se projevila
definice biotinu u obou kmenid. Vysledky podporujf
myS$lenku homogenizace a michédni melas podle obsahu
ristovych latek.

Puixtepa, M., Tluxosa, A.: AKTHBHOCTH XJebonekapHuIX
IpOMKKeH H BO3MOKHOCTH e noseimenns, Kpac. npym., 27,
1981, Ne 10, cTp. 227—231.

CTaTha aHAJAH3HDYET HEKOTOPLIE H3 TJABHHLIX BO3MOIKHOC-
Tell TOBHIIEHHS AKTHBHOCTH XJefOneKapHBIX IPOMXIKed.
IIpoGarema uayuaeTcs TPeXKIAE BCErO € TOYKHM 3DEHHA ONTH-
MH3ATHH COCTaBa Cpeaul B oTHOWeHHH daktopos pocra. Ilpu
3TOM HCXOJHTCA U3 TOrO, UTO NedHIHTHOCThL PAKTOPOB pocTa
CTHMYJHDYET BHIPa3HTeNbHOE H3MeHeHHe YPOBH® JHIOHIOB,
1 MO3TOMY MOKeT OKa3aTh BJUAHHE HA XOI I[MaBHHX OHO-
CHHTE30B ApOKMKeH Kiaetkn. DrousHue ananu3upyercs Ha
OCHOBE MaJdbTa3oBoll (w-TVIOKOCHAA30BOH), caxapa3oBoii-
(napeprazosoil, §-JI-ppyxrobypanocHaa3oBoii) aKTHBHOCTH
H AHIXaTenbHOR AaKTHBHOCTH apoxckedn. Ha  dakropos
pocra Owma u3bpan GHOTHH, MHO-HHOCHTOM, THPHIOKCHH,
TNaHTOTEHOBAA KHCJIO0TA, THEAMHH H HHEOTHHOBAaH KHCIO0TA,
BJHAHHE KOTOPHX HCOBITHBAJOCH I8 IBVX NMPOH3IBOACTBEH-
HBIX IITaMMOB INpox:xell. Donblle Bcero nposBHAach Je-
runTHOCTL 6HOTHHA ¥ oGoux mTamMmos. PesyasTartel nom-

NepMHUBAKT MBICIbL O M'OMOTEHH3A1HH H CMEUIHBAHHN Menacc
HO CcoOepKalHI BelleCTB CTHMYJIHPVIOULHX pPOCT.

Ryeh'era, M. - Pichova, A.: Aktivitdt van Backhefen und
further Possibility of its Increase. Kvas. prim., 27, 1981,
No. 10, pp. 227—231.

The paper deals with some of main possibilities of
increasing the activity of baker’'s yeasts. First of all the
question aims at the optimization of composition of
growth factors in cultivation media. It is supposed that
growth factors deficiency induces the significant change
in the level of cell lipids and can therefore affect the
synthesis of main blosynthetic pathways of yeast cell
In experimental work was evaluated: biomass yield, acti-
vities of g¢-D-glucosidase [maltase), §-D-fructofuranosida-
se (saccharase, invertase]) and respiration activities of
yeast. The relationship among maltase activity, techno-
logical activity and «-glucoside permease activity is
discussed. From growth factors was tested the influence
of biotin, thiamine, myo-inositol, pyridoxin, pantothenic
acid and nicotinic acid. Biotin deficiency at both strains
brought about decrease of all activites and respiration
rates. Results support the idea of homogenization and
mixing of molasses according to content of vitamins.

Rychtera, M. - Pichova, A.: Aktivitdt von Backhefen und
weitere Miiglichkeiten ihrer Erhihung. Kvas. priim. 27,
1981, No. 10, S. 227—231.

Der Artikel behandelt einige von Hauptmdglichkeiten
der Erhdhung der Backhefeaktivitdt. Vor allem das In-
teresse konzentriert sich auf die Optimierung der Me-
dium-Zusammensetzung und zwar im Hinblick auf die
Wachstumsfaktoren. Es ist dabei angenommen, daf der
Mangel an den Wachstumsfaktoren signifikante Verdn-
derungen im Niveau der Lipoide bewirkt und deshalb
in den Verlauf der Hauptsynthesen der Hefezelle ein-
greifen kann. In der Arbeit hat man gewertet: Hefeaus-
beute, die Aktivitit von »-D-glukosidase (Maltase), die
Aktivitdt von g-D-Fruktofuranosidase [Invertase, Saccha-
rase), die Respirationsaktivitit der Hefen von zwei
Stimmen. Die Beziehung unter der Maltase-, der «-glu-
kosid- Permease und der technologischen Aktivitdt wird
diskutiert. Aus den Wachstumsfaktoren wurde der Ein-
fluf von Biotin, Myo-inositol, Pyridoxin, Pantothenséure,
Thiamin und Nikotinsdure getestet. Biotin-Defizienz bei
beiden Stdmmen verursacht Abnahme aller Akfivitdten
und Verschlechterungen der Respirationsgeschwindig-
keiten. Die Resultate unterstiitzen die Idee der Homo-
genisation und des Mischens von Melassen nach dem
Vitamingehalt.



