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Nové druhy nealkoholickych napoji vyvinuté

v PVS Nealko Olomouc
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stfedisko, Nealkoholické néapoje, k. p., Olomouc

Predneseno na celostdtnim semindri ,Novinky ve vyrobé

Inovaci sortimentu nealkcholick§ch népoji se v rdmci
koncernu PaS Praha zabyvd Pokusné a vyvojové stfedis-
ko Nealko v Olomouci. Cinnost v tomto sméru neni za-
méfena jen na vyvoj novych druhi limonéd, ale stfedisko
operativng Fe$i i dGpravy receptur stdvajiciho sortimentu
v souvislosti s nutnosti zdmén surovin pfi zméné doda-
vatelii, zejména zahrani¢nich.

V minulych letech byly poZadavky na inovaci sorti-
mentu zaméFeny predeviim na vyvoj novych népojd,
v nichZ se vyuZivaly nové <kvalitni zahrani€ni suroviny.
Nabizené zahraniéni suroviny byly zkouSeny jednak pfi
pFipravé exkluzivnich limonad s vy33i hodnotou refrakto-
metrické su$iny, které poZadoval potravindfsky obchod,
déle pak v napojich nizkoenergetick§ch, kde poZadavky
na kvalitni typ arématu jsou zvlast opodstatnéné.

Ve stfedisku byla vyvinuta Fada ndpojfi, v nichZ byly
vyuZity zahraniéni suroviny. Nejzdafilejsi, cenové zajima-
vé a chutovd pfitaZlivé se jevily pfedevSim tyto népoje:
Mandarinka (Rf 8 %), Grapefruit (Rf 8 %), Campari (Rf
9 %), Mango a Guarana (Rf 7 %) holandské fy Naarden,
Ginger Ale (Rf 8 %), Pepermint (Rf 4 %) rakouské fy
Akras, Jahoda (Rf 49%), Ananas (Rf 8 %) a Visn& (Rf
8 %) jugoslavské fy Etol a Broskev (Rf 9 %) 3vycarské
fy Firmenich.

VSechny tyto vyvinuté nédpoje byly kladn& hodnoceny
na celostatni prehlidce nealkoholickgych népojt, ktera se
konala v roce 1979 v Olomouci. Na této pfehlidce bylo
provedeno porovnani kvality dosavadniho a vyvijeného
sortimentu s ostatnimi v§robky, vyrdab&nymi v CSSR mimo
rdamec nasi VH] a s dostupnymi zahrani€nimi vgyrobky.
Prehlidka ukéazala, Ze $pi¢kové limonddy vyradbéné v ram-
ci naSeho oboru jsou rovnocené obdobnym limonadam
tuzemskym, popf¥. zahrani¢nim. Nejlépe byly z dosavad-
niho sortimentu hodnoceny tyto druhy: Olympus OranZ
a Citron, Chito Tonic, Flora a Moravin, z nizkoenergetic-
kych pak napoje fady DINA a Minicalor OranZ. Pokud se
tgkd vyvinutych limonadd na bazi zahrani€nich surovin,
plné se na piehlidce potvrdilo, Ze pfi pouZiti vysoce kva-
litnich surovin je moZno pfipravit ndpoje takové kvality,
které jsou schopny konkurovat Spi¢kovym zahrani¢nim
vyrobktim. Ze zavéra prehlidky proto vyplynul poZadavek
rozsifit stdvajici sortiment o ndapoje Mandarinka, Ananas,
Visné a Broskev na bazi zahrani¢nich surovin a z domé-
cich surovin o limonddu Rivena, kterd byla vyvinuta
z Cerného a C&erveného rybizu. Z téchto doporufenych
druh@t v8ak bude vyrdbéna jen limon&da Rivena. Ostatni
ndpoje na bazi zahrani¢nich surovin nebyly dosud za-
vedeny do v§roby vzhledem k tomu, Ze limity devizovych
prostfedkii na ndkup surovin byly v poslednich letech
zna¢n& omezeny.

Zahrani¢ni suroviny jsou ve stfedisku zkouSeny i nyni,
nebot ov&fovdni nabizenych zahrani®nich surovin pat¥i
k trvalym dkolim naSeho pracovi§té. Vzhledem k sou-
¢asnym devizovym moZnostem se zdjem soustfeduje jen
na nékteré dostupné suroviny z Jugosldvie a Kuby. Z ku-
bénsk§ch surovin ovéfovalo stfedisko moZnost vyuZiti

663.6/.8

JIRI MALASKA, MARIE CECHOVA, pokusné a v§vojové

nealkoholickjch ndpojii '83“, Brno 1983

pomerandového koncentrdtu v népajich Minicalor a Ju-
gooranZ.

Oba népoje pripravené z ndhradnich kubanskgych suro-
vin spliiovaly poZadavky kladené na tyto ndpoje a Komise
pro zavad&ni novych vyrobk@ doporucila tuto zdménu
realizovat. Tim byly vytvoreny pfedpoklady pro trvalou
vyrobu t&chto oblibenych nédpoji pri nutnosti zdmé&ny
surovin.

Ananasovy koncentrdt z Kuby jsme vyuZili pfi vyvoji
nédpoje Ananas s Rf suSinou 9 %. Zde je pouZit v kombi-
naci s limonddovou ananasovou tresti z k. p. Astrid Praha.
U tohoto napoje je v soucasné dobé& ukonceno normali-
zatni a cenotvorné Fizeni a népoj je jiZ v distribuci.

K na3im dlouholetym zahranitnim dodavatelim patfi
jugoslavska firma Etol a v posledni dobé& téZ firma Dana
Mirna. Nabizené suroviny od t&chto firem predstavuji
zdklad pro na$i inovadni &innost. Z tonikové bdze doda-
vané firmou Dana Mirna je jiZ vyrdbén népoj Original
River Indian Tonic Water. Nyni stfedisko ovéFuje moZ-
nost pouZiti ovocnych citrusovych bédzi od této firmy pfi
vyvoji ovocnych tonizujicich ndpoji. Tyto ndpoje by mély
rozgifit fadu exkluzivnich népoja ve vy33i cenové hlading
a slouZit pfedevSim jako ndpoje pfilohové. Z novych su-
rovin od fy Etol jsme odzkouSeli bazi Exotic a tonikové
aroma. Tyto suroviny predstavovaly nosné komponenty
nové vyvinutych nizkoenergetick§ych népoji Dia Exotic
a Dia Tonic s refraktometrickou suSinou 1 %. U obou
t8chto néapoji tvofi cukerny zdklad fruktézovy sirup
v kombinaci se sladidlem USAL. Nédpoje jsou v soucasné
dob& v normalizaénim fizeni a jejich realizace je mj.
zavisla na zahéjeni primyslové vyroby sladidla USAL.

V roce 1981 a 1982 se stfedisko zabyvalo v§vojem na-
poje hotkého charakteru s pouZitim domdcich hofkg§ch
latek. Byly vyvinuty dva ndpoje hofkého typu na bazi po-
meranfové a citréonové emulze fy Etol a hofcové a ze-
méZludové tinktury k. p. Astrid. Zvolend kombinace ju-
gosldvskych surovin a domécich hof€in se jevi jako vhod-
na. Stalost hofké chuti pfetrvdvd u téchto napoji po
dobu 10—14 dnd. Dalsim vyvinutym ndpojem nahofklého
typu je limondda Cinela na bazi &ekankové dfené a gra-
pefruitové emulze fy Etol. I v tomto p¥ipadé se ukéazala
jako vyhodnd kombinace doméci suroviny se zahrani¢nim
typem arématu. V soufasné dob& mame jiZ pfipraven na-
poj Cinela z ryze domécich surovin.

Jak jiZ bylo uvedeno, zajiStovdni zahrani¢nich surovin
je znatné& obtiZné. Z tohoto diivodu nelze v budoucnu po-
&itat s roz$ifenim sortimentu novych népoji na bazi za-
hranidnich surovin. Tyto suroviny budou vyuZivany pfe-

devdim u dosavadnich vyrobka (Olympus, OsvéZujici po-

merané a citrén, Grapa apod.) které si jiZ ziskaly znac- .

nou oblibu u spotfebiteld a maji pevné misto na nasem
trhu. Aktudlnim problémem inovace se proto stdvd vy§voj
limondd na bazi domécich ovocnych a zeleninovych su-
rovin. Ur&ujicim faktorem pro roz$ifeni vyroby t&chto
limondd je dostatetné zabezpe&ni surovinovych zdrojd,
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a proto je nutno vyvoj orientovat pfedevSim na ty suro-
viny, u kterych se d4 pfedpoklddat moZnost trvalého za-
bezpedent.

Nosnou surovinou pfi vyvoji ndpoji z domécich suro-
vin zlstane jablko. Ve spoluprdaci se zemédé&lskymi
organizacemi a s konzervarenskym priimyslem bude nut-
né zajistit takové podminky, aby produkce jable¢ng§ch
sukusii a koncentrati vcetn& jable€énych arématd byla
dostadujici pro rostouci poZadavky nealko primyslu. Roz-
sdhlej3i inovaci ndpoji na b&zi dom&ciho ovoce bréani
také nedostatek barevného ovoce a z ného pfipravengych
polotovarid. Jedind moZnost, jak efektivn& zhodnotit ba-
revné ovoce, je vyuZitf v kombinaci s jablefnou sure-
vinou.

Dal3¥f moZnost v inovaci nealkoholick§ch népoji na
bézi surovin z domaéci produkce se jevi ve v&tSim vyuZiti
kofenové zeleniny, vinné révy a netradiénich surovin,
jako je Cekanka a rajfata. Vyvojem népoji z t&chto su-
rovin se zabyvd i naSe Pokusné a vyvojové stF¥edisko.
Vedle limonddy Rivena, o které jiZ bylo hovofeno, jsme
vyvinuli limonddu Tomo s Rf suinou 8 %. Z4ikladni sloZ-
kou tohoto népoje .je raje v kombinaci s jablkem.
K aromatizaci se pouZivd tuzemské pomerancové aréma.
Vyraznéjsi vyuZiti rajskych jablek v ndpojich nealko bude
pfinosem pro inovaci, nebot tuto surovinu lze ziskat na
domécim trhu nebo importovat ze socialistického sektoru.

Dalsim népojem, ktery byl u néds vyvinut vyhradng
z domdcich surovin, je ovocnd limondda Prunela. V této
limonddé& s Rf susinou 8 % tvofi ovocnou sloZku visiiov§
sukus a jable€ny koncentrat. Limondda vykazuje dobré
organoleptické vlastnosti a pFi pouZiti povolené davky
konzervovadla mé i pomé&rn& dobrou stabilitu. Jeji v§roba
je v8ak z4visid na zaji$téni dostatedného mnoZstvi vidiio-
vého sukusu.

V minulém roce jsme se zabyvali v§vojem dvou ovoc-
nych napoji z domdcich surovin s trvanlivosti minimalng&
1 mé&sic. P¥i FeSeni tohoto dkolu byla odzkou3ena Fada
surovin a pfipraveno nékolik variant népoji, které v3ak
vykazovaly niZ3f stabilitu neZ 1 mé&sic. Vzhledem k tomu,
Ze kombinace riznych ovocngch sloZek se ndm pro pii-
pravu népoje s trvanlivost! 1 mé&sic neosvédé&ila, rozhodli
jsme se pro pfipravu nédpoje jen z vinného hybridového
sukusu. Tento ndpoj s refraktometrickou su$inou 8 % byl
stabilni po dobu jednoho m¥sice. Pro pomé&rn& dobré
organoleptické vlastnosti a s vghledem do budoucna, kdy
ma byt pro primysl nealko zaji¥t&no dostateéné mnoZstvi
vinné $tavy, doporuéilo stfedisko tento nédpoj k realizaci.

Druhym népojem, ktery jsme v minulém roce vyvinuli
a ktery spliioval poZadavky jednomé&siéni stability, je né-
poj na bazi jablka a kofenové zeleniny s pomeran&ovou
pfichuti. Ndpoj vykazuje dobré organoleptické vlastnosti
i pFi refrakci 7 %.

Jak jiZ bylo Feteno, vyvinulo stfedisko jiZ fadu népoji
z rizngch surovin a v 3irokém rozsahu hodnot refrakto-
metrické suSiny. Mimofddnd pozornost je v&novédna v§-
voji nizkoenergetickych ndpoji. Vedle dnes jiZ vyrabé-
nych napoji ¥Fady DINA a vyvinutych napoja Dia Tonic
a Dia Exotic jsme se v minulém obdobi zamé&Fili na v§voj
nizkoenergetickych nédpoji s pouZitim domécich surovin,
a to z toho divodu, Ze u v3ech dffve vyvinutych nizko-
energetickych nédpoji s vyjimkou ndpoje DINA cola, byly
vyuZivany jen dovdZené aromatické sloZky.

V minulém roce jsme pFipravili dva népoje s refrek-
tometrickou su$inou 4 %, s pouZitim dostupnych domé-
cich surovin. V téchto népojich je jako dopliikové sla-
didlo navrZen opé&t sacharin. MnoZstvi tohoto jediného
povoleného a dostupného sladidla v nealkoholick§ch
néapojich je v CSR limitovano Smérnicemi & 50/1978 Sb.
Hygienické pFedpisy o cizorodgch latkach v poZivatinach.
Nejvy33i pripustné mnoZstvi pro napoje &ini 15 mg/kg.

Toto povolené mnoZstvi je vSak pro pripravu nizkoener-
getickgch nédpoji naprosto nedostacujici. Abychom doci-
lili v nov& vyvijengch néapojich p¥iznivgch chutovych
vlastnosti, museli jsme povolenou ddvku sacharinu troj-
nésobn& zvysit. Teprve pfi této zvy3ené ddvce se nam
podafilo pfipravit nédpoje, které vyvolavaji dostatecny
pocit sladké chuti. Vedle nutnosti pouZiti dopliikového
sladidla je rovn&Z pfi pFipravé nizkoenergetickych napo-
ji Z&douci pouZfvat vhodnd plnidla za d&elem docilent
obdobngch fyzikdln& chemickych vlastnosti, které jsou
charakteristické pro népoje s vy33i refrakci. Mnohé za-
hraniéni suroviny maji jiZ pfimo plnicf schopnost, a nenf
proto nutno pouZivat dal3f dopliikovd aditiva, kterd jsou
navic t&Zko dostupnd a devizov& naro&n4. Proto jsme se
rozhodli pFipravit ndpoje bez pouZiti plnidel, kterd jsme
nahradili dfeni z kofenovych zelenin. U jednoho népoje
jsme pouZili meruiikové aréma z k. p. Astrid Praha
a u druhého aréma Grepo, které je pouZivdno pro pif-
pravu stejnojmenného nédpoje. Ndpoj s pFichutf meruiiky
byl dobfe hodnocen a v pfipadé jeho zavedeni do v§roby
se plné zhodnoti doméAci suroviny i v nizkoenergetick¢ch
ndpojich. U druhého vyvinutého népoje, kter§ by mél byt
bittrového charakteru, se pouZiti aré6matu Grepo neosvéd-
¢ilo, a proto budou u tohoto nédpoje provedeny dalsi tdpra-
vy s jinym typem arématu.

Zavérem tohoto pfehledu, pojedndvajiciho o vy§voji no-
vgch druht nealkoholick§ych nédpoji, se je$td kratce
zminime o dvou népojich trestového typu, které byly rav-
neZ vyvinuty v naSem stfedisku. Jednim z nich je népoj
OranZ-cola, ktery je obdobného charakteru jako népoj
Citro-cola a jeho zavedeni do vyroby by se dalo FeSit roz-
Sifenim normy na népoj Citro-cola o dal$i trZni druhy.

Druhym népojem je Bonela, kde je vyuZito broskvové
aréoma tuzemské vyroby. Népoj vykazuje dobré chutové
vlastnosti a tfimésiéni stabilitu. V soutasné dob& se do-
konc¢uje normaliza&ni Fizeni.

V naSem pfispévku jsme V&s chtéli sezndmit s ¢innostf
Pokusného o vyvojového stFediska na tdseku inovace. Ze
S§kaly vyvinutych ndpoji jsou vSak vyrdbény jen limona-
dy DINA a Ananas a v dohledné dob& budou uvedeny na

trh limonady Rivena a Bonela, tedy jen mald €ast vyvi-

nutych népoji. Divodem je stéle jeSté nepruZn& a zdlou-
havé probihajici normalizaéni fizeni. P¥i inovaci je moZno
pouZivat jen dostupné suroviny, jejichZ pouZiti pro ne-
alkoholické ndpoje neni prisluSnymi smérnicemi vZdy
pfesné specifikovdno. Pokud jsou ze strany hygienickych
orgdni pripominky k pouZiti nékteré navrhované suro-
viny, napf. barviva nebo aromatického komponentu, neni
vZdy moZné provést jejich zdménu. Jedinym dodavatelem
aromat a barviv je koncernovy podnik Astrid Praha, ktery
méa jen tuzk§ sortiment vyrobkdi urfenych pro pouZitf
v nealkoholickych népojich. Z toho diivodu by se méla
otdzka pouZivani surovin v nealkoholick§ch népojich fesit
pfimo na drovni vyrobce ar6émathi a barviv a p¥isluSnych
hygienick§ch orgéni. Jen tak miZe byt proces inovace
pruZnéj$i a nov& vyvinuté vyrobky rychleji uvedeny na
trh.

Zhckil, M., Hebelka, M., Malaska, ]J., Cechov4a, M.: Nové
druhy nealkohslick§ch népoji vyvinuté v PVS Nealko .
Olemouc. Kvas. prim., 29, 1983, &. 10, s. 228—230.

Clanek se zabyva &innosti PVS nealkoholick§ch népo-
ja pfi k. p. Nealkoholické ndpoje Olomouc v oblasti ino-
vace sortimentu. Postupn& jsou popisovdny nové druhy
nealkcholickych népoji vyvinuté v obdobi let 1979—1982.
Nejdrive je uveden pfehled nejzdafilej$ich druhi, v nichZ
byly vyuZity zahrani¢ni suroviny a jsou porovnény se st&-
vajicim sortimentem vyrab&nym v CSSR.

Poté je pozornost zam&Fena na nové népoje z domécich
surovin s vy33i trvanlivosti a na nédpoje nizkoenergetické..
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V z&véru je poukdzédno na nékteré problémy, které
zatim bréni rychlejdimu uvadéni inovcvanych vyrobki
na nés trh.

360pxua, M., Fe6enka, M., Manacka M., Yexosa, M.: Ho-
Bble THNbl 6€3aJKOroJibHbIX HAaNMTKOB, pa3paboraHble LEHT-
poM mMccaenoBaHMss M paspaGotku Heaako r. OJgaomoyu.
Ksac. npym. 29, 1983, Ne 10, ctp. 228—230.

Cratbsi 3aHuMaercsi paGoroii llenTpa ucciaenoBaHHS H
pa3paGoTku 6e3aJKOTOJIbHBIX HAamHTKOB nNpH K. n. Heaa-
koroaulke Hanoiie r. Osomoynm B 06JacTH HHOBalMH ac-
coptumeHTa. IlocTeneHHO ONHCHIBAIOTCSI HOBBIE THNBL 6€3-
aJKOTOJbHBIX HANHTKOB, pa3paboTaHHble B TeueHHe 1979—
—82 rr. CHayana npuBefeH 00630p CaMBIX YCHEIIHBIX TH-
MOB TIPH - IPOU3BOJICTBE KOTOPBIX GBIIO HCIOJB30BAHO 3a-
pyGexHOe chipbe, H OHH COMOCTaBJSIOTCS C COBPEMEHHBIM
accoptumenTom mnpoussonsmumcs B UCCP. Jlanee BHHMa-
HHE COCPEJOTOYEHO Ha HOBHIX -HAaIHTKAaX M3 OTEYECTBEHHOTO
CBIPbs, OTJHYAIOUIMXCS BBICIIEH [JOJrOBEYHOCThIO, U Ha Ha-
NHTKaX HH3KO3HepreTHueckKux. B 3aki/ioueHHe NpPeACTaBJEHBI
HEKOTOphIe MPOOJEMbl, KOTOPble MOKa NpensiTCTBYIOT Go.ee
GHICTPOMY BBEJEHHIO HOBHIX NPOAYKTOB B 06/1aCTh TOPTOB-
JIH. ' o

Zbof¥il, M. - Hebelka, M. - Malaska, J. - Cechovad, M. New
Types of Non-Alcoholic Beverages Developed in Research
and Develcpment Center Nealko Olomscue. Kvas. prim,
29, 1983, No. 10, p. 228—230.

The article describes the activity of the Research and

Development Center of Non-Alccholic Beverages in Olo-
mouc town. New types of non-alccholic beverages deve-
loped in years 1979—1982 are described. A review of the
best types produced from imported raw materials is
given. These beverages are compared to those commer-
cialy prcduced in Czechoslovakia. Further attention is
focused on new beverages performed from domestic raw
materials with higher stability and on low-energy be-
verages. At the end some problems which obstruct the
speed of an enlargement of the new beverages on the
domestic market are discussed.

Zho¥il, M. - Hebelka, M. - Malaska, ]. - Cechové4, M.: Neue,
in dem Versuchs- und Entwicklungszentrum Nealko Olo-
mouc entwickelte Sorten von alksholfreien Getridnken.
Kvas. pram. 29, 1983, Nr. 10, S. 228—230.

Der Artikel enth#lt eine Ubersicht der Titigkeit des
Versuchs- und Entwicklungszentrums fiir alkoholfreie
Getrédnke in Olomcuc auf dem Gebiet der Innovation des
Sortiments. Beschreibung der einzelnen neuen Erfrisch-
ungsgetrdnke, d'e in dem erwédhnten Zentrum in den
Jahren 1979—1982 entwickelt wurden. Die atraktivsten
Produktionsinnovationen, bei denen importierte Rohstoffe
angewendet werden, werden mit dem bisherigen in der
CSSR erzeugten Sortiment verglichen. Weiter wird die
Aufmerksamke’t auf neue Getrdnke aus inldndischen
Rohstoffen und auf niedrigenergetische Getrdnke ge-
richtet. Zum Schluf wird auf einige Probleme hinge-
wiesen, die der schnelleren Einfilhrung der innovierten
Erzeugnisse auf den Markt im Wege stehen.
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