Moznosti prodlouZeni trvanlivosti nealkoholickych napoji
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V poslédni dob& jé stdle v&tSi snaha zajistit uspoko-
jivy sortiment nealkoholickych népoji v trZni siti. Ne-
dostatky vznikaji zejména p¥i prudké zméné podasi
v jarnich a letnich mé&sicich. Momentdlni doba expirace
nealkoholickych napoji limonaddového typu je primérné
10 dnd. Obchod tedy memd zdjem se pfedzdsobit dosta-
teénym mnoZstvim nealkoholickfch népoji s ohledem
na strach prekrodit tuto expira&ni dobu, navic obchodni
sit nemd vé&tSinou moZnost skladovat nédpoje v chlaze-
nych prostordch a tak prodlouZit jejich trvanlivost. Je
proto snaha vyrobit nealkoholické nédpoje s prodlouZe-
nou dobou trvanlivosti.

ProdlouZeni doby trvanlivosti 1ze dosdhnout nékolike-
rym zplsobem, a to bud pasteraci, pouZitim konzervac-
nich &inidel, nebo vlastni stavbou népoje z vybranych
surovin tak, aby bylo dosaZeno del$i tdrZnosti neZ sta-
vajici asi tyden.

Pasterace nédpoji neni Zadnou novou technologii a je
pouZita v ¥ad& zdvodd v CSSR. Zavedeni pasterace v3ak
predpoklddd dostatetné zdroje energie, zejména pary,
uspokojivé prostorové podminky pro umist&ni pastéru a
vyhovujici mnoZstvi vody pouZitelné v chladici sekci.
7Z téchto davodii meni pasterace pouZitelnd ve vSech
vyrobnich zavodech, ale je nutné ji dat vZdy prednost,
pokud je to moZné, pied pouZitim konzerva&nich pro-
stfedkdt ve smyslu § 3 odst. 1 Hygienického predpisu
sv. 43/1978 Smérnice & 50 O cizorodych latkach v poZi-
vatindch. Dal3i jeji nevyhodou je zvySeni cen népoje,
do které musi byt promitnuty néklady na energii a eko-
nomické ztraty vzmikajici vlivem zvySené rozbitnosti
obalového skla a nédklady na chladici vodu. Vyrobni za-

vody se snaZi zlep3it ekonomickou situaci, a proto hle-
daji cesty ke sniZeni nédkladd na vyrobu. Jako pfiklad
miiZe slouZit zavedeni recirkulace chladici vody na pas-
térech.

V Praze byl tento systém zaveden pfi vyrob& Marky
v zavod# Stfedodeské Fruty Mochov v Praze. Recirkulace
chladici vody ma v3ak jedno dskali. I kdyZ je néapoj
uzavien korunkovym uzdvérem, je nutno pocitat s tim,
Ze vlivem nerovnosti hrdla, popfipadé& odstipnutych Cas-
ti hrdla, nemusi byt u v3ech obalovych jednotek zaru-
tena dostate¢nd hermeti¢nost a vznikd tedy nebezpeli
nasati chladici vody do napoje. Proto je na misté poZa-
davek hygienické sluZby, aby chladici voda mé&la cha-
rakter vody pitné ve smyslu CSN 830611 (Pitnd voda),
zejména tedy po strance mikrobiologickeé.

Poatkem tohoto roku byl v uvedeném z&vodé prove-
den rozbor chladici vody. Bylo zjist€no, Ze v chladici
vodé vlivem rozbitnosti maplnénych obalovych jednotek
Markou stoupd obsah organickych latek. Voda z praZskeé
vodovodni sitd obsahovala organické latky v mnoZstvi
2,64 mg/l 0O, podle Kubela, avS8ak cirkulujici chladici
voda pred chloraci obsahovala jiZ organickych latek
23200 mg/l 0, po chloraci 2240,0 mg/l O,. TaktéZ se
zhorsil bakteriologicky nélez. Voda ze sit€ obsahovala
7 psychrofilnich zdrodkd v 1 ml (pFi 20°C za 2 dny),
chladici voda pred chlordtorem 1000 a za chlordtorem
také 1000 zarodkd. Mesofilnich zarodkd obsahovala voda
ze sité 8 v 1 ml (p¥i 37°C za 2 dny), chladici voda
pfed chlordtorem 1000 mesofili v 1 ml a za chlorato-
rem také 1000 v 1 ml. Koliformni baktérie ve vodé
z praZské vodovodni sité se nevyskytovaly ve 100 ml
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74dné, v chladici vod& pfed chlordtorem jich bylo 100
v 1 ml a za chlordtorem rovn&Z 100 v 1 ml. Pro ov&feni
této metodiky jsme odebrali 6 prazdnych lahvi pfed
plniem a prazdné a oteviené jsme je nechali projit
celym pasteraénim procesem. B&hem pasterace do nich
natekla chladici voda, kterd pak byla pfedmé&tem na3eho
zkoumdéni. Ladhve jsme nechali zakorunkovat na plni&i.
Vy¢sledek pokusu ukazuje tabulka 1.

Tabulka 1. Laboratorni rozbor chladici vody v pastéru

2 Koli- A
Cg};‘g" formnf | Plisnd K"f:f,m'

mikrobi/g “;;;‘/rgﬂ- vig vig

vzorek €. 1 1800 240 0 160
vzorek &. 2 2 200 360 0 100
vzorek €. 3 3400 60 0 140
vzorek €. 4 4 000 100 0 320
vzorek €. 5 2 400 50 0 240
vzorek €. 6 3200 140 0 280

Zaroveli jsme tyZ den odebrali a hodnotili i origindln&
naplnény napoj Marka. Néapoj jevil dplnou sterilitu, ale
z duavodid, které byly jiZ Fefeny nelze vyloudit nebez-
pe¢i sekundarni kontaminace bakteriologicky zavadnou
chladici vodou. Lze namitnout, Ze toto mnoZstvi je re-
lativné malé aZ zanedbatelné, avSak na druhé strané
nelze rozpoznat ve vyrobnim zavodé& pfi b&Zné provozni
kontrole obalové jednotky nedostatené uzaviené a mik-
robiologicky kontaminované. Ty pak mohou pfi konzu-
maci predstavovat vadZné zdravotnf riziko, nehledé na
to, Ze mohou byt pfedmé&tem reklamace spotiebitele a
jeho mnedivéry k tomuto druhu népoje.

Vzhledem k tomu, Ze ne ve v3ech zavodech lze pro-
dlouZeni trvanlivosti dosdhnout fyzik&alni cestou, byly
snahy uplatnit chemickou stabilizaci nebo konzervaci.

Jako klasicky stabilizaéni prostfedek byl pouZivan
dietylester kyseliny pyrouhli¢ité pod nazvem Baycovin
& v CSSR pod nazvem Dekapex. V posledni dob& jsou
k této latce cetné zdravotni vyhrady, a proto jsou hle-
dany cesty konzervace za pouZiti bud klasick§ch zna-
mych konzerva¢nich ¢inidel jako kyseliny benzoové,
parahydroxybenzoové, sorbové a jejich soli apod. Vedle
toho vSak lze pouZit nékteré nové prepardty napf. Del-
vocid.

Delvocid - Instant je obchodnim nazvem preparatu vy-
rabéného firmou Gist-Brocades, coZ je prakticky latka
antibiotického charakteru pimaricin, ktery se nyni ofi-
cidlné nazyvd natamycin podle produkéniho kmene
Streptomyces natalensis.

Delvocid ~ Instant je preparat sloZeni: 50 % pimaricin,

0,5 % Na-laurylsulfat, 1,2% aerosil, 3% voda, 46,3 %
laktosa.

Pimariein je latka amorfni povahy, jejiZ izoelektricky
bod leZi pri pH 6,5. Ve vodé je nepatrné rozpustny (asi
0,01 %) podobn& v ethanolu (0,07 % v 80% ethanoluy,
0,12 % v 96% ethanolu), 1épe rozpustny je v methanolu
nebo glycerolu (1,5 %), dimetylformamidu (5%) a le-
dové Kkyselin® octové (18,5%) (Raab 1967). Krystalicky
pimaricin nem& konstantni bod tdni — rozklada se nad
200°C. Pimaricin se rozpous$ti v alkoholickych roztocich
alkalickych hydroxidid, a lze pripravit jeho soli s alka-
lickymi kovy, jsou vSak nestdlé a jejich roztoky se zahy
vlivem hydrolyzy kali. Pimaricin rozpust&ny nebo sus-
pendovany ve vod& snasi p¥i pH 7 var bez dbytku Gc€in-
nosti a jen s malym udbytkem dokonce i zahFati na
110°C po dobu 20 min (Struyck A. P., 1957—1958]). Je
pom&rné& citlivy na svétlo (Posthuma, Berends 1962,
Hendriks, Berends 1958), zejména na ultrafialové paprs-
ky. Pomé&rné snadno se oxiduje a pfed oxidaci jej chra-
ni kyselina askorbovd nebo chlorofyl (Dekker 1959).
V alkalickych nebo kyseljch roztocich ztrdci pimaricin
rychle G&innost — pfi pH 2 ztraci 50 % své t&innosti
b&hem 3 dnd, pfi pH 10 bghem 6 dnid (Struyck 1957 aZ
1958). Pri pokusech pfipravit ve vod& rozpustny derivat
pimaricinu se zdafilo ziskat sloufeninu pimaricinu s di-
aldehydem S$krobu.

Ze zAavérid pokusi vyplyva:

1. Toxicita pimaricinu je mald. Pro krysu €ini NEL
500 ppm v diet&, tj. 25 mg/kg, po psa 250 ppm, tj. 6 mg/
kg, pro &lovéka 200 mg/hlavu/den, tj. 3 mg/kg. ADI urée-
nad WHO ¢&ini 0,3 mg/kg bez omezeni.

2. Pimaricin neni kancerogenni, mutagenni, terato-
genni, alergogenni, nevyvolava rezistenci a sensibilizaci.

3. Pimaricin se po ur¢ité dob& rozpadad. Rozpadové
produkty odpovidaji toxicitou pimaricinu nebo maji to-
xicitu miZ3i. Vyjimkou je toxicky aldehydovy Skrob.

4. Aplikace pimaricinu do nealkoholickych napoji se
jevi Zadouci z hlediska stabilizace ndpoje a prodlouZeni
skladovaci lhiity. Ufinnost je omezena na kvasinkovité
mikroorganismy, a to i patogenni a toxinogenni.

Z uvedeného je moZné souhlasit s pouZitim pimaricinu
v davce 5 mg/l s podminkou, Ze bude pouZit preparat
bez aldehydového Skrobu a nebude pouZit jiny kysely
chemicky konzervaéni prostfedek (kyselina sorbova,
kyselina benzoové apod.).

Kromé& toho byl sledovan i inhibi¢ni G€inek pimarici-
nu v nealkoholickych népojich na vybrané kmeny kva-
sinek a plisni. Sledovdni bylo provddéno ve ¢tyfech
typech nealkoholickych nédpoji:

1. ovocny osvéZujici ndapoj OranZ 12 podle ON 56 7891
syceny CO,

2. ovocny osvéZujici ndpoj OranZ 12 podle ON 56 7891
nesyceny

3. Dia-OranZ podle ON 56 7974 syceny CO,

Tabulka 2. Rozklad pimaricinu v nealkoholickijch ndpojich

L Koncentrace pimaricinu v gama na 1 ml po dobé uchovavani
Typ néapoje
Oh 24h 48 h 5.dnt 7 dnd 14dnt | 21den 28 dnt

OranZ 12

syceny se sacharosou 50, 50 50 50 50 20 b 5
OranZ 12

nesyceny se sacharosou 50 40 40 40 40 5 5 5
Dia-OranZ

syceny se sorbitem 50 50 45 45 45 40 15 5
Dia-OranZ

nesyceny s€ sorbitem 50 40 40 40 40 40 35 5
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4. Dia-OranZ podle ON 56 7974 nesyceny

PouZité sycené néapoje byly z béZné obchodni sité. Ne-
sycené byly pripravovdny ze sycenych odstranénim CO,
metodou podle CSN 56 0100 &lanek 31.

Koncentrace pimaricinu v népojich byla prokazovéna
standardni metodou podle ,,Specification for identity and
purity of some antibiotics, FAO/WHO 1969, kde jako
testorganismus je pouZivan Saccharomyces cerevisiae
ATCC 9763.

Rychlost rozkladu pimaricinu byla sledovdana v uvede-
nych &tyfech typech u nds b&Zné& wvyrab&ngch nealkoho-
lickgch népoji, do nichZz bylo na po€atku pokusu
pfiddno 100 gama Delvocidu-Instant (tj. 50 gama pimari-
cinu/1 ml nédpoje). Rozklad pimaricinu v nealkoholick§ch
nédpojich je patrny z tabulky 2. Nédpoje s pfidavkem Del-
vocidu byly pak uchovavéany pfi pokojové teplot& a kon-
centrace pimaricinu byla v nich zjiStovdna po 24 h,
48 h, 5, 7, 14, 21 a 28 dnech. V pokusech byla pfezkou-
Sena stabilita pimaricinu v rdznych prakticky pouZi-
vanych népojich, stabilita je v&t3i neZ udava literatura
(Wolf 1979).

Pro zjistovani inhibiénich GéinkG na kvasinky a plis-
n& byl do jednotlivgch typi napoji priddvén Delvocid-

-Instant v koncentracich 5, 10 a 20 gama (tj. 2,5; 5; 10
gama pimaricinu) na 1 ml népoje. Nadobky obsahujici
napoj s Delvocidem byly inokulovdny 1 ml suspenze
kvasinek, eventudlné 1 ml suspenze spor plisni, a to:
Saccharomyces cerevisiae ATCC 9763

Candida albicans IHE 45/66

Debaryomyces subglobosus (hansenii)

Aspergillus niger CCM F-384

Mucor hiemalis

Inokulované lahvi¢ky byly uchovavany pri pokojové
teplot&, po 24 h, 48 h, 7, 14, 21 dnech byly v nich sle-
dovany pod&ty testorganismi vyockovdnim pFislusnych
fed&ni na pevné Zivné piudy v Petriho miskéach.

Prvni znamky rozkladu pimaricinu byly patrny u ne-
sycenych népoji jiZ po 24 h. V dalsim obdobi zistdvala
hladina pimaricinu ve vSech druzich népoji na stejné
vysi; k vyznamnému poklesu do$lo u népoji slazenych
sacharosou po 14 dnech, u népoji se sorbitem aZ po
21. dnu (syceny néapoj), respektive 28 dnech (nesyceny
napoj).

Nejrychlejsi byl rozklad pimaricinu v nesyceném né-
poji se sacharosou, kde po 14 dnech poklesla jeho hla-
dina pod hranici priikazu. Nejpomaleji probihal jeho

Tabulka 3. Inhibiéni pisobeni pimaricinu na kvasinky v nealkoholickjch ndpojich

‘K'rftmcem' Podet kolonii kvasinek v 1 ml ndpoje po dob& uchovovani
race
Druh n4poje pimari- Saccharomyces cerevisiae Debaryomyces subglobosus 'Candida albicans
cinu T
gama/ml ihned 24h 48 h ihned 24h 48 h ihned 24h 48 h
OranZ 12 2,5 3,2.10¢ < 10 <10 47.102 | <10 <10 1,4.104 <10 <10
syceny se 5 2,6 . 104 < 10 <10 i1,4.10% <10 <10 8.10% <10 <10
sacharosou 10 1,9.104 i< 10 <10 5,2 . 10% <10 <10 9.10% <10 <10
OranZ 12 2,5 3,3.10¢ | 6,6.101 <10 5,2.10% | 1.10¢ <10 1,1.104 <10 <10
mnesyceny 5 2,9.104 6.101 <10 3.102| 6.10% 1< 10 1.104 <10 <10
se sacharosou 10 3,0.104 | 3,8.10¢ <10 3,6.10% 10 i< 10 1,4.104 <10 <10
Dia-OranZ 2,5 3,3.104 <10 <10 1,3.10 | 4.10t <10 1,8.104 1.10t <10
syceny se - 5 3,2.104 <10 <10 8,5.10° | 4.10! <10 1,5.104 1.10t < 10
sorbitem 10 8,5.102 < 10 <10 4.102 1.10t < 10 1,2.104 < 10 <10
Dia-OranZ 2,5 26.104 | 7,5.10t <10 3,7 .103 5.10! <10 2,1.104 2.10t < 10
mesyceny 5 3,2.104 4.101 <10 2,7.108 | 3.10! <10 1,2.104 <10 <10
se sorbitem 10 3,5.104 4,100 <10 1,1.10% | 3.10! < 10 2,1.104 < 10 <10
Tabulka 4. Inhibiéni piisobeni pimaricinu na plisné v nealkoholickych ndpojich
K‘?cem- Poc¢et kolonii plisni v 1 ml nédpoje po dob& uchovavani
ace
Druh népoje {pimari- Mucor hiemalis Aspergillus niger
cinu
gama/ml| ihned 24h 48 h 6 dni 10 dnt ihned 48 h 9 dni 21. den
OranZ 12 2,5 1,4.104 | 6.103 2.103 <10 <10 24.104 | 6.10t | 3,5.10! <10
syceny se 5 1,5.104 | 4,103 1.103 <10 <10 27.104 | 4.10% 2.108 <10
sacharosou 10 1,4.10¢ | 3.103 < 103 <10 <10 2,2.104 3.101 | 1,8.101 <10
OranZ 12 2,5 1,7.104 | 15.103 3.103 <10 < 10 2,2.10% 2.103 1.10t < 10
nesyceny 5 1,6.103 4.103 < 103 <10 <10 2,2.104 7.10t <10 < 10
se sacharosou 10 16.103 | 6.10 <103 <10 <10 23.10¢ | 4.10! <10 <10
Dia-OranZ 2,5 1,6.104 1. 104 3.103 3.103 7.10% 4,104 2.104 1,2.104 | 2,7.102
syceny se 5 16.104 | 7.103 7.103 4.103 <10 4,104 | 1.10% 4.103 2.101
sorbitem 10 1,4.10¢ | 5.103 5.103 5.103 <10 2,5.104 8.103 | 1,1.103 <10
Dia-OranZ 2,5 1,1.104 3.10% 3.103 3.103 4,10t 25.104 | 75.10% | 1,4.103 2.102
mnesyceny 5 1,5.104 1.103 1.103 1.103% 4.10t 4.104 2.10% 1.10% 7.10!
se sorbitem 10 1,8.104 < 103 < 103 <103 5.10* 2,7.10¢ | 6.102 <10 <10
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rozklad v nesyceném népoji se sorbitem, kde pokles pod
hranici priitkazu nastal aZ po 28 dnech.

Inhibi¢ni uéinek pimaricinu na kvasinky byl velmi
vyrazny. Po 48 hodindch piisobeni v koncentracich 2,5;
5 a 10 gama/ml se zastavil riist vSech t¥i testovacich
kmeni, a to v ndpojich sycenych i nesycenych.

Kmen Saccharomyces cerevisiae byl v sycenych napo-
jich inhibovdn vSemi pouZitymi koncentracemi pimari-
cinu za 24 h, v obou nesycenych néapojich za 48 h.

Kmen Candida albicans byl v syceném napoji se sa-
charosou inhibovdn v3emi pouZitymi koncentracemi pi-
maricinu za 24 h. V syceném néapoji se sorbitem byl za
24 h inhibovdn pouze nejvy$si pouZitou Kkoncentraci
pimaricinu 10 gama/ml. V obou nesycenych napojich byl
inhibovan za 24 h koncentracemi 5 a 10 gama/ml, kon-
centraci 2,5 gama/ml aZ po 48 h.

Kmen Debaryomyces subglobosus (hansenii) byl v sy-
ceném népoji se sacharosou inhibovdn vSemi pouZitymi
koncentracemi pimaricinu za 24 h. V syceném napoji se
sorbitem a obou nesycengch népojich byl inhibovan
viemi pouZitymi koncentracemi aZ po 48 h (s jedinou
vyjimkou nesyceného nédpoje se sacharosou, kde Kkon-
centrace 10 gama/ml piisobila inhibici réistu jiZ za 24 h).

Kmen Aspergillus niger byl nejrychleji inhibovan v ne-
syceném népoji se sacharosou koncentraci 5 a 10 ga-
ma/ml pimaricinu po 9 dnech piisocbenf, nejni¥3i kon-
centraci pimaricinu 2,5 gama/ml byla tato pliseii inhi-
bovdna v syceném i nesyceném napoji se sacharosou aZ
po 21. dnu plsobeni. V nesyceném népoji se sorbitem
byl tento kmen inhibovdn pouze nejvy3si pouZitou kon-
centraci pimaricinu 2,5 gama/ml. V syceném népoji se
sorbitem byla tato pliseil inhibovdna rovnéZ aZ nejvy3si
pouZitou koncentraci pimaricinu 10 gama/ml po 21. dnu
pisobeni.

Kmen Mucor hiemalis byl inhibovdn v syceném i ne-
syceném népoji se sacharosou viemi pouZitymi koncen-
tracemi pimaricinu po 6 dnech, v syceném népoji se
sorbitem koncentraci 5 a 10 gama/ml po 10 dnech; v ne-
syceném népoji se sorbitem nebyl tento kmen inhibovan
Z&dnou pouZitou koncentraci pimaricinu ani po 10 dnech.

Inhibi¢ni phsobeni pimaricinu na kvasinky a plisn&
v mealkoholickych mépojich ukazuje tabulka 3 a 4.

Déle byl pimaricin pFezkouSen ke stabilizaci nesyce-
ného ndpoje Pompela a Olympus mandarinka v davce
5 mg/l ndpoje v PraZskych cukrdrnidch a sodovk&rnach
v Praze. Ve vzorcich nebyly zjitény plisn& a kvasinky,
proti jejichZ plisobeni je hlavn& pimaricin uréen. Rov-
néZ nebyly zjistény koliformni mikroby a celkovy potet
mikrobi na masopeptonovém agaru byl negativni, po-
pripadé& ve dvou vzorcich byly zji§t&ny ojedin&le aerobni
sporulujici mikroby rodu Bacillus.

Vedle pimaricinu bylo provedeno ovéfeni moZného
pouZiti téZ kyseliny sorbové davkované jako sorban dra-
selny v dévce 42 mg/l do nesyceného nipoje Olympus
mandarinka a bylo zjiSté&no, Ze davka sorbanu draselné-
ho v uvedeném mnoZstvi vykazuje velmi dobry taéinek
na kvasinky, které se nepomnoZily za 21 dnd pfi sou-
C¢asné mirném G¢inku na pfitomné mikroby, které jsou
tvofeny grammegativnimi diplokoky rostoucimi nejlépe
na kyselych pudach pfi niZ3i teploté. TaktéZ senzorické
vlastnosti nebyly rozdilné proti nekonzervovanym vy-
robkim.

Z predem uvedeného je patrno, Ze existuji moZnosti
roz3ifit sortiment .nealkoholick§ch népoji® o skupinu
s deldi dobou tdrZnosti. Ze zdravotnického hlediska je
nutno preferovat fyzikalni zpiisob oSetfeni jako napfiklad
pasteraci, kterd nezand3i do népoje cizorodé Ilatky.
Bude v3ak nutno se vyrovnat s ekonomickou strankou
véci a v této souvislosti i dofesit n&které technologické
otdzky, napfiklad pouZiti recirkulace chladici vody. Ve

vyrobndch, kde neni moZné zajistit fyzikdlni oSetfeni
néapoje, bylo by moZno uvaZovat o zavedeni konzervace
at jiZ kyselinou sorbovou nebo pimaricinem, které podle
naSeho nazoru se jevi z celé $kédly konzervacnich &ini-
del jako nejvhodné&jsi. Pochopitelné musi byt dodrZeno
ustanoveni Hygienického predpisu sv. 43/1978 Smérnice
€. 50 O cizorodych latkach v poZivatinadch, na malospo-
trebitelskych obalovych jednotkdch musi byt uvedeno,
Ze vyrobek je chemicky konzervovan.

Zaroveii bude nutné volit samostatny druh népoje
s prodlouZenou trvanlivosti, neZ ¢ast vyroby nealkoho-
lickych népoji s kratkou expiraéni dobou pasterovat &i
konzervovat a uvadét je na trh jako nédpoje dlouhodobé&
tdrZné. Doslo by tim ke stfetu obou typd népojia v trZni
siti a nemoZnosti jejich rozliSeni od sebe. Vedle toho
by bylo nutné zavést etiketaci ndpoji s prodlouZenou
dobou tdrZnosti, se sou¢asnym vyznafenim data v§roby
a expiraéni doby.
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Clanek probird moZnost kontamince vyrobka vyroby
nealkoholickych népoji chladicimi vodami v pastera&ni
sekci, moZnost pouZiti pimaricinu (Delvocid) v mnoZstvi
5 mg/l hotového népoje jako konzerva&niho prostfedku
a pouZiti kyseliny sorbové ke konzervaci nealkoholic-
kych néapoji.
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CraThst aHaJM3HPYeT BO3MOXKHOCT KOHTAMHHALMK IIPO-
JLYKTOB IIPOH3BOACTBA G6€3aJKOTOJIbHEIX HANHTKOB OXJaX-
Hawlledl BONOH B CEKIHH NMacTePH3alWH, BO3MOXHOCTD IPH-
MeHeHHs nuMapunuHa (JeJBOUHT) KoJHY4ECTBOM B 5 MI/a
TOTOBOTO HAaNHMTKa B KayecTBe KOHCEPBHPYIOLIErO CPEACTBA
H IpHMEHeHHe COPGOBOH KHCJOTH JJIsi KOHCEPBHPOBAHHS
6e3aJIKOTOJIbHBIX HANHTKOB.
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No. 11, p. 256—259.

The possible microbial contamination of products
from the production of non-alcoholic beverages with
cooling water during pasteurisation is discussed. Also
a possible use of pimaricin (Delvocit) in a quantity
of 5 mg.1-! and sorbic acid as stabilizers for non-
alcoholic beverages is described.

Novotn§, M. - Kahudovéa, ].: Miglichkeiten der Stabili-
sierung alkoholfreier Getrdnke. Kvas. pram. 29, 1983,
Nr. 11, S. 256—259.

Der Artikel erortert die Moglichkeiten der Kontami-
nation alkoholfreier Getrénke durch die Kiihlungswésser
der Pasteurisierungs-Sektion, die Applikation der Pi-
marizine (Delvocit) in der Gabe von 5 mg/l Fertigge-
trank als Konservierungsmitel sowie auch die Anwen-
dung der Sorbinsdure zu Konservierungszwecken.



