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e-Amylasa (EC 3.2.1.1 = 1,4-a-D-glukan-glukanhydro-
lasa) se tvofi v obilovindch b&hem kli¢eni. V nenaklice-
ném jetném zrnu neni pFitomna. Klidek tvofi latku
podobnou kyselin& giberelové, kterd indukuje tvorbu
hydrolytického enzymu v aleuronové vrstvé. Bez Zivého
kli¢ku se a-amylasa netvofi. V§voj a-amylasy zévis! siln&
na odridé a podminkach sladovéni. Také klimatické pod-
minky b&hem vegetace je€mene zplsobuji, Ze jemeny,
které meély dlouhé a chladné vegeta&ni obdobi, vytva-
reji vice a-amylasy neZ ty, které postihlo krédtké, horké
a suché obdobi. V kligfcim jeEmenu je 7 % celkového
mnoZstvi ¢-amylasy v kli€ku, zatimco 93 % je rozd&leno
v endospermu. Z toho jsou zhruba 3/4 v polovin& zrna
obsahujici kli¢ek a 1/4 ve $pi&ce zrna.

Jako endoenzym 3t&pi ¢-amylasa vazby e-1,4 makro-
molekul amylosy zevnitf. Pfi tom vznikaji velkou rych-
losti dextriny s linedrnim Fet&zcem, sloZené ze 6—7 glu-
kosovych jednotek. Pri del$im pilisobeni enzymu mohou
byt dale 3&tdpeny na maltosu, maltotriosu a nizké
dextriny.

Molekuly amylopektinu jsou e-amylasou rovn&# 3t&pe-
ny na vazbach «-1,4 mezi misty rozvétveni. Krom& line4r-

nich dextrini vznikaji také dextriny obsahujici vazby

isomaltosové. Pfi deldim plsobeni enzymu se od$t&pené
Céasti 3t8pi ddle, takZe mohou vzniknout jako. kone&né
produkty glukosa, maltosa a pannosa (isomaltosa).

Plisobenim «-amylasy rychle ubgva viskozity $krobové-
ho mazu a modré zbarveni jodové reakce se Gm&rné
rychle mé&ni pfes fialovou, &ervenou a hn&dou a% vymizi
Gplné&.

Podminky &innosti ¢-amylasy:

Cisty Skrobovy

roztok rmut
optimélni pH 5,6—5,8 5,6—5,8
optimélni teplota 60—65 °C 70—75°C
inaktivace pfi 70°C 80°C

Aktivita ¢-amylasy je podporovdna ionty Cat+, Zn++
a Cl-. Sladovéa ¢-amylasa se sv§mi fyzikdln& chemickymi
vlastnostmi podobd globuliniim. Je rozpustnd v solngch
roztocich, isoelektricky bod mé& kolem pH 5,7 [1].

Hodnoty «-amylasy ve sladech nebyly dosud stanovo-
vany na naSem pracovisti. V posledni dob& se v3ak stéle
Cast&ji setkdvdme s poZadavky zahrani&nich odbé&ratelfl
sladu na urfeni tohoto kritéria. Aktivita «-amylasy je
z pramyslového hlediska nejdileZit&j$i enzymovou cha-
rakteristikou sladu [2]. Znalosti enzymovych aktivit sladu
nabyly na diileZitosti se zmé&nami v technologii piva,
zv1435t& pri pouZivani surogati sladu.

Aktivita e-amylasy leZi u provoznich sladl -norméln¥
mezi 40—70 DU. P¥i hodnotdch pod 30 DU mohou nastat
potiZe pFi zcukfovdni. (DU — Dextrinizing Units, jed-
notky e«-amylasy.)

Metoda stanoveni e-amylasy zakotvend v EBC [3]
i ASBC [4] tzv. internaciondlni, je zaloZena na principu
mé&Feni ,dextrina&ni doby“, tzn. doby, kdy je dosaZeno
standardniho jodo3krobového zbarveni v piitomnosti v§-
luhu g-amylasy. Srovnéni barev se provddi v Helligeho
komparédtoru s barevnym standardnim sklem pro e-amy-
lasu. Tato metodika, pfesto, Ze je doposud pouZivdna
v evropskych zemich, nevyhovuje pln& poZadavkdm praxe,
pongvadZ je asov& velmi ndro¢nd. V odborné literatute
nachdzfime mnoho pokus6 o stanovenf a-amylasy rdzngmi
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metodami, které vSak zFejm& nedoznaly masovéjSiho
rozSifeni.

Henriksnds a Lovgren [5] popisuji postup stanoveni
aktivity amylas. Metoda zaleZi v déleni Stépnych pro-
dukt@ chromatografii v gelech, na nichZ miiZe byt pro-
vedeno zjisténi molekulovych hmotnosti sloZek. Pro
déleni byla pouZita Sepharosa CL 4B a kvantitativni sta-
noveni jednotlivych frakci se provddélo anthronovou
metodou. Na dvou druzich Skrobu A a B, které byly zge-
lovatény, bylo sledovdno ptisobeni jednak e-amylasy,
pripravené z Bacillus subtilis a dale B-amylasy z bram-
bor. Jednotku aktivity amylasy (U) definovali autofi jako
umol maltosy vytvoFfené za minutu.

Sledovéani tvorby e-amylasy v obilnich zrnech prova-
déli Hejgaard a Gibbons [6] upravenou metodou gelové
difaze se substratem vazanym s barvivem. Tato metoda je
velice jednoduchéd a dovoluje stanovit aktivitu g-amylasy
v jednotlivych zrnech gelovou difazi. Jako substrat se
pouZiva Skrob zesitovany s barvivy. Na ploténce
10 X 10 cm miiZe byt zkoumédno aZ 25 vzorkd. Doba pi-
sobeni je 24h pri 25°C. Pak se ¢&innost enzymi pirerusi
a zmeri se odbarvené plochy. Porovndni s b&Znym sta-
novenim g¢-amylasy ddava dobrou shodu.

Nefelometrickou metodu na stanoveni aktivity e-amy-
lasy pfi porostlosti pSenic vypracovali Prasad et al. [7].
Touto metodou lze rychle stanovit poskozeni Kkliivosti
v diisledku porostlosti.

Metody EBC a ASBC méfi intenzitu jodoSkrobového
zbarveni, plsobi-li ¢-amylasa na g-limitni dextriny. Tento
substrat nemiZe byt atakovan g-amylasou, ktera piisobi
jako typicky exoenzym. Jakmile vSak endogenni piisobeni
e¢-amylasy rozstépi molekuly Skrobu, vytvoii se nové
reaktivni ¢lanky, na n&Z g-amylasa miiZe piisobit. A tehdy
dostavame v pritomnosti g-amylasy vy33i hodnoty pro
e¢-amylasu. Tyto skute€nosti uvade&ji ve své praci autofi
Axcell a Murray [8] a popisuji dale vyhodnost pouZiti
substratu oznaceného obchodné& jako Phadebas, ke sta-
noveni e¢-amylasy, Ktery je rezistentni proti pisobeni
g-amylasy.

Phadebasové tablety obsahuji bramborovy $krob sito-
vany, transformovany do trojrozmérné struktury, ve vodé
bobtnajici. Substrat je svdzany s mod¥Fi Cibachrom. KaZda
tableta obsahuje 45 mg suchého, barevného 3krobového
polymeru a 25 mg fosfatového pufru upravujictho pH na
7. Tablety obsahuji také hové&zi sérumalbumin jako akti-
vator hydrolytické reakce. a-Amylasa hydrolyzuje modry
Skrobovy polymer na modry, ve vod& rozpustny produkt,
ktery je pak moZno i jednoduchym fotometrem mé¥it p¥i
vinové délce 620 nm. Tato metoda je analytickou komisi
EBC zkouSena a po ovéfeni a vyhodnoceni bude zafazena
do seznamu metod EBC.

'Na obdobném principu hydrolyzy nerozpustného 3kro-
bového substrdtu, na némZ je kovalentnimi vazbami va-
zano barvivo, je zaloZeno stanoveni g-amylasy pomoci
substratu Amylochrome Roche a z naSich preparatd
Bio-La-Test, v§robce n. p. Lachema a Spofa-Test z n. p.
Slovakofarma Hlohovec [10, 11]. Enzymovym od$t&pe-
nim S$krobu piisobenim «-amylasy se substrat 3$tépi a
uvolnéné barvivo prechazi do roztoku. MnoZstvi uvolng-
ného barviva je amérné aktivité enzymu.

MEBAK [9] uvddi pro stanoveni aktivity e-amylasy
kromé& metody EBC také metodu viskozimetrickou.

EXPERIMENTALNI CAST

Z uvedenych metodik jsme vyzkouSeli metodu EBC a
ASBC, tzv. internaciondlni, kterd je prozatim b&Zné po-
uiivéna'v-evropskych zemich a metody na principu
chromogennich substrati.

Metoda EBC

Princip metody

Za definovanych podminek se p¥id4d k pfedem g-amyla-
sou rozStépenému roztoku 3krobu alikvotni dil sladového
vyluhu. Pak se méfi &as, ktery je potfebny k tomu, aby
se Cinnosti q-amylasy zbarvil 3krobovy§ roztok standard-
nim jodo3krobovym zbarvenim, které se poOrovnava se
standardnim barevnym skli¢kem v Helligeho komparéto-
ru. Jednotka ¢-amylasy DU udéva, kolik Skrobu se od-
bourd z jednoho gramu sladu za jednu hodinu.

Pristroje a zaFizent

vodni lazeil

Helligeho komparétor s kotou¢kem pro ea-amylasu
13 mm sklenéné kyveta ke komparéatoru

pipety 2, 5, 10, 20 ml

stopky

laboratorni sklo

Reagencie a roztoky

Specidlni Skrob: rozpustny Skrob podle Lintnera (Merck
Nr. 1252)

B-amylasa: specidlni g-amylasa (8-Amylase from Barley
Malt 6U/mg material, pure, SERVA])

Standardni jodovy roztok: 550g J krystal, 11,0g K]
se rozpusti ve vodé a doplni na 250 ml. Roztok se
uchové v tmavé 1ahvi; vydrZi 1 mésic.

Zredény jodovy roztok: 20 g K] rozpustit ve vodég, pfidat
2ml standardniho jodového roztoku a doplnit na
500 ml. 3

Roztok NaCl 0,5 %: 5 g NaCl rozpustit v destilované vod&
a doplnit na 1 litr,

Acetatovy pufr: 272 g octanu sodného NaC,H30,.3 H,0
se rozpusti ve vodé, pfidd se 120 ml kyseliny octové
a roztok se doplni na 1 litr. pH ma byt 4,7 p¥i 20 °C.

Pufrovany roztok $krobu: 10 g + 0,005 g sudiny spec. $kro-
bu se suspenduje ve 100 ml studené vody, suspenze se
lije zvolna do 300 ml vrouci vody. Vafi se za michani
1—2 min. Po ochlazeni na 20°C se prida 25 ml ace-
tatového pufru a 250 mg B-amylasy, rozpu$téné
v malo vodé. Roztok se doplni na 500 ml destilova-
nou vodou a prfidd se nékolik kapek toluenu a necha

" se nejmén& 18, maximdlnd 72h p¥ed upotFebenim
stat pri 20°C (Roztok A).

Provedeni

Pfiprava sladového vjluhu

Pfesng 25g * 0,05 g sladové moulky se smisi s 500 ml
0,5% NaCl ve rmutovaci kadince. Rmut se nechi stat
2,5h prikryty pfi 20°C ve vodni lazni. Béhem této doby
se kaZdych 20 min diikladn& zamichad. Nakonec se filtru-
je pres sklddany filtr, pFifemZ se prvni podil vraci na
filtr. 20 ml filtratu se doplni 0,5% NaCl na 100 ml (roz-
tok B).

Dextrinace

Roztok A a roztok B se vytemperuji p¥i 20°C + 0,05 °C.
— 10 ml roztoku B (u sladi bohatfch na e-amylasu
5ml a 5ml 0,5% NaCl) se dd do 50 ml Erlenmayerovy
baiiky a vloZi se do vodni 14zn& p¥i 20°C + 0,05 °C;
— podle stopek se pridd 20 ml temperovaného roz-

. toku A;

— roztok se promichd opatrngm vyfouknutim pouZité
pipety (roztok C) a opé&t se temperuje;

— pfesné po 10 min se vezme 2ml tohoto roztoku C
a pridd se k 10ml zfed&ného jodového roztoku, dobfe
se promichd a v 13mm kyvets se zkou3i v Helligeho
komparétoru proti sklitku pro e-amylasu. Za kotoutkem
stoji vZdy vodou napln&né kyveta;



KVASNY PROMYSL
ro¢. 30/1984 — ¢fslo 2

Nové metody kontroly sladu 27

— tento pokus se opakuje v krdtkych &asovych tdse-
cich, aZ se barva roztoku v kyvet& vyrovnd s barvou
skli¢ka;

— blizko konce stanoveni se opakuje pokus v interva-
lu 30s, pfitemZ se musi z pipety roztok C rychle vy-
fouknout;

— k vypoltu se presn& vyjadii fas, za né&jZ probihé
dextrinace od doby pfiddni v¢luhu aZ do vyrovnéni
barvy.

Vipodet .
Jednotky a-amylasy (Dextrinizing Units, DU)
DU (20°C) = sl
wXT
DU (20°C) sus. = DU v piiv. X 100
; 100 — vlédha

W — hmotnost v g ve 100 ml roztoku B se nachédzejiciho
sladu; pFi 20ml filtrdtu sladového vyluhu je
W = 0,05 g.

T — ¢&as dextrinace v minutéch.

Hodnota 24 je vypoftena z navédZky pouZitého Skrobu
nédsobeného ¢asem (60 min).

Udaje se uvddsji v jednotkdch DU v celych &islech.

Metody zaloZené na S$tépeni chromogennich substratd
jsou mén& pracné a Casov® mén& ndrofné. Analytickd
komise EBC prozatim neukonéila zkousky se substratem
Phadebas, vyrobenym specidln& pro sladovou e-amylasu.
Ze Svédska dodany Phadebas pro klinické G&ely byl po-
uZit mnoha zahrani¢nimi autory pro analyzu sladu
s tGpravou pH na 5,6. VyzkouSeli jsme rovné&Z tento pre-
pardt a pfibrali jsme ke zkouSkdm na$§ v§robek Spofa-
-Test. MoZnost pouZiti tuzemského substratu by usnadnila
provadéni anal§z v provoznich laborato¥ich.

Substrdt Phadebas Amylase Test pro klinické pouZiti:
1 tableta obsahuje — 45 mg su$iny modrého $krobového
polymeru, 25 mg fosfdtového pufru 0,2M pro pH 7,
hovézi serumalbumin k aktivaci hydrolytické reakce.
Substrat je rezistentni proti plisobeni g-amylasy.
Optimum pilisobnosti sladové a-amylasy je pfi pH 5,5—5,6
na rozdil od e-amylasy v séru, kterd mé optimum p¥i
PH 7,0. Z toho divodu je nutno pouZit jiny pufr, ktery
je pro poZadované pH vhodny. Axcell a Murray [8] vy-
zkouSeli rizné pufry a priklonili se k acetdtovému pufru
s piidavkem CaCl, 0,05 g/l. Ddle vyzkou3eli tuto metodu
s pouZitim sladového v§luhu pouZivaného ke stanoveni
diastatické mohutnosti, a to jak b&Zny vyluh vodou, tak
stejnym zpilisobem pfipraveny v§luh 0,5% roztokem NaCl.
PFi porovndni vysledkdi byl korela&ni koeficient pro oba
zpisoby 0,995, tedy vysoce priikazny, take autofi pouZi-
vali dale b&Zny vodny§ extrakt pro diastatickou mohut-
nost. Vyhodnocovéni a vypolet se provadi podle tabulky
prikladané ke kaZdé lahvi€ce prepardtu s pr¥epodtem na
poméry dpravy metody.
VyzkouSeli jsme dpravu t&chto autord, pon&vad# pro
prdaci v naSich laboratofich je v§hodné pouZiti v§luhu
pFipravovaného pro stanoveni diastatické mohutnosti.

Spofa-Test je rovn&Z uréen pro pouZiti v biologickych
tekutinédch.

Testovaci tableta obsahuje nerozpustny sitovan§ $krob
s kovalentn& vdzanym barvivem, sloZky fosfatového
pufru o pH 7, aktivator enzymu a mikrokrystalickou
celulosu jako neaktivni sloZku.

Vypotet se provede z tabulky hodnot aktivity a-amylasy
v zévislosti na absorbanci, kterd je pfiloZena ke kaZdé
Sarzi vgrobku. Aktivita je udavana v jednotkdch U/l, pro
nasi potfebu jsme prepo&itdvali na 1g su¥iny sladu,
obdobn& jako u metody EBC a Phadebasu.

Tabulka 1. Visledky stanoveni a-amylasy metodou EBC
a obéma zkouSenymi metodami

58 1447 56 41 40 903 | 49
46 1185 40 42 32 721 | 38
36 957 39 43 32 763 | 43
40 926 45 44 41 995 | 50
41 1131 41 45 42 1022 | 56
35 907 36 46 39 1064 | 50
45 1122 48 47 51 966 | 56
56 1358 73 48 48 1008 51

2 2
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S |wa| &2 |ep| ¢ |ma |&R | ob
1 34 953 36 25 56 1414 71
2 47 1149 32 26 59 1351 70
3 57 1341 56 27 56 1449 68
4 49 1214 44 28 62 1379 68
5 35 1005 36 29 61 1477 63
6 41 1176 30 30 52 1239 58
7 54 1421 46 31 52 1316 62
8 44 1159 44 32 41 819 41
9 37 994 38 33 53 1239 68
10 36 947 36 34 60 1379 80
11 35 888 36 35 53 1204 64
12 32 811 36 36 37 819 45
13 35 933 38 37 53 1190 51
14 40 992 37 38 41 854 43
15 39 967 44 39 64 1580 79
16 44 1190 43 40 45 1055 56
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Tabulka 2. Vztah hodnot a-amylasy k ostatnim analytic-
kym znakium sladu
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O R[S -] ax X5 xR B X | 34
1| 80,4 0,7 9,6 39,4 — 280 815 | 82
2| 79,8 5,9 11,9 34,1 30,2 310 74,8 | 34
3| 86,3 0,9 9,9 41,5 - 310 80,6 | 35
4| 81,1 1,6 10,4 38,6 - 250 77,5 | 85
5| 80,9 0,9 9,6 38,8 - 280 80,5 | 35
2 | 805 2,0 10,3 38,5 w 286 79,0 | 34
6| 79,9 8.7 11,9 32,6 0, 292 77,3 | 85
7| 80,8 1,9 10,0 38,9 — 235 79,5 | 36
8| 80,6 1,5 10,4 39,1 — 255 77,0 | 38
9| 80,5 1,3 10,5 38,8 - 250 78,1 | 37
10 | 80,9 0,9 9,8 43,8 — 260 78,8 | 38
1 | 81,7 41 10,8 41,1 34,3 243 74,8 | 39
12 | 80,7 1,0 10,1 39,7 - 265 78,2 | 40
2 | 807 2,3 10,5 39,1 32,8 257 77,7 37
13 | 79,8 1,7 10,4 37,8 - 305 76,3 | 40
14 | 80,9 1.8 10,2 40,1 — 280 77,9 41
15 | 79,9 4,1 12,0 35,0 33,6 299 80,2 | 41
18 | 82,3 3,6 10,7 42,9 38,2 239 76,9 | 41
17 | 80,5 3,9 10,8 43,0 43,7 223 77,9 | 41
18 | 82,2 3,6 10,8 48,1 50,2 220 78,5 | 41
19 | 81,8 3,1 10,6 42,2 36,2 248 755 | 42
20 | 80,8 0,7 10,2 41,8 — 295 80,8 | 43
21| 79,9 3,2 11,7 37,3 35,5 305 76,7 | 44
22 80,3 1,3 10,2 40,7 — 2706 79,2 45
2| 808 2,7 10,8 | 40,7 39,6 268 78,0 | 42
23 | 80,9 1,3 10,4 38,8 — -270 77,7 | 48
24 | 82,0 2,4 10,7 44,1 41,0 248 | 78,0 | 47
25 | 81,9 3,3 10,7 41,8 41,8 249 80,0 | 47
26 | 80,0 3,3 11,7 38,3 35,9 298 80,0 | 47
27 | 81,1 3,1 10,6 435 37,2 248 81,1 | 49
28 | 825 4,1 10,8 41,8 41,6 245 78,2 48
29 | 80,0 3,0 11,6 37,7 36,3 310 80,3 | 49
2| 81,2 2,9 10,9 40,8 39,0 267 79,3 | 48
30 | 80,3 2,7 11,8 40,8 38,9 305 79,7 | 54
31 | 80,1 1,9 11,7 43,3 41,9 309 81,5 .| 57
32 | 80,9 0,9 10,8 40,3 — 275 79,5 . |- 58
& | 80,4 | . 1,8 | 11,4, | 41,4 40,4 | 29 80,2 -|-56
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Porovnéni metod na stanoveni z-amylasy

Zpracovali jsme séril 48 vzorkd sladd jak pokusnych,
tak exportnich [2]. U v3ech jsme stanovili ¢-amylasu
metodou EBC i ob&ma zkouSenymi metodami. Vysledky
stanoveni jsou uvedeny v tabulce 1.

Porovnali jsme vysledky obou zkouSenych metod k me-
todé EBC a dostali jsme vysoce priikazné korela¢ni koe-
ficienty, a to EBC — Phadebas 0,895, EBC — Spofa
0,821. Kritickda hodnota pro pravdépodobnost 99 % je
0,372. U hodnot e-amylasy stanovenych Spofa-Testem je
nutno zddraznit, Ze bylo postupovdno podle ndvodu fir-
my, tzn. ¥e reakce probihala pfi pH 7, které je vy33i neZ
optimum pro pilisobeni sladové e-amylasy. Pro analyzy
sladu je nutno upravit metodiku pro optimdlni podmin-
ky pisobenf sladové ¢-amylasy.

Vztah o-amylasy k ostatnim analytickym znakim sladu

Z analytickgch hodnot série exportnich i pokusngch
sladd (tab. 2) byly matematicko-statistickym hodnoce-
nim vypo&teny zavislosti jednotlivgch znakd na hodno-
tdch e-amylasy [12]. Bylo zjiit&no, Ze hodnoty «-amylasy
jsou zavislé na RE p¥i 45°C (koeficient korelace R =
0,522 pfi kritické hodnot& r pro p = 0,05 0,4821, pro p =
0,01 0,6055) a na obsahu bilkovin ve sladu (R = 0,445
pfi kritické hodnot& r pro p = 0,05 0,3494, pro p = 0,01
0,0,4491), zde na hranici vysoce priikazné hodnoty. Zavis-
lost hodnot Kolbachova &isla na «-amylase je t&sn& pod
hranici pravd&podobnosti p = 0,05.

II,‘&:‘/{:‘;‘AJ{J
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Relativor Bitkoviny
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extrakt % | %
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Vztah hodnot ac-anylasy k ostainim anaiytickym znakim sladd

Podle hodnot «-amylasy byly sestaveny slady do 5
skupin a vypo&teny priimé&rné hodnoty analytick§ch zna-
k@ kaZdé skupiny. Z primérnych hodnot byl sestrojen
kruhovy graf, kter§ vyjadfuje vztah hodnot e-amylasy
k ostatnim analytickym znakdm sladu.
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Nentwichové, M. - DoleZalov4, A.: Nové metody pro kon-
trolu sladu. Stanoveni x-amylasy ve sladu. Kvas. prim.
30, 1984, &. 2, s. 25—28

V préci byla stanovena e-amylasa metodou EBC a vy-
zkou3eny metody na principu chromogennich substrati
(Phadebas, Spofa-Test). Byla vypoétena zdvislost hodnot
e¢-amylasy na ostatnich duleZitych kritériich jakosti
sladu. NejuZdi vztah se projevil s RE pfi 45°C (R =
0,522+) a bilkovinami (R = 0,495+). Vztah hodnot «-
-amylasy a ostatnich analytickych kritérii je vyznaden
v kruhovém grafu.

HentBHxoBa, M., JlonexanoBa, A.: HoBble MeTOABI KOHTpO-
as conopa. Ompenenenune o-aMHaasnl B codope. Ksac.
npym. 30, 1984, Ne 2, crp. 25—28.

B paGore ¢-amMHaa3a Gbula ycTaHoBJeHa MerogoM B0,
H GBIJIBI HCOBITAHH METOAH Ha NpPHHIHIE XPOMOTEHHHX Cy6-
crpatoB (Pagmebac, Cnoda-Tect). Bra pacuurana 3aBu-
CHMOCTb BEJHYHH @-aMHJIa3bl OT OCTAJbHHX BaXHBIX KDH-
TepHeB KauecTBa cosona. Camas TecHasl CB3b NPOSIBWJIACh
¢ PE mpu 45°C (P =0,522+) u GeJKOBHIMH BeLIECTBaMH
(P = 0,495+). OTHOLIeHHe BENWYHH @-aMHIA3H H OCTaJb-
HBIX aHAJHTHYECKHX KDHTeDHeB H306paikeHO Ha KOJblle-
BOM rpaduke.

Nentwichova, M. - DoleZalovd, A.: New Methods for Malt
Checking. Determination of »-Amylase in Malt. Kvas.
prim- 30, 1984, No 2, p. 25—28.

A description of the EBC method for «-amylase deter-
mination is made. Also methods based on a principle of
chromogenous substrates (Phadebas, Spofa-Test) were
tested. The correlation among values of ¢-amylase and
the other important parameters of malt quality was cal-
culated. A good correlation was found with RE at 45°C
(R = 0,522+) and proteins (R = 0,495+). The correla-
tion among the values of ¢-amylase and the others ana-
Iytical criterions is demonstrated in the plot.

Nentwichova, M. - DoleZalov4a, A.: Neue Methoden der
Malzkontrolle. Bestimmung der o-Amylase im Malz. Kvas.
prim. 30, 1984, Nr. 2, S. 25—28.

In der Arbeit wurde die x-Amylase durch die EBC-
Methode bestimmt und die Methoden auf dem Prinzip
der chromogenen Substrate (Phadebas, Spofa-Test)
erprobt. Es wurde die Abhéngigkeit der z-Amylase-Werte
von den anderen wichtigen Kriterien der Malzqualitét
errechnet. Die engste Beziehung wurde fiir den Wert des
VZ bei 45°C (R = 0,522+) und fiir die EiweiBstoffe
(R = 0,495%) ermittelt. Die Beziechungen zwischen den
Werten der «-Amylase und weiteren analytischen Kri-
terien werden in einem Kreisdiagramm dargestellt.



