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1. Struén§ piehled etiopského pivovarstvi

Nejstarsim etiopskym pivovarem Je pivovar sv. [ifl
(St. George Brewery) v Addis Abeb&, zaloZeny r. 1924
Tento pivovar byl vlastnictvim cisafské rodiny aZ do vi-
tézstvi etiopské revoluce r. 1974, kdy byl znérodnén.

St. George Brewery ma rocéni vystav kolem 200000 hl,
98 % je pln&no do lahvi obsahu 0,33 1 [typ Steini), sudo-
v§m pivem je zdscbovdno jen nekolik restauraci v Addis
Abebg. Jedinou vyrab&nou znafkou je 11,5% leZdk ,Pils-
ner”, mirng hofky, s pondkud méné& vyrovnanou vini
Veskerd vyroba v lahvich je pasterovdna vzhledem
k obrovské rozloze rajonu. Na rozvozu se podili nejen
vlastni vozy pivovaru, ale i stdtni doprava a doprava sou-
kromé. Zafizeni pivovaru je zapadoevropského piavodu,
vétSinou z NSR.

Druh§m pivovarem podle stafi je pivovar Melolti v As-
mafe [spravni oblast Eritrea), zaloZeny v dobgé italského
mandatu. Pivovar byl soukromym vlastnictvim rodiny
Melotti, kratkou dobu byl akciovou spolefnosti a po re-
voluci byl zndrodnén.

Pivovar Melotti vyrabi rovndZ kolem 200000 hl 11,5%
leZaku ,Melotti“, téméf celd vyroba je expedovana
v lahvich. Mirné hofké pivo ,Melotti" je dosti oblibene,
mé gistou chut, nékdy ponékud oxidatni pfichut. Na
rozvozu asmarského piva se kromé automobilové dopra-
vy podili i lodni doprava z pfistavu Massawa.

Dalsim pivovarem je Meta Abo Brevery v Addis Abebg,
zaloZen§ jako akciovd spoletnost r. 1966 — po revolucl
byl znérodn&n. Vlastni pivovar leii asi 30 km od Addis
Abeby nedaleko méstetka Sebeta.

Pivovar Meta Abo vyrabi rotn& kolem 300 000 hl piva a
je tedy nejvstsim pivovarem v Etiopii. Pfes 99 % piva se
plni do lahvi, pouze nékolik restauraci v Addis Abebé
odebira sudové pivo stadené primitivnim zplsobem z pre-
tlaénych tanki.

Pivovar Meta Abo vyrabi jedinou znatku ,Meta Bira®,
115% leak s pomérné nizkou hofkosti. Pivo je velice
oblibené a rozvazZi se prakticky po celém Gzemi Etiopie.

Strojni zaFizeni pivovaru je zdpadoevropského plvodu

(kromé& staceci linky Nagema, ktera je v provozu od r.
1980).

Varna Steinecker produkuje 6 varek denné jednormu-
tovym zplisobem, objem varky je asi 200 hl studené mla-
diny. Soué&dsti varny je mokré Srotovéni, veSkeré zafizeni
véelns vifivé kadé je umisténo v jednom podlaZi.

Spilka je vybavena leZatymi hlinikovymi tanky o riz-
ném objemu — 100, 202, 300 hl —s pFimym plastovym
chlazenim glykolem.

Sklep obsahuje ve star3i ¢asti hlinfkové tanky o obje-
mu 200 hl a 400 hl, v nové &asti hlinikové tanky o obje-
mu 600 hl. Doba leZeni je pouze kolem 20 dni.

Pivo se filtruje dvoustupiiové. Zakladni filtraci zajis-
tuje deskovy kFemelinovy filtr Schenk, potom nasleduje
EK-filtrace deskovym fiitrim Filtrox. Pfetlané tanky
jsou jednak stojaté [10J hil), jednak leZaté (200, 400 a
600 hl), hlinikové.

Stateci linky v lahvovng jsou tfi, v provozu viak bé&z-
né byvaji jen dvé. Linka 1 je vyrobkem zdpadonémecké
firmy Winterwerb-Streng (1867) o nomindlnim vikonu
12 000 lahvi.h—-1, skuteény vykon se pohybuje kolem
8 000 lahvi.h-% Linka 2 je italskd, Rigamonte San Marco
o témZ vykonu. Novou linku 3 dodala Nagema z NDR
o nomindlnim vykonu 24000 lahvi.h—!, efektivni
vykon je 18000 lahvi.h-1. Linka je v provozu 4 roky,
vykazuje vSak znatnou poruchovost a v priib&hu r. 1984
ma byt nahrazena linkou Vandergeeten z Belgie. Vech-
ny linky jsou vybaveny pastéry o odpovidajicim vykonu.
Vykladdni a vkladani lahvi i paletizace je zajiStovéna
ruéné vzhledem ke znaténému piebytku pracovnich sil.

Kone&né &tvrtym pivovaram je nové postaveny pivovar
Harar ve stejnojmenném mésté ve vychodni Etiopii, uve-
deny do provozu v dmoru r. 1984. Planovany vystav je
200 000 hl 11,5% lezaku ,Harar Beer® Zeského typu. Ge-
nerdlnim dodavatelem strojné technologického zafizeni
je ZV0 Hradec Kralové. Pivovaru Harar je vénovana sa-
mostatnd kapitola.

Etiopské pivovary jsou souddsti Etiopského ndpojar-
ského sdruZeni [Ethiopian Beverages Corporation], kam
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patfi kromé pivovarii téZz vyrobny nealkoholickych néa-
poji (pfevazné licenéni Coca Cola, Mirinda, Sprite, Fan-
ta, Pepsi Cola a Teem], stacéirny minerdlnich vod, vinaf-
ské zavody, lihovary a nékteré piidruZené zavody, jako
jsou sklarny v Addis Abeb& a v Asmafe a vyroba korun-
kovych uzavéri. Celé toto sdruzeni spadd pod minister-
stvo primyslu.

2, Pivovar Harar

Do roku 1981 se Ceskoslovensko nepodilelo vyraznéii
na rozvoji etiopského pivovarstvi. Ojedinélé byly i do-
davky ceskoslovenského sladu a chmele. Pouze v letech
1981—1983 pracoval Cesky¢ sladdek v pivovaru Meta Abo
v Addis Abebg.

Obr. 2. Varna pivovaru

MontaZ strojnfho zafizeni pivovaru v Hararu byla za-
hédjena v Cervnu r. 1982, Po uréitém zdrZeni zplisobeném
nejasnosti dodavatelsko-odbératelskych vztahfl zejména
u doddvek ze tPetich zemi a opoZdénou stavebni pfFipra-
venosti ze strany zakaznika byla zahajena vyroba v Gno-
ru 1984,

Hlavnim dodavatelem technologického =zafizeni byly
Zavody Vitézného tnora v Hradci Krdlové, z obchodniho
hlediska byla vystavba organizovdna p. z. o. Technoex-
port Praha. Na doddvkéach strojniho zafizeni se podilely
dale Chotdbofské strojirny, CKD Chocesi, CKD Hradec
Kraloveé, CKD Kolin, Labora Praha, ElektromontaZni za-
vody Praha, Zavody pramyslové automatizace, Sigma

Hranice, Adamovské strojirny, Izolafni zavody Brno a
Inpro Praha. Zahraniénimi subdodavateli byly tyto pod-
niky: Euwa Eumann (NSR) — dpravna technologické

vody, Compair [Velkd Britdnie]) — tlakovzduSna stanice,
Sander-Hansen [Dénsko) — pastér, Nagema [NDR] —
etiketovaci stroje a Saacke [Rakousko) — hofdky kot-
1.

Obr. 3. Semikontinualni spilka

Qbr. 4. Lezdcky sklep

Pivovar je umistén na navrsi nad meéstem Harar a je
jeho dominantou. Nachdzi se ve vysce 1950 metrii nad
mofem v zajimave horské krajiné. Vzhledem k tomu, Ze
se jednd o dodavku kompletniho zdvodu véetné techno-
logicke dapravy varni a provozni vody a &istirny odpad-
nich vod, je cely komplex zévodu pomérng rozsdhly.
Nejvyssi budovou, kterd vévodi celému pivovaru, je var-
na se Srotovnou.

Projekéné jsou zde nékteré zvlastnosti vyplyvajici ze
specificnosti mistnich podminek. Napfiklad slad neni
uskladnén v silech, jak je b&Zné u nds, ale je volné lo-
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Zen v pytlich, ze ktergch je ru¢ng sypan do pifjmového
kofe Srotovny a transportuje se pies vdhy a Cisticku na
suchy Sestivdlcovy Srotovnik. Rozemlety slad se privadi
do zasobniku Srotu. Sladovy Srot se &nekovym dopravni-
kem vystird do jedné ze dvou rmutovystiracich nédob.

CtyFnddobova varna o kapacité 200 hl je v klasickém

Obr. 8. Prdce u monobloku

Obr. 5. Filtraéni stanice

Obr. 9. Kotelna

medéném provedeni. Jako patd nadoba je ve varng umis-
téna vifivd kdd z nerezavéjici oceli. Chybi chmelovy ciz,
protoZe se pouZiva pouze drceny granulovany chmel a
etanolovy chmelovy extrakt ,Horstal” od firmy Horst-
Klotz z NSR v mnoZstvi 9,37 kg granuldtu obohaceného
o chmelovy extrakt [8 % e-hofkych kyselin) a 4 kg ex-
traktu (23 % e-hofkjch kyselin). Je vyrdbén pouze je-
den druh svitlého piva o stupiiovitosti 11,5%. Jako suro-
gat se pouZiva etiopsky rafinovany cukr v mnoZstvi
400 kg, coZ reprezentuje 15 % z celkového sypani. Kaly
z vifivé kddé jsou Gerpany na scezovacl kad do druhé
vyslazovacl vody, takZe jsou ztraty extraktu eliminovény
na minimum a lépe se vyuZivaji horke latky, aniZz by
byly shledany nepfiznivé vlivy na chutf a vini hotového
piva, PPibliZné polovina z celkového objemu mladiny
se filtruje na kfemelinovém svitkovém filtru o filtrac-
ni plose 16 m?

Hlavni kvaSeni je semikontinudlni. Ve spilce je umisté-
no 24 uzavienych nerezocelovych univerzalnich tanki
zafazenych ve Ctyfech linkach po Sesti kusech objemu
Obr. 7. VizudIni kontrola éistoty 200 hl. KaZdy tank je vybaven rota¢ni myci hlavici a ar-

Obr. 6. Vykldddni prazdngch lahvi
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maturou pro jimadni CO,. Kvasnice pro spilku jsou pfFi-
pravovany v propagalni stanici a v rozkvasné spilce
s tfemi otevfenymi nerezavéjicimi kddémi objemu 65 hl.

a je sloZena z mycky Proma, monobloku Kontix, dvou-
poschodového pastéru firmy Sander-Hansen a dvou eti-
ketovacich stroji firmy Nagema z NDR. Na Zadost zdkaz-
nika nebyly dodany vkladate ani

veskerd manipulace se provadi ruéng.

vykladace lahvi a

Obr. 10. Chladici kompresory

Obr. 11. Stanice pro jimdni CO,

LeZacky sklep obsahuje ve dvou podlaZich 42 tankd
objemu 400 hl, doba leZeni ve 3pitce je 28 dni. KaZdy
tank je vybaven dvéma rotaénimi mycimi hlavicemi. Ho-
tové pivo je filtrovdno na svitkovém filtru o filtraéni
plode 16 m? a deskovém filtru s filtraéni plochou 80 m?.
Vykon filtra&ni stanice je 100 hl aZ 160 hl za hodinu. Ja-
ko filtraéni materidl se pouZivd Hyflo Super Cel"a Celi-
te 577. Ke stabilizaci piva se pouZiva Stabiquick v mnoz-
stvi 50 g.hl-1 protedza L-24 firmy Eurotec v mnoZstvi
2 g.hl-! a kyselina askorbovéd (5 g.hl-!). Sest state-
cich tank@ objemu 200 hl je téZ vybaveno rotaénimi my-
cimi hlavicemi.

Lahvarenska linka ma efektivni vykon 20 000 lahvi.h-!

Obr. 12. Etiketa vyrdbéného piva

Vyrabéné pivo je na Zzédost zakaznika méné& chmeleno
— obsah isoslouéenin je 20—22 mg.1-!. Obsah CO, v lah-
vovém pivu se pohybuje okolo 0,45 % hm. a obsah alko-
holu je 3.8 aZ 4,0 % hm. Koloidni stabilita piva je nad
3 mésice. Biologickd trvanlivost nepasterovaného piva se
pohybuje od 18 do 40 dni.

Po péti mésicich vyroby a distribuce je mozno konsta-
toval, Ze si hararské pivo ziskalo znaCnou oblibu zejmé-
na pro svou chutovou vyrovnanost a ponékud vysSi hof-
kost, nez byla v Etiop’i b&Zna.

3. Zaver

Ceskoslovenské podniky v Etiopii se setkaly s nezvyk-
Iymi obchodné politickymi vztahy. 1 kdyZ byla vystavba
Gspé&sné dokoncena, je ziejmé, #e bude nutno vénovat
dodavkam do zemi tzv. tietiho svéta zvysenou pozor-
nost.

Dale je nutno litovat, Ze se dalsi Ceskoslovenské pod-
niky pomérné milo angaZuji v obchodé se socialistickou
Etiopii, zejména v dodavkach surovin a provoznich ma-
teriali pro napojovy priimysl.

Mojdl, L. - Lukasek, Z. - KniZak, L. - Svozil, K.: Cesko-
slovenska fitast na rozvoji etiopského pivovarstvi. Kvas.
priim. 30, 1984, €. 12, s. 272—276.

Clanek stru¢né informuje o soufasném stavu etiopské-
ho pivovarstvi, Podstatna €4dst je vénovana pivovaru Ha-
rar, jehoZ technolegické zalizeni dodaly Zavody Vitézné-
ho Gnora v Hradei Kralove. Informuje o dodaném zafi-
zeni, technologii a charakteru piva, jehoZ vyroba byla
zahdjena v dnoru roku 1984,

Moiiga, J1., Jlykawek, 3., Kuuxax, J1., Csosua, K.
Yuacthe Yexoca0BaKMH B PasBHTHH NHBOBAPEeHHH I THOMHH.
Ksac. npyu. 30, 1984, Ne 12, crp. 272—276.

CraThs KOPOTKO HHGOPMHPYET O COBPEMEHHOM COCTOA-
HHH nuBoBapenus B ITHonuH. CyllecTBeHHas ee 4acTb
noceAlleHa NHBOBAPHOMY 3aBoiy Xapap, TeXHOJOrHYecKoe
ofopy/loBaHie KoToporo noctasuan 3asojam [loGepoHocHO-
ro ¢espans I'pagen Kpanose, OnuchiBaercs J0CTaB/JICHHOE
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000pY/0BaHHE, TEXHOMOrHA M XapakTep MHBA, NPOHIBOACTBO
KOTOPOro Gpl0 CI4HO B 3Kcnayataumio B (espanie 1984 r.

Mojdl, L. - Lukéasek, Z. - KniZdk, L. - Svozil, K.: Czecho-
slovak Participation on a Development of Brewing in
Ethiopia. Kvas. prim. 20, 1984, No. 12, pp. 272—276.

The present situation of brewing in Ethiopia is shortly
described. A chief part of the article is focused on the
brewery of Harrar where the technological eguipment
is from Czechoslovakia (Zavody Vitézného dnora in
Hradec Krdlové). The equipment, technology and the
characteristics of beer are described. The beer production
in this brewery was started in February 1984,

Mojdl, L. - LukaSek, Z. - KniZdk, L. - Svozil, K.: Teilnahme
der CSSR an der Entwicklung der #thiopischen Brauin-
dustrie. Kvas. prim. 30, 1984, Nr. 12, S. 272—276.

Der Artikel informiert zusammenfassend iiber den
gegenwirtigen Stand der &thiopischen Brauindustrie.
Der wesentliche Teil des Artikels ist der Brauerei Harar
gewidmet, deren technologische Einrichtung wvon der
tschechoslowakischen Firma Zavody Vitézného tnora in
Hradec Kralové geliefert wurde. Der Bericht umfaft
die gelieferten Anlagen, die Technologie und den Cha-
rakter des Bieres, dessen Produktion im Februar 1984
aufgenommen wurde.



