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Stanoveni rozdilu moucka-Srot je analyza, ktera jako
jedna z prvnich specidlnich analyz, rozSifovala b&Zny
rozbor sladu. Je to analyza diileZitd jak z hlediska ko-
merc¢niho, tak i specidlniho, protoZe upozoriiuje nejen na
ekonomickry efekt, avSak dava sladkovi zdkladni pfehled
o0 cytolytickém rozlusténi sladu.

Rozdil moucka-Srot je ovlivnén mnoha faktory, z nichZ
nékteré jsou dany samotnou kvalitou jefmene. K nim
patii predevsim:

— Kkli¢ivd energie (min. 95 %), jeji pokles zvy3uje
hodnotu rozdilu,

— podil nad sitem 2,5 mm (min 80 %),

— podil nad sitem 2,8 mm (min. 20 %), nérfist sniZuje
hodnotu,

— bilkoviny (10 %), nériist zvy$uje hodnotu,

— §krob (63 %), pokles zvy3$uje hodnotu.

RovnéZ technologie sladovani se plné odraZi v hodnoté
moutka-$rot. Na hodnotu méa vliv vyvin stielky, pfedeviim
podil zrn se stfelkou do 1/2, s tim spojend moué&natost
sladu a byl nalezen rovnéZ Gzky vztah k viskozité sladin
a friabilit& sladu.

Stanoveni rozdilu moutka-3rot musi byt pFesné déano
nejen podilem moutky na sitech pfedepsaného rozméru
otvordl, avSak také typem mlynku pouZitého pro hrubé
mleti. Pro jemné mleti je jednozna&né& uréen bud kuZe-
lovy mlynek Miag, nebo v posledni dob# DLFU — ml¢nky
musi ddvat 90 % moucky. Pro stanoveni &rotu se pouZivaji
tFi typy mlynki:

— Miag (25 % moutky) je vdlcovy typ a hrubost mleti
se sefizuje na Pfungstadtském prosévadle.

— Casella (EBC mlynek) — noZi roziezava zrna, které
protlatuje sitem. Sita jsou vymeénitelnd, bud na jemné
nebo na hrubé mleti, Mlynek neni nastavitelny, jemnost

moucky je dana sitem. Otupeni noZil lze zjistit, kdyZ se
u standardu prodlouZi doba mleti 50 g 0 5 min:

— DLFU (Biihler - Miag) je kotouovy mlynek, kde ho-
rizontdlngé umfistény kotou¢ drti slad. Jemnost je nasta-
vitelna kovovymi meérkami, kterymi se upravuje vzdale-
nost kotoudi.

Zahraniéni odbératelé vyZaduji riiznd stanoveni rozdild
moucka-Srot. Prakticky lze Fici, Ze zdmofsti odbdratelé
poZaduji rozdil moutka-Srot bud Casella nebo DLFU a
evropsti Miag nebo DLFU.

Podle predepsaného sefizeni bylo stanoveno na Pfung-
stadtském prosévadle sloZeni mouéky na jednotlivich
sitech (tabulka 1).

Tabulka 1 ukazuje rozdilné sloZeni moudky na jednot-
livgch sitech. Z tabulky je zfejmé, Ze mlynek DLFU se
svfm sloZenim na sitech pfibliZuje vice mlynku Miag neZ
Casella.

Tab. 1. SloZeni moutky sladu z rdzngch typd mlgnku

Miag | Miag | Casella |. DLFU
el e '90% |25% | EBC + hruby
1. Pluchy 1,18 | 57,41 | 16,91 4213
2. Hrubda krupice | 3,62 |1429 | 2587 21,58
3. Jemna krupice I 458 | 3,97 11,77 6,16
4. Jemna krupice I1 |33,12 | 7,97 1512 9,66
5. Krupi¢nda mouka |2159 | 442 |. 7,68 5,90
6. Moucka 3591 | 11,94 | 22,65 14,57
% S3rotu 9,38 | 75,71 54 55 69,87
% mouky ‘90,62 2429 4545 30,13
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Tabulka 2. Stanoveni rozdilu moulka-Srot mlgnky Miag (25 %), DLFU, EBC u riizné rozludténgch sladi

Rozdil moutka-Srot | Rozdil moucka-Srot mezi mlynky
- Extrakt [Bilkoviny| KOWPa- | pp g | |
rek Miag DLFU EBC % % | chovo | ,oon 0p | Miag-DLFU | Miag-EBC | DLFU-EBC
&. % % % I cislo % ! % 0%
1 45 2,5 18 80,0 11,6 35,6 35,1 2,0 2,7 0,7
2 44 3,0 2,3 80,3 11,7 35,1 34,1 14 2.4 0,7
3 41 28 2,0 80,8 12,1 36,0 35,0 1.3 2,1 0,8
4 41 3,2 2,0 80,9 11,2 36,3 35,7 0,9 2,1 1,2
5 a3 2,8 2,0 80,8 113 37,8 37,5 05 13 0,8
6 3,2 2,1 16 80,8 10,6 38,7 35,1 11 1,6 05
7 28 21 1.3 81,2 11,2 39,5 37,0 0,7 15 0,8
8 2,6 16 13 81,3 10,2 449 40,3 1,0 13 0,3
9 24 2,1 16 80,8 10,8 38,7 36,0 0,3 08 0,5
10 24 1,2 0,9 81,4 10,0 418 36,1 1,2 15 0,3
11 24 1,4 06 81,3 11,2 39,5 39,5 1,0 1,8 0,8
12 24 1,8 1,1 81,7 10,2 47,0 43,2 0,6 13 0,7
13 2,3 18 1.5 81,8 11,3 40,2 37,0 05 0,8 0,3
14 2,1 15 0,9 80,8 9,7 41,9 41,5 086 1,2 0,6
15 19 12 1,0 81,4 11,0 415 38,6 0,7 0,9 0,2
16 19 1,2 0,8 81,6 10,0 429 40,5 0,7 1k 0,4
1

Tabulka 2 uvadi stanoveni jednotliv§ch rozdili moutka
-Srot u rizné rozlusténych sladi. Z tabulky je vidét trend
nérdstu rozdili moucka-3rot u v3ech typi mlynkd se
zhorSujicim se rozlusténim. Je zachycen i rozdfl mezi
mlynky EBC a DLFU od mlynku Miag. Se stupiiujicim se
rozludténim klesd rozdil mezi mlynky Miag a DLFU od
2,0 do 0,7 a mezi mlynky Miag a EBC od 2,7 do 0,9 %.
Rozdil mezi mlynkem DLFU a EBC mé kolisavé hodnoty
bez vztahu k rozlusténi.

VyuZitelnost latek z pomletého zrna pii extrakci je zé-
visla na jemnosti mleti. Urené procento podilu mouéky
a 3rotu stanovené souhrnem sit je pouze informativni. Vy-
louZitelnost zédvisi na podilech kaZdého sita. ProtoZe pfes-
né nastaveni mlynku s dodrZenim podilu na jednotliv§ch
sitech je prakticky nemoZné, bylo u mlynku DLFU na-
hrazeno sefizenim vzdédlenosti kotoudli pomoci kovové
mérky. V3echna nastaveni mlynku i jejich kontrola se
déla na standardni slad se zdkladni analyzou, kde vldha,
extrakt, barva a mougnatost musi byt dodrZeny. Spatné
sefizenf mlynku zvy3uje chybu stanoveni a pfedevsim se
projevi v rozdilu moucka-3rot.

Podle naSeho nézoru a zkuSenosti je rozdil moutka-
Srot 90—25 % nejvice instruktivni, protoZe zahrnuje &i-
selné 3irSi Skdlu stupn& rozludtdni. Pf¥i mleti se daleko
vice uplatnf i polosklovita zrna neZ u mlynki DLFU a Ca-
sella. Vy33i Ciseln§ rozdil mezi rdzn& rozlusténym sla-
dem ddvd moZnost vé&tSiho rozlifeni. To dokumentuje
tab. 2, kde u 16 rizné& rozluiténgch sladd je rozsah roz-
dild u mlynku Miag 2,6 %, u DLFU 1,3 % a u Casella 1 %.
Tabulka 3 uvadi hodnoceni rozlu$téni podle rozdflu
moudka-3rot.

Hodnoceni rozluit&ni podle rozdilu mou&ka-Srot bylo
vypracovano analytickou komisi EBC a je uvedeno pro
typ mlynku Miag (25 %) a Casella (tab. 2). Pro nové za-
vedeny miynek DLFU je uvedeno, Ze rozluit&ni se hod-
noti 3kalou mlynku Casella (1). Velmi podrobné jsme se
zabyvali timto hodnocenim (2) a zjistili jsme, Ze rozdil
mezi extrakty mlgnkli Casella a DLFU je v priimdru
0,80 %, tzn. Ze rozdil moudka-3rot je u mlynku DLFU
vy33i. Tento rozdil jsme konzultovali se zahrani&nimi
@stavy. Dr. Reicheneder (Weihenstephan] rovn&* uvadi
rozdil mezi uvedenymi mlynky v priméru 0,55 %. V tab.
3 jsme doplnili hodnoceni rozlusténi pro mlynek DLFU
podle radeho zjisténi, které se opird o fadu analyz.

Je tfeba zdiraznit, Ze je nutnd neustdld kontrola a do-
konalé sefizeni mlynkil, protoZe kazda odchylka zvySuje

Tab. 3. Hodnoceni rozlusténi podle rozdilu moutka-3rot

| |
Hodnoceni ;‘ galz;lg f DLFU Miag

| i

|

é

:—Igzsl?ll;ténl pod 1,3 pod 1,8 pod 1,9
eI Jows. -1 13-a9 < im—2d - BEags
g i —— i_ —— - e = !
o 2026 | 25-32 | 30-39
e B 27—33 | 33-38 | 40—49
e nad33 | nad38 | nad49

Tab. 4. Rozdil moufka-5rot DLFU stanoveny v 8 zahra-
niénich astavech

Laboratof: Brmo [1 /2 [3 |45 678
AR
Rozdil DLFU Lok e
moutka srot % | 18 [21[18/15 13 12 24 18[18
| | |

chybu stanoveni. Jsme presvédfeni o tom, Ze predeviim
mezindrodni kontrolni dstavy pracuji s vysokou presnosti,
a presto podle kruhovych analyz zjisfujeme, Ze prede-
viim u tohoto stanoveni vznikaji odchylky. Pro informaci
uvaddime tabulku 4 s vysledky rozdilii moudka-3rot DLFU,
stanovenymi v nasich i zahrani¢nich laboratofich.

V hodnoceni vSech stanic se rozdil moudka-srot pohy-

buje mezi vysokym a velmi dobrym rozludt&nim, oviem
rozdil mezi nejnizsi a nejvyssi hodnotou je 1,2 %, a to je
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odchylka zna&n& vysoka. Upozoriiujeme na tuto skuted-
nost proto, Ze je tfeba u tohoto stanoveni poéitat s vySsi
chybou nez u extraktu. Rovn&# analytickd komise EBC
uvadi vy3si odchylku, a to + 0,57 %.

Lektoroval Ing. ]. CuFin, CSc.

DoleZalovd, A. - Nentwichovd, M.: Porovnani rozdili
moutka-Srot, stanovenych riiznymi typy mlynki. Kvas.
priim., 31, 1985, &. 2, s. 27—29.

V €lanku je rozvedeno stanoveni rozdili moutka-irot
na mlyncich Miag (25 %), Casella a DLFU. Jsou popsény
typy mlynkiQi a uvedena hrubost mlet{ stanovena Pfung-
stadtskym prosévadlem. Rozdil moutka-rot je stanoven
na vsech typech mlynkili u rzn& rozlu§téngch sladd. Je
vypoctena odchylka mezi jednotlivymi mlynky. U ml§nku
DLFU je vyhodnocena 3kéla pro hodnoceni rozluitsng
sladu.

Hoaexanosa, A, Henrsuxosa, M.: ConocTaBienue OTJIH-
YHH MYKa-TIOMOJI, ONpeieJeHHBIX Pa3HLIMH THNAMH Melb-
Huu. Ksac. npym. 31, 1985, Ne 2, ctp. 27—29.

B cratbe noapoGHee paccMoTpeHo ompenesdenie OTAHYHI
MYKa-lomMo.1 Ha MeabHHHIax thna Mnar (25 %), Kaceaaa
u JIJI®Y. OnucwiBaloTCS THOB MEABHHL H NPHBOAHTCSH
KPYNHOCTb pasmofa, onpejeasiemas Ildynrimiraackum pe-
wetoM. OTAHYHSA MYKa-OMOJ onpejefeHbl AAs BCEX THIOB
MEJbHHIL /151 PasjHYHO PpacKPHITBIX COJ0A0B. Pacuutano

OTK/JIOHEHHE 1A OTAeJbHBIX THNOB, AAs MeabHuu JIJIQY
paspaGoTaHa wKaJa 15 OLEHKH DACKPHTOrO COJIOAA.

DoleZalovéd, A. - Nentwichovd, M.: Comparison of Diffe-
rences of Flour — Grist Estimated with Various Types
of Mills. Kvas. prim. 31, 1985, No. 2, pp. 27—29.

An estimation of the difference between flour and
grist with mills of Miag (25%]), Casella and DLFU is
described. The types of mills are described together
with the roughness of grinding estimated with Pfung-
stadt screen. The difference of flour grist is estimated
with all the types of mills with various modifications of
malts. The deviation among the individual mills is calcu-
lated, The results obtained with the DLFU mill are
evaluated for the description of malt modification.

DoleZalovd, A. - Nentwichovd, M.: Vergleich der Mehl-
-Schrot-Differenzen, die mittels verschiedener Miihlen-
typen bestimmt wurden. Kvas. prim. 31, 1985, Nr. 2,
S. 27—-29.

In dem Artikel wird die Bestimmung der Mehl-Schrot-
-Differenz auf den Miihlen Miag (25 %), Casella und
DLFU erbrtert. Es werden die Miihlentypen beschrieben
und die Mahlungsfeinheit mittels Pfungstadter - Sieb
ermittelt, Die Mehl-Schrot-Differenz wurde auf allen
Mihlentypen bei verschieden aufgeldsten Malzen be-
stimmt. Es wurde weiter die Abweichung zwischen den
einzelnen Mihlen errechnet. Bei der DLFU-Miihle wurde
die Malzaufldsungsskala ausgewertet.
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