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Analyza jednotlivgch partif jecmene z hlediska jejich
odriidové skladby, pravosti deklarované odridy a odri-
dové Cistoty predstavuje dnes aktudlni otdzku ve sve-
tovém méritku.

V poslednich letech dochézi ve vétSing evropskych zemi
k rychlé vymén& sortimentu jeCmene. Tento vyvoj je
diskutovan predeviim v zemich produkujicich jarni sla-
dovnické jeémeny, kde jde o nakup odridové Eistych a
jednotnych partif. Zvlasté stoupajici tendence péstovani
ozimych jeémend a jetmenii kompromisnich vyvolava
u sladafskych a pivovarskych pracovnikii obavy a nuti
je k v&t3i opatrnosti pfi ndkupu suroviny.

Rozdil mezi jarnimi a ozimymi jeémeny nejen pfi zpra-
covani ve sladovnd a v pivovaru piisobi potiZe, ale
i vlastnosti z nich vyrobenych piv jsou velmi rozdilné.
Schildbach [1, 2] se touto otdzkou podrobné zabyva a
velmi negativng hodnot; predeviim smési rozdilnych
odriid. Dokazuje, e pfi michani geneticky rozdilnych
odriid neni moZné optimalni zpracovdni ve sladovné,
zhorSuje se kvalita a vznikaji neinosné ztraty vytéZnosti.
Tyto geneticky rozdilné jecmeny se predevSim vyrazné
projevi, jsou-li zpracovdany brzy po sklizni, protoZe riz-

na délka poskliziiového dozravani u smési vede k hete-
rogennim anal§zam, ovSem pfi zpracovani v pivovaru
zpilisobuje nehomogennocst znatné potiZe.

Tyto divody vedly k vyvoji metod, kterymi by bylo
moZ#no stanovit odriidu z jednotlivgch zrn. Bylo zkoumaé-
no, jak dalece je moZno provést stanoveni Cistoty odri-
dy u jetmene a u sladu morfologickymi znaky. Autofi
uvadeji [3], Ze zkuSeny pracovnik miZe odridy urcit
i bez chemick§ch metod, oviem morfologické znaky musi
byt dostateén& odlisné. Je tfeba zdlraznit i znacnou
pracnost, protoZe pro stanoveni se bere 2X 100 zrn a kaz-
dé se musi prohlédnout. Za neproménné znaky se po-
kladaji:

— ochlupeni bazdlni Stéticky,

— ochlupeni bfisni ryhy,

— ozubeni bfidnich boénich nervi,
— velikost a tvar lodikuly,

— barva aleuronové vrstvy,

— barva nervil.

Daleko snazdi je urgeni cdridy z morfologick§ch zna-
kit klasu, protoZe rozdilnost ie vetSi a rozsdahleji nez
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Stanovili jsme €Cistotu odriidy nejprve metodikou Giin-
zelovou-Fischbeckovou a provedli fadu zkouSek s ovéfe-
nim reprodukovatelnosti a s aplikaci metody na pod-
minky na$i elektroforézy, ktera nedosahuje Grovn& za-
hraniénich pfristrojii [12]. Zpracovali jsme cely soubor
soutasného sortimentu v€etn& nékterych novo3lechténi,
odriid pouZivanych ke kiiZeni a zajimav§ch odrid za-
hraniéniho sortimentu.

U povolen§ch odrid l1ze rozdélit podle spektra odriidy
do dvou zéakladnich skupin:

1 — u startu 3 vyrazné pruhy — Spartan, Opél, Rubin
(obr. 3),

2 — u startu 4 vyrazné pruhy — Favorit, Koral, Krys-
tal, Zefir (obr. 3).

Dal3i rozdéleni ve skupindch je nutno délat podle roz-
dilnych celnich a stFednich spekter. N&ékteré odriidy maji
velkou podobnost spektra a lze je t&Zko rozlisit — napf.
odriida Koral — Krystal.

Podobnost elektroforeogramil je ddna blizkosti kfiZencii:
Diamant + HE 498 + Alsa— Hana

Hana + Carlsberg 11 + Firlbecks Union + Alsa +
+ Celech. han. + 1-25 - Koral

Koral + Rapid - Krystal

U odriidy Korél jsme stanovili spektrum v 5 ro&nicich
1978—82. Spektrum bylo v celém rozsahu ro&nikd stejné.
Zajimava byla roénikové porovndvand spektra n3l,
HE 1440 z roku 1980—82. V r. 1980 a 1981 vykazuje odri-
da stejné spektrum, v r. 82 je spektrum odliné (obr. 4).
Ve stfedni i elni ¢asti se zvySuje spektrum o jeden vy-
razny pruh. Na zdkladé elektroforeogramu lze konsta-
tovat, Ze jeCmen je geneticky odliSny a miZe mit jiné
vlastnosti pfi zpracovéani i v kone&né kvalité — to bylo
praktickymi zkouSkami potvrzeno. Tato zména byla oje-
dinéle zachycena i u jinych novoslechténi.
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Obr. 4. Elektroforeogramy novoslechténi HE 1440 v riz-
nigch roénicich

Byla provedena rovnéZ elektroforéza ozimych jeCme-
ni. Elektroforeogramy jsou vy§razn& odli§né. Stfedni
i Celnf €ast je chud3i na podet pruhit — o jeden vyrazny
stfedni a nevyrazny €elni pruh (obr. 3).

Schildbachovo déleni na gelech o rozdilném pH ma
zajistit presnéjsi urfeni odriidy, zvl4sté tehdy, kdy vice
odriid vychdzi ze stejného genotypu. D&leni na kyselém
gelu dava sice jednoduché spektrum, avak zvyraziiuje
zakladni pruhy charakteristické pro ur¢ité skupiny. De-
tailnéjsi rozdéleni ve skupindch ma poskytnout elektro-
foreogram z4saditého gelu.

Byly rovnéZ zpracovany je€meny povolenfch odrid a
nadéjnych novoslechténi. Povolené odriidy byly rozdéleny
do €tyf skupin:

— u startu jeden pruh
— u startu dva pruhy

— Spartan, Opal
— Krystal, Zefir, Kredit
(HE-1440)
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— u startu t¥j pruhy — Korél, Mars
— u startu 4 (2 + 2) — Rubin, Bonus (HE-1626)
pruhy (obr. 5)
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Obr. 5. Elektroforeogramy jeémeni Schildbachovou me-
todou

kys. zas.

Spektrum v zdsaditém gelu je bohat3i na pruhy, spe-
cidlné ve stfedni Zasti. Tato &etnost znesnadiiuje celko-
vé vizudlni vyhodnoceni.

Stanoveni Cistoty odriidy jemene a tim i sladu bude
mit stdle vetSi uplatnénf. Zpracovédni ¢isté odriidy ve
sladovné zcela jasné potvrzuje vyhody kvalitativni a eko-
nomické. Zpracovédni odridové &istého sladu v pivovaru
prina3f kromé zlepSeni kvality piva i tyto prednosti [13]

— jednotné a zkrdcené rmutovani (dspora energie),

— vy33i vytéZnost extraktu,

— jednotné a leh&i enzymove Stépent,

— vyrovnané kvaseni,

— dobré ¢iFenf, niZ3f spotfeba kifemeliny a stabilizag-
nich prostiedki.

Ve VLB provedli namétkovou kontrolu Cistoty odridy

Tabulka 1
Stanoveni Vzorek A Vzorek B
Cistd odriida % |55 100 25 85
ozimy jeémen % 6 0 0 0
ostatni sladovnické
odriidy % 0 0 11 15
nesladovnické
odridy % | 39 0 64 0
extrakt v sudiné % 80,9 81,7 | 80,0 82,0
friabilita 79,6 88,4 | 76,4 89,9
koneé&ny stupeii
prokvageni 80,6 82,0 | 80,8 81,9
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je¢ment, ze kterych byly vyrdbény slady. Tabulka 1 uva-
di rozdily mezi odriidovym sloZenim jeémene a kvali-
tou vyrobeného sladu.

Stanoveni Cistoty odridy, tj. stanoveni, z kolika odriid
je nakoupena partie je¢mene sloZena, bez presného urée-
ni odriidy je pomé&rn& jednoduché. Porovndnim elektro-
foreogramil je ziejmé, z kolika odriid geneticky rozdil-
nych jeCmeni se analyzovand partie sklada. Daleko
sloZit&j8i je pfesné ureni odriidy. K tomu je tfeba zacvi-
teného pracovnika, ktery zhodnoti elektroforeogramy
nejen co do poc¢tu pruhlt a jejich rozloZeni, ale také
intenzitu vybarveni. Moderni elektroforetické pFistroje
zjednodu3uji stanoveni tim, Ze vyhodnoceni spekter je
automatické. V kaZdém pfipadé je tifeba mit pro uréeni
odriidy album spekter povolenych odrid jak jarnich jed-
mentl, tak i je€mendl p&stovanych v oblasti ndkupu.
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DoleZalova, A, - Nentwichovd, M.: Stanoveni &istoty odrii-
dy sladovnick§ch jefmenii. Kvas. prim., 31 1985, &. 3,
s. 50—53.

Pro stanoveni c¢istoty odriidy &s. sortimentu jarnich
jemen® a novoslechténi bylo pouZito jak morfologickych
znaki, tak i elektroforézy hordeinové slozky je&émene.
Byla vyzkouSena metodika Giinzela-Fischbecka a Schildba-
cha. Metoda G-F je jednodu3i pro kone&né vyhodnoceni
elektroforeogrami. Metodou Schildbachovou lze na zé-
kladé stanoveni na dvou gelech o rozdilném pH uréit
i odriidy geneticky blizké.

Elektroforézou hordeinové sloZky lze uréit nejen
odriidu, ale také &istotu linif novoslechténi, coZ je velmi
dileZité pro dodrZeni stalosti jakostnich i zem&d&lskych
vlastnosti odridy.

Zpracovani odriidové &istych partii usnadni praci ve
sladovnach, zlep3i jakost a ekonomii v§roby. RovnZ
slad vyrobeny z jedné odriidy, nebo odrid geneticky
blizkych mé kladny dopad na ekonomické ukazatele
v pivovaru a na kvalitu piva.

Hoaexaaosa, A, Henrsaxora, M.: OnpeaeienHe SHCTOTHI
copra mMBoBapeHHoro sumens. Ksac. npym. 31, 1985, Ne 3,
crp. 50—53.

Ias onpenenenns 4HCTOTH COPTa YEXOCAOBALKOTO accop-
THMEHTA SIPOBBIX SIUMEHEH M HMX CeJeKTHPOBAHHA ObLIH NpH-
MEeHeHBl KaK MOp(QoJOrHueckHe 3HakH, Tak H 3aeKTpodopes
FOP/ICHHOBON KOMNOHEHTH sYMmeHs. DBbiaa Mcnbitana merto-

anka Tonsea-@uméeka n luanbaxa, Meroa I'-® npoute
AJs OKoHuateabHoll o6GpaGotkn saektpodopeorpamy. Me-
tonom Ulnan6axa moKHO Ha ocHOBe onpenesenHs Ha ABYX
reasx ¢ pasubiM pH mposectu onpenenenue u remeTHuecku
OJH3KHX COPTOB.

[Ipn nomoun saektpodopesa ropaeHHOBON KOMIOHEHTHI
MOXKHO ONPeae/HTh He TOJbKO COPT, TAKMKEe YHCTOTH JHHHI
CEJCKTHPOBAHHS, YTO BechbMa BaXKHO AJA CcOGJI01CHHS CTa-
OHABLHOCTH Ka4YeCTBEHHBLIX H CeJbCKOXO3SIICTBEHHBIX CBONCTB
copra.

IlepepaGoTka uHCTHIX COPTOBBIX MapTHit o6jeruaer pao-
TY HPH NPOH3BOJACTBE COJ0AA, VAVYIIAET KayecTBO M KO-
HoMHI0 ero. TakxKe COJ0M, NOAYYEHHBIH M3 SYMEHs OLMHA-
KOBOTO COPTa HJH COPTOB reHeTHYeCKH OJH3KHX OKa3biBaeT
NOJOMKHTENbHOE BJHAHHE HAa 3KOHOMHYECKHE TMOKa3aTeaH
NHBOBapPEHHOro 3aB0OJa H Ha KauyecTBO NHBA.

Dolezalova, A. - Nentwichova, M.: Purity Determination
of Variety of Brewing Barley. Kvas. priim. 31, 1985, No.
3, pp 50—53.

For a purity determination of the Czechoslovak va-
riety of spring barleys and those of new improved, both
morphological signs and electrophoresis of the hordein
component of barley were used. The methods according
to Giinzel-Fischbeck and Schildbach were tested. The
G—F method is more simply for a final evaluation of
electrophoreograms. The Schilbach’s method permits a
determination of the varieties that are genetically simi-
lar. For this determination two gels with a different pH
valuz have to b2 used. Using the electrophoresis of the
hordein component the variety and purity of the new
strains can be determined. This determination is very
important to keep constant the properties of the variety.
The treatment of the same varieties of barley permits
to achieve better quality of malt. A use of the only one
variety or genetically similar varieties of barley has
also a positive effect on the beer quality.

DoleZzalova, A. - Neatwichovd, M.: Bestimmung der Sor-
tenreinheit der Braugersten. Kvas. priim. 31, 1985, Nr. 3,
S. 50—53.

Zur Bestimmung der Sortenreinheit des tschechoslowa-
kischen Sortiments der Sommergersten und Neuziich-
tungen wurden sowohl die morphologischen Merkmale
sowie auch die Elektrophorese der Hordeinkomponente
der Gerste angewandt. Es wurden die Methoden nach
Giinzel Fischbeck und nach Schildbach getestet. Die
Giinzel-Fischbeck Methode ist einfacher fiir die Endaus-
wertung der Elektrophoreogramme. Die Schildbach-
Methode ermdglicht aufgrund der Bestimmung auf zwei
Gelen von unterschiedlichen pH die Identifizierung auch
genetisch naher Sorten.

Durch die Elektrophorese des Hordeinbestandteiles
kann nicht nur die Sorte, sondern auch die Reinheit der
Linien der Neuziichtungen bestimmt werden, was von
besonderer Bedeutung fiir die Einhaltung konstanter
qualitativer und agrotechnischer Eigenschaften der
Sorte ist.

Die Verarbeitung sortenreiner Gerstenpartien erleich-
tert die Arbeit in der Mélzerei und sichert einen positiven
EinfluB auf die Qualitdit und Wirtschaftlichkeit der
Erzeugung. Das aus einer Gerstensorte oder aus gene-
tisch nahen Sorten hergestelles Malz beeinflut positiv
die 0konomischen Parameter der Biererzeugung und die
Bierqualitét.



