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Formy mycelia kmenil produkujicich penicilin 1ze roz.
délit do dvou kategorii: na vldknité a peletové. Vl1dknita
forma myceliarni hyfy, se kterou se pracovalo, je pFiCi-
nou propleteni vlaken a vytvareni velmi viskoznich sus-
penzi zejména v oblastech s nizkou stFiZni rychlesti, coZ
vede ke zhor3eni podminek pro piencs hmoty a tepla;

michéni se stdvd ménd tudinné. Tyto faktory pak ovliv-
fiuji riist produkéniho organismu, jeho morfologii a tvor-
bu antibiotika [1].

A&koliv morfolrgie vldknitych hub hraje pfi fermen-
tatnich procesech diileZitou talohu, v literatufe se uziva
k vyjadieni kvalitativni charakterizace morfologie pouze
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termindl napf. ,kréatké fragmentované mycelium®, ,delsi
vétvené mycelium* atd. [2, 3]. Vzhledem k daleZitosti
morfologie pFi optimalizaci fermentaénich procesi a cb-
jektivizaci pfi vybéru kmeni pro pievod do vyrobniho
méfitka byl udinén pokus o definici vlivi podminek pro-
cesu na jeji utvaieni.

Aby ziskané poznatky nabyly obecného charakteru,
pracovalo se se GtyFmi vysokoprodukénimi kmeny liSici-
mi se navzdjem genealogickou nepfFibuznosti. Byly to
kmeny: Penicillium chrysogenum UV XXVI1/74-3, Cu
7/8 PFP-10, 65/41-19 a NMU 2/40-11.

vedeni jedné zardZky do fermentatni nddoby ma nega-
tivni vliv jiZ na v&tSinu kmeni, vyjimkou je pouze kmen
Cu 7/8 PFP-10, totéZ plati pfi fermentacich provadéngch
pii 300 ota¥kach/min a 3 zardZkédch. Z hlediska zvy3ené-
ho namé&hani mycelia vlivem zarédZek podléha tomuto vli-
vu nejvice kmen rostouci v dlouhych vldknech, nejméné

Tabulka 2. Vliv podminek fermentace na utvdreni mor-
fologie penicilii a produkci penicilinu

Laboratorni podminky, pfi kterych byly sledovany mor- ‘ Morfologick§ obraz
fologické zme&ny kultury, ukazuje tab. 1.
= = £
Tabulka 1 Kmen o e g =z g =
22 | =g |2 *® E
Chod rotaéniho tfepaciho = £ @ =
Oznageni podminek stroje v‘:’?::_:::;f:g; E % £> |xS2| B £
emneg s poéet ot/min | excentr mm bance 23 SE | 82z| 2 &
UV XXVII/74-3 A 120 150 0,73 3 200
i 12 1 = 4 Cu 7/8 L L @0 | 120 | 1008 | 3600
B - 65/41-19 240 | 300 | 073 | 5500
© 240 ’ 25 o NMU 2/40-11 140 210 | 2,04 | 6600
E 1
‘ UV XXVI1/74-3 B 120 185 1,44 4 860
g » 7 (31 Cu 7/8 PFP-10 105 13% 1,61 5 200
H 1 65/41-19 240 336 1,13 5 700
CH 3 NMU 2/40-11 135 240 2,34 5 500
|
UV XXVII/74-3 c 105 150 1,21 5 700
Cu 7/8 PFP-10 90 12v 1,72 5 200
65/41-19 210 255 1,18 6 100
NMU 2/40-11 135 225 1,55 5 700
Fermenta&ni postup byl standardni, fermenta&ni poku- s
sy byly provadény v 500 ml varnych bafikdch, zardzky ve UV XXVI1/74-3 D 165 125 0,53 | 16 800
formé& vrypu byly situovdny v dolnim kvadrantu ndadoby. BC;:, 4;{?9"??-10 ﬁ %Q cllgg Zgggg
V priibéhu fermentace, ktera jednotn& probfhala 9 dni, NMU 2/40-11 L oo 200 | 147 | 23900
byla sledovdna produkce penicilinu a mikroskopicky BB
obraz. UV XXVII/74-3 E | 100 125 0,55 ig %
Pr{prava vzorku pro mikroskopickd pozorovani: 1 ml 5% e L el - O i
vzorku fermentacni kapaliny byl 100krat zfed&n destilo- NMU 2/40-11 [ 118 148 1,55 | 24600
vanou vodou a roztfepavédn na rotatnim tfepacim stroji [
v pribghu 10 minut. M&Feni byla provadéna ve 24hodino- = ;‘”g"ll,'!_!;ﬁ% S - o ) o
vych intervalech v 10 paraleldch. M&fena byla délka hlav- 85/41-19 | 190 210 106 8 060
ni osy mycelia, celkova délka vSech &asti hyfy a pocet NMU 2/40-11 ' 9G 140 1,20 | 14300
vétveni. Primérné vysledky jsou uvedeny v fabulce 2. PP T g e
Kmeny, se kterymi se pracovalo, se navzdjem za viech * | cu 7j8 PFP-10 | L B B4 B
podminek fermentace vyrazn& morfologicky odliduji. Ex- 85/41-19 | 178 205 0,51 ao;gg
trémng diferentni jsou kmeny 65/41-19 a Cu 7/8 PFP-10. | NMU 24011 ey of DAL ML
Kmen 65/41-19 vytvaFi dlouhd 3tfhla vldkna dosahujici UV XXVII/74-3 = H 078 | 12500
délky vice ne# 200 ym, minimiln& se vétvici: opafnym Cu 7/8 Pl-[P-lO 5’3 }fé 0,68 | 17 300
zpiisobem lze charakterizovat kmen Cu 7/8 PFP-10, jehoZ 85/41-19 150 190 0,73 | 25200
mycelium je velice kratké, dosahuje délky maximalng do | MMV 2401 g1 |15 § 120 | 2300
100 wm, vladkna jsou silnd s pomérné znaénym vétvenim. UV XXVII/74-3 P = a0 0.00 7 300
Kmen UV XXVII/74-3 mé& vldkna rovneZ krat3i a slab3i cu 7/8 PFIP-lO 170 115 1,30 | 17 500
neZ kmen Cu 7/8 PFP-10, ktera se vétvi méné intenzivné. ?"‘41-19«} 155 185 0,82 ig;gﬂ
Kmen znadeny NMU 2/40-11 vytvaii vlakna stiedng dlou- AL i PR D

hé dosahujici délky do 140 um, mycelium se bohaté vét-
vi, takZe celkova délka v3ech &asti hyfy se pohybuje ko-
lem 200 gm.

Podminky fermentace v Z4dném pripadé neméni typ
mycelia, pouze prodluZuji & zkracuji délku hlavni osy,
zvy3uji €i sniZuji pocet vétveni hyf a tim celkovou délku
viech ¢asti mycelia, av3ak vZdy je zachovédna relace
mezi kmeny, resp. neméni se pofadi mezi kmeny ve sle-
dovanych ukazatelich, i kdyZ n&které kmeny reaguji na
zmé&ny p-dminek michani intenzivnéji, jako napf. kmen
65/41-19, nebo minimélné jako napf. kmen Cu 7/8 PFP-10.
Vyrazn&ji se uplatiiuje vliv potu otatek neZ pofet za-
réZek, se zvy3ujicim se pottem otdcek zkracuje se délka
hlavni osy hyfy, pocet v&tveni i celkova délka v3ech &ds-
ti mycelia.

Soucasn® se sledovanim morfologickych zmé&n byla ové-
Fovdna i produktivita kultur v zavislosti na podminkdach
fermentace. Ve fermentatnich baiikdch bez zardZek se
zvySujicim se poftem otafek u vSech kmeni vzriistd vy-
téZnost penicilinu. Zavedenim jedné zarazky pfi 240 ot/
/min nastal pokles produktivity antibiotika pouze u jed-
noho kmene, a to 65/41-19, pii 3 zaraZkach a uvedenych
otdatkach klesd u v3ech kmenti produkéni schopnost.
Jsou-li fermentace provadény pii 300 otackéach, pak za-

kmen s kratkymi vlakny. DialeZitou prednosti kmenil je
schopnost bohaté se v&tvit, kmen NMU 2/40-11, ktery se
vyznaduje touto vlastnosti, podléhd destrukénimu vlivu
zaraZek rovnéZ v mensi mife.

Produk&ni schopnost v3Sech uvedenych kmend byla
ovéfovdna v poloprovozni aparatufe a lze Fici, Ze pod-
minkou pro vyuZiti kmene pii fermentacich ve velkych
fermentorech je, aby netvofil dlouha S$tfhlda vldkna a
aby se intenzivné vétvil. Témto poZadavkiim nejlépe vy-
hovuje kmen NMU 2/40-11.
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penicilii bylo zjiSténo, Ze charakter mycelia je geneticky fixovan
a podminky fermentace pouze spoludotvafeji aktudlni morfologic-
ky obraz. Byl analyzovén vztah: morfologie mycelia — produkéni
aktivita kultury. Byly specifikovany morfologické parametry urfu-
jici uplatnéni produkénich kmenl pfi vyrob& penicilinu.

Marteaosa, B.: Bansinue ycaosuii ¢epmentaund sHa mopdo-
JA0rHI0 MHueaus poaa Penicillium. Ksac. npym. 31, 1985,
Ne 7—8, ctp. 163—165.

H3yyennem BaMSHHS YCJIOBHII (pepMeHTanHH Ha Mopdo-
JIOTHIO MHUEJHS TnpejacTaBHTesell poaa Penicillium ©6bl10
O0GHAPYIKEHO, YTO XapaKTep MHIEJIHsS TeHeTHYeCKH onpe-
neneH M ycaopHsi (pepMeHTalHH HMEIOT BJHSHHE TOJbKO
Ha 3eBepllleHHe HacTosillefi MOP(OJOrHYeCKOfil KapTHHbI.
Bblsio HecsieoBaHO oTHOLIEHHe: MOPGOJOrHs MHUEAHS —
crnocoGHOCTh KYJAbTYPHl NPOAYUHpOBaTb. DBwianm cnenudgu-
UHPOBaHB MOP(OJOrHYecKkHe NapaMeTpul, KOTOpHie ompe-
NS0T BO3MOMKHOCTH NPHMEHEHHs IITaMMOB-TIPONYLEHTOB
NSt MPOH3BOJACTBA MEHHLHJIHHA.

Matelova, V,: Influence of the Fermentation Conditions on the
Formation of Penicillia Morphology. Kvas, priim., 31, 1985 No.
7—8, pp. 163—165.

The fermentation corditions affecting the morphological forms
of Penicillia were studied; it was found the mycelium character
to be genetically fixed and, the fermentation conditions only to
cooperate in completing the actual morphology picture. The rela-
tionship was analysed between the mycelium morphology and the
productive activity of the culture. The morphologic properties were
specified that determine the usefulness of the producing strains in
the penicillin production.

Matelova, V.: EinfluB der Gdrungsbedingungen auf die morpholo-
gische Bildung von Penizillien. Kvas. pram. 31, 1985, No. 7—8, S.
183—185.

Durch Verfolgung der Gdrungsbedingungen, die auf die morpho-
logische Formgebung der Penizillien einwirken, wurde es gefunden,
daff der Charakter des Myzels genetisch fixiert wird und die
Gadrungsbedingungen nur am Nachformen des aktuellen morpholo-
gischen Bildes gemeinsam funktionieren, Es wurde analysiert die
Beziehung zwischen der Morphologie des Myzeliums und der Pro-
duktionsaktivitit der Kultur. Die morphologischen, die Durch-
setzung der Produktionsstimme bei Herstellung des Penizillins,
definierenden Parameter wurden prazisiert.



