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Prinos Vyvojovych dilen Vyzkumného ustavu
potravinarského primyslu pro napojovy a fermentaéni

primysl

663.25 0663.465 663.00

Ing. LADISLAV SKAREK, Vyzkumny Gstav potravinarského priimyslu, HruSovany nad JeviSovkou
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Vyvojové dilny Vyzkumného dstavu potravinaiského
priimyslu v HruSovanech nad JeviSovkou slouZi jiZ 35 let
potravinarskému priimyslu.

Tehdejsi kovodilna s dvacetidvéma pracovniky byla po
socializaci v roce 1950 za¢lenéna do ,,Svazu pro vyzKum-
nictvi v potravinarském primyslu a vyZivy“ a financova-
na zdvodem MILO Olomouc.

V roce 1952 bylo toto pracovisté zatazeno jako proto-
typova dilna do tehdejSiho vyznamného Vyzkumného
ustavu pro mechanizaci a ekonomiku potravinarského
primyslu Praha. JiZ tento tstav dosahoval vynikajicich
vysledkii. Reorganizaci potravinarského vyzkumu v roce
1958 byla prototypovd dilna vélenéna do tehdejdiho
Ustfedniho vyzkumného tstavu potravinafského primys-
lu, ktery byl v roce 1970 pirejmenovan na soucasny Vy-
zkumny ustav potravinafského primyslu a hruovanské
pracovisté se stalo jeho vyvojovymi dilnami.

Na zakladé dobrych vysledkii pfi FeSeni vyzkumngch
tiko!li z oblasti potravinarské techniky se z Vyvojovych
dilen od 1, ledna 1985 vytvoril odbor potravinartsks tech-
niky.

Po fadu let od vzniku vyvojovych dilen nebyl jinak
specializovan jejich program a prakticky neexistuje obor
potravinafského primyslu, do kterého by kolektiv pra-
covnikdl nezasahl. Castym zadavatelem tkolt z oblasti
nédpojového primyslu byly pivovary, sladovny nebo vi-
nafské zdavody. V souladu s rozvojem biotechnologii
v CSSR se vyzkum zaméfil i na strojni zafizen{ s nutnym
souborem regulace a automatizace, uréené pro tuto per-
spektivni oblast.

PIVOVARY A SLADOVNY

Pro svétovou vystavu v Bruselu bylo pracovisté pové-
feno konstrukci a vyrobou expondtu, jehoZ motivem bylo
ukédzat navitévnikim pavilénu Ceskoslovensko jako zemi
dobrého piva a sladu. Béhem necelého jednoho roku za
spoluprdce na technologii s pracovniky brnénského Po-
travinoprojektu vznikla ,,mikrosladovna®, ktera byla oce-
néna cenou GRAND PRIX 58. Za tento tuspéch bylo praco-
vi§té vyznamenano statnim vyznamenanim ,Za vynikajici
prdei”®.

Obr. 1. Mikrosladovna na brnénském vystavisti

Svoji dlohu ve své dob# také sehral vyvoj etiketovacich
stroji, a to nejen pro lahvovny nasich pivovar, ale i pro
ostatni primysl.

Na pracovidti byly vyvinuty dva typy etiketovadek,
E 120 a EK 14 (obr. 2). Oba typy nékolik let vyrdbély a
dodédvaly Chotébofské strojirny.

Obr. 2. Etiketovatka EK 14 (pivovar Staropramen)

Na zakladé ziskanych zkuSenosti byla vyvinuta dalsi
verze s vfkonem 18 000 lahvi/h, ktera se do dal3i reali-
zace v disledku specializace zemi RVHP ve v§rob& lah-
varenské techniky nedostala, av3ak z této konstrukce
vznikla GspéSnd verze pro etiketovani plastickych lahvi
a v soucasné dobé je v pfipravé predani v§robni dokumen-
tace do Sovétského svazu pro nedostatek strojirenskych
kapacit u nés.

Pro depaletizaci novych lahvi byl vyvinut depaletizdtor
typ DNL 36 s vfkonem pro lahvarenské linky 36 000 lahvi
za hodinu, vySka lahvi do 300 mm — paleta EURO 800 X
X 1200 (obr. 3). Paletovd jednotka musi mit jednotlivé
vrstvy oddéleny lepenkovymi proloZkami typu back-pack
(chlopné dole), popf. plochymi proloZkami.

Funkce depaletizdtoru je plné automatickd. Prototyp
stroje byl dokon¢en v roce 1984 a byl uveden do zku3eb-
niho provozu v budéjovickém Budvaru.

Depaletizdator pfi prenosu lahvi pracuje pomoci shrno-
vaciho zafizeni, které sepne celou formaci lahvi v jedné
vrstvé ze Ctyf stran, proto umoZiiuje depaletizovat libo-
volné tvary lahvi s v§jimkou omezeni uvedené vysky pfi
soucasné konstrukci stroje. V roce 1985 byla zahdjena
stavba dalSich 2 ks.

Pro lahvédrenské linky vyssich vykond byl ke zvyseni
efektivniho vykonu linky feSen akumulaéni stil (obr. 4).
Akumulace slouZi k zamezeni kratkedobého vlivu poruch
jednotlivych stroji linky a je ji moZno vytvorit doprav-
niky nebo feSenym akumulaénim stolem. Ukazuje se, Ze
pro linky o vykonu nad 25 000 lahvi/h je jeho pouZiti vy-
hodné.

Funké&éni model zkracené verze je pouZit v nové staceci
lince 36 000 lahvi/h v pivovaru Velké Popovice. Je jen na
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Obr. 4. Akumulaéni stil {pivovar Velké Popovice)

Skodu, Ze z prostorov§ch divodd nemohla byt vyuZita
cela konstruk&ni délka 8 metrl, kterd by umoZnila aku-
mulaci lahvi na 4,6 minuty. Prace akumulaéniho stolu je
plné automatickd — bez obsluhy. Vysledky k dal3imu fe-
Seni byly pfedany Vyzkumnému dstavu potravinaiské a
chladici techniky Hradec Krédlové. Vyroba akumulacnich
stolli se predpoklada v Chotébofskych strojirnach.

Pro pivovary, vinaiské zavody, provozy nealkoholic-
kych nédpoji, které pouZivaji sklen&né obaly, byl vyvinut
drtié stiepi.

Hromadici se sklenéné stfepy zaujimaji velky objem
jak pri manipulaci, tak pFi prepravé a jsou i zdrojem
drazu.

Konstrukce drtie je ziejma z obrdzku 5. Vyvinuty
byly dvé verze pro hrubé a jemné drceni, rozdil v kon-
strukci je jen ve spodni €éasti, kde pro hrubé drceni je
volny propad pres propeler a naopak pro jemné drceni
je prostor pod propelerem uzavien a drceny material od-
chazi pies prstenec po obvodu drticiho prostoru. Granu-
lace z prvni verze je vhodnad k zpé&tnému zpracovani ve
sklarnach. Vykon drti¢e je 2000 kg/h a piikon 4 kW.
Realizace nékolika desitek kusii byla hlavné feSena vlast-
nimi dilnami celé fady zdvodd, kterym byla poskytnuta
dokumentace, O drti¢ projevuji rovnéZ zdjem zvlasté v po-

sledni dob& sb&rné suroviny pro drceni sbérového skla.’

VINARSKE ZAVODY

Prikladnou realizaci byl vyvoj monoéerpadla, Ktcré se
v prvni fazi vyuZivalo ve vinafskych zavodech pro do-
pravu vinnych rmutdi, a to pfedevSim pro Setrné pilisobe-
ni na dopravované médium. Ve vyvojovych dilnach se
vyrobilo 18 ks téchto €erpadel a po pfeddni dokumentace
n. p. Sigma se zatalo vyrabét s nazvem potravinarské
cerpadlo, pozdéji pro svoji jednoduchost v konstrukci
a snadnou vymeénitelnost opotiebovanych dili se Cerpad-
la vyrabéji v riznych verzich.

Z technologickych zafizeni velmi pfispélo pokroku
hydraulické michadlo rmutu (obr. 6) pFi vyrobé &erve-
nych vin. Timto feSenim byla pln& nahrazena Kklasicka
metoda vyroby, nerozbijel se rmutovy kold¢ a dokonalé
promichani prospivd kvalité vyrobku. Tento zpiisob v cel-
ku velmi rychle pfijali a zdokonalili témét vSichni jiho-
moravsti vyrobei ¢ervenych vin.

Jednoduchou konstrukci mé prenosné michadlo (obr. 8)
pro michani ve velkoobjemovych tancich nebo sudech
pFi manipulaci s vinem. I kdyZ jich byly vyrobeny nece-
1é dvé desitky, pomohly fe$it nékteré problémy dovozu
michadel obdobné konstrukce. Vyrobni dokumentace je
zpracovana pro dvé velikosti Soupatkovych uzavéri Js 40
a Js 50.

Uzavirani lahvi o obsahu 1dm?® a 0,7dm3 plastickou
zdklopkozdtkou bylo feSeno na pracovisti VD VUPP jak
po strance techniky, tak i spoluprace pFi vyvoji souasné
zdklopkozatky. Jisté ve své dob& sehrdla svoji roli re-
konstrukce zatkovatky na zdklopkozdtky typu KN, kte-
rou vyrabél Strojobal. Dale byla rekonstruovana zdklop-
kovatka vyrdbéna SPP (Strojarne potravindrskeho prie-
myslu) Bratislava.

V posledni dobé& se spotfeba zédklopkozatek z PE zna¢né
zvysila. Proto také se uvaZuje zatadit do feSeni v odboru
potravindfské techniky VOPP zdklopkovadky pro vykon
120001/h a tim doplnit zamér Chot&bofsk§ch strojiren
na sestavu linek o event. vy8§im vykonu s moZnosti va-
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Obr. 6. Michadlo vinnych rmuti [Moravské vinaiské zd-
vody Mikulov)
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riability uzavirani, lahvi, zatka, zatkozaklopka, korunka
nebo uzavér typu Alkork (obr. 7).

Obr. 7. Ctyrhlavd zdklopkozdtkovaéka

FERMENTACNI PRUMYSL

Apardtim pro biochemické operace byla v prib&hu
existence vyvojovych dilen rovnéZ vénovéana Cast pozor-
nosti. Né&které specidlni poZadavky jednoduchych fer-
mentacnich zaftizeni byly zabezpefovany podle poZadav-
ku fady pracovist.

V 6. pétiletce byl zahédjen vyvoj a vyroba fermentaéni
stanice 6 X 5 dm?® pro naro¢néjsi zpasoby fermentaci. Sta-
nice je rozd&lena na dvé ¢asti, po tfech tancich, na kaZ-
dé sestavé je moZno plynule ménit otacky michadla a je
umoZnno samostatné fizeni teploty temperacni lazné.
Regulace provzdusiiovani je feSena pro kaZzdy fermentor
samostatné (obr. 8).

Experimentdlni fermentor 50 dm?* vyvinul odbor potra-
vinafského inZenyrstvi VOPP a byl vyroben vyvojovymi
dilnami. Ve stejné velikosti, aviak odlisné konstrukce byl
FeSen fermentor pro pracovisté odboru potravinarské
technologie. Obé zafizeni slouZi v soucasné dobé k vy-
zkumné ¢innosti dstavu.

Pro potieby mikrobiologickych pracovist byly vyrobeny

Obr. 8. Fermentadni stanice 6 X 5 dm?

rotatni trepacky o kapacité 120 banék s plynulou regu-
laci velikosti kmitu a dvéma stupni otatek (obr. 9). Vy-
roba byla provedena podle dokumentace Vyzkumného
dstavu antibiotik a biotransformaci Roztoky u Prahy.

V dal3im obdobi €innosti VD bude i nadédle vénovéana
pozornost napojovému primyslu. Na pracovidti bude Te-
Sena jiZ zminéna zdtkovacka na PE zaklopkozatky a

Obr. 9. Rotaéni trepatka

dale se bude vénovat ndleZitd pozornost a €¢ast programu
oblasti manipulace s materidlem. Tento zdmér i v néapo-
jovém primyslu predstavuje velmi Sirokou oblast plsob-
nosti.

Lektoroval Ing. L. Chlddek, CSc.

Skarek, L.: Pfinos Vyvojovych dilen VOPP pro népojovy
a fermentatni primysl. Kvas. pram. 31, 1985, ¢&. 12,
s. 284—286.

V &lanku je popsdna historie Vyvojovych dilen Vyzkum-
ného dstavu potravinarského primyslu HruSovany nad
JeviSovkou spolu s nejvyznamnéjSimi vyrobky pro pivo-
vary, vinafské zavody a fermenta¢ni pramysl.
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Skarek, L.: Contribution of Development Workshop of
Research Institute of Food Industry to Beverage and
Fermentation Industry Kvas. priim. 31, 1985, No. 12, pp
284—286.

The history of the Developmental Workshop of Research
Institute in HruSovany nad JeviSovkou together with
some of the chief products for breveries, wine-makers
and fermentation industry are described in the article.

€karek, L.: Beitrag der Entwicklungswerkstditen des For-
schungs-Instituts der Lebensmittelindusirie zur tech-
nischen Entwicklung der Getrinke- und Girungsin-
dustrie. Kvas. pram., 31, 1985, Nr. 12 S. 284—286.

In dem Artikel wird die Historie der Entwicklungs-
werkstédtten des Forschungsinstituts der Lebensmittel-
industrie in HruSovany n. Jevis:ovkou beschrieben und
die bedeutendsten Erzeugnisse dieser Werkstiditen er-
wiihnt, die fiir Brauereien, Weinbetriebe und die Gé&-
rungsindustrie bestimmt waren.



