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1. Ovop

Melasa predstavuje v soudasnosti hlavni surovinu pro
vyrobu lihu v CSSR. Zpracovdvd se pievaZnd tuzemska
Fepnd melasa, jejiZ nedostatujici mnoZstvi- (bilan&né pro
obor pfidélované) je nékdy dopliiovdno dovozem Ffepné
melasy z Polska nebo tftinové melasy z Kuby.

Jakost jednotlivfch doddvek melasy do lihovarii je
znalné variabilni. Li3i se nejen s ohledem na dodévaji-
ci cukrovar, ale i mezi jednotlivfmi doddvkami cukro-
varu v priibehu kampané. S promnélivou jakosti melasy
pfimo souvisi i jeji alkoholova vyt&Znost. I kdy# k abso-
lutnimu poklesu priimérné alkoholové vytéZnosti za po-
slednich sedm let nedo3lo (tabulka 1), vyskytuji se sta-
le doddvky melasy, jejiZ v§t&Znost nedosahuje miniméal-
nich 60 1 alkoholu ze 100 kg sacharozy.

Tabulka 1. Primérnd alkoholovd vgtéinost melasy v li-
hovarech GRKL

- VytéZnost:
Kampaii: [1 a. a./100 kg sachar6zy ]
1978/79 61,20
1979/80 61,38
1980/81 61,02 .
1981/82 61,48
1982/83 61,64
1983/84 61,14
1984/85 | 61,49

Vzhledem k celkovému mnoZstvi zpracovdvané melasy
v lihovarech (165600 tun v kampani 1983/84; 152 800 tun
v kampani 1984/85) a jeji vysoké cend (1620 Ké&s za 1 tu-
nu melasy a obsahem 50 % sachar6zy), znamena kaZdé
sniZeni vytéZnosti znatnou ekonomickou ztrétu. Proto je
tfeba pti€iny poklesii alkoholové vyt&Znosti jednak ana-
lyzovat, jednak nalézt moZnosti jejich odstran&ni, resp.
zplisoby minimalizace negativnich faktor. Hlavnim ci-
lem v tomto smé&ru ziistdva stale stabilni dosahovdni ma-
ximélni vyt&Znosti.

Prib&h fermentace je podstatn& ovliviiovdn sloZenim
melasy, zejména jejiho necukerného podilu. Z hlediska
znamych inhibi¢nich G&inkd je nutné v&novat pozornost
zejména vlivu dusitani (popfipadé dusitnaniti), pestici-
dii a tékavych mastnych kyselin s potem uhlikii C,—Cg
(déle oznatovanych TMK).

2. OBECNA CHARAKTERISTIKA

TMK jsou v melase pfitomné jednak jako prirozené
sloZky plivodni fepné hmoty, jednak vznikaji druhotné —
— mikrobidlni ¢innosti (napf. pfi nevhodném skladova-
ni fepy) nebo béhem vlastniho technologického procesu
(pfi &iSténi Stav). ZvySeni obsahu TKM miiZe dale sou-

viset 1 s nékterymi vn&j3imi technologickymi zédsahy, ke
kterym pfi vyrob& cukru dochézi (napf. ptidavek for-
maldehydu).

Obsah TMK se u nés stanovuje pouze jako celkovy a
vyjadfuje podle metodiky ¢l. 45 CSN 56 0246 z roku 1964
jako obsah kyseliny octové. Jeho hodnota se v posled-
nich letech pohybuje okolo 1 %. Vliv jednotlivfch TMK
na fermentaci viak neni stejny. Krom& stanoveni celkoc-
vého obsahu TMK je proto také tfeba zjisfovat jejich po-
mérné zastoupeni. Pravé rozdilnost obsahii jednotlivych
kyselin (hlavné niZ3ich) miiZe, i pfi konstantnim celko-
vem obsahu, riizné ovliviiovat priib&h fermenta&niho pro-
cesu. Z tohoto diivodu vznika prvofady tkol pfesného
stanoveni obsahu jednotlivych TMK.

Jedni z prvnich autori, ktefi publikovali stanoveni TMK
v melase, byli v roce 1970 Zakovska [1] a v roce 1972
Svec a Melnik [2). Popsali stanoveni TMK metodou pa-
pirové chromatografie (PC), Zakovska navic metodou
plynové chromatografie (GC). Ziskané hodnoty obsahu
jednotlivgch TMK se v3ak z dneSniho pohledu jevi pouze
jako orientaéni.

Z pozd&jsich praci, uvadéjicich konkrétni zjisténé ob-
sahy jednotlivgch TMK, je nutné uvést prace Tressla et .
al. [3], ktery pro tento G&el vyuZil moZnosti spojeni ply-
nové chromatografie a hmotové spektrometrie (GC-MS),
a u nds Hriviidka et al. [4], ktery aplikoval metodu ka-
pilarnf GC. Z poslednich rozsahlejSich praci stoji za po-
zornost studie Fiedlera et al. [5], obsahujicf podrobnou
analyzu vSech v melase piitomnych kyselin metodou
GC-MS.

Ke stanoveni TMK se pouZiva riiznych chromatografic-
kych technik. Nejdast&ji jsou publikovdna stanoveni me-
todou GLC. Odlisné zplsoby aplikace i riizné mo-
difikace této metody vSak poskytuji vysledky, le¥ici
v pomé&rné Sirokych rozmezich. Krom& toho pouze pfi
pouZiti malo dostupného systému GC-MS se podafilo sta-
novit obsah kyseliny mraven&i [5] (pfi jejim stanovent
metodou GC nelze pouZit FID detektor). A pravé tato ky-
selina miiZe z hlediska vlivu na priibéh fermenta&niho
procesu pfredstavovat dileZitou veli¢inu. Byla proto
zkoumédna moZnost pouZit pro stanoveni TMK v melase
jinou, vhodn#&j8f instrumentdlni metodu.

V literatufe byly nalezeny prdce Baldestena [6] a
Heovena [7], popisujici stanoveni TMK v riiznych potra-
vinach a produktech fermentadnich procest s pouZitim
metody kapilarni izotachoforézy (ITP). ProtoZe i v ap-
likalnim listé tuzemského ITP analyzatoru [8] je uvede-
na moZnost stanoveni jednotlivfch TMK [pro krmné si-
laZe), byla tato metoda aplikovdna i na stanoveni TKM
v melase. Klasickd GLC metoda byla pouZita jako srov-
néavaci.

3. ANALYTICKA CAST

Stanoveni TMK vzork melas bylo provedeno na izo-
tachoforetickém automatickém analyzatoru ZKI 01 (vy-
robce URV]T Spidskd Novd Ves, CSSR). Analyza byla
provadéna pri laboratorni teplot®é ve dvou kapilarach
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— predseparaéni, priméru 0,8 mm a délky 200 mm, spo-
jené s analytickou, priiméru 0.3 mm a délky 200 mm.
Hnaci proud predseparacni kapilarou byl 250 xA, ana-
lytickou 30 uA. Vodici elektrolyt byl tvofen vodnym roz-
tokem histidin chlorid-histidin o koncentraci 10-? mol 1-!
kaZzdé ze sloZek. Do vodiciho elektrolytu byla jako
aditivum pro potlafeni elektroosmoézy priddana hydroxy-
ethylceluléza v mnoZstvi 1 g/l. Zakon€ujicim elektrolytem
byl vodny roztok morfolinethansulfonové kyseliny kon-
centrace 5.10-3 mol 1-?, upraveny 1,1,1-tris(hydroxyme-
tyl)aminometanem [TRIS) na pH = 6,4. Vzorek byl dav-
kovan davkovacim kohoutem v objemu 23,6 gl. Analyza
trvala 20 minut. Detekce byla vodivostni. Zaznam byl
pofizovan na dvouliniovém zapisovaci TZ 4200 [vyrobce
Laboratorni piistroje Praha, CSSR) pii rychlosti posuvu
6 cm/min. Charakteristicky izotachoforeogram smé#si TMK
je zobrazen na obr. 1.

odezva detektoru

18 20
cas [ min]

Obr. 1. Izotachoforeogram smési tékavych mastngch ky-
selin

Kalibrace pfistroje byla provadéna metodou vn#&jifho
standardu. Kalibragni smés TMK C,—C; byla pfipravena
z vodnych roztokl jednotlivych kyselin. Koncentrace roz-
tokil byly stanoveny titraci NaOH (C = 0,01 mol 1-!) na
fenolftalein.

Pro pffpravu vzorkdi byly modifikovdny postupy, po-
psané DoleZdlkem et al. [9], Jelinkem et al. [10] a dal-
$fmi autory. NavédZka asi 2 g vzorku melasy byla roz-
pusténa ve 100 ml destilované vody a kvantitativn& pre-
vedena do destilaénfho piistroje na stanoveni dusiku po-
dle Kjeldahla. Po pfidavku 10 ml 25% H,SO; byly t&ka-
vé kyseliny destilovdny s vodni parou. Bylo jimé&no 400
ml destilatu, ktery byl zneutralizovin NaOH (C = 0,1
mol.1-1) na fenolftalein a dopln&n na konen§ objem
500 ml. Takto ptipraveny vzorek byl aplikovan do dav-
kovace ITP analyzdtoru.

Pro stanoveni TMK metodou GLC bylo nutné vzorky
koncentrovat. Zneutralizovany destilat byl odpafen na
vakuové odparce pfi 60°C do sucha a odparek rozpuiién
v 5 ml destilované vody. Po pridavku kyseliny mravené&i
byla provedena analyza.

GLC analyza byla provadéna na plynovém chromato-
grafu CHROM 5 (vyrobce Laboratorni pfistroje Praha,
CSSR) se sklen&nou népliiovou kolonou délky 1200 mm.
PouZitou naplni byl Carbopack C, smogeny 3 % Carbowa-
xu 20 M a kyseliny tereftalové. Nastiik byl 2 ul
vzorku pii teploté 170°C. Pfed nastfikem bylo do kaz-
dého vzorku pfiddvéno 2% kyseliny mraven&i (20 ul/
ml). Kyselina mraventi prednostng obsazuje aktivni

sorpéni mista, zabranuje stinovému efektu a odstraiuje
z kolony zbytky méné tékavych latek. Soudasné& uvol-
nuje TMK C,—Cs ze svych soli. Teploia kolony v priibg-
hu analyzy linearné& vzriistala od 120°C do 160°C rych-
losti 4 °C/min. Priitok nosného plynu—dusiku byl 40 ml/
min pfi tlaku pied kolonou 1,2.10° Pa. PouZity plameno-
ionizacni detektor FID mel teplotu 180 °C, piivod vzdu-
chu 500 ml/min a vodiku 35 ml/min. Zaznam byl pofizo-
van a automaticky vyhodnocovan na integrdtoru Spectra-
-Physics SP 4100 (USA). Rychlost posuvu zdznamu byla
0,5 cm/min. Typicky chromatogram smé&si TMK je zobra-
zen na obr. 2, ;
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Obr. 2. Chromatogram smési tékavijeh mastngch kyselin

Kalibrace chromatografu byla provadéna metodou vn#j-
Stho standardu stejnymi roztoky, jako kalibrace ITP
analyzétoru.

Po provedeni GLC analyzy byly vSechny zkoncentro-
vané vzorky analyzovdny jesté op&tovn& metodou ITP.

TMK nepfechédzeji pfi destilaci s vodni parou do desti-
latu kvantitativné. Pro vypo&et obsahu jednotlivfch TMK
v pilivodnich vzorcich melasy je nutné stanovit koeficient
destilace, to znamend podil kaZdé kyseliny, piechéaze-
jici za dangch experimentdlnich podminek ze zfed&ného
okyseleného roztoku vzorku do daného objemu jimaného
destildtu. Tyto koeficienty byly stanoveny jednak na za-
kladé destilace roztokii kalibra¢nich smési &istfch ky-
selin, jednak z destilace vzorkii zfedéné melasy se stan-
dardnim ptidavkem kyselin. Ob&ma zpflisoby byly ziska-

‘ny shodné hodnoty, souhrnné uvedené v tabulce 2.

rabulka 2. Hodnoty experimentdlné zjisténgch koeficien-
tid destilace

Kyselina mravenéi 1,75
Kyselina octova 1,34
Kyselina propionovéa | 1,13
Kyselina méselna 1,04
Kyselina valerova 1,02
Kyselina kapronova 1,02

Je znamo, Ze prevaZny podil TMK v melase (pfes 80 %)
prfipadd na kyselinu octovou a mraventi. Z hlediska moz-
nych inhibiénich vliv v prib&hu fermenta&niho proce-
su je proto nutné zabyvat se predeviim témito dv&ma
kyselinami. Je tfeba provést a vyhodnotit mnoZstvi kvas-
nych zkousek a k tomu je G&elné mit mozZnost operativné
rychlého stanoveni obou kyselin bez sloZité, ¢asové na-
rotné a chyby vnéSejici dpravy vzorku. I tento poZada-
vek lze pri pouZiti ITP metody splnit. Podafilo se modi-
fikovat podminky analyzy tak, Ze obsah kyseliny mra-
venéi a octové ve vzorcich melasy lze stanovovat pFimo,
pouze po zfedé&ni vzorku vodou v poméru 1:10. Obsahy
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Tabulka 3.
| B B~ o
| (=3 2 chele <
“ 3% 2738 =5el
Obsah ‘ Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah e 82 | 8E
kyseliny kyseliny kyseliny kyseliny kyseliny kyseliny kyseliny kyseliny »2 |28 :33
mravenci octove propionové | izomaselné maselné izovalerové valerovée kapronové | =g i |
[hm. %] [hm. %] [hm. %] [hm. %] {hm. %] (hm. %] [hm, %] [bm. %] WG |RES| AT
! [hm. | [hm. | [hm
! %] %] %]
P 0,298 — 0,174 | 0,280 | 0,034 | 0,014 |stopa 0 0,042 | 0,020 | stopa 0 0,020 | 0,008 |stopa 0 0,578 | 0,63
Qw
< 0,58
;_SE 0,326 | 0,310 | 0,190 | 0,169 | 0,025 — |[stopa —_ 0,030 — stopa —_ 0,017 _ stopa - 0,588 | 0,67
- 0,200 — 0,402 | 0,690 | 0,060 | 0,047 | 0,010 | 0,007 | 0,053 | 0,032 | 0,019 | 0,010 | 0,008 | 0,003 | 0,018 | 0,009 | 0,780 | 0,78
=3 : 0,77
%'E. 0,161 | 0,175 | 0,420 | 0,405 | 0,055 - 0,008 — 0,045 —_ 0,017 _ 0,005 - 0,014 — 0,725 | 0,73
- |
)
mé 0,355 - 0,496 | 0,764 | 0,048 | 0,023 |stopa | stopa | 0,053 | 0,022 | 0,025 | 0,010 |stopa | 0,008 | 0,010 |stopa | 0,987 1,05
v
@ 0,94
EEE 0,337 | 0,329 | 0,516 | 0,492 | 0,038 — |stopa —_ 0,037 — 0,020 —_— stopa — 0,008 o 0,956 | 1,03
N>
2
= ;’ 0,333 - 0,469 | 0,787 | 0,034 | 0,040 | 0,027 | 0,010 | 0,073 | 0,023 | 0,012 | 0,011 |stopa | 0,001 | 0,003 stopa | 0,961 | 1,01
w O
= - 0,93
'g-': 0,308 | 0,305 | 0,477 | 0,470 | 0,023 — 0,025 - 0,044 —_ 0,011 — |stopa ‘ — 0,009 — 0,897 | 0,96
N
Charakteristické vysledky obsahii TMK:
1 — analyza ITP po separaci pfehdn&nim s vodni parou . £
2 — analyzy GLC po zkoncentrovéni odpafenim
3 — analyza ITP po zkoncentrovdni odpafenim 3 4
4 — analyza ITP pifima (po nafedéni melasy vodou)

vy83ich kyselin nelze timto zjednoduSenym postupem
v daném operacnim systému stanovovat z divodu pf¥i-
tomnosti rusivych sloZek.

4. VYSLEDKY

Pro tucely prace bylo analyzovano celkem 12 riiznych
melas. Vybér byl proveden s ohledem na reprezentativ-
nost zastoupeni druhii, dodavatelii a odbératelli i ob-
lasti: titinovd melasa z Kuby, fepnd melasa z PLR, me-
lasa z 5 cukrovarii a 5 lihovarii. Charakteristické vysled-
ky vzorku z kaZdé uvedené skupiny, ziskané popsanymi
zplisoby analyzy, jsou souhrnné& uvedeny v tabulce 3.

S ohledem na lihovarskou vyrobu bylo cilem price zi-
skat pfehled o obsahu TMK v tuzemskych Ffepnych me-
lasdch. Proto je v tabulce 4 uveden piehled nejniZsich,
nejvy3sich a primérnych obsahii jednotlivjch TMK, zi-
skanych ITP analyzou souboru odebranych vzorki.

l'abulka 4. Hodnoty obsahu TMK v tuzemskich melasdch,
zjisténé ITP ve srovndni s udaji, publikovangmi Fiedle-
rem et al. (5]

ovliviiuje izotachoforeticky stanovend mnoZstvi,’ coZ je
hlavni prednost metody. Krom& toho shoda, dosaZena
mezi vysledky analyzy obsahu kyseliny mravendéi a oc-
tové v destilatu a vysledky primého stanoveni téchto
kyselin ve zfedénych vzorcich melasy, dokazuje vhod-
nost volby metody ITP pro operativné rychld a-soucasné
presna stanoveni dvou nejdileZitéjsich TMK.

Pri koncentrovéni roztokii separovanych TMK nastava
vesmés pokles jejich obsahu, s vy§jimkou kyseliny octo-
vé, u které naopak obsah vzrista (viz tabulka 3).

Presnost stanoveni TMK metodou ITP je patrna rovnéz
z porovndni titratn& stanovenych celkovych mnoZstvi
TMK (vyjadienych jako obsah kyseliny octové) a souc-
ti obsahii jednotlivfjch TMK, zjisténych metodou ITP
(pFepoétenych rovnéz na kyselinu octovou). Titraéné sta-
novenda mnoZstvi jsou pouze o 1—10 % niZ3i, coZ lze pFi-
Citat Gniku malych mnoZstvi kyselin pii titraci.

Porovnani vysledkii, ziskanych metodami ITP a GLC,
nesplnilo ofekévéani. Kyselinu mravenéi nebylo moZné
metodou GLC v daném rozsahu koncentraci (ani pfi po-

Tabulka 5. Citlivost metody ITP pro stanoveni TMK

Min. Max. |Prameér| @ Fiedler

[hm.%]{[hm.%]|{[hm.%]| [hm.%]
Kyselina mravenc¢i 0,280 0,419 0,329 0,2320
Kyselina octova 0,389 0,575 0,456 0,5470
Kyselina propionovéa 0,023 0,057 0,040 0,0010
Kyselina izomdaselna stopa 0,030 0,015 0,0016
Kyselina méselnéa 0,042 0,083 0,067 0,0077
Kyselina izovalerova stopa 0,030 0,016 0,0029
Kyselina valerova stopa | 0,020 0,012 0,0017
Kyselina kapronové stopa | 0,027 0,008 0,0010

Nejnizsi Nejniz&i
detekovatelné |- stanovitelna
mnozstvi koncentrace
[ng/mm z6ny] [ug/l]
Kyselina mravenéi 11,5 490
Kyselina octova 140 600
Kyselina propionova 18,1 [ 770
Kyselina maselna 18,9 800
Kyselina valerova 21,3 900
Kyselina kapronova 21,7 960

Pro dplnost popisu pouZiti metody ITP ke stanoveni
TMK v melase je tfeba uvést jesté citlivost pouZitého
operacéniho systému. Byla zjiSténa nejniZ3i detekovatel-
na mnoZstvi jednotlivfch TMK a nejniZ8i stanovitelné
koncentrace. Vypoltené hodnoty jsou obsaZeny v tabul-
ce 5.

Vysledky, uvedené v fabulce 3, dokumentuji nejen po-
uZitelnost, ale i dobrou reprodukovatelnost metody ITP.
Separace TMK piehdnénim s vodni parou v podstaté ne-

uZiti katharometru) vibec stanovovat. Metodou GLC
zjisténé hodnoty obsahu kyseliny octové byly o 50—70 %
vy33i, ostatnich TMK naopak o 30—50 % niZ3i neZ hod-
no.y, ziskané metodou ITP. Soufet obsahii jednotlivych
TMK chromatograficky stanovenych (po pFepoétu na
kyselinu octovou) se pak zcela odliSoval od hodnoty,
stanovené titracné. PouZiti metody GLC pro stanovenf
TMK v melase zvolenym postupem se tedy prokézalo ja-
ko nevhodné. >
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Prifina netspéchu miiZe spocivat v neZadoucich inter-
akcich dal3ich tékavych latek, prechézejicich pii pre-
hénéni melasy vodni parou do destildtu. Bylo by v di-
sledku toho nutné pouZit dal3f separaéni krok, napf. ex-
trakci do nevodného prostiedi (byl pouZit ether [4]
nebo smés pentan + ether [3]), popfipad# eliminovat
nezadouci vlivy spojenim GC-MS. Soulasné se jevi ne-
zbytné provéfovat kaZdy krok piipravy vzorku ke GLC
analyze standardnimi pridavky jednotlivfjch TMK. Rese-
ni problematiky analyzy TMK v melase metodou GLC
(s pouZitim néapliiové kolony) piedstavuje samostatn§
celek, presahujici ramec této prace.

Ze souhrnnych vysledkd tabulky 4 lze konstatovat, Ze
primérné obsahy v3ech TMK, s v§jimkou kyseliny octo-
vé, jsou v tuzemskych melasdch 5—10krat vy$si neZ hod-
noty obsahil, publikovanych v zahrani&i [3,5]. Hodnoty
obsahu kyseliny octové jsou srovnatelné.

5. ZAVER

Zvlastni pozornost je nutné v&novat obsahu kyseliny
mraventi. Tuzemské melasy vykazuji obsahy asi o 1000
mg/kg (0,1 hm. %) vy33i neZ melasy analyzované v za-
hrani¢i (tabulka 4), i neZ melasa polska (tabulka 3).
ProtoZe za poslednich 5 let se zvy3il priimé&rn§ obsah
celkového mnoZstvi TMK v tuzemskych melasich aZ
0 30% (z hodnoty 0,77 hm. % v roce 1980 na hodnotu
1,02 hm. % v roce 1985 [11], je tFeba se v ramci FeSent
problematiky poklesti alkoholové vyt&Znosti melas zaby-
vat otazkou, zda pfitomnd zvySena mnoZstvi kyseliny
mraven&{ (popfipad& také kyseliny propionové) nemo-
hou uplatnit sviij vliv na prib&h fermenta&niho procesu
a v pripadé zjisténf Ze ano, zda lze tato mnoZstvi v pri-
b&hu technologie vyroby cukru né&jakym zpiisobem
ovliviiovat. Tato prdce by méla slouZit jako podklad
k FfeSeni naznaenych dkold.

Lektorovala Ing. Zdeiika Voziidkovd, CSc.
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Prochézka, L. - Kvasnitka, F. - Stechov4, A.: Stanoveni
tékavfch mastngch kyselin v melase. Kvas. prim. 32,
1988, &. 2, s. 33—36. ¥

JelikoZ priib&h fermentace melasy je ovliviiovan slo-
Zenim jejiho necukerného podilu, je tFeba analyzovat
pritomnd mnoZstvi moZngch inhibitorii. Ke stanoveni

obsahu jednotlivych t&kavych mastnych kyselin bylo
pouZito metody kapildrni izotachoforézy (ITP). Jednotli-
vé kyseliny byly stanoveny po separaci destilaci s vod-
ni parou. Metodu se podafilo kromé& toho modifikovat
pro stanoveni kyseliny mraven¢i a octové v melase pii-
mo po zfedéni vodou. Ze ziskangch vysledkii je nutné
vénovat zvySenou pozornost zjisténi, Ze obsah kyseliny
mraven¢i v tuzemskych melasdch je asi o 0,1 hm. %
(1000 mg/kg) vy33i neZ v melasdach zahraniénich.

lpoxaska, JI., Ksacunuka, ®., llltexosa, A.: Onpenenenue
JETYYHX KHPHbIX KHCJAOT B meaacce. Kpac. npym. 32, 1986,
Ne 2, cTp. 33—36.

Beuny Toro, uto Ha Qepmentauneio meJacchl 0Ka3mBaeT
B/IHSIHHE COCTAaB €e HeCaxapHCTBIX KOMIOHEHT, HeoOGX0AHMO
4AHAJH3HPOBATh MPHCYTCTBYIONUEE KOJHYECTBA BO3MOMKHBIX
HHrHOHTOPOB. [l onpejesieHHs COAEPHKAHHA OTAEJbHBIX
KHCIHT Gbll NPHMEHEH METOJl KaNHJLISPHOro H3oTaxogope-
3a (TP). OtaenbHbie KHCAOTH OBLIH ONpeeJeHBl MoCe
OTACJEHHS NyTeM JHCTHJALHH ¢ BOASIHBIM mapom. Metox
YAan0och BHAOH3MEHHTb A lLedell NpPsSMOro onpeneseHHs
MYPaBbHHON H YKCYCHON KHCJOT B MeJacce NpAMO. TOJBbKO
nocie ee pasbasJeHHs BOAOH. M3 noayueHHBIX pesyibTaToB
HaN0 YAENHTb BHHMaHHEe YCTAHOBJEHHIO, YTO COjepHkaHHe
MYPaBbHHON KHCIOTH B OTEYECTBEHHBIX MeJjaccax cocTa-
BASeT npuGansuteasro Ha 0,1 macc. % (1000 mr/kr) Buime
4eM B MeJaccax 3apyGexHOro NMPOHCXOKIeHHS,

Prochézka, L. - Kvasnitka, F. - Stechovd, A.: Determina-
tion of Volatile Fatty Acids in Molasses. Kvas. prim. 32,
1986. No. 2, pp. 33—36.

An analysis of possible inhibitors in molasses has to
be made since the fermentation of molasses is affected
by the quantity of its non-saccharide compounds. The
method of the capillary isotachophoresis was used to
determine the quantity of the individual volatile fatty
acids. The individual acids were determined after their
separation by the steam distillation. The method was
modified for the direct determination of formic and
acetic acids only after the dilution of molasses with
water. The results showed that the level of formic acid
in the domestic molasses is about 0.1 % W/W (1000 mg.
-kg~1) higher than that in the foreign ones.

Prochazka, L. - Kvasnitka, F. - Stechova, A.: Bestimmung
der fliichtigen Fettsduren in der Melasse. Kvas. prim.
32, 1986, Nr. 2, S. 33—36.

Weil der Verlauf der Fermentation der Melasse durch
die Zusammensetzung ihres Nichtzucker-Anteils beein-
fluBt wird, miissen die anwesenden Mengen der mog-
lichen Inhibitoren analysiert werden. Zur Bestimmung
des Gehalts der einzelnen fliichtigen Fettséuren wurde
die Methode der kapillaren Isotachophorese (ITP) ap-
pliziert. Die einzelnen Sduren wurden nach der Separa-
tion mittels Destillation mit Wasserdampf bestimmt.
Auflerdem ist es gelungen, die Methode fiir die direkte
Bestimmung der Ameisensdure und Essigsdure in der
Melasse direkt, nur nach Verdiinnung mit Wasser, zu
modifizieren. Aus den erzielten Ergebnissen sollte be-
condere Aufmerksamkeit der Feststellung gewidmet wer-
den, daf der Gehalt der Ameisensdure in den inlén-
dischen Melassen ca um 0,1 M. % (100 mg/kg) hdoher
liegt als in den ausldndischen Melassen.



