Pivovary a sladovny v Japonsku
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Pivo se dostalo do Japonska z USA aZ v roce 1869.
Zanedlouho zaloZil Amerifan Copeland v Yokohamé
prvni japonsky pivovar. V roce 1872 byly zaloZeny prv-
ni chmelnice na ostrové Hokaido a v roce 1876 byl ve
mésté Sapporo otevien statni pivovar, jehoZ prvni sla-
dek vystudoval a ziskal licenci v N&mecku.

Od roku 1887 lze pozorovat prudky rozvoj pivovarské-
ho primyslu, vznikaji daldi nové pivovary, které se
pozdéji seskupuji do dvou hlavnich spole¢nosti. Jednou
z nich je ,Dai Nippon Beer“, kterd vyrdabi kromé& piva
Sapporo i pivo Yebisu, které se stdva velmi populér-
nim v Tokyu a okolf, déle i pivo Asahi v oblasti Kansai.
V roce 1907 vznikd slouenim nékolika pivovari, v Cele
s prvnim japonskym pivovarem v Yokohamé, spole&nost
Kirin.

Pivo si ziskdvda mezi Japonci oblibu a stdva se népo-

jem mas. Nepfiznivy vliv na vyvoj pivovarstvi ma druhéa
svétovd vélka, ale po jejim skonceni nastava opét oZi-
veni.
- Spoleénost ,Dai Nippon Beer“ zvy3uje svoji produkci
a v roce 1949 se podili na japonském trhu 70 %. Na za-
kladé antimonopolniho zékona je spolefnost rozdélena
a vznikaji dva nové pivovarské koncerny — Nippon
(pozdé&ji Sapporo) a Asahi.

V padesatych letech zaznamenédvdme prudky néastup
spole€nosti Kirin, kierd v letech 1956—66 pristavéla ke
¢tyfem svym pivovarim daldich p&t novych. V roce 1963
vstupuje do historie japonského pivovarstvi spole&nost
Suntory, dfive se zabyvajici hlavn& vyrobou whisky. Za-
timco Suntory si vzalo za vzor dansky typ piva, hlasi se
ostatni pivovarské spoleCnosti k n&meckym tradicim.
V roce 1981 se podilely na japonském trhu s pivem jed-
notlivé spole&nosti takto:

Kirin 62,7 %
Sapporo 20,1 %
Asahi 10,2 %
Suntory 7,0 %

Dnes se fadi Japonsko ro¢ni vyrobou 49,3 mil. hl. na
5. misto na svét& za USA, NSR, Velkou Britdnii a SSSR.
Spotfeba piva na jednoho obyvatele je pomé&rn& nizkéa
— 40 litrli ro¢né&, av3ak je nutno si uvedomit, Ze velké
oblib& se t&3f i tradi€ni ryZové vino saké a v posledni
dob& i whisky. .

V3echny japonské pivovary se snaZi o jednotnou chuf
svych piv stejné znacky, bez ohledu na to, ve kterém
pivovaru byla vyrobena. Ani na etiketdch neni uveden
vyrobni zévod. Piva jsou plnéna do velkého mnoZsivi
riiznych obalii, vysoké je i droveii prodeje. Velmi roz3i-
fené jsou zejména automaty, kde je moZno v kteroukoli
denni ¢i no¢ni dobu zakoupit dobfe vychlazené pivo.

Sortiment jednotlivich pivovari

Nejoblibené&j3im a nejvice vyrdab&nym pivem koncernu
Kirin je leZak se 4,5 % alkoholu. Vyrabi se pasterovany
nebo ve formé& tzv. ,Draft, ostie filtrované a sterilné
stdfené pivo. Kromé leZdku se vyrabi i ,lehké“ pivo
s 3,5% alkoholu a dva druhy licen&nich svétlych piv.
Jsou to n&mecky ,Mein Brdu“ s 6,5 % alkoholu, vyrdbg-
ny pouze ze sladu a holandsky ,Heinecken“ se 4,5 %
alkoholu. Déle Kirin vyrdbi v menSim mnoZstvi i dva
druhy tmavych piv.

Hlavnim vyrobkem koncernu Sapporo je opét svétly
leZdk plzefiského typu, jehoZ prevdZnéd €ast prichazi do

prodeje bez pasterace ve formé .Draft“. Spoletnost vy-
rdbi i siln&j3i svétlé pivo Premion a dva zévody vyra-
béjf i tmavé pivo mnichovského typu.

NejzndméjSim pivem spole¢nosti Asahi je pivo plzei-
ského typu Asahi. Jen mald &ast se pasteruje, ostatni
se proddava ve formé& ,Draft“. Dalsi v sortimentu Asahi
je anglicky svrchné Kkva3eny typ tmavého piva ,Stout®,
mnichovsky typ tmavého leZédku a v posledni dob& byla
zahajena vyroba licentniho ,LOwenbréu®.

Nejrozsifenéj3im pivem firmy Suntory je leZdk, jehoZ
zvlastnosti je, Ze se zdsadn& nepasteruje, ale o3etfuje
vlastnim zpilisobem, ktery zarufuje dlouhodobou trvan-
livost. Reklama Suntory tento proces zdiraziuje jako
»exkluzivni proces, ktery nahrazuje horkou pasteraci a
davéa pivu €erstvou mékkou chuf pravého leZdku“. Dal-
Si typy, slab3f svétly Pinguin a siln&j3i Mirzen, se vy-
rdabéji v men3im mnoZstvi.

Od roku 1984 zacal Suntory vyrabét v licenci pivovaru
Anheuser Bush americky Budweiser. K pfipravé Bud-
weiseru se jako surogace pouZivd ryZe, pivo se paste-
ruje, aby meélo stejnou chuf jako americké. Jeho odbyt
neustdle stoupa.

Japonsky pivovarsky primysl se rozviji velmi dyna-
micky. Snaha po dosaZeni co nejvy$3i kvality a tim
i ziskéni a udrZeni pfizng konzumentd nuti pivovary
k zavadéni nové 3pickové techniky a k aplikaci nejmo-
derné&jSich techologickych poznatkii. Krom& moderniza-
ce starSich zavodl pokrafuje i vystavba novych a to
velmi rychle, o &emZ svEd&i tyto ziskané udaje:

Pivovar Roéni kapacita Doba vystavby
Asahi Fukushima 400 tis. hl 10 mésici
Suntory Tonegawa 1 mil. hl 18 mésich
Sapporo Shizuona 1,1 mil. hl 6 mésicii
Kirin Sendai 2,4 mil. hl 16,5 mésice
Kirin Toride 4 mil. hl 12 mésici

V3echny novéjsi pivovary maji rezervu v plode aredlu
pro pripadné rozsifeni vyroby. I soufasné vyrobni ka-
pacity maji rezervy pro event. zvySeni poptavky. Jed-
notlivé technologické celky na sebe pFfimo navazuji,
¢imZ se maximdlné podafilo zkratit dopravni cesty a
usetFit ndklady.

Asi z 30 japonskych pivovarii, které jsou v soucasné
dob& v provozu, bylo nejménd& 7 postaveno po roce 1970
a daldich nejméné 6 po roce 1960. Nejmen3i pivovar
Asahi Fukushima vyrdbi 400 tis. hl, nejv&t3i Kirin Tori-
de 4 mil. hl. Primé&r 22 japonskych pivovari, jejichZ
kapacity se mi podafilo zjistit, je 1,8 mil. hl ro¢né&.

Diive mély v3echny pivovary své vlastni sladovny.
V soufasné dobé& se v3ak oblast p&stovani jeCmene z(Zi-
la jen na oblast Kanto pobliZ Tokya a na ostrov Kjusu.
Doprava jeémene do sladoven mimo uvedené oblasti
znacné zvysSuje néklady, takZe se tam jiZ nové sladov-
ny nebuduji a ve starSich se perspektivné uvaZuje se
zastavenim vyroby. Na zvySovani vyroby sladu neni zé-
jem, protoZe dovezeny slad je podstatné levn&j3i. Japon-
ska valda v3ak podporuje zemédélce a povoli pivova-
rim dovoz sladu aZ po uzavieni kontrakti na nédkup
stanoveného mnoZstvi sladovnického jeémene.

Vétsina ze 13 japonskych sladoven byla postavena a2
po roce 1960, denni vyroba se pohybuje od 20 do 85 tun.
Délka kampané zavisi na kvalité a mnoZstvi sklizeného
jetmene a pohybuje se od 170 do 250 dni, vyjimku tvoii
dvé samostatné sladovny s délkou kampané& 330 dni. Tu-
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zemské sladovny kryji pouze asi 20 % japonské potieby
sladu.

Technologie sladovani je podobna nasi, maci se v pri-
méru dva dny, méadirny jsou Casto vybaveny odsavarnim
CO; nebo vzdusnénim. Pomér mdaceni pod vodou: bez
vody je 1:1 aZ 1:2. Kliceni trvd 5—7 dni, teploty jsou
voleny v rozmezi 13—19 °C. Sladuje se pievdZné v Sala-
dinovych skrinich, sladovaci bubny pracuji v jednom
zdvodé&, posuvné hromady ve dvou a firma Suntory
v Utsunomiyi ma systém Lausmann.

Z 19 hvozdd, které jsem mél moZnost vidét, bylo 15
jednoliskovych, vSechny s nepiimym ohfevem a nuce-
nym ob&hem vzduchu. PrevaZuji hvozdy s kapacitou
30 tun jeémene, vétsi ¢ast hvozdl je vybavena systémem
sklenénych vyménikii na usporu tepla. V nékterych
sladovndch je zautomatizovan proces méaceni a hvozdé-
ni, postupné se zavadi i komputerové Fizeni.

Slad se pfivdZi do pivovari volné& loZeny predevsim
auty, pfijmové ko3e jsou vétSinou zastfeSeny a vybave-
ny afinnym odsdvanim prachu. Ke skladovani se pouZi-
vaji sila, zdsoba sladu odpovidd v priméru dvoumesic-
ni vyrobé.

Srotuje se prevazne v suchych 3rotovnicich. Spolec-
nost Kirin ma mokré Srotovani pouze ve dvou ze 13
svych pivovaril, firma Asahi pouZiva suché Srotovani ve
viech pivovarech. Naopak spolefnost Suntory pouZiva
v obou pivovarech, které jsem navstivil, Srotovani mok-
ré, pfitom vSak v Tonegavé vldha 3rotu nepfesahne
24 %. U firmy Sapporo se pouZivd mokré 3rotovani
v Moji a srotovani s kondicionovanim sladu v Osace.

Varny v japonskych pivovarech jsou vétSinou Kklasic-
ké, jejich zvlastnosti je v3ak vafdk surogdtii, ve kterém
se pred pfiddnim ke rmutu povafuji. Spole€nosti Sun-
tory, Asahi a Sapporo pouZivaji ke scezovani sladiny
scezovaci kadeé. Firma Kirin mé& véidinou sladinové
filtry, jen v kombinaci s mokrym Srotovanim jsou u nej-
novéjdich pivovardi instalovdny rychloscezovaci kade,
prizplisobené automatizaci varniho procesu.

Pivovary Sapporo Moji a Suntory Katsura pouZivaji
blokov§ch varen od firmy Steinecker. Velka &ast varen,
zejména novE&jsich, je fizena komputerem. v nejmoder-
né&jsich zdvodech neni tifeba b&éhem vareni do varny vii-
bec vstupovat.

Slad se nakupuje z mnoha zemi, Casto se v3ak zpraco-
vava ve smési, ve které je slad japonsky, australsky,
americky a evropsky. Jako surogace se pouZiva ryZe,
kukuridny 3rot a kukuFiény Skrob. PouZity chmel je opét
z riznych zemi, mladiny se vyrdbéji dekok&nim zpliso-
bem.

Vzhledem k vy33im vyrobnim kapacitdm maji pivo-
vary vétsinou dvé, nékde i tfi varny, nékde jsou varny
zdvojené. Vafli se 5—6 dni v tydnu, objem varek se po-
hybuje od 400 do 1600 hl. Denné se v jedné varné uvari
5—8 vérek.

Velkd pozornost se vénuje ekonomice provozu, zejme-
na zpétnému vyuZivani tepla z mladiny a vystfelki.
K chlazeni a usazovdni kalt slouZi vyhradné vitivé ka-
d& a dvoustupinové aZ tiistupiové deskové chladice.

Hlavni kva3eni probfhd ve starSich zdvodech ve spil-
kéch, jiZ velmi vzdcné otevienych, uzaviené spilky jsou
fasto s jimanim CO,;. Nejnovej3i pivovary vsech spolec-
nosti jsou v3ak vybaveny CK tanky, jen firma Asahi vy-
vinula sviij vlastni Asahi tank, ve kterém probiha kro-
mé& hlavniho kva3eni i dokvaSovani. Velikost tanki je
volena tak, Ze tvoii pfesn& jednonéasobek, dvojnasobek
nebo trojndsobek kapacity jedné varky. Hlavni kva3eni
trvd 7—10 dni pfi teploté 3—10°C. Dokva3ovéni v pivo-
varech je jesté prevazné klasické, pouze nejnovejsi za-
vody jsou vybaveny CK tanky jednotlivé izolovanymi a
poditd se s nimi i v budoucnu. DokvaSovani probihd asi
30 dni a vice pfi teploté kolem 0 °C.

Filtraci vénuji viechny japonské spolefnosti mimotad-
nou pozornost. Je to zejména v souvislosti s ndzorem, Ze
pasterace je neprirozeny zdsah do vyroby piva a je ji
nutno nahradit Setrn&j3im zptisobem. Vysledkem této
snahy jsou ostfe filtrovand piva, ktera v kombinaci
s udrZovadnim maximélni Eistoty dopravnich cest a plni-
cich linek vykazuji dlouhodobou trvanlivost. K filtraci se
pouZivaji kfemelinové a deskové filtry v kombinaci
s membrdnovymi nebo svickovymi mikrofiltry.

Pivo se staci do velmi bohatého sortimentu obald.
Nejrozsifenéjsi jsou ldhve v 6 velikostech, z nichZ nej-
uZivanéjsf je obsah 633 ml. Vzriistajici oblibu ziskavaiji
plechovky, jichZ napf. firma Suntory nabizi 17 velikosti
od 135 do 3000 ml. V posledni dob& se na trhu objevily
malé nevratné soudky do obsahu 3 litrd, z hliniku nebo
polyetylentereftaldtu. Obsah sudi je rovnéZ prizplisoben
potifebam a je moZno vybrat si z nabidky 10, 15, 19, 25,
30 a 50 1.

Umyté lahve se v nékterych zavodech kontroluji op-
ticko-elektrickym zatizenim, které automaticky 3Spinavé
ldhve vyradi. Napfriklad v pivovaru Kirin Sendai odhali
toto zatizeni s presnosti 99,9 % i 1 mm? znecist&ni. Ve
vSech stadirnach se udrZuje vzornad Cistota a pfisna
hygienickd opatfeni, zejména pfi stdceni piva Draft. Pfi
kontrole plnych lahvi rovnéZ jiZ pracuji automaty Fi-
zené komputerem.

Pii stafeni a expedici piva je zaméstndno relativne
nejvice lidi, a proto se vyzkum intenzivné zaméfuje na
automatizaci tohoto technologického useku.

Ve skladech je uplatnéna paletizace v3ech druhii oba-
1 a vysokd automatizace. Napftiklad v pivovaru Kirin
Sendai prevaZeji a skladuji palety s pivem vysokozdviZ-
né voziky bez lidské obsluhy, rizené komputerem.

Produktivita prdce v nejmoderné&jSich pivovarech je
vysoka a pohybuje se mezi 7 a 8 tis. hl na pracovnika
a rok. V nejnov&jsim pivovaru Suntory v Tonegave, kte-
ry zatim vyrdbi asi 1 mil. hl, obsluhuji technologii od
sil aZ po sklep pouze 4 lidé ve smé&né.

V japonskych pivovarech (zejména nejnovéj3ich) se
pamatuje i na sportovni vyZiti zaméstnancii pfi hodi-
nové poledni prestdvce i mimo pracovni dobu. V area-
lech jsou sportovni hFisté, vétSina zdvodi je obklopena
nadhernymi parky.

Ve viech pivovarskych spole¢nostech si uvédomuji
velky vyznam bezprostfedniho styku pivovaru s konzu-
mentem. Exkurze jsou vitdny a nav3tévnici si mohou za
doprovodu vy3koleného priivodce pies sklo prohlédnout
jednotlivé technologické celky, v navstévni hale zhléd-
nout propagacni film, ochutnat vyrobky zavodu a za-
koupit si néktery z Eetnych pivovarskych suvenyra. Za-
jem o néavstévy je velky, napf. pivovar Kirin Sendai
navstévuje v primeéru 300 osob denné, v zdvod& Asahi
Fukushima se pochlubili roéni navstévou 40 tis. osob.

Mlejnek, ].: Pivovary a sladovny v Japonsku. Kvas. prim.
32, 1986, &. 7—8, s. 167—169.

Japonsko se dnes fadi ro¢ni vyrobou piva na 5. misto
ve svété. Pivovarské spoletnosti Kirin, Sapporo, Asahi
a Suntory se snaZi o vysokou kvalitu a jednotnou chut
svych piv stejné znacky bez ohledu na to, ve kterém
pivovaru byla vyrobena. Nejoblibené&jSim pivem je ne-
pasterovany svétly leZak plzenského typu ve formé tzv.
.Draft“., Japonské sladovny a zejména pivovary vyuZi-
vaji nejmoderné&jsi technologii, velka ¢ast varen je Ii-
zena komputery, nejnovéjsi zavody jsou vybaveny cy-
lindrok6nickymi tanky. Velkd pozornost se v&nuje auto-
matizaci sta€eni a expedice.

Muaeiinek, H.: 3aBoabl TNPOH3IBOACTBA MNHBA M COJOAA
B flnonnn. Ksac. npym. 32, 1986, Ne 7—8, crp. 167—169.

SinouHsi ceroiHs Mo cBOeMy TFOAHYHOMY OGBEMY MPOH3-
BO/ICTBA NMHBa HaXOJIHMTCs Ha nsitom mecte B MHpe. [TnBoBa-
pentibie o6beanHennss Kupun, Cannoppo, Acaxn u CaHTOpH
CTPEMATCH K BBICOKOMY KauecTBY H €J1HHCTBY BKyca CBOEro
NHBA TOH e MapKH He CMOTPSL Ha 3aBOJl, B KOTOPOM OHH
npoussejensl. CaMbiM H3BeCTHBIM NHBOM SBJfeTCH Hemac-
TePHPOBAHHOE /arepHoe MHBO NHJIb3EHBCKOTO THNAa B (op-
Me T. Ha3. »1papT«. JINOHCKHe 3aBOALI NMPOH3BOACTBA COJIO-
Aa H 0co6eHHO MHBA HCMOJb3YIOT MepeloBble TEXHOJOTHH,
GoJblllasi 4acTh BAPOYHLIX 1€XOB YNPaBJIAETCs KOMIIOTO-
paMH, cample HOBBIE 3aBOJbl OGOPYAOBAHLI LHKJIOKOHHYEC-
KHMH TankamH. Bosblnoe BHHMaHHe yieasieTcs aBTOMATH-
3allid PO3JTHBA H 3KCNEHILHH.

Mlejnek, ]J.: Breweries and Malt-Houses in Japan. Kvas.
prim. 32, 1986, No. 7—8, pp. 167—169.

According to the annual beer produc.ion quantity Ja-
pan is on the 5th place in the world. The brewing com-
panies Kirin, Sapporo, Asahi and Suntory endeavour to
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keep the high quality and the uniform flavour of their
beers of the same brand regardless to the producing
brewery. The most famous beer is the nonpasteurized
pale beer of pilsner type in the form of the so called
.draft“. Japan malt-houses and especially breweries use
the most modern technology, the majority of brewing
houses is controlled by computers and the new brewe-
ries are equipped with cylindrical conical-bottom tanks.
The great attention is devoted to the automation of the
rcking and the dispatching.

Mlejnek, ]J.: Die Brau- und Malzindustrie Japans. Kvas.
prim. 32, 1986, Nr. 7—8, S. 167—169.

Japan hat mit seinem jéhrlichen Bierausstof die Po-

sition des fiinftgrossten Bierherstellers der Welt besetzt.
Die Brauereifirmen Kirin, Sapporo, Asahi und Suntory
bemiihen sich um eine hohe Qualitdit und einem ein-
heitlichen Geschmack ihrer Biere der gleichen Marke,
ohne daB® fiir den Verbraucher merkbare Unterschiede
zwischen den in den einzelnen Brauereien gebrauten
Bieren bestehen. Das beliebteste Bier ist das unpasteuri-
sierte helle Lagerbier des Pilsner Typs in der Form des
sog. ,.draft”.

In den japanischen Mélzereien und namentlich Braue-
reien werden die modernsten Technologien appliziert.
Die Sudh#user sind grosstenteils computer-gesteuert, die
neuen Betriebe sind mit zylindrokonischen Tanks ausge-
stattet. Grosse Aufmerksamkeit wird der Automatisie-
rung der Abfiillung und der Expedition gewidmet.



