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Mezi rozhodujici cinitele, formujici nasi soucas-
nost, patfi bezesporu stdle se zrychlujici védecko-
technicky pokrok. Zaplava novych a novych po-
znatkli méni naSe nazory a piistupy a odsuzuje po-
znatky starSiho data vétSinou pouze do role histo-
rickych dokumenti. I kdyZ jde o v3eobecng& platnou

tendenci, nelze vSak v Zadném pripadé& pocitat s je-

ji zcela bezvyhradnou platnosti. Nékteré ze star-
Sich poznatkil, zejména pokud se tyka pFirody a
¢lovéka, zachovéavaji si platnost i dodnes. Stava se
sice, Ze nékteré takové poznatky jsou na c¢as za-
vrZzeny, jsou-li vSak sprdvné, novd zkoumdani jejich
platnost potvrdi a za¢nou se znovu prakticky vy-
uzivat.

NejvyznamnéjSim vysledkem, dosaZzenym v minu-
losti ¢eskym pivovarskym priimyslem, bylo zfor-
movani ceského (plzeiiského) typu piva, ktery zi-
skal nebyvalou oblibu spotfebitelské obce jak u
nas, tak i v zahranic¢i. Ve své konecné podobé se
typ Ceského piva zformoval ke konci devatenacté-
ho stoleti, pFiblizn® v dob&, kdy racionalizace pivo-
varsko-sladafského primyslu dosdhla trovné, kte-
réa si postupné vynutila respekt k védeckym poznat-
kiim, prakticky vyjadfeny zaloZenim vyzkumného
tstavu. Od té doby uplynulo 100 lei. Je proto ne-
zbytné znovu pfezkoumat celou problematiku sou-
visejici s pivem c¢eského typu a na trovni soucas-
nych poznatkli odpovéd&t na otazku, jaké stano-
visko bychom k ni meéli zaujmout dnes.

CHARAKTERISTIKA PIVA CESKEHO TYPU

Pod pojmem piva ¢eského typu rozumime skupinu
co do organoleptického charakteru vzdjemng znac-
né ptibuznych piv. Nejvyznamné&jSim pFfedstavitelem
této skupiny je Plzefisky Prazdroj, pivo uzce
vyhranéného neopakovatelného charakteru, Kkte-
ré ziskalo uznani a spotfebitelskou oblibu v celém
sveété. Nemalych aspéchti vS8ak dosahovala a stéle
dosahuji i dal8i piva, svym organoleptickym cha-
rakterem sice odliSna, v zdsadé vSak piibuzna. Tato
piva, jejichZ typickym ptedstavitelem jsou 12 %
svétla piva, 1ze strucné charakterizovat jako svétla
piva s nizkou celkovou intenzitou viing, silnym ¥i-
zem a plnosti a se silnou intenzitou hofkosti po-
nékud drsnéjSiho charakteru. DlleZitym typovym
znakem téchto piv je nepfitomnost ovocnych, este-
rovych a parfémovych sloZek viiné a chuti. Pro pi-
vo ceského typu je konecné charakteristickd vy-
soka pénivost.

Zdakladni charakterové znaky 12 % piva &eského
typu lze nazorné graficky charakterizovat profilem
organoleptické jakosti. Profil organoleptické jako-
sti piva ¢eského typu, uvedeny v grafu 1, vychazi
z univerzédlniho schématu senzorické analyzy piva,
pracujiciho s rovhomérnymi a soumérnymi senzo-

rickymi stupnicemi. V ¢€iselné transformaci 0 vyja-
difuje nepritomnost hodnoceného podnétu, 1 velmi
slabou intenzitu, 5 velmi silnou intenzitu podné&tu
FL].

Jak je patrno, celkovd intenzita viing 12 % piva
¢eského typu se ma optimadlné pohybovat v rozmezi
intenzity slabé aZ intenzity stfedni s maximalnim
prekro¢enim horni hranice o polovinu jednotky sen-
zorické stupnice. Riz 12 % piva Ceského typu mé
byt silny, s pifipustnou odchylkou smérem dold ve
vySi poloviny jednotky senzorické stupnice. Plnost
tohoto piva ma byt rovnéZ silnd s piipustnou obou-
strannou odchylkou ve vy3i poloviny jednotky sen-
zorické stupnice. Intenzita hofkosti piva ¢€eského
typu se méa pohybovat mezi intenzitou stfedni a
intenzitou silnou a charakter hotfkosti ma byt mir-
né drsny aZ drsny. Za cizi sloZky viiné a chuti a tu-
diZ i za sloZky nesluitelné s poZadavky kladenymi
na pivo €eského typu se povaZuji zejména vzdjem-
né piibuzné viiné a chuti ovocnd, esterovd a parfé-
mova, déle karamelova viing a chut a kone¢né
vSechny viné a chuti, jejichZ vyskyt je spojen
s hrubymi vadami piva.

Jak je zfejmé, od traditniho piva Eeského typu
se uvedena charakteristika 1i8i ve vyjadfeni charak-
teru hofké chuti. Zatim co se tradi¢né pfipisovala
pivu ¢eského typu jemna horkost, v uvedené cha-
rakteristice je charakter horkosti popsdn jako mir-
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Obr. 1. Profil jakosti piva éeského typu
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né drsny, aZ drsny. Tento rozpor je vSak pouze
zdanlivy a plyne ze zmény obsahové naplné slov-
nich charakteristik, vyjadfujicich charakter hofké
chuti piva, k nimZ doSlo v diisledku celosvétového
istupu od zpracovavani hlavkového chmele. PouZi-
véni riizngch chmelovych preparatd, zejména chme-
lovych extraktii, vede v Fadé piipadi k vyraznému
zjemilovani hofké chuti. Oznac¢ime-li proto charak-
ter nedostateén® intenzivni hofké chuti piva vy-
robeného z jednosloZkového €i vysoce vydatného
dvousloZkového chmelového extraktu jako velmi
jemny, pak nelze v Zadném pFipadé charakter hof-
kosti ziskané za pouZiti samotného hlavkového Za-
teckého chmele oznatit jako jemny, nybrZ vyluéné
jako mirné& drsny, aZ drsny. Obdobné hofkost ozna-
tovanou podle star§ich méfitek za drsnou, musime
dnes oznatit jako velmi drsnou a je tieba potCitat
s tim, Ze hodnotitelé dokresli své vjemy i identifi-
kaci pFitomnosti cizich chuti sviravych a# trpkych.
Jak je patrno, podstata charakteru piva ¢eského ty-
pu se nezménila, zmé&nilo se vSak méfFitko, kterym
ho posuzujeme.

Chemicka charakterizace piva teského typu ne-
miiZe byt s ohledem na komplikovanost vztahu me-
zi chemickym sloZenim a organoleptickym charak-
terem piva zatim ani zdaleka tak vyCerpavajici,
jako organolepticka charakteristika. V tomto sme-
ru lze pouze konstatovat, Ze jde o silnéji hofke,
pongkud méné prokvasené pivo s niZz$im obsahem
ethanolu, a tedy i s niZ$im opojnym tuc¢inkem. Kon-
krétné by pivo ¢eského typu mélo vykazovat stu-
peii zddnlivého prokvaseni mezi 70 aZ 78 % pfFi za-
chovani maximalni vySe rozdilu mezi zdanlivym
a dosaZitelnym prokvasenim mezi obvyklymi 3 aZ
5 05. Hofkost 12 % piva ¢eského typu by se méla
pohybovat mezi 34 aZ 45 j. EBC a obsah oxidu uhli¢i-
tého by mél byt mirn& vy33i neZ 0,40 % hm. Dalsi
detaily chemické charakteristiky nelze za soucas-
né trovnd znalosti jednozna¢né& specifikovat.

12 % pivo je sice hlavnim reprezentantem piva
geského typu, nemaly vyznam v na$i produkci si
stale zachovava i 10 % svétlé pivo. 10 % pivo Ces-
kého typu mé rovngZ vykazovat nizkou celkovou
intenzitu ving, spojenou s nepfitomnosti ovocneé,
esterové ¢i parfémové slozky viingé a chuti. Inten-
zita hofkosti se méa pohybovat kolem intenzity
stiedni a v Zadném pfipadé nemé dosdhnout inten-
zity slabé. Co do charakteru ma hofkost 10 % piva
geského typu byt mirn& drsnd, aZ drsna, pricemz
doznivani sladké chuti misto chuti hofké je tieba
povaZovat za naprosto nepfijatelné. Riz a plnost
tohoto piva méa byt stfedni. Zdanlivé prokvaseni
10 % piva teského typu se ma pohybovat mezi 70
a? 78 %, hofkost by nemé&la poklesnout pod 22 j.
EBC.

PRICINY VYSOKE OBLIBY PIVA CESKEHO TYPU

Jak je vieobecn& zndmo, pivo feského typu si zi-
skalo a stale udrZuje vysokou oblibu spotiebitelll
v tuzemsku i v zahrani¢i. Soustfedit zcela vyterpa-
vajici vy&et pFi€in této skuteCnosti neni prakticky
moZné, nebof v ka?dé oblasti je poptdvka po pivu
ovliviiovdna ponékud jinymi okolnostmi. Svoji véa-
hu maji mimo jiné zvyky a tradice a z nich ply-

nouci celkovd vy3e spotieby piva, ekonomicka si-
tuace na trhu a situaci pochopiteln& vyrazné ovliv-
fluje obchodni zdatnost toho kterého pivovaru. Je-
stlize viak si pivo ¢eského typu udrZelo svoji obli-
bu pfes viechny zmény situace a zvyklosti jiZ po
dobu vice neZ 100 let, nelze tuto skutetnost spo-
jovat pouze s obchodni zdatnosti, &i s piiznivou
souhrou okolnosti. Takovdto skutetnost musi nez-
bytng stavét na daleko hlubSich objektivnich za-
kladech.

Podrobng&jsi rozbor organoleptickych charakteri-
stik piva teského typu ukazuje, Ze jeho obliba sta-
vi na velmi solidnich, moZno Fici objektivnich zé-
kladech. Prameni predevidim z toho, Ze pivo Ceske-
ho typu velmi dobie vyhovuje podminkam dobré
pitnosti napoje, uréenym fyziologickymi vlastnost-
mi lidského organismu.

Z hlediska plisobeni piva teského typu na lidsky
organismus je jeho rozhodujicim organoleptickym
znakem stFedni, spide v3ak silnd intenzita hofke
chuti mirn& drsného, a# drsného charakteru. Vjem
hotké chuti v tstech, jak je vSeobecn& znamo, vy-
volava bez ohledu na typ hofkosti zvySenou sekre-
ci travicich §tav a tim i chuf k pfijiméni potravy.
Konkrétnd napf. sekrece pfiusnich slinnych Zlaz,
které jsou nejvétsimi slinnymi Zlazami, je reflex-
né vyvoldvana podnéty z oblasti zadni tfetiny jazy-
ka [2], tedy z oblasti nejcitlivéjsi pro vniméni hof-
kosti |3]. Tyto Zlazy maji na rozdil od ostatnich
slinnych #1az vyrazné serozni funkci (produkce en-
zymil) a soutasné obohacuji potravu vodou. Vyraz-
né se uplatiiuji zvlasté pri poZivani suché potravy.
S tim patrn& souvisi i jisté podné&ty, vedouci ke kon-
zumaci tekutiny. Reflexn& na zéklad& podnétd vy-
chéazejicich z chufovych receptoril 1ze vyvolat rov-
n&éZ sekreci Zalude¢nich $tav. :

Silna intenzita hofkosti piva eského typu pod-
poruje proces traveni a je zdrojem podn#&tii pobizeji-
cich ke konzumaci tuhé potravy i tekutin. Tento fy-
ziologicky mechanismus je podporovan mirng drs-
nym, aZ drsnym charakterem hofkosti. Drsné&jsi
hofkost déle ulpiva v tstech a tim i déle drazdi
chufové receptory. Naproti tomu vjem velmi jem-
né, aZ jemné hotkosti daleko rychleji vymizi a ma
tudiz daleko niZ3i fyziologickou u€innost. Uvedené
skute€nosti dobie souhlasi s tradi€ni zkuSenosti
teskych sladki, Ze dobré pivo mé pobizet k dalsi-
mu napiti. Stejného principu piisobeni jako pivo
geského typu ostatn& vyuZivd i Fada osvédfenych
7aludeénich likérfi a aperitivii, vesmés obsahujicich
vyraznou hofkou sloZku chuti.

Vysokou intenzitou hofkosti piva geského typu je
podmingna i jeho vysoka plnost. Prdzdnd, silné
hofkd piva jsou chufové nesladéna, nebot hofkost
prespfili§ vynikd a vyvolava u konzumenti nepfiz-
nivou reakci. Ma-1i byt proto silng& hofké pivo Ces-
kého typu konzumenty pfiznivé prijiméno, musi mit
i silnou plnost.

Dalsim zdkladnim znakem piva ¢eského typu je
nizka celkova intenzita viing. Na rozdil od fady ji-
nych typd piva nesmi dale viing a chut piva Ceské-
ho typu zahrnovat esterové, ovocné a parfémové
slozky. Vyskyt téchto sloZek chuti a viing piva je
spojovan zpravidla s pFitomnosti riizné vysokého
obsahu vy3§ich alkoholdi, esteri, t€kavych aldehyd
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a tékavych kyselin. JestliZe tedy viiné a chut piva
Ceského typu neobsahuje ovocné, esterové a par-
fémové sloZky, znamenda to, Ze pivo ¢eského typu
obsahuje sniZené mnoZstvi uvedenych skupin latek,
Navic nizkéa celkové intenzita viiné znamend, Ze pi-
vo Ceského typu obsahuje i niZ8i mnoZstvi rfady dal-
Sich tékavych latek.

Nékteré sloZky komplexu tékavych latek piva
vyvolédvaji, jak je zndmo, nepfFiznivé fyziologické
reakce, mezi které patfi i bolesti hlavy. Pivo Ceské-
ho typu s ohledem na sviij charakter vyvoldva pro-
to daleko niz$i neZadouci disledky po poZiti neZ
piva jinych typili. K tomu jeSté pfispiva skute€nost,
Ze pivo Ceského typu v diisledku relativng niZSiho
stupné prokvaSeni obsahuje i ponékud niZ8i mnoZ-
stvi ethanolu, takZe i v tomto sméru jsou neZadouci
nasledky jeho konzumace niZsi, neZ je tomu u piv
jinych typf.

Organolepticky charakter piva Ceského typu je
dotvaren silnym fizem, ktery je hlavnim pivodcem
osvéZujiciho Gfinku tohoto ndpoje.

PIVO CESKEHO TYPU A SOUCASNY ROZVO]
NASEHO PIVOVARSTVI

V soucasné dobé se mezi naSimi pivovarniky set-
kdvame se znacné riiznorodymi nazory na typ vyra-
bZného piva, od krajniho konzervatismu aZ po na-
prosté zavrhovani zd&dénych tradic. Zadny z téchto
krajnich ndzort neni patrné spravny, oba vsak vy-
chéazeji ze zcela konkrétnich poznatkil. Vztah mezi
typem vyrabéného piva a uspéchem na trhu neni
totiz vzdy zcela jednoznaCné patrny, nebof je vy-
razné ovliviiovan i Fadou dalSich vlivi, jako je eko-
nomicka situace spotiebitelli, konkurence jinych
druhti zboZi, obchodni zdatnost pivovaru atd. V za-
hrani¢i ma na tento vztah vyrazny vliv reklama,
kterd v3ak je v naSich podminkach v pfipadé piva
zdkonem zakazéna. Spotfebitel dale nesnasi pfe-
devSim vykyvy organoleptického charakteru, ale
pozvolnymi zménami miZe byt navyknut na konzu-
maci témér libovolného typu piva. Fii nizké prii-
mérné spotfebé piva, kdy jde bud o pouhé ukojeni
fyziologické Zizné, ¢i o demonstrativni konzumaci
drahého népoje, na typu piva opravdu prakticky
nezalezi.

Vyznam typu piva vzrista az se zvysujici se spo-
tfebou piva. Za této situace se pak pivo dostdva do
konkurence s dal$imi napoji. V naSich podminkéach
jde konkrétn& o to, zda po uhaSeni fyziologické
Zizné vyvolané zpravidla poZitim tuhé stravy, bude
spotiebitel ddle pokracovat v konzumaci piva ane-
bo se uchyli k jinym konkuren¢nim népojim. A
praveé z tohoto hlediska je vyroba piva ¢eského typu
velmi uzite¢na, nebot diky svému organoleptické-
mu charakteru pobizi konzumenta k dalSimu napiti
pii zmenseném rozsahu negativnich disledki kon-
zumace. Silnd hofkost piva ¢eského typu miiZe byt
pFitom nékterymi konzumenty pfi prvém napiti pFi-
jata nepfiznivé; tato negativni reakce vSak zpravid-
la velmi rychle pomiji. Jde pfedev3im o to, vyvaro-
vat se prilis rychlé zmény charakteru piva.

Vyroba piva Ceského typu byvéa Casto spojovana
se zcela urcitym typem technologie a surovin a ve
spojitosti s tim, i s urcitymi limitnimi moZnostmi

ekonomické efektivity vyroby. Tento postup je vsak
zésadné nespravny. Rozhodujici musi byt pouze vy-
sledny efekt, reprezentovany organoleptickym cha-
rakterem finalniho vyrobku. Zpiisob, jak se k nému
dostat, nemiiZe byt v obdobi pfevratnych zmén vy-
volanych védeckotechnickym pokrokem povaZovan
za limitujici, pochopiteln& pfFi zachovani vSech hy-
gienickych ptfedpisii a dalSich obecnych poZadavki.
Stejné nepfijatelné je vSak poZadovat Gstup od sta-
letimi provéfeného typu piva, zdlvodiiovany ne-
redlnosti jeho dosaZeni novymi raciondln&js$imi
technologickymi postupy. V takovémto pfFipadé je
tfeba nekompromisné konstatovat, Ze jde o snahu
zjednodusit si situaci pFfi vyzkumu, vyvoji, ¢i pfi
zavddéni novych poznatkli do praxe. Dlouholeté
historie na3eho pivovarstvi i Gstavu jednoznacné fi-
kda, Ze nové principy lze viZdy vyuZit v takové
upravé, ktera dovoli zachovani vSech tradi¢nich
charakterovych hodnot piva. Jde jen o to, najit do-
statek pevnosti a sily, dovést tviiréi proces aZ do
uspé&3ného konce.

Na otdzku, ma-li problematika piva ¢eského typu
vyznam i pro dne3dni dobu prudkého védeckotech-
nického rozvoje, je tedy nutno odpovédét jedno-
znactné kladné. Nejde v Zadném pfipadé o preZitou
tradici, ale o stale plné platné poznatky, které mo-
hou byt s nemalym pFinosem vyuZity v dalSim rozvo-
ji nasSeho pivovarstvi. Problematika piva €eského
typu musi byt ovSem oproSténa od vazeb na pouZitou
technologii a chdpana pouze jako poZadavek na or-
ganoleptickou jakost findlniho vyrobku, ktery diky
bezprostifedni ndvaznosti na lidskou fyziologii zii-
stdvd rovnéZ konstantni. Zasadnim ukolem vy-
zkumnikii a celé pivovarsko-sladaiské verejnosti
pak ziistdva kvalitni praci spolu s vysokymi néro-
ky koncipovat nové racionalni technologie tak, aby
jejich vysledkem mohlo byt pivo, které lze pova-
Zovat za pivo ¢eského typu.
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yCTaHOBHJCS cBOeoGpasHblit THN mnHBA, ceroaHs o6o3Ha-
yaeMblii Kak nHBo uemickoro tuna. C opraHosentHueckKoil
TOYKH 3PeHHs 3TO NHBO XapaKTepH3yeTcs HH3KOH cymmap-
HOH MHTEHCHBHOCTHIO apoMaTa, CHJAbHBIM XapaKTepoMm H noJ-
HOCTbI0 H CHJBHOH HHTEHCHBHOCTBIO TODBKOCTH HECKOJIbKO
rpy6oro THna. BaxHLIMH THNOBLIMH NPH3HAKaMH  ero
ABJAACTCA H OTCYTCTBHE (PYKTOBHIX, 3(PHPHBIX M JAYXOBBLIX
COCTABJSIOLINX apoMaTa M BKyca H BBICOKAas NEHHCTOCTh.
9TO NHBO HECKOJbKO MeHee cOPOKeHO, OHO, CJe0BATeIbHO,
HMeer GoJiee HH3KOE COJepiKaHHe 3TaHoaa H TeM H GoJee
HH3KOe onbsHsiolee aefictsne. [Ipn noTpebaeHHH nHBO
YEUWICKOro THMa BbI3bIBAET K nanb}leﬁmemy NMHTHIO, TNPH
GoJiee BbICOKOM nOTpeﬁJleHHIl Bbi3blBaeT MEHee OTpHUATENb-
Hoe JieficTBHe yeM nuBa Apyrux tHnos. [To sToit e npuunne
NMHBO YelICKOro THNMa npHo6peno GoJbllyio NONyJAspHOCTD
H Bece eif moab3yercss B 06JacTH NOTPeGHTEIbCKOH 0O6LIecT-
BEHHOCTH — OTeYeCTBEHHON H 3apyGexKHOil.

Cufin, ].: Characteristics of Czech Type Beer. Kvas. prim.
33, 1987, No. 8—9, pp. 233—236.

The special type of beer being called as the Czech type
of beer at present originated before 100 years in the Czech
territory. The sensorial characteristics of this beer are as
follows: a low aroma intensity, a slightly more rough
bitterness, the absence of fruit, esters and perfume com-
ponents of aroma and taste and a high foaming inten-
sity. This beer has a lower degree of attenuation, there-
fore a lower ethanol content and an intoxicating effect,
as well. Therefore, this type off beer has an inviting

effect for further drinking. On the other hand, after
larger drinking its negative effect is smaller then with
other beer types. This is a reason of its great favour by
domestic and foreign consumers.

Cufin, ].: Charakteristik des bihmischen Biertyps. Kvas.
prim. 33, 1987, Nr. 8—9, s. 233—236.

Vor etwa 100 Jahren entstand auf dem Gebiet der
heutigen CSR ein eigenartiger Biertyp, der gegenwirtig
als der bohmische Biertyp bezeichnet wird. Vor organo-
leptischen Standpunkt ist dieses Bier durch eine niedrige
Gesamtintensitédt des Aromas, eine hervorragende Rezenz
und Vollmundigkeit sowie auch durch eine stérkere Inten-
sitdt des Bittergeschmacks von einem einigermassen
derben Charakter gekennzeichnet. Zu den wichtigen Typ-
merkmalen gehdrt neben einer hohen Schaumhaltigkeit
auch die Abwesenheit der Obst-, Ester- und Parfum-
bestandteile des Geschmacks und Aromas. Die Vergédrung
dieser Biere ist einigermassen niedriger, woraus ein
niedrigerer Athanolgehalt und auch eine verminderte
berauschende Auswirkung beim Konsum resultiert. Beim
Konsum verlockt der bdhmische Biertyp zum weiteren
Trinken, bei grosserem Verbrauch sind die negativen Aus-
wirkungen geringer als bei anderen Biertypen. Diese
erwihnten Eigenschaften erkldren die Tatsache, daf} der
béhmische Biertyp im In- und Ausland eine ausge-
sprochene Prédferenz in den breitesten Verbraucher-
schichten gewonnen hat, wobei sich diese Tendenz auch
in der Gegenwart positiv auswirkt.



