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Hbix 3emedib Kadodpur u Lleaure npu ¢HIbTPOBAHMM NHUBA.
Kgac. mpym., 36, 1990, Ne 3, crp. 66—70.

Ilyrem Mone/MBbHBIX (QHABTPOBAJBHBIX HCIBITAHUE COMO-
CTaBJIIJINCh CBOHMCTBA JBYX OCHOBHBEIX THIIOB YeXOCJOBAll-
KX HHQY30pHBIX 3eMens - Kamodpur u ¢ MHOY30pHBIMH
semasMu Lleaure; rpyb6as unbysopHas semass F 60 c uH-
¢bysoproit 3emsei HSC, ToHKas uH(pysopHas 3emas F 4
c uHdy3opHol 3semiser FC-E. Otamuuss B mnoab3y Llemute
B 3HAYUTEJbHON CTENeHH MOMKHO HCKJIOUHTh TOLXOSIIIIM
npumeHeHHeM HHGY30pHBIX 3eMenb Kamodpur. Bosee Huskuil
06beM Ha MOKPOM IyTu HHOY30pHOH 3emyu F 60 B 0CHOB-
HOM CJI0e YpaBHHMBaeTcsi moBbllleHHem Mmacchl Ha 30 % 1o
cpaBHeHHI0 ¢ HSC. Ilpu n03upOBaHHM YeXOC/JIOBAIKHE HH-
'py3opHBIE 3eMsIH B caydae Xopoumo (GUILTPYEMBIX THB
NPEeJOCTaBASIOT NOYTH COBNAJNAIOIINE Pe3yJbTATHl KaK HH-
¢ysopupie 3emsn  Llemure. Tlpu  duabrpoBanum  Xxyike
¢bunpTpyromuxcss nuB uHOy30pHOK 3emye F 60 Hamo cuu-
TaThCsl C GOJIBIIMM IOBBIIIEHHEM JABJEHHS 10 CPaBHEHUH
¢ HSC (10—50 %) ¥ mpum MCIONb30BAHHH TOHKON MH(DY30D-
HOH 3eMim F 4 ¢ HECKONbKO HH3IIEH OCTPOTOH OGUIBTPO-
Banus (Ha 0,05—0,20 ex. EBC). DTa pasHHLIA TOYTH CHH-
Maercst DU CMEIUMBAHUM HH(Y30DHBEIX 3eMesb F 4 ¢ FC-E
B J03UpyeMOH cMecH B orHomeHuu 1 : 1.

Voborsky, J. - Potésil, V.: Comparison of Calofrig and
Celite Kieselguhrs for Beer Filtration. Kvas. priim., 36,
1990, No. 3, pp. 66—70.

The properties of two basic types of Czech Ca ofrig
kieselguhrs were compared with those of Celite in mo-
del filtration tests; rough kieselguhr F 60 with that of
HSC, fine kieselguhr F 4 with that of FC-E. The rtetter
results obtained with Celite can also be achieved with
Calofrig kieselguhr under conditions of its suitable ap-
plication. The lower wet volume of F 60 kieselguhr can

be eliminated using of 30 % higher weight in the base
layer in comparison to. HSC. In case of beers with good
filtration properties the Czech Kkieselguhrs permit to
achieve the same results as those with Celite kieselguhr.
In case of beers with worse filtration properties the use
of kieselguhr F 60 results in a higher pressure increase
(10 to 50 %), comparing with kieselguhr HSC and using
fine kieselguhr F 4 the filtration quality decreases (of
0,05 to 0,20 EBC U). If a mixture of F 4 and FC-E kiesel-
guhrs in a ratio 1:1 is used, practically no difference
was observed.

Voborsky, J. - Poté&sil, V.: Vergleich der Kieselguren Calo-
frig- vnd Celite bei der Bierfiltration. Kvas. prim., 38,
1990, Nr. 3, S. 66—70.

In Modellfiltrationsversuchen wurden dis Eigenschaf-
ten von zwei Grudtypen tschechoslowakischer Kiesel-
guren Calofrig mit den Guren Celite verglichen, und zwar
die grobe Gur F 60 mit der Kieselgur HSC, die Feingur
F 4 mit der Kieselgur FC-E. Die Vorteile der Celite-Gu-
ren konnen groBtenteils durch geeignete Applikation
der Calofrig-Kieselguren eliminiert werden. Das niedri-
gere NaBvolumen der Kieselgur F 60 gleicht sich in der
Grundschicht durch die Masseerh$hung um 30 % gege-
niiber HSC aus. Bei der Dosierung geben die inldndischen
Kieselgure bei gut filtrierbaren Bieren fast identische -
Ergebnisse wie die Celite-Guren. Bei der Filtration schlech-
ter filtrierbarer Biere mit der Kieselgur F 60 muft mit
einem hoheren Druckanstieg im Vergleich mit HSC (10
bis 50 %) und bei Applikation der Feingur F 4 mit eini-
germafen niedrigerer Filtrationsschiarfe (um 0,05 bis
0,20 EBC-Einheiten) gerechnet werden. Dieser Unter-
schied wird fast vo6llig eliminiert, wenn die Kieselguren
F 4 und FC-E in ein Dosiermix im Verh#ltnis 1:1 ver-
mischt werden.

Vyuzitie aktivnych suchych vinnych Kkvasiniek

v technologii Sumivych vin
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1. GvoD

Technolégia Sumivych vin, zndma viac ako tri storo-
¢ia, prebieha v uzavretych nddobach. V nich sa prirodné
vino nasycuje oxidom uhli¢itym, vznikajicim skvasova-
nim cukrov kvasinkami. V sti¢asnej dobe sa $umivé vina
vyrabaju: klasickou, modifikovanou klasickou (transfe-
rovou) metédou kvasenim vo flaSiach a tankovou (dis-
kontinudlnou a kontinudlnou) metodou.

Spolo¢nym znakom uvedenych metoéd vyroby Sumivych
vin je inokul4cia tirdZnej zmesi vhodnym kvasnym kme-
fiom. Technolégia Sumivych vin vyuZiva vysokovykonné

kmene vinnych kvasiniek. Od priemyselne vyuZivanych.

kmertiov sa vyZaduje vysokd fermentadna aktivita, osmo-
tolerantné a alkoholrezistentné vlastnosti.

NajrozsirenejS§im spOsobom inokuldcie sekundéarnej
fermentacie je inokuldcia kvapalnym zdkvasom. KaZdy
vyrobca si v propagacnej stanici propaguje kmeii kvasi-
niek, ktory sa v danych podmienkach najviac osvedéil.
V poslednom case sa vSak stale CastejSie stretdvame
s vyuZivanim aktivnych suchych vinnych kvasiniek [1, 2].
Podla deklaracie O.I.V. definujeme aktivne suché vinne
kvasinky (ASVK) ako kvasinky ziskané suSenim kon-
centrovanej biomasy a finalizované vo forme grandul.
Mikrobiologickd a chemickd kontrola akosti zahriia tieto
poZiadavky [3, 4]:

vlhkost: maximalne 8 % hmotn.

vitalita: 10° buniek na g preparatu

podet kvasiniek iného druhu: 0,01 % revitalizovanych
buniek

pocet hyfovitych hib a plesni: 1 v g preparatu

celkovy podet baktérii: 10° v g preparatu

rehydratdcia: maximdlne 10 litrov vody na 1 kg pre-
paratu

zgkvas: 10—20 g na 100 1 média.

Aplikdcia ASVK duspeSne rieSi taZkosti spojené s po-
uZivanim ¢&istych kultar vo forme kvapalnych zikvasov
(nutnost vlastnej propagacnej stanice, sterilné podmien-
ky propagéacie apod.). Prednostou ASVK je lahkd mani-
pulédcia s nimi, dobra skladovatelnost, garancia optimal-
neho priebehu kvasenia a v neposlednom rade i do-
siahnutie $tandardnej kvality findlneho vyrobku [5, 6].

Cielom experimentov bolo overenie efektivnosti pouZi-
tia ASVK v diskontinudlnej tankovej vyrobe Sumivého
vina a porovnanie ASVK s kvapalnym zdkvasom beZne
pouZivanym vo vyrobnych podmienkach. Prevadzkové
experimenty zaroveil otestovali novoziskany kmeii kva-
siniek.

2.- POUZITY MATERIAL A METODY

Pri experimentoch sme pracovali s nasledovnymi
kmerimi vinnych kvasiniek: Saccharomyces cerevisiae
Bratislava 1 — izolat z malokarpatskej vinohradnickej
oblasti z dokvéaSajiceho vina odrody Veltlinske zelené.
Je to hlbokoprekvéasajici, osmotolerantny, alkoholrezis-
tentny kmen, vhodny pre vyrobu Sumivych vin.

Saccharomyces cerevisiae 6C — izolat ziskany na prin-
cipe autoselekéného efektu z dokvasajicich vin juhomo-
ravskej vinohradnickej oblasti. Je hlbokoprekvasajici,
alkoholrezistentny [7].



B

KVASNY PRUMYSL
ro&. 36/1990 — ¢&islo 3

71

Saccharomyces cerevisiae Tokaj 76/D — izolat z to-
kajskej oblasti. Je hlbokoprekva3ajuci, osmotolerantny.
Spésobuje vSak silné penenie.

Pre experimenty sme pouZili tieto kmene vo forme
preparatov ASVK s oznacenim Viakvas TV, Viakvas SPV
a referenény prepardt Hefix 2000. Preparaty Viakvas TV
a Viakvas SPV predstavuji su3ené kvasinky kmetia
Saccharomyces cerevisiae 76/D, resp. Saccharomyces ce-
revisiae 6C. Oba preparadty boli vyrobené v overovacej
sérii v Potravindrskom kombindte, §. p., TrebiZov, pre-
vadzkéreni DroZdiarefl v roku 1988. Hefix 2000 je ozna-
Cenie suSenych kvasiniek kmetia Saccharomyces cere-
visiaze LW 185-25. Pripravok je urleny na refermentdciu
a vyrobu Sumivych vin. Vyrobcom je zdpadonemecka
firmia Erbsloh-Geisenheim.

Pre potreby sekundéarnej fermentdcie bolo pouZité pri-
rodné vino biele, zmes 1.b akostnej triedy s nasledovnym
zloZenim:

redukujice cukry 1,0 g.1-1
S0, volny 60mg.1-1
S0, celkovy 49,0 mg .11
celkové Kkyseliny 72 g.1- 1

prchavé kyseliny 032 g.1~
alkohol 10,36 obj. %

Experimenty sme realizovali v existujicom =zariadeni
diskontinudlnej vyroby Sumivych vin vo VZ, &. p., pre-
vadzkareni Sered. Zariadenie predstavujd celokovové tla-
kové kvasné nddoby s duplikdtorom, .objemu 50001, so
zabudovanym mieSadlom, manometrom a teplomerom.
Teplota fermentatného procesu je regulovand prietokom
chladiaceho média cez duplikator. Kvasny proces bol ve-
deny tak, aby denny§ tbytok cukrov nebol vy33i ako
1,2g.1~! a denny narast tlaku oxidu uhli¢itého nepre-
vy$§il hodnotu 0,03 MPa. Prekvasené 3Sumivé vino bolo
dalej oSetrené podla technologického postupu platného
pre urcditd prevadzkareii.

Kvapalny zdkvas kmeila Saccharomyces cerevisiae
Bratislava 1 bol pripraveny prevddzkovou propagaénou
stanicou. Inokulum prepardtov ASVK bolo pripravené re-
hydratdciou v desatndsobnom objeme vody (30°C),
v davke 20 g prepardtu ASVK na 100 1 média.

3. VYSLEDKY A DISKUSIA

Zmesi tirdZe a inokula boli pripravované pre kaZdu
nddobu osobitne, €o vysvetluje i rozdielnost analytick§ch
ukazovatelov na poéiatku fermentécie.

Vyhodnotenie fermentécii vztahujeme na 21. deil ich
priebehu. V tanku A (S. cerevisiae Bratislava 1) bol v da-
nom Case dosiahnuty tlak 0,53 MPa, v tanku B (Via-
kvas TV) 0,57 MPa a v tanku C (Viakvas SPV) 0,56 MPa.

Tabulka 1. Priebeh sekunddrnej fermentdcie hroznového
vina inokulovaného kvapalngm zdkvasom kmeria S. ce-
revisiae Bratislava 1 a prepardtmi aktivnych suchyjch
vinnych kvasiniek Viakvas TV, resp. Viakvas SPV (t =
= 15—18°C, V = 50001)

[£F Tlak sC, volny 50, celkovy Celkové kyseliny Redukujice cukry
(deR)  (WPa)  (mg.17h)  (me.rTh) - (g.17h) (g.17h)
tank A S. cerevisiae Bratislavs 1 (kvapulny zdkvaes)

L o 5,0 51,0 7,6 26,0
12. 0,43 5,0 52,0 743 12,6
215 0,53 5,0 55,0 142 ¢ 9,0
tenk B Viakvas TV (ASVK)

o 0 6,0 53,0 Tk 24,0

©,10 6,0 5240 6,9 18,5

14. 0,57 750 52,0 6,5 2,4
2 0,62 8,0 51,0 5,6 1,1
tank C Viekves SPV (ASVK)

s o 6,0 59,0 6,9 28,0

6. 0,16 6,0 59,0 6,5 20,4
15. 0,56 6,0 59,0 6,1 5,8
21. 0.60 6. 59.0 5 0,9

Hodnoty volného a celkového SO, zostvali pribliZne na
rovnakej drovni, obsah celkovych kyselin vo vSetkych

vinach vyrazne poklesol. V 3umivom vine, Ktorého fer-

.mentacia bola iniciovand kvapalnym zakvasom kmefia

Saccharomyces cerevisiae Bratislava 1, bola po troch
tyZdiioch koncentracia zvy$kového cukru 9,0 g.1-1 za-
tial o koncentracia zvy$kového cukru v ostatnych Sumi-
vych vinach klesla na 1,1, resp. 0,9 g.1~1. Tieto hodno-
ty poukazuji na pozitivne technologické vlastnosti kme-
fiov Saccharomyces cerevisiae 6C a Saccharomyces cere-
visiae Tokaj 76/D. Uvedené vysledky dokazuji vhodnost
aplikdcie ASVK v podmienkach tankovej diskontinualnej
vyroby Sumivého vina (fab. 1).

Vyhodnotenie druhej série experimentov vztahujeme na
26. denl fermenticie. Vo vztaZnom d&ase boli v jednotli-
vych tankoch nasledovné hodnoty tlaku: tank D (S. ce-
revisiae Bratislava 1) 0,52 MPa, tank E (S. cerevisiae 6C)
0,59 MPa, tank F (Hefix 2000) 0,50 MPa. Hodnoty volné-
ho a celkového SO, sa v tanku D vyrazne nezmenili, za-
tial €o v tankoch E, F sme zaznamenali pokles tychto
veli€in. To isté mdéZeme konStatovat o koncentracii cel-
kovych kyselin. Koncentrédcia zvy$kovych cukrov bola vo
v3etkych troch tankoch porovnatelna. ASVK prakticky
prekvasili substrdt a sd vhodné pre vyrobu suchych Su-
mivych vin, vratane vin uréenych diabetikom.

Tabulka 2. Priebeh sekunddrnej fermentdcie hroznového
vina inokulovaného kvapalngm zdkvasom kmefiov S. ce-
revisiae Bratislava 1, S. cerevisiae 6C a prepardtom
ASVK Hefix 2000 (t = 15—18°C, V = 50001)

Cas Tiek 50, ve ‘ny s¢, celkovy Celkové kyseliny Redukujuice cukry
(@ef) (MPa) (me.1" 1)  (me.17h) (g1™hH (Y
tank D S. cerevisise Bratisiava 1
1. o0 6,0 68,0 702 22,0
5. 0,25 6,0 68,0 742 pla s
124 0,46 6,0 ée,0 7.2 2,2
18. 0,48 6,0 69,0 7,2 150
260 0,52 5,0 67,0 7,2 1,0
tank ¥ S, cerevisine 6C
1. © 12,0 71,0 7,2 23,0
4, © 12,0 71,0 7,0 21,0
7. ©,05 11,0 72,0 7,0 18,0
18. 0,54 1¢,0 72,0 6,2 1,8
26. 0,59 5,0 68,0 547 1,7

tank E Eefix 2000

1. 0 12,0 68,0 7,0 22,0
7. 0,09 - 10,0 69,0 6,9 20,8
18. 0,44 £,0 65,0 6,1 2,9
22. 0,50 6,0 59,0 i 5,6 1,4
26. 0,50 6,0 55 .8 544 1,2

V naSich experimentoch sa potvrdilo, Ze v technoldgii

Sumivych vin popri praxou preverenom kmeni Saccharo-

myces cerevisiae Bratislava 1, moZno s uspechom pouZit
kmeii Saccharomyces cerevisiae 6 C. Prepardty ASVK
aplikované v technolégii Sumivych vin zabezpedili pro-
dukciu vina s nizkym zvySkovym cukrom. Senzoricky
boli Sumivé vina fermentované preparatmi ASVK hod-
notené mierne vy38ie ako vina fermentované beZnym
prevadzkovym kmeiiom kvasiniek. Vina vykazovali dlho-
trvajice jemné perlenie a priaznivé chemické parametre.

Literatiira

[1] MINARIK, E.: Kvas. prim., 28, 1983, s. 286

[2] MALIK, F. et al.: Kvas. pram. 30, 1984, s. 249

[3] KUTLIK, K.: Charakteristika prepardtov ASVK (diplomova pra-
ca). CHTF SVST Bratislava, 1983

[4] VAVERKA, I.: Dispozicie vybranych kmeiiov vinnych kvasiniek
z hiadiska pripravy ASVK (diplomova préca). CHTF SVST Bra-
tislava, 1986

[51 GORTGES, S.: Der Deutsche Weinbau, 31, 1976, 1051

[6] MALIK, F. - MINARIK, E. - VALACHOVIC, M.: Preparation and
application of active dried wine yeasts in Czechoslovakia. 3rd
Symposium of Socialist Countries on Biotechnology, Bratislava
April 1983, Abstracts of Posters B 5—10

{7] MALIK, F. et al.: Kvas. prim. 35, 1989, s. 141

Lektoroval doc. Ing. F. Malik, CSc.



72

KVASNY PRUMYSL
rod. 36/1990 — ¢&islo 3

Nemetek, F. - Styrakova, K. - Krasny, §.: VynZitie aktiv-
nych suchych vinnych kvasiniek v technolégii Sumivych
vin. Kvas. prim., 36, 1990, ¢&. 3, s. 70—72.

V prevadzkovych experimentoch vyroby Sumivého vina
tankovym diskontinudlnym spdsobom sa overilo vyuZitie
preparatov ASVK. PouZili sa domédce preparaty Viakvas
TV a Viakvas SPV, vyrobené v overovacej sérii v Potra-
vindrskom kombinéte, §. p., TrebiSov, prevadzkéaren
DroZdiareii a zahraniény prepardt Hefix 2000 (fa Erb-
sloh Giesenheim). Sekunddrne fermentdcie iniciované
tymito prepardtmi zabezpecili prekvasenie substratu ti-
réaznej zmesi v optimdlnom c¢ase. Vyrobené Sumivé vina
vykazovali priaznivé chemické i senzorické vlastnosti.

Hemeuek, ®. - WlrteipakoBa, K. - Kpacusi, LlI.: Hcnoabso-
BaHHWEe aKTHBHBIX CYXHX BHUHHBIX [APOXKeil B TeXHOJOTHH
urpucThix BHH. KBac. mpym., 36, 1990, Ne 3, crp. 70—72.

B 3KCINTyaTalMOHHBIX — JKCNEPHMEHTAaX  IPOU3BOJCTBA
MIPUCTOTO BHHA B YaHaX IPePLIBHOTO NEHCTBUSI  GbIIO
vcnpiTaHo npumeHenue mnpenapatos ACBK. Beun mpume-
HeHbl TIpellapaThl OTEUECTBEHHOTO NPOM3BOJCTBA Buaxsac
TB u Buaksac CIIB, u3roToBJIeHHbIE B ONBITHOH CepHH
B MHILEBOM KomOWHaTe, T.I. TpeGHUIOB, LeX IPOXKIKEROro
npouspoicTBa, u 3apyGexHbii mpemapar Hefix 2000
(b-b1 Erbsléh Geisenheim). Bropuunble ¢depMeHTaluH
MHUIMPOBAaHHble 3THMH mnpemnapataMu obecneymsin cOpoKe-
HHe cyOCcTpaTa MCXOJHOH CMECHH B ONTHMAalbHOM BN°MEHH,
[TosnyueHHble MrpHUCTble BHHA OTJIMYAJIUCH GJArONPUSITIBIMH
XUMHYECKHUMH M CEHCODHBIMH CBOHCTBaMH.

Nemetek, F. - Styrakova, K. - Krasny, S.: Application of
Active Dry Yeasts in Technology of Sparkling Wines.
Kvas. prim., 36, 1990, No. 3, pp. 70—72.

The application of active dry yeasts for a production
of sparkling wines were tested in plant-scale experi-
ments using the discontinuous tank fermentation. Two
preparates Viakvas TV and Viakvas SPV from Food Fab-
rik TrebiSov and the foreign preparate Hefix 2000 (fa
Erbslth Geisenheim) were tested. The secondary fermen-
tations inoculated with those preparates permitted to
achieve an optimum fermentation time. Good chemical
as well as sensorial properties were achieved with fi-
nal sparkling wines.

Nemetek, F. -Styrdkova, K. - Krasny, S.: Anwendung ak-
tiver Trockenreinzuchthefe in der Schaumweintechnolo-
gie. Kvas. priim., 36, 1990, Nr. 3, S. 70—72.

In Betriebsversuchen der Schaumweinproduktion nach
dem diskontinuierlichen Tankverfahren wurde die Appli-
kation der Prdparate TRZH erprobt. Es wurden die in-
ldndischen Prédparate Viakvas TV und Viakvas SPV an-
gewandt, die in der Probeszrie in dem Lebensmittelkom-
hinat, Staatsunternehmen, TrebiSov, Betrieb Hefefabrik
erzeugt wurden, und auch das ausldndische Pré&varat
Hefix 2000 der Firma Erbslcéh Geisenheim. Die durch
diese Prédparate initierte sekundédre Fermentationen si-
cherten die Verg#drung der Tiragemischung in optimaler
Zeit. Die erzeugten Schaumweine wiesen giinstige che-
mische sowie auch sensorische Eigenschaften auf.

Analyza souéasného stavu fizeni fermentacnich procesili o

Méf¥ici metody a éidla (dokonéeni)

Doc. Ing. ZDENEK BURIANEC, CSc., Ing. JANA BURIANO VA, CSc., Ing. BLAZENA HERALOVA, Vysoka 3kola che-
mickotechnologickd, katedra automatizovanych systémi Fizeni, Praha
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B. CHEMICKE MERENI

Do této kategorie zaFazujeme ty méFici metody, které
se v&tsinou tykaji sloZeni fermentacniho média.

Lz2 tak zjistovat rychlost spotfeby nebo tvorby uréi-
tych latek, nap¥. substratu, produktu apod. Detekce riiz-
nych latek v kapalné fdzi se provadi off-line. Metody
enzymové analyzy ndkterych substrat, metabolitd ¢&i
produktdi, jako organiekych kyselin a derivatd nukleo-
vych Kkyselin, jsou pouZivany €asto k monitorovani kata-
bolickych, anabolickych a energetickych metabolism@
uvnit¥ bunék.

V soufasné dché& isou vyviiena automaticka vzorkova-
ci zaFizeni, ¥izend mikroprocesorem. Jsou téZ pouZivany
automatické analyzatory jako plynové chromatografy,
hmotové spektrometry a viibec spektrometry pro viditel-
nou, ultrafialovou a blizkou infracervenou oblast. Vy-
stupni signal je moZno vést pF¥imo do pocitace. Vzhle-
dem k zakladnimu vybaveni j2 cena fermentoru, vyba-
veného takovymto zafizenim, fadové vyS3i.

pH

pH je nejb&Zné&ji monitorovanou veli¢inou b&hem fer-
mentace. Neni tfeba zde rozvadét dileZitost stabilizace
kyselosti roztoku a popisovat bé&Zné pfistroje a elektro-
dy pro méFeni pH. V CSSR vyrdbi sklen3né elektrody
Chemoprojekt Satalice, ze zahranitnich vyrobcl uved-
me firmy Rosemounth a Ingold.

Koncentrace biomasy

Koncentrace biomasy patfi k nejdaleZitéjS$im para-
metrim. chavakterizujicim stadia fermentace. Presto se
nepodarilo dosud vypracovat vyhovujici metodu pro sta-
noveni koncentrace biomasy on-line. V podstatd byly vy-
pracovany metody, zaloZené na optickém, chemickém, te-

pelném, mechanickém a ruénim principu. KaZdy ma své
pfednosti a nedostatky. Vét3ina z nich je spise labora-
torntho typu, vhodna pro vyzkumné ucely, vyZadujict
trvalou pé&i a udrZbu, jiné jsou velmi ndkladné atd.

Vyzkumné je tato problematika stdle aktudlni a v pfe-
hledu miZeme uvést nékolik praci, zabyvajicich se sta-
novenim koncentrace biomasy.

Autofi [1] pouZivaji akustickou rezonanéni denzito-
metrii jako mstodu vhodnou pro pfesné on-line méreni
bun&fné hmoty (krom& zmény mérné hmotnosti). On-
-line mé&fFeni koncentrace biomasy ve filtrdtu fermenta-
ce myceldrniho organismu, jako je Penicillium chrysoge-
num, optickou metodou uvadi [2].

Ptehled o vzorkovani a stanoveni biomasy je uveden
v [3].

Koncentrace Kkysliku a oxidu uhli¢itého ve vydechovych
plynech

Na trhu jsou béZn& kontinudlni analyzatory. Koncen-
trace kysliku se m&Fi magnetickym analyzdtorem a kon-
centrace oxidu uhli¢itého infraanalyzdtorem. Méfeni
téchto veli¢in se stalo b&Znou rutinou p¥i monitorovani
priibéhu fermentace (vypodet rychlosti spotfeby kysliku,
rychlosti produkce oxidu uhli¢itého a respira¢niho kvo-
cientu). .

Uvedené analyzatory se vyrdb&ji v NDR (Junkalor).
V posledni dob& se stdle vice pouZivaji hmotové spek-
trometry, které jsou relativn& levné. Vedle méfeni CO,
a 0O, je moZno stanovit CH,, H,, alkoholy, kyseliny
a aldehydy.

On-line m&feni CO, a O, je diskutovdno v [4], stano-
veni H, v [5], obecné o této problematice je mluveno
v [6] a [7].

U aerobnich fermentaci je zdrojem kysliku vzduch.
Rozdil mezi vstupni a vystupni koncentraci kysliku neni
velky. ProtoZe pii méPeni paramagnetickym analyzato-



