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Se stanovením roku za|oŽení pivovaru nebo s|adovny to někdy není Vů-
bec jednoduché. Má to b1ýt |etopočet podpisu zak|adate|ské smlouvy, po|o.
žení zák|adního kamene, první várka, odhvozdění s|adu či zahájení r4istavu
piva?

Přirozeně ctíme ve sporných případech rozhodnutí aktuálního v|astníka
firmy. nebo jeho reprezentanta. Proto jsme také oŽele|i s|avnostní přípitek
v tomto roce Sladovně Bruntá|, která se rozhod|a pro svůj o 41 |et m|adší
věk.

Dos|ovné nap|nění pivovarského pozdravu,,DEJ BŮH ŠtĚsrít" přejí na-
šim jubi|antům jejich ko|egové i redakce,,Kvasného prŮmys|u...

Podle podkladů jednotliuých firem
upravil a sestavil lng. Jan Lidmila

Z výzkumu a praxe
RYCHLÉ STANoVENí zÁKALoTVoRNÝcH LÁTEK PIVA

bg. JAN ŠAVEL, |ng. DANA ZDV|HALoVÁ, |ng. MAR|E PRoKoPoVÁ, Budějovický Budvar, n. p.,
Ceské Budějovice
Ktíčová s|ova: pivo, zákalotvorné látky, stanovení

l. ÚvoD
Koloidní stabilita piva se nejčastěji posuzuje teplot-

ním šokováním, neboť sledování doby do tvorby vidi-
telné sedliny nebo zákalu je zdlouhavé a nepřesné. Vý-
voj teplotního šokování prodě|ď mnoho změn, které
popisuje literatura [1]. Doba testu ZáviSí na podmín-
kách metody, ale u Ýysoce stabilních piv trvá zpravidla
dé|e než týden [2].

Koloidní stabilita je zríkladním parametrem kvďity
výrobku a pro praktické účely se požaduje předpověď
již v pruběhu výroby. Tento problém se zpravidla řeší
laboratorními, nebo čtvrtprovozními zkouškami, ktgré
slouží rovněž pro optimální výběr stabilizačních pro-
středků. Rychlý, ale méně přesný postup představuje
odhad koloidní stability nazÍl<|adé chemic(ých i fyzi-
kálních ana|ýz [3l.

V předchozím sdělenÍjsme @psali změny koloidní
stability piva po oxidaci persíranem draselným [4]. Do
láhví se stočeným pivem se souběžně dávkoval roztok

rozeného strárnutí piva. Proto je účelné prozkoumat
další možnosti rychlé předpovědi koloidní stability
a stáÍnutí piva.

2. MATERIÁL A METoDY

2.1 Roztok oxidačních činidel
5va toztok peroxodisíranu (persíranu) draselného

&S'o, a 407o roztokperoxodisíranu (persíranu) amon-
ného (NHa)2S2o3 (Lachema' n. p., Brno) se připravily
rozpuštěním čistých látek v destilované vodě.
2.2Dávkování roztoků oxidačních činidel do piva

Do 0,5l lráhví s pivem se dávkoval 5vo roztokpersi-
ranu draselného, nebo 40Eo roztokpeÍsíranu amonného
po předchozím odebrání stejného objemu piva. Srov-
návaci vzorky se upravily přídavkem stejného objemu
destilované vody a láhve se znovu uzavřely korunkou.
2.3 Teplotní šokování

Láhve s pivem se zahřívaly nebo chladily v šokovací
persíranu draselného, nebo destilované
vody a po uzavření korunkou se liíhve 8
ohřívaly při teplotách 30 až 50 oC po
dobu 1 až 3 dnv. I

Po opětovném ochlazení vzorků v le-
dové |ázni se prokazďa tvorba chla-
dových zákalli u vzorků s přídavkem
persíranu draselného,- zatimco u srovná-
vacích vzorků se zákď zvýšil pouze ne-
patrně [4]' Z těchto důvodů lze očeká-
vat, že oxidace persíranem draselným
můŽe zkrátit dosavadní postup předpo-
vědi koloidní stability piva.

Současně s poklesem koloidní stabi-
lity vzrustala barva a intenzita oxidační
vůně a chutijako typických projevů při-
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obÍ. 1 záka| (20 "c a 0.c)' pH p|va po ohřevu í h př| 70.c a hodnota pH př9d ohňBvgm
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jednotce Ecco mini (Dr. Thiemt, sRN).Vyloučený
zákď se měřil v zákaloměru LTP 6B (Dr. Lange, sRN).
Standardní postup teplotního šokovaní zahrnovď
opakovaný ohřev 6 dní při 50 .C a ch|azeni 1 den při
0 "c [2].
2.4(JpravapH piva

Počáteční pH piva se podle potřeby upravila pff.
davkem 0 až I m| 507o kyseliny sírové na hodnoty 4,5
až2.5.

2.5 Vzorky piv
Vzorky piv ruzných pivovarů se nakoupily v malo-

obchodu.

3. yÝSLEDKY

3.1 Tvorba trvalého a chladového zákďu v pivu při
strílém objemu oxidačního činidla

Do 0,5l lahví s pivem se přidal 57o roztokpersíranu
draselného v množství 0 až 50 ml, přičemž se objem

přidaného roztoku doplnil vždy navý-
sledný objem 50m1 destilovanou Vo-
dou. Láhve obsahovaly vždy 450 ml
piva a 50 ml roztoku s výslednou kon-
centraci 0 aŽ 0,5vo persíranu draselného
v pivu. V souběžných vzorcích se změ-
řilo pH piva ihned po přídavku oxidač-
ního činidla.

Po uzavření láhvi a změřeni čirosti
piva se láhve ohřívďy 1 h při 70 "C. Po
ochlazenina laboratorní teplotu se opět
změři|a čirost a láhve s pivem se chla-
di|y 24 h při 0 oC. Po této době se změ-
řila intenzita chladového záka|a a pH
piva. Výsledky uvádi obr ].

3.2 Tvorba trvalého a chladového zá.
kalu v pivu při různém objemu oxi.
dačního činidla

Do 0,5l lahví s pivem se pÍidal 57o
roztok persíranu draselného v mnoŽství
0 až 200 rnl po předchozím odebrání
stejného množství piva. Láhve obsaho-
valy postupně 500 až 300 ml piva, takže
celkový objem byl vždy 500 ml s vý-
slednou koncentrací 0 ů2 7o persíranu
draselného v pivu. V souběžných vzor-
cích se změřilo pH piva ihned po pří-
davku oxidačního činidla.

Po uzavření láhvi a zméřeni čirosti
piva se láhve ohřívaly 1 h při 70 .C' Po
ochlazení na laboratorní teplotu se opět
změřila čirost a láhve s pivem se chla-
di|y 24 h při 0 oC. Po této době se změ.
řila intenzita chladového ziákalu a pH
piva. Výsledky uvádí obr' 2,

3.3 Vliv pH na tvorbu trvalého a chla.
dového záka|u při oxidaci

Do 0,5l láhví s 450 ml piva, jehož pH
se předem upravilo 507o kyselinou sí-
rovou na hodnoty 2,5 až 4,5, se přidalo
50 ml 57o persfuanu draselného. Jeho
výsledná koncentrace v pivuby|a\,5 vo,

Po uzavření |áhvi a změření čirosti
piva se lahve ohřívďy 2hpÍi 60 "C. Po
ochlazení na laboratorní teplotu se opět
změři]a čirost a láhve s pivem se chla.
dtly 24 h při o oC. Po této době se změ-

12
E
tí0
6
Se
É
E6š
\6
N4

2

0

Koncentrace persíranu drase|ného ["/"]
obr.3 zákal (20 "c a 0 "c)' pH piva po ohřevu 2 h při 60.C

obÍ' 2 záka| (20 "c a 0 "c)' pH piva po ohřgvu 1 h při 70 .c a hodnota pH před ohřevem
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obr.6záka|y-5 druhůíz4| p|v. o.5.Á plEÍBnom dmclnýn (PK) ! o,2% poEÍEncm .mníým (PA)

PA'2o.c PK,20"c íŠoK PA o.c PK, o.c

řila intenzita chladového zikalu a pH piva' výďedky
uvádi obr 3. 4. DISKUSE

0 oC. Po této době se změřila intenzita
chladového zÍkalu. Vzorky stejných piv
se bez otevření šokovaly klasichým způ-
sobem [2]. Výsledky uvádt obr 4.
3.5 Tvorba trvalého a chladového zá.
kalu v pivech s různou dobou sklado.
vání

Do 0,5l lahví s l2vo pivem, s různou
dobou skladování, se přidď 5vo roztok
persíranu draselného v množství 50 mlpo
předchozím odebraní stejného množství
piva. Láhve obsahovďy vždy 450 ml piva
s roztokem persíranu draselného s vý-
slednou koncentrací 0,5 vo v pivu.

Po uzavření lahví a změÍeni čirosti
piva se láhve ohřívaly 2 h pÍi 60 "C. Po
ochlazení na laboratorní teplotu se opět
zméři|ačirost a láhve s pivem se chladily
24hpÍi 0 oC. Po této době se změřila in-
tenzita chladového zákaf,u. Vzorky stej-
ných piv se bez otevření chladily 24hpři
0 .C. Výsledky lvádi obr' 5.

3.6 Tvorba zákalů po oxidaci s persí.
ranem draselným a amonným v růz.
ných pivech

Koncentraci přidávaného roztoku per-
síranu draselného omezuje jeho poměrně
nízká rozpustnost (5,0 vo při20.C). Proto
se ověřoval přídavek roztoku persíranu
amonného (rozpustnost 43,8 vo při 20.C).

Do 0,5l lahví s pivem se přidal 5vo roz-
tok persíranu draselného v množství 50
ml, nebo 407o roztok persíranu amon-
ného v množství 2,5 m| na láhev. Tomu
odpovídají výsledné koncentrace 0,5 7o
persíranu draselného, nebo 0,2 vo persi-
ranu amonného v pivu.

Po uzavření líůtviazměÍení čirosti piva
se liáhve ohřívďy 2hpři 60.C. Po ochla-
zeni na laboratorní teplotu se opět změ-
řila čirost a láhve s pivem se chladily
24hpři 0 .C. Po této době se změřila in.
tenzita chladového zákalu. Vzorky stej-
ných piv se bez otevření šokovďy klasic-
(ým způsobem [2]. Výsledky wádi obr 6 '

obÍ'4 zák'| . drohú ía!. piv . 0'5!6 poEÍ@ dr.so|nóho (Px} a srcnáv4'd| Wr|d(sR}. ohň.Y 2
h pň 80 .c.xls|cké .okďánÍ 8 dnÍ pň 50 qc+ í d.n pň 0 rc (i..ok).

sRz!.c sR 0.c PK20.C PK O.C

oĎí.5 v|iY doty .H!doYán| plva na tvoÉu tn.dóho a ch|adového ák.|u. ohřry 2 h pň 60 .c. vzotky
! 0'5* poBÍmu droo|nóho (Pl() g bE něJ (sR}.

3.4 Tvorba trvďého a chladového zákalu v různých
pivech

Do 0'5l lahví s pivem se přidal 57o raztokpersíranu
draselného v množství 50 ml po předchozím odebraní
stejného mnoŽství piva.Láůtve obsahovaly vždy 450 ml
piva s roztokem persíranu draselného s výslednou kon-
centrací 0,5 vo v pivu.

Po uzavření |ÍhviazméŤení čirosti piva se láhve ohří-
va|y 2 h při 60 oC. Po och|azeni na laboratorní teplotu
se opět změřila čirost a láhve s pivem se ch|adi|y 24hpÍi

l@0mď]
IE2 měr. I
ll4mě!' l
Ioa mčc. I
IrE mě!. l

V předchozím sdělení se popisovala tvorba chlado-
vých zákalri v pivu po přídavku persíranu draselného
(0,05 vo) a 3 dnech ohřevu při 50 oC. Tato kombinace
teploty a doby ohřevu nestačila k tvorbě výraznějších
trva|ýchzákalů při laboratorní teplotě. Ztéchto důvodů
se volil relativně krátkodobý ohřev 1 h při 70 oC s po-
stupně rostoucí koncentrací persíranu draselného
v pivu' Do výsledné koncentrace 0,5 7o v pivu bylo
moŽné volit konstantní přídavek činidla, aby se vylou-
čilo ředění již vytvořenéh o zÍkaltl. Ačkoliv se za těchto
podmínek vytvořil výtazný chladový záka|, wa|ý zá-
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tát mot relativně nízkou hodnotu (obr 1).Proto se zvý-
šila koncentrace persíranu draselného až na 2,o vo při
postupném zÍeďováni piva oxidačním činidlem.

Za trva|ý se považovď záka| méÍitelný po oxidaci
při 60 "C a následném ochlazení na laboratorní teplotu.
Toto označení je pouze orientační, neboť se nezkou-
maly změny záka|u při vyšší teplotě, kinetika jeho
vzniku, ani velikost částic ziákalu.

Za téchto podmínek vznikal dobře měřitelný trvalý
i chladový zákď, ovšem přivýraznémpoklesu pH vli-
vem přídavku persíranu draselného. Pod|e obr ] a 2 se
pokles pH z počátku vyrovnával ústojnou schopností
piva, během ohřevu se však vzorky dále okyselovaly.

Vzhledem k pomalému prohřívání a možnému pras-
kání láhví se podmínky ohřevu upravily na 2 h při
60 "C se standardním přídavkem 50 ml 5%o persíranu
draselného do 0,51 láhve.

Snížení hodnot pH piva přídavkem kyseliny sírové
před reakcí s persíranem draselným zvyšovalo inten-
zitu trvalých zákalů po oxidaci. Přechodné snížení chla-
dových záka|i a následující opětovný narůst souvisí se
změnou jejich struktury. Jemný záka| z počátku pře-
cházelv hrubou sraženinu, čímž relativně klesal zákal'
ale hromaděním částic opět vzrostl (obr 3)'

Tvorba chladového záka|l se měřila u čtyř druhů
I2vo piv zriznýc|l pivovarů. Pro srovnávací měření se
stejná piva šokovala postupem podle [2].

Výsledky prokáza|y výrazné rozdily v koloidní sta-
bilitějednotlivých piv. Podle výsledků klasického tep-
lotního šokování byla koloidní stabilita piv v korelaci
s tvorbou trvalého i chladového záka|upo oxidaci (obr
4). Ztoho vyplývá možnost velmi rychlého měření ko.
loidní stability piva po jeho oxidaci a následném mě-
ření vzniklého zákalu při laboratorní teplotě. Pro do-
konalejší rozlišení vzorků je možno měřit také
chladový zákat. Tato měření rozlišila jednotlivá piva
v širokém rozmezi zákallů (až do 25 j. EBC).

U piv skladovaných po různou dobu se po oxidaci
persíranem draselným tvořily chladové i trvalé zéka|y
málo závislé na době skladování. Pouze pivo odebrané
ihned po stočení sev.ýraznéy odlišovďo menším množ-
stvím trvalého, nebo chladového záka|u. Z tohoto dů-
vodu lze oxidačním testem měřit spíše náchylnost piva
k tvorbě zéka|tl, než jeho okamžitou stabilitu (obr 5)'

Relativně nizká rozptlstnost persíranu draselnóho
zvyšuje potřebné množství oxidačního roztoku pro Vy-
vo]ání záka|u' Proto se persíran draselný nahradil pod-
statně rozpustnějším persíranem amonným. Hmot-
nostní zlomek persíranového iontu v persíranu
amonném (0'84) je rovněž vyšší, než v persíranu dra-
selném (0'7l). Přídavek persíranu amonného rovněž
vyvolával tvorbu trvalých i chladových zákal:ů v pivu
(obr 6). Množství zÍka|u bylo v relaci s koncentrací
obou činidel.

Výsledky tepelného šokování odpovídaly výsled-
kům stanovení zákďotvorných látek s výjimkou piva č.
5 (obr ó). V tomto případě se pravděpodobně uplatnil
vliv rozpuštěného kyslíku, nebo vzduchu v hrdle láhve.

oxidace piv persíranem draselným nebo amonným

umožňuje rychle posoudit přirozenou koloidní stabilitu
piva, tj. stanovit náchylnost piva k tvorbě zí.1r.al'i ne-
závis|e na množství rozpuštěného kyslíku. Tímto
postupem se vlastně stanoví zákďotvorné látky piva'

Rozpuštěný kyslík a vzdušný kyslík v hrdlovém pro-
Storu Se mohou separátně měřit a doplnit tak informaci
o předpokládané stabilitě piva' Povaha testu také umoŽ-
ňuje porovnávat množství záka|otvorných látek během
výrobního procesu.

Podmínky testu umoŽňují individuálně volit pří-
davky persíranu draselného, nebo amonného pro jed-
notlivá piva. Pro orientační stanovení postačuje měření
trvalého zÍka]u při 20 .C, dostupné již po 2h oxidace,
bez nutnosti vzorky chladit při 0 .C. Citlivost postupu
Ize výrazné zvýšit vyvoláním chladovéh o zéka|u, ovšem
za současného prodloužení doby ana|ýzy na 1 den. Při
nadměrné oxidaci se mohou po ochlazení tvořit shluky
částic, což znemožřluje vyhodnocení testu. V tomto pří-
padě je nutné sníŽit přídavek oxidačního činidla.

Podle výsledků testování Ize pro stanovení záka-
lotvorných látek použít koncentraci 0,5 vo persíranu
draselného, nebo amonného v pivu pro vyvolání vý-
razného chladového zákah, nebo dvojnásobné kon-
centrace pro hodnocení trvalého zákahl.

Po 2h ohřevu při 60 "C |ze piva s nárůstem trvalého
záka|l < 1j. EBC, nebo chladového zákďu < 5 j EBC
povaŽovatza\Tsoce stabilní, se stabilitou vyšší než 1 rok.

Toto kritériumje pouze orientační aje nutnoje do-
plnit na základě porovnání se skutečnou trvanlivostí pro
každý druh piva.
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Popisuje se rychlý test Stanovení zákalotvornýchlá-
tek piva. Pir.o se oxiduje 2 h pŤi 60 "C přídavkem 57o
roztoku persíranu draselného, nebo 407a persíranu
amonného r.e l.ýsledné koncentraci 0,5 až I,0 7o. Po
ochlazení na laboratorní teplotu se v zákaloměru změří
trvďý zákal a po dalším och|azeni na 0 .C chladový
zákal. obě hodnoq-jsou v korelaci se koloidní stabili-
tou pir.a. měřenou teplotním šokováním. Rozpuštěný
kyslík i r zdušn! $ slíli r. hrdle láhví se měří separátně
během stáčení pir.a. Test umožňuje měřit změny ob-
sahu zákalon orních látek v pruběhu výroby piva'
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Šavel, j. - zaoinaová, D. - Prokopová, M.: Rapid
Determination of Haze Forming Beer Substances.
Kvas. prum., 42, 1996, No. 1, pp. 11-15.

An accelerated test of haze forming beer substances
determination is described. Beer is.oxidized at 60 'C for
2 h with addition of 5Vo potassium persulfate or 4OVo
ammonium persulfate in resultant concentration 0,5 up
to I,0 7o. After cooling to room temperature the per-
manent haze is measured in the haze meter and after
further cooling to 0 oC the chill haze is measured. Both
values are in correlation wilh colloidal stability of beer,
which is measured by heat shocking. Dissolved oxy-
gen and air oxygen in bottle neck are measured sepa-
rately during beer bottling. This test makes possible to
measure the changes of haze forming substances
content in the course of beer production.

Šavel, J. _ Zdviha|ová, D. - Prokopová, M. : Schnell.
bestimmung der Tltibungsbildner des Bieres. Kvas.
prttm.42,1996, Nr. 1, S. 11-15.

Es wird ein Schnelltest zur Bestimmung der
trtibungsbildenden Substanzen in Bier beschrieben.
Das Bier wird2h bei 60 "C durch Zugabevoní VaKa-
lium-Peroxodisulfat oder 40 7o Ammonium-Peroxodi-
sulfat in der Endkonzentration 0.5 bis I-0 7o oxidierrt.
Nach der Abkiihlung auf die Labortemperatur wird im
Trtibungsmesser die Dauertrůbung und nach weiterer
Abkůhlung auf 0 oC die Káltetriibung gemessen. Die
beiden sewonnenen Werte sind in Korrelation mit der

Nealkoholické nápoie
NEALKO '95 - a příběh pokračuje!
Dr, Jindřich Kurz

Název, který si zvolila anglická firma Duckworth
Group pro svou firemní přednášku, je plně vystihující
i jako motto celého semináře NEALKO .95, konaného
ve dnech 2.4.I0. v BfrrĚ;A vskutku - kdo sem přijel,
spoléhaje v intencích předchozích seminářů na to, Že se
mu dostane zhuštěných informací o vývoji oboru, sva-
zových záIežttostech, připravované legislativě, výsled-
cích kontrolyjakosti ze strany objektivních orgánů, svě-
tových trendů v sortimentu i technice, ale i příležitosti
k novým kontaktům s dodavateli a dalšími partnery kdo
sem tedy přijel jako na další díl oblíbeného seriálu, ne-
by|zk|amán' Naopak - dostalo se mu jako zvláštní pré-
mie i příležitosti vyslechnout in persona resortního mi-
nistra, hovořícího nikoli ,,od véci,., nýbtž přímo k věci
bolavých problémů oboru. Účast ministra na nápojař-
ském semináři vůbec je jevem, který není povědom ani
bájným starcům ze šerého dávnověku.

Počet vystavovatelů (3 1) a účastníků semináře ( 1 80)
vcelku nevybočuj e z r émrce dosaženého lž r. I99 4. P o -
těšující je v tomto rámci rust účastníků ze Slovenské
republiky (z 8 na 14) a zahraničních oficiálních účast-
nílď (mimo vystavovatelů), kteryžto počet se z pÍed-

mittels Wármeschocks gemessenen kolloidalen Stabi-
litát des Bieres' Der gelóste Sauerstoff sowie auch der
Luftsauerstoff im Flaschenhals werden ' separat wáh-
rend des Bierabfiillens gemessen. Die Schnellbestim-
mung ermóglicht die Messung der Ánderungen des
Triibungsbildnergehalts im Verlauf der Bierherstellung.

IIIanen, fl.-34nnrarona, !.-flpoxonona, M.:
Bucrpoe o[peAeJrenre Myrnocru odparyrcqnx
B€II|ecTB nnna. Kgac. nPYM.' 42, |996, No 1, cTp.
1l-1s.
onucsrsaercx 6rrcrpogeňcrnyrclqnň recr onpe-
AeneHrrfl MyrHocrr4o6pa:yrorqux Berr{ecrB rrr4Ba.
fluso oruc"rflercs. B Terrenue 2 u npu 60 'C ao6as-
roň 5%-rroro pacTBopa nepcyls$ara KaJIvIfl, vIJ|vI
40%-uoro nepcylrsara aMMoHýIq B pe3yJIbTIIpy-
rouleň KoHqeHTpaqura 0,5 no 1,0 %. f[ocle oXJIax-
p.e:nvÁ 4o la6oparoprroň TeMnepaTypbl B MyTHo-
Mepe I{3Mepflercfl. rrocTotHHat MyrHocrb, r{ [ocJre
Aa.ilrgeňurero oxJIaxAeHI4q ao 0 oC xonoAHa'
MyrHocrb. O6e se"TnqrrrHbr HaxoAflTcs. B Koppe-
JIflIfIIv c KoJInoI4AHoň cra6u.nsHocTblo n|4Ba, vI3-
lrepxroqeŽcr nyTeM TeMnepaTypHoro [IoKa.
Pacrnopenrrruž ruclopoA I{ Bo3.{yurrrrrž KI4cJIo-
poa n ropJre 6yrsmor r.r3Meptrercq orAenbuo B
I]poAoJIXeHIle pa3JII'IBa nrzsa. HacroquuřI recr
AaeT BO3MOXHOCTb r{3MepqTb u3MeHeHr.rrr COAep-
)Kauvrs. MyrHocrrro6pa:yrorqr.rx BerqecrB B Tetre-
HI'{E NPOIT3BOACTBA NIIBA.

loňs\ých 3 závratně vyšvihl na 25' Důvod: číslo
zr. 1994 obráži účast vrcholných představitelů nadná-
rodních zájmový ch otganizaci výrobců nealko, Zatimco
v roce 1995 se souběžně se seminářem konalo v Brně
zasedáni tzv' harmonizační komise, připravující pod
egidou evropského ,,svazu SvaZů.. soulad legislativy
oboru nealko s legislativou platnou v Evropské unii.
Soulad se všaknepřipravuje jen s ČR, ale společně sdal-
šími státy. V Brně byli tudíŽ přítomni i představitelé
svazů výrobců nealko z Polska, Bulharska, Rumunska
a Maďarska, kteří vedle harmonizačních jednání stihli
účastnit se aktivně i jednoho seminárního dne a refero-
Vat na něm o situaci společné branže v jejich zemi.

ÚvonNÍ REFERÁT PREZIDENTA
svAZUvNN P. ŠvErrr'y

Po rekapitulaci hlavních úkolů svazu (obhajoba spo-
lečných zá1mi v oblasti hospodařské politiky a legisla-
ttvy, ,,zviditelňování oboru..) charakterizoval pan Šve-
hla rozhodující současnou problematiku oboru tak, že
v branži nealkoholichých nápojů nabídka značně (ve
stavu kapacit až dvojnásobně) přesahuje poptávku, při
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