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SUROVINY

Jeémen a slad

Norgard, Ch.

PRODUKCE SLADOVNICKEHO JECMENE
NA NOVEM ZELANDU

New Zealand malting barley production
Brew. Distill. Int. 3, 2007, €. 6, s. 35.

sladovnicky jecmen, Novy Zéland

Autor v €lanku struéné seznamuje ¢tenare se situaci v péstovani
sladovnického je€émene na Novém Zélandu. PiSe o velmi dobrych
podminkéach pro péstovani je¢mene, o jeho odridach a vysokych vy-
nosech, kterych mistni farmari dosahuji. Porovnava sever a jih zeme.

Greeff, G.

URODA JECMENE 2007 V JIZNi AFRICE
South Africa barley crop 2007

Brew. Distill. Int. 3, 2007, €. 6, s. 36-37, 1 tab.

sladovnicky je¢men, JiZni Afrika

Autor uvadi, ze letodni Uroda na zavlazovanych polich bude mit
opét vysokou kvalitu i vynos, i kdyz ten bude ponékud niz&i, nez byl
v roce 2005. Vynosy budou az 66 tisic tun z hektaru. Naproti tomu
porovnava nevalné vysledky z tzv. suchych oblasti, kde bylo malo sra-
zek a pole nejsou zavlazovana.

Wijdngaard, H. H., Renzetti, S. Arendt, E. K.
MIKROSTRUKTURA POHANKY A JECMENE BEHEM
SLADOVANIi SLEDOVANA POMOCiI KONFOKALNiI 3
SKENOVACI LASEROVE MIKROSKOPIE A SKENOVACI
ELEKTRONOVE MIKROSKOPIE

Microstructure of buckwheat and barley during malting
observed by confocal scanning laser microscopy and
scanning electron microscopy

J. Inst. Brew. 113, 2007, €. 1, s. 34-41, 13 obr., 26 bibliogr.

jecmen, pohanka, sladovani, konfokalni skenovaci laserova mikro-
skopie (CSLM), skenovaci elektronova mikroskopie (SEM)

Struktura pohanky a je€mene byla sledovana pomoci konfokalni
skenovaci laserové mikroskopie (CSLM) a skenovaci elektronové
mikroskopie (SEM). Obé& metody maji ponékud odliSnou funkci. SEM
byla pouzita ke studiu detailni struktury jednotlivych obilek (bylo do-
sazeno vysokého rozliseni), kdezto metody CSLM bylo vyuZito k po-
zorovani zmén ve struktufe béhem celého sladovaciho procesu. Bylo
zjisténo, ze Skrob je v pohance degradovan jak zevnitf, tak z povrchu
obilky. Jednotlivé Skrobové granule pohanky jsou obaleny bilkovin-
nou matrici, zatimco proteiny z jeémene se nachazeji v amorfni formé
volné ve struktufe endospermu. Obé metody se ukazaly jako velice
vhodné pfi studiu mikrostruktury obilného zrna, zvlasté zmén v prd-
béhu sladovani. Clanek je doplnén vysoce kvalitnimi obrazky.

Fox, G. P. et al.

VZTAH MEZI GENY SKLOVITOSTI A KVALITOU
JECMENE (HORDEUM VULGARE)

Relationship between hardness genes and quality in barley
(Hordeum vulgare)

J. Inst. Brew. 113, 2007, ¢. 1, s. 87-95, 2 tab., 5 obr., 22 bibliogr.

jeémen, krmivo, geny, sklovitost, kvalita sladu

RGzné genotypy je€mene (Hordeum vulgare) byly sekvenovany
z hlediska polymorfismu gen(, kédujicich sklovitost (hin a, hin b1 a hin
b2). Polymorfismus kazdého genu byl potom porovnan se sklovitosti
zrn (stanovenou tfemi metodami), dale s kvalitou sladu (extraktem
horkou vodou a friabilitou), a nakonec z hlediska jeho vhodnosti jako
krmiva. Bohuzel vSak nebyly nalezeny specifické alely, které by byly
spojeny s vySe uvedenymi vlastnostmi jeCmene nebo z néj vyrobe-
ného sladu. Z toho vyplyva, Ze existuje jen nizka hladina polymor-

fismu v genech, které ovliviiuji sklovitost béznych sladovnickych od-
rid jemene a Ze tento polymorfismus nema zadny vliv na kvalitu.

Eneje, L.O. et al.

ENZYMOVA MODIFIKACE ODRUDY PROSA (SOSSAT A
PENNISETUM MAIWA) S PODOBNYM OBSAHEM
DUSIKU V PRUBEHU SLADOVANI

Enzymic modification of Miller varietes (Sossat and
Pennisetum maiwa) with similar nitrogen contens during
malting

Tech. Q. Master Brew. Assoc. Am. 44, 2007, ¢
4 obr., 6 bibliogr.

proso, Cirok, diastaticka mohutnost, kvaseni, sladovani, proteolyza

€. 2, s.98-103, 2 tab.,,

V souvislosti s pfekotnym narGstem vyroby piva v nékterych ze-
mich je tfeba zkoumat vlastnosti dalSich obilovin, které by se daly
k vyrobé piva pouzit. Autofi se zabyvali hodnocenim enzymové mo-
difikace endospermu u dvou odrlid prosa (Sossat and Pennisetum
maiwa) v pribéhu sladovani. Obé tyto odridy maji zhruba stejny ob-
sah dusiku, a to asi 1,6 % v susiné. Sladovani probihalo po dobu
6 dn0, avSak proteolyza se jevila u obou odriid odli$nd, napt. odrida
Sossat davala vy$si obsah aminodusiku. Z hlediska praktické vyuzi-
telnosti se presto ukazala byt lepsi odridou P maiwa, nebot méla
vy$8i diastatickou mohutnost a uvolfiovala do mladiny vice peptid(.

Ogbonna, A. C.

TVORBA EXTRAKTU PRI SLADOVANI CIROKU

Extract development in malting sorghum

Tech. Q. Master Brew. Assoc. Am. 44, 2007, ¢. 2, s. 116-120, 1 tab.,
4 obr., 40 bibliogr.

cirok, sladovani

Autor zkoumal vlastnosti tfi odrad ciroku, ktery se zpracovava
hlavné v africkych zemich, pfi riznych modifikacich sladovaciho po-
stupu a nasledné vlastnosti ¢irokového sladu z téchto odriid vyrobe-
nych. Jsou udany praktické optimalni postupy pfi sladovani a nazna-
¢eno chovani téchto sladl pfi dal$im zpracovani na varné.

Duke, S. H., Henson, C. A. .
OSMOLYTICKA KONCENTRACE ZELENEHO SLADU
JAKO CASNY INDIKATOR KVALITY HOTOVEHO SLADU
Green malt osmolyte concentration as an early indicator of
finished malt quality

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007,
bibliogr.

kvalita sladu, zeleny slad, extrakt sladu, osmolyty, alfa-amylasa

¢€.3,s.145-150, 5 tab., 5 obr., 17

Pfi ur€eni kvality sladu (stupné rozlusténi) se v sou¢asné dobé pou-
zivaji zejména nasledujici metody: extrakt sladu jako méfitko mnozstvi
latek, které presly do roztoku, diastaticka mohutnost jako indikator ak-
tivity alfa-amylasy, Kolbachovo ¢&islo jako parametr degradace bilkovin
a obsah beta-glukant jako ukazatel cytolytického rozlusténi. Ve svych
dfivéjSich pracich autofi zjistili, ze osmolytick& koncentrace sladu velmi
dobre koreluje s extraktem sladu a rovnéz s dal§imi vySe uvedenymi
parametry. V této studii se autofi pokusili prokazat, ze jiz osmolyticka
koncentrace zeleného sladu mize indikovat kvalitu hotového sladu.
Na zakladé fady pokusl se jim tuto hypotézu podafilo potvrdit. Vy-
sledky ukazaly, Ze ve velmi ¢asnych stadiich kli¢eni (jeden az dva dny)
Ize predpovédét kvalitu hotového sladu (tedy o 1 — 4 dny dfive).

Chmel

Hornsey, I. i

CHMEL SE VRACI DO SUFFOLKU. POHLED DO
SPOLECNOSTI SUFFOLK HOP COMPANY

Hops return to Suffolk. A look at the Suffolk Hop Company
Brew. Distill. Int. 3, 2007, €. 7, s. 35-37.

chmel, péstovani, Suffolk

Autor popisuje situaci a historii péstovani chmele v Suffolku, kde
prvni zminky o péstovani pochazeji z doby kralovny Alzbéty I., tedy
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z poloviny Sestnactého stoleti. Zabyva se i historii a sou¢asnosti firmy
Suffolk Hop Company.

Lord, T. _ B
SKLIZEN CHMELE 2007 V AUSTRALII

The 2007 Australian hop crop

Brew. Distill. Int. 3, 2007, ¢. 6 s. 37-38, 1 tab., 2 obr.

Austrdlie, chmel, sklizeri

Autor v ¢lanku diskutuje situaci v péstovani chmele v roce 2007
v Australii. V tabelarni podobé jsou uvedeny hektarové plochy, vynosy
a celkova produkce pro rlizné odrlidy. Celkova produkce je oproti
dlouhodobému priiméru o 25 procent nizsi.

Donelan, D. ; B
SKLIZEN CHMELE 2007 NA NOVEM ZELANDU
New Zealand hop harvest 2007

Brew. Distill. Int. 3, 2007, €. 6 s. 39, 1 tab.

Novy Zéland, chmel, sklizeri

Autor popisuje vysledky dosazené na Novém Zélandu v roce 2007.
Sklizen je povazovana za dobry vysledek. Je z dlouhodobého hle-
diska nadprimeérna jak kvalitou chmele, tak i vynosem.

Zimmer, D.

LECIVA ROSTLINA ROKU 2007

Die Arzneipflanze des Jahres 2007
Brauindustrie 92, 2007, €. 2, s. 22-25, 4 tab., 3 obr.

chmel, IéCiva rostlina, pestebni plochy

Na zakladé studie university ve Wirzburgu byl chmel oznaéen za
|éCivou rostlinu roku 2007. A¢koli od roku 1993 poklesly péstebni plo-
chy chmele v Némecku z 23 019 ha na 17 170 ha v roce 2006 a z d{-
vodu niz8iho chmeleni piva (—1,7 g/hl piva) ve stejné dobé poklesla
spotieba alfa-horkych kyselin na hl piva o 25,40 %, stoupla svétova
spotreba alfa-horkych kyselin 0 0,3 %. Je to zpusobeno tim, Ze horké
latky chmele a jeho polyfenoly stale vice nalézaji své uplatnénii v kos-
metice a ve farmacii. Autor upozorfiuje na nebezpeci, které vyplyva
z dal$iho snizovani péstebnich ploch v Némecku. Je proto nutné zlep-
Sit vyzkum v oblasti péstovani rezistentnich odrad, prohloubit vyzkum
v oblasti jednotlivych slozek chmele a jejich plsobeni na lidsky or-
ganismus. Soucasné je potfebné vyuzit moznosti uzavirani smluv
0 smlouvach budoucich mezi pivovary a producenty a zpracovateli
chmele, a tim snizit riziko cenovych vykyvl na trhu s chmelem a po-
zitivné motivovat péstitele i zpracovatele chmele.

todu je dle EN ISO 10304-4 povazovana kapalinova chromatografie
na iontoménicich, ktera s dostateCnou presnosti i spravnosti umoz-
fluje vedle sebe stanovit produkty rozpadu CIlO,, a to chloridy, chlo-
ritany i chlore€nany, které vznikaji jako vedlejsi produkty pfi dezin-
fekci vody. V zavéru nasleduje vyCerpavajici pfehled souvisejici
literatury a zakonnych predpis(.

Hager, B., Parlar, H. L L .
UCINKY OXIDU CHLORICITEHO PRI VYROBE PIVA
Einfluss von Chlordioxid bei der Bierherstellung
Brauwelt 147, 2007, ¢. 27, s. 720-722, 1 tab., 1 obr., 18 bibliogr.
oxid chloricity, biocid, ucinky

Tvorba biofilmG v pivovarstvi predstavuje znac¢né riziko, a proto je
nutné vyuzit k zamezeni jejich vzniku takovy sanitaéni prostfedek,
u kterého neexistuje nebo je alespori maximalné snizeno nebezpedi
kontaminace piva jeho rezidui nebo reakénimi produkty. Velmi u¢in-
nym a pomérné bezpe¢nym se ukazuje v posledni dobé vyuziti oxidu
chloric¢itého v pivovarstvi. Autofi detailné diskutuji zpUsoby jeho zis-
kavani i moznosti jeho nasledného rozkladu. Oproti chléru ma pou-
ziti oxidu chlori¢itého tu vyhodu, Ze neposkytuje s fenolovymi slou-
¢eninami, které se mohou v pitné vodé vyskytovat, chlorfenoly
(zejména 2,6-dichlorfenol a 2,4,6-trichlorfenol, coz jsou latky s niz-
kym prahem senzorického vnimani, vyznacujici se charakteristickym
nepfijemnym medicinalnim pachem).

PIVO

Technologie

Voda

Holle, S.R. | . .

NASTAVENI SPRAVNEHO pH: ZAMERENO NA PIVO
Getting pH right: Focus on the beer

The New Brewer 24, 2007, €. 2, s. 50-54, 2 tab., 7 bibliogr.

voda, alkalita, tvrdost, pH, vyznam pH, mineraly, sloZeni, pivo

V €lanku jsou popsény zakladni vlastnosti vody a jeji vyznam pro
vyrobu piva. Hlavni pozornost je zaméfena na vapnik a na pH a jeho
zmény v prabéhu vyroby piva. Struéné je popséana tvrdost vody a co
ji zplsobuje.

Kunzmann, Ch., Ahrens, A. ;
OXID CHLORICITY A CHLORITANY V PIVOVARSTVI
Chlordioxid und Chlorit in der Brauerei

Brauwelt 147, 2007, €. 21, s. 551-552, tab. 1, obr. 3, bibliogr.

oxid chloricity, chloritany, chlorecnany, sanitace

V posledni dobé doSlo k znaénému rozsifeni pouziti oxidu chlori-
Citého jako efektivniho a relativné neskodného dezinfekéniho pro-
stfedku pfi dezinfekci vody v pivovaru. Ackoli na rozdil od chléru ne-
tvofi substituenty s aktivovanymi organickymi skupinami C-H nebo
N-H, pfece jen neni jeho pouziti zcela bez problém0. Bylo zji$téno,
Ze v pfitomnosti vétSiho mnozstvi rozpusténych organickych latek ve
vodé (TOC) nebo oxidovatelnych latek jako napfiklad Fe?+, Mn?*, NO3
apod., mize dochazet ve vodé k tvorbé chloritanti (ClO3 ), jejichz pfi-
pustny obsah je dan normou a nesmi pfekro¢it v Némecku 0,2 mg/l
vody. Autofi se detailné vénuji mechanismu vzniku i odbouravani chlo-
ritand pGsobenim kyselin. Pro sledovani obsahu existuje fada raz-
nych postupd, které jsou zde uvedeny. Nicméné za referenéni me-

Jany, A., Feische, M.

KOMBINOVANA STABILIZACE PIVA. CSS

V PIVOVARSKEM PRUMYSLU

Combined beer stabilisation. CSS in the brewing industry
Brew. Bev. Ind. Int. 2007, €. 2, s. 22-23.

stabilizace, kombinovany stabilizacni systém, CSS technologie, pivo,
polyfenoly, bilkoviny

Zhruba od roku 2002 se zacal pouzivat novy systém pro stabilizaci
piva. Autofi seznamuji s tzv. CSS technologii. Popisuiji princip a pou-
Ziti nové technologie (odstrafiovani polyfenold a proteint v jednom
kroku). Systém je ucinny a vykazuje nizké provozni naklady.

Urban, A., Pozsgay, M. ;

AUTOMATICKE CHMELENI

Automatische Hopfengabe

Brauwelt 147, 2007, €. 15-16, s. 395-396, 3 obr., 1 bibliogr.

automatické chmeleni

V ramci prestavby pivovaru Schwechat bylo pfistoupeno i k rozsi-
feni kapacity varny (1 mil. hl) a k modernizaci procesu chmeleni.Varna
byla vybavena automatickymi davkovaci pelet i chmelového extraktu.
K davkovani chmele slouzi zafizeni sestavajici ze dvou zasobnikl na
pelety z aromatického a vysokoobsazného chmele a zafizeni pro dav-
kovani chmelového extraktu. Detailné je popsan systém a postup dav-
kovani chmele a pfipravy chmelového vyluhu. Kromé prfesného dav-
kovani chmelovych produktd a snizeni ztrat horkych latek pfi viastnim
chmeleni bylo docileno i celkovych Uspor dosahujicich 10 az 15 %
u pelet a 7 az 12 % u chmelového extraktu.

Blumelhuber, G. ; B ;
ODPADNI KREMELINA? PROBLEMY S JEJI LIKVIDACI?
Kieselgurfilter-Schldmme? Entsorgungprobleme?

Brauwelt 147, 2007, €. 28, s. 757760, 1 tab., 3 obr., 12 bibliogr.

odpadni kfemelina, filtracni kolac, regenerace, vyuZiti

| kdyz se neustale zlepSuji a vyvijeji nové filtraéni postupy, zda se,
ze pouziti kfemeliny jako filtraéniho materiélu jesté zdaleka neod-
zvonilo. Problémem je najit vhodny zplsob vyuziti odpadni kiemeliny.
Nastésti existuje mnoho rliznych zpusob, jak s odpadni kiemelinou
nalozit. Jednou moznosti je jeji spalovani, ale tento zplsob ma sva
technickd i bezpecnostni Uskali. Odpadni kfemelinu Ize i regenero-
vat, a to chemickou nebo biologickou cestou, pfipadné jejich kombi-
naci a dale ji napfiklad pfimichavat do kfemeliny nové. Pouhé depo-
novani odpadni kfemeliny zajisté neni tim nejlepSim feSenim, ale Ize
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ji vyuzit po urcité upravé i ve stavebnictvi a po pfekonani nékterych
legislativnich prekazek i v zemédeélstvi pfi kypfeni pudy.

Braekeleirs, R., Vandenbussche, J., Harmegnies, F.

PRAKTICKE POKUSY S FILTRACI SLADINY NA
NiZKOVRSTVYCH FILTRECH PRI POUZITI RUZNYCH
DRUHU SUROVIN

Practical experiences with mash filtration on thin-bed filters
from brews made with several kinds of raw materials

Tech. Q. Master Brew. Assoc. Am. 44, 2007, ¢. 2, s. 121-126, 11 tab.,
1 obr., 2 bibliogr.

surogaty, enzymy, jemné mleti, extrakt sladu, sladinovy filtr, filtrova-
telnost sladiny

V pivovarstvi a pfibuznych odvétvich (zpracovavajicich extrakt
z rznych typU sladu) existuji tendence nahrazovat je¢ny slad dal$imi
sladovanymi nebo nesladovanymi surogaty. Diivodem je sniZzovani
nakladl, vyuzivani mistné se vyskytujicich surovin, dostupnost en-
zymU umoznujicich pridavek nesladovaného obili, pozitivni vliv na
senzorickou stabilitu, vyroba tzv. funkénich napojl, zvysujici se spo-
tfeba obilnych extraktl pfi vyrobé uréitych potravin atd. UZiti takovych
surovin ale vede ke specifickym pozadavkim na podminky pfi filtraci
vyrobenych sladin. Vlastni filtrovatelnost zavisi na pouzitych surovi-
nach, vlastnostech pouzitého zafizeni a technologickém postupu,
véetné napf. pouziti externich enzymd. V ¢élanku je podan prehled
praktickych zkuSenosti, kterych autofi nabyli v poslednich letech se
zpracovanim Sirokého spektra riznych typl surovin nebo jejich smési.
Jedna se zejména o kukufici, ryzi, pSenici, Cirok, proso, tmavé slady,
oves a zito. U kazdé z téchto surovin autofi navrhuji nejvhodné;si
technologicky postup zpracovani. Rovnéz je diskutovano pouziti niz-
kovrstvého membranového sladinového filtru Meura 2001.

Samp, E. J., Siberman, J., Dennison, L.

VYROBA PIVA SE SNIZENYM OBSAHEM SACHARIDU:
PROBLEMY S VRSTVOU ,LEPIVYCH” KVASNIC
Low-carbohydrate beer production: Issues with sticky yeast
beds

Tech. Q. Master Brew. Assoc. Am. 44, 2006,
7 obr., 36 bibliogr.

pivo se snizenym obsahem sacharidu, glukosoamylasa, flokulace
kvasnic

€. 4,s.108-15, 1 tab.,

P¥i vyrobé piv s nizkym obsahem sacharidli (< 1 g/l) se ve Spoje-
nych statech bézné pfidava glukosoamylasa a nutriéni zdroj (Zn +
aminokyseliny + O,). Autofi upozorfiuji na problém, ke kterému ¢asto
dochazi: kvasnice za¢nou flokulovat dfive, nez dojde k Uplnému pro-
kvaseni mladiny. Sou¢asné vznika silna lepiva vrstva kvasnic, kterou
nelze ,odstrelit* (pumpa prestava pracovat), Cilem prace bylo zjistit
priciny tohoto jevu a sou¢asné navrhnout opatfeni, ktera by tomu za-
branila. Bylo zjisténo, Ze v suroviné (je€menu) plishové xylanasy de-
graduji material z pluch (araboxylany), ty se ¢aste¢né Stépi a buriky
se pak k sobé lepi (k zymolektinovym proteinim na povrchu bunék).
DalSi pficinou jsou komeréni glukosoamylasy, které zvySuji mnozstvi
kalt ve whirlpoolu, ty pfechazi do fermentoru a (na zakladé méreni
tzv. zeta potencialu) dochazi k interakcim mezi zaporné nabitymi buni-
kami a kladné nabitymi kalovymi ¢asticemi. Kvasinky za¢nou floku-
lovat, a to vlivem zmény elektrokinetickych vlastnosti koncem fer-
mentace (vice alkoholu, nizSi pH). Z praktického hlediska autofi
navrhuji nasledujici opatfeni: udrzovat pH nad 4, ¢imz se tento jev
omezi, a kontrolovat kvalitu a plsobnost komeréné dostupnych amy-
losoglukanas.

Strauss, PW.J. et al. L ;
FLOKULACE KVASNIC OVLIVNENA FUNKCI B
MITOCHONDRII — VLIV KYSELINY ACETYLSALICYLOVE
Mitochondrial associated yeast flocculation — the effect of
acetylsalicylic acid

J. Inst. Brew. 113, 2007, €. 1, s. 42—47, 2 obr., 44 bibliogr.

3-hydroxyoxylipiny, vazebna mista, elektronova mikroskopie, floku-
lace, mitochondrie, Saccharomyces cerevisiae, metoda XTT

Flokulace je reverzibilni, asexudlni a na vapniku zavisly proces, pfi
kterém se bunky shlukuji a postupné sedimentuji u dna fermentaéni
nadoby. Ackoli je flokulace studovana dlouhou fadu let, jeji mecha-
nismus nebyl dosud uspokojivé vysvétlen a zUstava sporny. V sou-
¢asnosti existuji tfi hypotézy: koloidni, Ca?* — mlstky a zymolektinova
modelova teorie. Za nejvice pfijatelnou se v posledni dobé povazuje
posledni z nich a mnoho autor(i povazuje vzestup bunééné povrchové

hydrofobicity (CSH — cell surface hydrophobicity) za hlavni faktor od-
povédny za flokulaci kvasinek. V této studii se autofi zabyvali korelaci
mezi mitochondridlni aktivitou a flokulaci s vyuzitim XTT kolorimetrické
metody (2,3-bis (2-methoxy-4-nitro-5-sulfofenyl)-5[(fenylamino)-kar-
bonyl]-2H tetrazoliumhydroxid). Zjistili, Ze mitochondrialni aktivita silné
flokulujicich kvasinek je vy$si nez méné flokulujicich a bunék kultivo-
vanych v pfitomnosti kyseliny acetylsalicylové. Dale pomoci skenovaci
elektronové mikroskopie ukazali, Ze vazebna mista na povrchu floku-
lujicich kvasinek oxylipin (hydrofobni karboxylové kyseliny, 3-hydroxy
(OH) oxylipiny). Praveé interakce s oxylipinem asi budou hrat vedle zy-
molektinem zprostfedkované flokulace jednu z dllezitych roli.

Takacs, P., Hacbarth, J. J. i
KVASENI OBOHACENE KYSLIKEM
Oxygen-enhanced fermentation

Tech. Q. Master Brew. Assoc. Am. 44, 2007, ¢
4 obr., 6 bibliogr.

kvaseni, OLS regrese, Kyslik

.2,s.104-107, 4 tab.,

Reprodukovatelné kvaseni je dobrou znamkou uspéchu v moder-
nim pivovaru a kvaseni obohacené kyslikem ¢asto podporuje tuto mys-
lenku. Autofi studovali prabéh kvaseni s 8, 14 a 20 mg O,/I mladiny,
pfitom sledovali nasledujici parametry: dobu kva$eni, stupen prokva-
$eni, narlst biomasy, viabilitu kvasinek a redukci VDK (vicinalnich di-
keton(). S vyuZitim statistickych metod dosli k zavéru, Ze jen 5 % va-
riability mezi jednotlivymi fermentacemi Ize pficist obsahu kysliku,
zatimco 58 % je zavislych na jinych znamych faktorech (zbytek je ne-
znamych). Mladina, ktera obsahovala 20 mg O,/l, prokvasila o0 3,3 h
dfive nez kontrolni s 8 mg O/l, pficemzZ stuperi prokvaseni byl 0 0,9 %
vy$si a obsah VDK o 0,03 mg/l nizsi. Cim vySSi byl obsah kysliku, tim
doslo k vétsimu nartstu biomasy, vy$$imu pucéeni kvasinek a rychlej-
§imu narlstu VDK béhem logaritmické faze kvaSeni. Mezi pokusy
s 8 a 14 mg O./I nebyly pozorovéany Zadné vyznamné rozdily. Jako z&-
Ver Ize konstatovat, ze zvySovani obsahu kysliku v mladiné nad 8 mg/I
nepfinasi zadny signifikantni pozitivni efekt.

Analytika, senzorika a jakost

Blanchette, M., van Bergen, B., Sheppard, J. D,

VYVOJ METODY STANOVENI CELKOVYCH
VICINALNICH DIKETONU POMOCI KAPALINOVE
CHROMATOGRAFIE S HMOTNOSTNI DETEKCI (LC/MS)
V PIVU

Development of a LC/MS method for analysis of total vicinal
diketones in beer

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007,
bibliogr.

¢. 2, s. 70-76, 5 tab., 8 obr., 25

aminoKyseliny, vicindlni diketony, dekarboxylace, LC/MS, kapalinova
chromatografie, hmotnostni spektrometrie, hmotnostni detekce,
o-fenylendiamin, pivo

Autofi vyvinuli metodu pro simultanni stanoveni vicinalnich dike-
tond, diacetylu a pentandionu v pivu pomoci kapalinové chromato-
grafie s hmotnostni detekci. Diacetyl a pentandion byly derivatizovany
o-fenylendiaminem (OPDA). Celkové vicinalni diketony byly stano-
veny pfimo v rozmezi od 10 pg/l do 10 mg/l. Byla studovéana reakce
VDK s OPDA za ucelem optimalizace reakéni doby. Dvéma techni-
kami byla vyhodnocovana dekarboxylace alfa-acetolaktatu (prekur-
zoru diacetylu). Uspésné byly rovnéz pokusy o soucasné stanoveni
vicinalnich diketont a aminokyselin leucinu, isoleucinu a valinu, ale
pouze do koncentrace aminokyselin do 10 mg/l. Vzhledem k tomu,
ze reélné koncentrace jsou vy$Si, bylo tfeba provadét nafedéni vzorku
a specialni nastrik.

Li, Y. et al.

ORGANICKE KYSELINY V KOMERCNICH PIVECH
V CINE: CHEMOMETRICKA STUDIE

Organic acids of commercial beers in China:

A chemometric study

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007,
bibliogr.

€. 2, 5. 86-91, 7 tab., 4 obr., 25

pivo, ¢inské pivo, chemometrie, organické kyseliny, vicerozmérna
analyza, kyselost

Autofi sledovali koncentrace Sesti organickych kyselin (kyseliny oc-
tové, mlécné, pyrohroznové, jablec¢né, citronové a jantarové) a pH ve
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Ctyficeti péti vzorcich piv (23 €inskych a 22 zahrani€nich) s cilem pfifa-
dit oznaceni ,mirné az velmi kyselé* u mistnich ¢inskych piv k jednotli-
vym kyselinam. Koncentrace kyseliny octové, mlééné a celkovych or-
ganickych kyselin je v €inskych pivech vyznamné vyssi, zatimco kyseliny
citronové mnohem niz8i nez u zahrani¢nich piv. Pro vyhodnoceni za-
vislosti byla pouzita diskriminaéni, korelaéni a faktorova analyza.

Liu,Y.etal. _

ANTIOXIDACNI AKTIVITA CHMELE (HUMULUS
LUPULUS) A JEHO PRODUKTU

Antioxidant activities of hops (Humulus lupulus) and their
products

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007, €. 2, s. 116—-121, 3 tab., 5 obr., 22
bibliogr.

antioxidacni aktivita, chmel, chmelové produkty

Autofi studovali antioxida¢ni aktivitu a zhaSeci aktivitu hydroxylo-
vych volnych radikalt chmele a chmelovych produktd. Ve studii byly
pouzity hlavky péti odrid, a to SA-1, Chinook, Nugget, Marco Polo
a Tsingdao. Chmelové extrakty byly pfipraveny extrakci horkou vo-
dou, ethanolem a kapalnym oxidem uhli¢itym. Byla méfena antioxi-
daéni aktivita horkych kyselin, izomerizovanych horkych kyselin,
chmelovych silic, hexahydro-beta-kyselin a di-terc. butylhydroxytolu-
enu a rutinu jako srovnavacich latek. Chmelové vzorky vykazovaly
meénici se stupen antioxidacni kapacity a zhaSeci aktivity hydroxylo-
vych volnych radikald. Chmelové alfa-kyseliny se vyznacovaly vy-
znamnou zhaseci schopnosti hydroxylovych volnych radikald a anti-
oxidaéni kapacitou in vitro. Ethanolovy a CO, extrakt odridy Marco
Polo vykazal nejvyssi antioxidaéni kapacitu i zhaseci aktivitu hydro-
xylovych radikald.

Cash, F. M., Broski, G. P, Slier, P.J. _ _ ;

NOVY ON-LINE SENZOR PRO MERENI
ROZPUSTENEHO CO, ZA POUZITI TECHNIKY
ZESLABENE UPLNE REFLEKTANCE

Novel on-line sensor for measuring dissolved CO. using
attenuated total reflectance technology

Tech. Q. Master Brew. Assoc. Am. 44, 2007, ¢. 2, s. 93-97, 7 obr., 3
bibliogr.

ATR technika, oxid uhlicity, IR, infracervena spektroskopie, méreni
rozpusténého CO,

Tradiéni metody méfeni koncentrace oxidu uhli¢itého v laboratofi
i on-line jsou zaloZzeny na Henryho zakonu a k vypoctu koncentrace
vyuzivaji teplotu a tlak. Tyto metody nejsou specifické pro oxid uhli-
City, ale méfi vSechny plyny véetné kysliku a dusiku. Byl vyvinut novy
senzor, ktery méfi pouze rozpustény CO, a je vhodny pro on-line mé-
feni. Méfeni je zaloZzeno na infracervené spektroskopii a senzor vy-
uziva ATR techniku ke kontinualnimu méfeni napojl. Senzor je kom-
paktni a je navrzen pfimo pro technologicky proces. V préaci je
diskutovan projekt a provedeni senzoru a metoda s jeho pouzitim je
porovnana s tradi¢nimi metodami. Metoda s timto senzorem vyka-
zuje vySSi presnost a je nezavisla na typu piva, hustoté, obsahu al-
koholu nebo tlaku. Je mozné metodu pouzit i v prabéhu CIP cyklu.

Moore, T. ; ;

KONTROLNI ANALYZY PIVA

Beer analysis check service

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007, €. 3, s. 178-179, 1 tab.

pivo, analyzy, kontrola, statistické hodnoceni, standardni metody

Technicka komise ASBC zvefejnila statistické vyhodnoceni kon-
trolnich analyz provedenych v roce 2006. Je uveden primér, mini-
mum, maximum, standardni odchylka, variacni koeficient a pocet hod-
nocenych U¢astnikl. V testu byla hodnocena &tyfi piva. Zu¢astnilo se
ho devét domacich a jedenact zahrani€nich laboratofi. Jakykoliv vy-
sledek, ktery se liSil od priméru o vice nez tfi standardni odchylky,
byl vyfazen jako odlehly a nebyl hodnocen.

Barr, J., Schwarz, P. .

KONTROLNI ANALYZY JECMENE

Barley analysis check service

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007, ¢. 3, s. 177, 1 tab.

jeémen, analyzy, kontrola, statistické hodnoceni, standardni metody

Technickd komise ASBC zvefejnila statistické vyhodnoceni kon-
trolnich analyz provedenych v roce 2006. Je uveden primér, mini-
mum, maximum, standardni odchylka, variani koeficient a po¢et hod-
nocenych Ucastnikud. V testu byly hodnoceny &tyfi vzorky jeémene.

Zucastnilo se ho Sest domacich a tfi zahrani¢ni laboratofe. Jakykoliv
vysledek, ktery se lisil od priméru o vice nez tfi standardni odchylky,
byl vyfazen jako odlehly a nebyl hodnocen.

Barr, J., Schwarz, P.

KONTROLNI ANALYZY SLADU

Malt analysis check service

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007, ¢. 3, s. 181, 1 tab.

slad, analyzy, kontrola, statistické hodnoceni, standardni metody

Technickd komise ASBC zvefejnila statistické vyhodnoceni kon-
trolnich analyz provedenych v roce 2006. Je uveden primér, mini-
mum, maximum, standardni odchylka, variacni koeficient a pocet hod-
nocenych Ucastnikl. V testu byly hodnoceny ¢tyfi vzorky sladu.
ZucCastnilo se ho patnact domacich a ¢trnact zahrani¢nich laboratofi.
Jakykoliv vysledek, ktery se liSil od prdméru o vice nez tfi standardni
odchylky, byl vyfazen jako odlehly a nebyl hodnocen.

Kenny, S. ) ;

KONTROLNI ANALYZY CHMELE

Hop analysis check service

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007, €. 3, s. 180, 1 tab.

chmel, analyzy, kontrola, statistické hodnoceni, standardni metody,
HPLC analyzy, konduktometrické analyzy, spektrofotometrické ana-
lyzy

Technickd komise ASBC zvefejnila statistické vyhodnoceni kon-
trolnich analyz provedenych v roce 2006. Je uveden prlimér, mini-
mum, maximum, standardni odchylka, variani koeficient a pocet hod-
nocenych Ucastniku. V testu byly hodnoceny &tyfi vzorky chmelového
prasku, pelet a extraktu tak, ze kazdy mésic byl hodnocen jeden vzo-
rek postupné. Zucastnilo se ho sedm domacich a deset zahrani¢nich
laboratofi. Jakykoli vysledek, ktery se liSil od priméru o vice nez tfi
standardni odchylky, byl vyfazen jako odlehly a nebyl hodnocen.

Vela, N., Navarro, S. ; ; . .
ANALYTICKE STANOVENI REZIDUI PROSTREDKU
PROTI SKUDCUM VE VYROBCICH PIVOVARSKEHO
PRUMYSLU

Determinacion analitica de residuos de plaguicidas en
productos de la industria cervecera

Cerveza y Malta 18, 2006, &. 172(4), s. 26-32, 4 tab., 3 obr., 27
bibliogr.

analyzy, pesticidy, rezidua pesticidd, multirezidudlni analyzy, pivo, jec-
men, slad, voda, chmel

Vzhledem k vysokému obsahu $krobl a bilkovin je zrno jeémene
velmi vhodnym prostfedim pro brouky a mikrobidlni patogeny. Z toho
dlvodu zemédélci v Siroké mife vyuzivaji rizné pesticidy. Proto je
velmi nutnd ¢asta a pravidelna kontrola za U¢elem identifikace a kvan-
tifikace rezidui pesticidl v pivovarstvi. To se tyka hlavné jemene
a vody. Jenom tak se da zabranit tomu, aby se ke spotfebiteli dostalo
pivo s nadlimitnim obsahem rezidui pesticidu, které by spotiebitele
mohlo zdravotné poskodit. K tomuto Ucelu se v praxi vyuziva multi-
rezidudlni analyza, ktera spolehlive, rychle a cenoveé pfijatelné tuto
oblast mapuje. V praci je podrobné popsana metoda stanoveni.

Baguena-Polo, J., Blanco-Roca, J._ B :
MANAGEMENT KVALITY ZARIZENIV ANALYTICKYCH
LABORATORICH

Gestion de equipos en los laboratorios de analisis quimicos
Cerveza y Malta 18, 2006, ¢. 172(4), s. 35-39, 3 tab., 7 obr., 6 bibli-
ogr.

management kvality, kalibrace, metrologicka konfirmace, vybaveni la-
boratofi

V praci je popsan management kvality v analytickych laboratofich,
metrologicka konfirmace, kalibrace pfistroju a validace metod. Jsou
uvedeny nazorné piiklady.

Gomez Alcalde, M. S. . .
XANTHOHUMOL, SLOZKA PIVA S TERAPEUTICKYMI
A ANTIKARCINOGENNIMI VLASTNOSTMI
Xanthohumol, un componente de la cerveza con
propiedades terapéuticas y anticarcerigenas

Cerveza y Malta 18, 2006, ¢. 171(3), s. 40-43, 22 bibliogr.

xanthohumol, isoxanthohumol, antikarcinogenni vlastnosti, pivo
Autor shrnuje poznatky o xanthohumolu a isoxanthohumolu, které



334

KVASNY PRUMYSL, EXPRES-INFORMACE
ro¢. 53 /2007 — ¢islo 10

byly nalezeny ve chmelu a pfechazeji do piva. O tyto latky roste za-
jem, protoze vykazuji antikarcinogenni uc¢inky. Xanthohumol inhibuje
enzymy, které aktivuji karcinogeny. Ma se za to, Ze oba uvedené fla-
vonoidy mohou byt G¢inné proti rakoviné prsu, prostaty a vaje¢nika.

Thiele, F., Schneeberger, M., Back, W. . ;
FYZIOLOGICKY STAV VZORKU KVASNIC Z RUZNYCH
PIVOVARU

Physiologischer Zustand von Hefeproben aus
verschiedenen Brauereien

Brauwelt 147, 2007, ¢. 18-19, s. 470-473, 3 tab., 3 obr., 9 bibliogr.

fyziologicky stav kvasnic, viabilita, vitalita, aktivita proteindzy A

Ukolem studie bylo zjistit fyziologicky stav kvasnic odebranych
pfimo v pivovarech. Bylo odebrano 63 vzorkd kvasnic v 25 pivova-
rech. U v8ech vzork(l byla stanovena viabilita (podil Zivych a mrtvych
bunék metodou barveni methylénovou modfFi), vitalita (vyjadfena zmé-
fenim hodnoty intracelularniho pH neboli ICP), a dale stanovena ak-
tivita proteiny A. Za velmi dobré byly povazovany kvasnice, u nichz
podil mrtvych bunék byl mensi nez 3 %, ICP bylo vétsi nez 6,2 a ak-
tivita proteinasy A nepresahla 50 j. x 10 /ml. Za dobry stav byl po-
vazovan stav kvasnic, kdy podil mrtvych bunék ¢inil 3 az 10 %, ICP
se pohybovalo v rozmezi 5,8 az 6,2 a aktivita proteinasy A se pohy-
bovala mezi 50 az 100 j. x 10-% /ml. Ostatni hodnoty byly povazovany
za neuspokojivé. Ziskané vysledky studie pfinesly pomérné prekva-
pivé vysledky, nebot v pfipadé viability ¢inil nalez kvasnic s velmi do-
brym stavem 17 %, s dobrym 37 % a s neuspokojivym 46 %. V pfi-
padé ICP to bylo 29 %, 40 % resp. 31 %. V pfipadé proteinasy A to
bylo 57 %, 19 % a 24 %. V ¢lanku jsou detailné diskutovany ziskané
vysledky a zdliraznéna nutnost vénovat fyziologickému stavu kvas-
nic zvySenou pozornost, nebot Spatny fyziologicky stav se kromé po-
ruch pfi kvaseni a problémech s odbouravanim diacetylu mize pro-
jevit napriklad i snizenou pénivosti piva.

An.

JAK PRESNE MUSI BYT MERENI? STANOVENI
OBSAHU CO, V PRAXI

Wie genau muss eine Messung sein? Bestimmung des
CO,-Gehalts in der Praxis

Brauindustrie 92, 2007, €. 3, s. 28-30, 1 obr.

meéreni obsahu CO,, porovndni metod, metoda Blohm-Lundova, Ste-
infurth CO,-Schilitler

Mnohé metody méfeni obsahu CO, jsou sice pfesné, nicméné
mnohdy ¢asoveé i finanéné naro¢né. Novy pfristroj firmy Steinfurth
znamy pod nazvem Steinfurth CO,-Schitler splfiuje pozadavky pro
rychlou a pfesnou provozni kontrolu obsahu CO,, jak vyplyva z vy-
sledkll porovnani provedeného nezavislou laboratofi. Byly mezi se-
bou porovnany vysledky metody dle Blohma a Lunda s vysledky do-
sazenymi na pfistroji firmy Steinfurth. Z porovnani vyplyva, ze se
ziskané vysledky od sebe neliSily a pozorované rozdily byly v mezich
chyb obou metod.

An.

KVALITA SLADU A ZDRAVOTNi NEZAVADNOST
POTRAVIN

Malzqualitdt und Nahrungsmittelsicherheit

Brauwelt 147, 2007, &. 20, s. 502-504.

nitrosaminy, mykotoxiny, 3-MCPD, akrylamid, furan, ethylkarbamat

Jednim z dulezitych témat, které bylo diskutovano na 31. mezina-
rodnim kongresu EBC v Benatkach (6.—12. 5. 2007), byla zdravotni
nezavadnost piva. Za rizikové faktory v pivovarstvi Ize povazovat ze-
jména nitrosaminy, resp. jejich hlavniho zastupce N-nitrosodimethy-
lamin (NDMA), jehoz zdrojem muze byt kromé sladu i upravena varni
voda a nevhodné oSetfeny chmel ochrannymi prostfedky. Dale bylo
konstatovano, ze v Evropé stoupa zatizeni obilovin mykotoxiny. P. Boi-
ven z IFBM referoval o skute¢nosti, Ze znaény podil mykotoxin(i T-2
a HT-2 pfitomnych ve sladu pfechazi az do hotového piva. Potize
mUlze pusobit i ochratoxin A pfitomny v skladovaném zrnu nebo fu-
mosiny v kukufici. Kontaminace piva mlze byt zplsobena dale
i 3-MCPD (3-chlor-1,2-propandiol) nebo akrylamidem vznikajicim pfi
prazeni speciélnich sladu pfi teploté pfesahujici 160 °C u vihkého ma-
teridlu a 180 °C u materialu suchého. Zdrojem v§ak mlze byt i ne-
vhodny filtracni material. EU déle vyzyva Clenské staty ke sledovani
obsahu furan( v pivu a obdobné ke sledovani obsahu ethylmocoviny.
Na feSeni tohoto Ukolu pracuje spolec¢na skupina (Food safety team)
tvofena zastupci EBC a Brewers of Europe.

An.

KVALITA, KVALITA, KVALITA
Qualitat, Qualitdt, Qualitat
Brauwelt 147, 2007, ¢. 21, s. 546-547.

kvalita, PCT (peroxide challenge test), chutova stabilita, pitelnost

Obdobné jako zdravotni nezavadnosti byla na kongresu EBC vé-
novana znacéna pozornost i ostatnim aspektim tykajicim se kva-
lity piva. K zajimavym pfednasSkam patfila napfiklad pfednaska
dr. Osamu Ogane, vénovana vzniku 3-methyl-2-buten-1-merkaptanu
neboli svételného merkaptanu (plsobi letinkovou pfichut). Za zaji-
mavou |ze povazovat i nové navrzenou metodu PCT, ktera vykazuje
pfi nizSich pfistrojovych nakladech i nakladech na chemikalie srov-
natelné vysledky s metodou PCR pfi sledovani antioxidac¢nich vlast-
nosti piva. Netradi¢né pojata byla i pfednaska dr. Mathmanna tyka-
jici se pitelnosti piva, kdy byl studovan tento fenomén pomoci metod
neuronovych siti a fyziologickych model(i Ustni dutiny. Vlivu rliznych
chmelovych produktd na chutovou stabilitu piva a jeho charakter byla
vénovana prednaska dr. Zufalla.

Litzenpurger, K. B
ZAJISTENI KVALITY Z POHLEDU PROVOZNIHO
PORADENSTVI

Qualitédtssicherung aus Sicht der Betriebsberatung
Brauwelt 147, 2007, €. 21, s. 548-550, 4 tab., 6 obr.

zajisteni kvality, kritické body, kontrola

Zékladem bezproblémové vyroby a odbytu piva je kazdodenni pra-
videlna kontrola provozu a vyrobkl. Autor zde na vzorovych ptikla-
dech predklada navrhy, jakym zplsobem a v jakych intervalech pro-
vadeét kontrolu provozu a vyrobkl a pfitom splnit poZzadavky kladené
na vyrobce ze strany statu a evropskych kontrolnich organ(. Smys-
lem pravidelné kontroly neni pouze odhaleni vadnych vyrobk, ale
téz v€asné odhaleni moznych komplikaci.

Wurzbacher, M., Back, W. ;

ESR ANALYZA PRI KONTROLE PIVOVARSKEHO _
PROCESU SE ZRETELEM K SENZORICKE STABILITE
ESR-Analytik zur Brauereiprozesskontrolle hinsichtlich der
Geschmacksstabilitét

Brauwelt 147, 2007, €. 22-23, s. 594-599, 1 tab., 8 obr., 14 bibliogr.

ESR, princip, kontrola technologického procesu, senzoricka stabilita

V Uvodu autofi seznamuiji ¢tenafe se zakladnimi principy méfeni
na ESR-spektrometru a s jeho konstrukci. Na praktickych pfikladech
demonstruji pribéh méficich kfivek u mladiny i piva a vysvétiuji jed-
notlivé pojmy (tvorba radikald, lag-time atd.). Je zde diskutovan na-
pfiklad vliv obsahu alkoholu na méfeni. Ackoli je tato metoda pred-
nostné pouzivana k procesni kontrole, ve spojeni se znalosti dalSich
tek), vysledkd méfeni ESR v prubéhu forsirovaciho testu a dale na-
priklad pfi skladovani piva, Ize tuto metodu pouzit i pfi vytipovani riz-
nych negativnich vlivli, které ovlivnily senzorickou stabilitu
vyrobeného piva.

Hofta, P, Dostéalek, P. Sykora, D.

ANALYZA ISO-ALFA-KYSELIN V DCHA-ISOSTANDARDU
A PIVU KAPALINOVOU CHROMATOGRAFII

S DIODOVYM POLEM A VYSOCE PRESNOU
HMOTNOSTNI SPEKTROMETRII S ELEKTROSPREJEM
Liquid chromatography-diode array and electrospray high-
accuracy mass spectrometry of iso-alfa-acids in DCHA-iso
standard and beer

J. Inst. Brew. 113, 2007, €. 1, s. 48-54, 1 tab., 5 obr., 24 bibliogr.

pivo, DCHA-iso standard, elektrosprej, analyza potravin, vysoce
presna hmotnostni spektrometrie, isoadhumulon, isokohumulon, iso-
n-humulon, isoposthumulon, UV spektrum

Autorlim se Uspésné podafilo chromatograficky rozdélit cis/trans
stereoisomery iso-alfa-horkych kyselin pomoci reverzni faze na sor-
bentu XTerra MS C 18. K tomu byla pouZita isokraticka alkalicka mo-
bilni faze, skladajici se ze smési 5 mmol.I"" octan amonny-acetonit-
ril-methanol, 62:21.17 (v/v/v).V DCHA-iso mezinarodnim kalibra¢nim
standardu byl identifikovan pomoci kapalinové chromatografie s dio-
dovym polem a vysoce pfesné hmotnostni spektrometrie s elekt-
rosprejem trans-iso-posthumulon spolu se dvéma degradaénimi pro-
dukty vzniklymi skladovanim. V pivu byla potvrzena pfitomnost trans-
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a cis- isomer(l iso-posthumulonu, isokohumulonu, isoadhumulonu
a iso-n-humulonu. Trans-isomery iso-alfa-kyselin meély charakteris-
ticky odlisné ultrafialové absorpéni spektrum v porovnani s cis-iso-
mery.

Ruzné

Burton, O.

DOBRY PIVNI PRUVODCE PRAHOU A CESKOU
REPUBLIKOU

Good beer guide to Prague and the Czech Republic
Brew. Distill. Int. 3, 2007, €. 7, s. 8.

pivo, pravodce, druhy piv, hospody

Autor seznamuje ¢tenare s novym pivnim prlivodcem po Praze
a Ceské republice, kterou vydala CAMRA. Vlastni knizku napsal Ame-
rican Evan Ralil, ktery se zabyva psanim o cestovani a jidle. V Praze
Zije od roku 2000. Se svou pfitelkyni béhem nékolika mésict navsti-
vili 100 pivovaru (véetné minipivovar(). V knize seznamuiji s ¢eskym
pivovarstvim, s nejriznéjsimi ¢eskymi pojmy v origindle, jako je napf.
dzban a ohfivaek, kvasnicové pivo, nefiltrované pivo aj. Seznamuiji
i s cenovou hladinou piva v hospodach a restauracich a s druhy piv,
které Ize v Cesku sehnat.

An.

AUTOMATIZACE PRO PIVOVARSKY PRUMYSL.
ROCKWELL VYBAVUJE VLB, USTAV PRO VYZKUM

A VYVOJ V BERLINE

Automation for the brewing industry. Rockwell equips VLB,
the Berlin-based R & D institute

Brew. Bev. Ind. Int. 2007, €. 2, s. 40—41.

automatizace, VLB, Rockwell, vyzkum, vyvoj

Clanek je vénovan VLB a pokusnému pivovaru, ktery je ve VLB. Je
popisovana spoluprace s firmou Rockwell Automation, ktera trva jiz
od konce devadesatych let minulého stoleti. Rockwell nyni poskytne
VLB nejmodernéjsi automatizaci, takZe VLB bude schopen plnit a tes-
tovat pozadavky pivovarského pramysiu.

Orzinski, M., Embs, F. W. ; . ;

ANALYZA JEDNOVRSTVYCH VYTLACOVANYCH PET
LAHVI. JSOU VHODNE PRO PIVO?

Analysis of monolayer barier-blend-PET-bottles. Suitable for
beer bottling?

Brew. Bev. Ind. Int. 2007,
liogr.

polymery, plasty, PET, polyethylentereftalat, plastové lahve, pivo

¢.2,s.10-12, 14-16, 3 tab., 5 obr., 12 bib-

P¥i posuzovani vhodnosti plastli pro pivni lahve, resp. lahve pro na-
poje, je vzdy nutné se vénovat prostupu plynd sténou lahve. Autofi
zkoumali lahve z rGznych polymernich materiald, nebot je znamo, ze
samotny PET nedosahuje potfebnych parametrd a pivo v takovych
lahvich rychle starne. Byly pouzity kopolymery PET s modifikovanym
polyamidem (Nylon-MXD6) nebo ethylenvinylalkoholem (EVOH). Byly
studovany jedno- i vicevrstvé lahve véetné lahvi s vnitinim potazenym
povrchem. Autofi dosli k poznani, Ze jednovrstvé lahve nejsou pouzi-
telné a silné negativné ovliviuji vlastnosti piva, zatimco v tfivrstvé lahvi
nebylo pozorovano starnuti piva ani po sedmi mésicich.

Toms, S. )
DAM SI PIVO, PROSIM
I'll have a bitter, bitte
Beers of the world 2007, ¢

pivo, druhy piv, Némecko

Clanek seznamuije s druhy piva, se kterymi se navstévnik setka pfi
cesté do Némecka. Autorka se zmiriuje o zakonu o Cistoté piva (Re-
inheitsgebot), dale struéné probira piva pseni¢na, piva typu ,ale®, le-
zaky a tmava piva.

.11, s. 48-50, 52-53.

Bellmer, H.-G.

ZAKLADY SOLIDARNIHO SPOLECNEHO VYZKUMU
Grundlagen der solidarischen Gemeinschaftsforschung
Brauwelt 147, 2007, ¢. 17, s. 424-426, 3 obr.

podpora vyzkumu, pivovarsky vyzkum
Roku 1957 byla v Némecku zalozena Némecka spole¢nost pro pod-

poru némeckého pivovarstvi (Deutsche Gesellschaft zur Férderung
der Deutschen Brauwirtschaft e.V. zkracené WiF¢). Od svého zalozeni
bylo ve spolupraci s pivovarskymi i jinymi Ustavy vyfeSeno 504 pro-
jekth. Z nich nejvétsi podil se tykal surovin (17 %), analytickych me-
tod (13 %), pivovarské technologie (12 %) a kontaminantd (10 %). Po-
zornost byla vénovana i sladafstvi (5 %), senzorické stabilité piva
(8 %), ale i logistice (5 %) a pivu a zdravi (3 %). Pfispévky ¢lenl né-
meckého pivovarského svazu byly nejvyssi v 1étech 1993 az 1997, kdy
v roce 1993 ¢inily u starych zemi 1,05 centu/hl piva a u novych 0,5
centll. V soucasné dobé byl prispévek sjednocen na 1,0 centu/hl.
V roce 1993 cinila celkova vyse prispévka priblizné 1 mil. EUR, v roce
2006 poklesla tato ¢astka na 700 000 EUR. Kromé toho v§ak WiFo
obdrzela jesté dalsi finanéni prostfedky od primyslového vyzkumu
(Forschungsvereinigung ,,Otto von Guericke“ e.V.) a ze strany potra-
vinarského prdmyslu. K dne$nimu dni tato ¢astka ¢ini 8,08 mil. EUR.
Od roku 1986 tyto pfispévky kolisaly okolo 200 tis. EUR, ale v roce
2006 vyskocily az na 1,5 mil. EUR. Je zfejmé, Ze je nutné s témito
prostfedky rozumné a cilené hospodafit, 0 coz se stara védecka rada
WIiF6. Bez dokonalé spoluprace VLB a TUM Weihenstephan a dalSimi
kooperujicimi vyzkumnymi institucemi nebude mozné tento pozada-
vek splnit. V sou¢asné dobé se prenasi tézisté vyzkumu i do dalsich
oblasti, napfiklad do oblasti medicinské. Proto bude WiF¢ hledat dalsi
cesty k ziskani novych finanénich zdrojli tak, aby bylo mozné pokryt
potfeby némeckého pivovarstvi v oblasti pivovarského vyzkumu.

Voss, H. B i

VICE NEZ POUHY ZANEDBATELNY PRODUKT
Mehr als nur ein Nischenprodukt
Getrankefachgrosshandel 2, 2007, s. 16—20.

bio-pivo, producenti

Autor podava prehled o hlavnich producentech bio-piva v Némecku
a jejich sortimentu. V sou¢asné dobé ¢ini ro¢ni produkce bio-piv v Né-
mecku cca 200 tis. hl a stale roste.

Probst, R.

OPTIMALIZACE HYGIENY PLNENI{
Optimierung der Abfillhygiene

Brauindustrie 92, 2007, ¢. 2, s. 14-19, 1 tab., 3. obr.

plnéni, sanitace, dezinfekcni prostredky, mazadla

Usek stagirny a zejména transportni pasy, paletizatory apod. jsou
oblasti s vyskytem moznych zdrojl infekce. Zarodky mikroorganisma
zde nalézaji mnoho zakouti, kde mohou nerusené prebyvat a klicit.
Znacné problémy zde vznikaji pfi pouziti mazadel dopravniku, nebot
mnohé z téchto prostfedkd, zejména néktera synteticka mazadia,
péni tak silné, Ze ¢asto dochazi k ucpavani ostfikovacich trysek. Rada
pfipravki WEICOLUB zalozenych na novém konceptu tenzidovych
pfipravkl v kombinaci s dezinfekénimi komponentami na bazi pero-
xidG vSak tyto nedostatky odstrariuje. Pfipravky jsou zdravotné ne-
zavadné, nemaji korozivni U€inky a nezatézuji odpadni vody.

An.

UDRZBA A OBSLUHA ZARIZENi NA ASEPTICKE
PLNENI NAPOJU

Instandhaltung und Wartung von Aseptikanlagen
Getrankeindustrie 61, 2007, €. 1

aseptické plnéni

Pocatkem tohoto roku probéhl 4. seminar pofadany firmou Frese-
nius vénovany problematice aseptického plnéni napoji. Seminare se
zucastnilo vice nez 100 ucastnikl. Pfrednasky prednich odborniki
z této oblasti (TUM Weihenstephan, Ecolab, Déhler atd.) plné ob-
sahly vesSkera diskutovana témata. ZvySena pozornost byla vénovana
zejména oblastem tykajicim se validace zafizeni, riznych zplsobu
sanitace a zplsobU kontroly jejich ucinnosti.

Kyas, K.

FINANCNE USPORNE SANOVANI VLHKYCH
SKLEPNICH PROSTORU

Kostenglinstige Sanierung feuchter Kellerrdume
Brauwelt 147, 2007, ¢. 21, s. 556-558, 2 obr.

vihkost, sklepy, sanace omitek

Vihké zdi, krystalizace soli a tvorba povlakl plisni ve sklepich je
problém, se kterym se potyka vétSina starSich provozl. Autor pred-
stavuje zplsob vysou$eni vihkych zdi temperovanim pomoci podla-
hového vytapéni ve spojeni s ur€itymi stavebnimi Upravami nutnymi
pro rozvod sus$iciho vzduchu.
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Thalacker, R. tem pfi vzorkovani nehomogenniho materialu. V ¢lanku je naznacen

PROF. DR. SIEGFRIED DONHAUSER OSLAVI 80.
NAROZENINY

Prof. Dr. Siegfried Donhauser wird 80 Jahre
Brauwelt 147, 2007, ¢. 22-23.

Prof. Donhauser, 80 let

1. Cervence tohoto roku oslavil Prof. Donhauser své 80. naroze-
niny. Clanek mapuje plodny védecky Zivot tohoto nestora némeckého
pivovarstvi.

Fohr, M.

NASAZENi CISTEHO ROSTLINNEHO OLEJE JAKO
PALIVA

Einsatz von reinem Pflanzendl als Kraftstoff

Brauwelt 147, 2007, €. 2526, 1 obr., 1 tab., 3 bibliogr.

rostlinny olej, palivo

Clanek navazuje na pfedesly, vénovany moznym Usporam pfi na-
hradé topného oleje a nafty za rostlinny olej v energetickém hospo-
darstvi pivovaru. Autor se zde kratce vénuje historii vzniku vozl jez-
dicich na rostlinny olej. Na praktickych pfikladech jizdnich zkou$ek
osobnich i nakladnich automobill v autoparku pivovaru dokladuje
moznost nahrady klasickych paliv rostlinnym olejem. Pfi fedéni nafty
rostlinnym olejem nevznikaji zadné problémy a spotfeba se u testo-
vaciho vozu pohybovala okolo 6,4 1 /100 km ve srovnani s Cistou naf-
tou, kdy byla spotfeba 6,1 1/100 km. Pokud se pouzival €isty rostlinny
olej, bylo nutné upravit motor vozidla a spotfeba v tomto pfipadé &i-
nila 6,5 1/100 km. Je tedy zfejmé, ze i kdyz je v zadsadé mozné vSechny
bézné vozy se vznétovym motorem upravit pro provoz s rostlinnym
olejem, ekonomicky je to zatim, s ohledem na ceny nafty a bionafty,
diskutabilni a vyzaduje to dikladny ekonomicky rozbor.

Neubauer, L.

KROK ZA KROKEM K DALSIM USPECHUM
Schritt fir Schritt zu weiteren Erfolgen
Brauwelt 147, 2007, €. 27, 8 obr.

Budéjovicky Budvar, nova pinici linka KHS, Pardal

Autor pfedstavuje novou plnici linku firmy KHS instalovanou v pi-
vovaru Budéjovicky Budvar. Seznamuje ¢tenafe s historii, soucas-
nosti i plany pivovaru do budoucna. Je zde i ¢ast vénovana novému
vyrobku Pardal (ném. Panther), ktery je ur€en pro segment trhu vy-
robkd s prdmérnou cenou a mél by oslovit zejména mladé muze. Po-
zornost je vénovana i detailnimu popisu moderni etiketovacky a Useku
baleni.

Pratt, P. L., Bryce, J. H., Steward, G. G.

KVASNICNA VAKUOLA STUDIE POMOCI SKENQVACI
ELEKTRONOVE MIKROSKOPIE V PRUBEHU KVASENI
MLADINY VYROBENE SYSTEMEM HGB

The yeast vacuole — a scanning electron microscopy study
during high gravity wort fermentations

J. Inst. Brew. 113, 2007, €. 1, s. 55-60, 3 tab., 5 obr., 21 bibliogr.

HGB, ethanol, morfologie, osmoticky tlak, kvasinkovy stres, vakuola

Kvasni¢né vakuola se ukazala byt vhodnym markerem morfolo-
gickych zmén jako odpovéd na podminky prostfedi vzhledem k roz-
dilné hodnoté extraktu plvodni mladiny. Autofi porovnavali vzhled va-
kuoly v kvasinkach, které prokvasovaly HGB mladinu (20 °Plato)
abéznou mladinu (12 °Plato). Vakuola v kvasinkach, které rostly v pro-
stfedi vy8Si koncentrace mladiny, byla vétSi v porovnani s béznou
mladinou. Autofi dosli k zavéru, ze popsany jev je zplsobeny reakci
vakuolarniho tonoplastu na vysoky osmoticky tlak a vysSi koncent-
raci ethanolu.

Cutaia, A. J. et al.

STANOVENI NARUSTU KVASNICNE BIOMASY_

V PRUBEHU PIVOVARSKEHO KVASENI VYPOCTEM

Z UTILIZACE SACHARIDU

Fermentation of yeast mass increase in production brewing
fermentations by calculation of carbohydrate utilization

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007, €. 3, s. 166-171, 2 tab., 15 bibli-
ogr.

rust kvasinek, kvaseni, hmotnostni bilance, Ballingliv vzorec

Méreni narlstu kvasni¢né biomasy v pribéhu stacionarni faze pi-
vovarského kvaseni je zna¢né komplikované vzhledem k obtiznos-

mozny pfistup k feSeni tohoto problému, ktery je zalozeny na ste-
chiometrické hmotnostni bilanci metabolismu jednotlivych sacharidu
pfitomnych v médiu. Tato bilance bere do Uvahy, ze kvasni¢ny rast je
rovnéz limitovan obsahem steroll a rozpusténého kysliku a nejen sa-
motnymi sacharidy. Autor proved| se spolupacovniky dvojmo 32 riiz-
nych varek, ze kterych vypocetli pfislusné koeficienty a chybu mé-
feni (variacni koeficient Cinil 5,0 %). Z prace rovnéz vyplynulo,
pro¢ nékdy selhava klasicky Ballingliv vzorec pfi uréeni pdvodniho
extraktu mladiny. Jedna se zejména o pfipady, jako je vysoka suro-
gace, high gravity brewing (HGB) nebo méné obvyklé zplsoby vzdus-
néni mladiny.

Walker, S.M. et al.

ODSTRANENI MIKROBIALNICH BIOFILMU Z POTRUBI:
VLIV ENZYMQVE PRE-DIGESCE A POUZITI
DETERGENTU

Removal of microbial biofilms from dispense equipment: the
effect of enzymatic pre-digestion and detergent treatment

J. Inst. Brew. 113, 2007, €. 1, s. 61-66, 4 tab., 3 obr., 12 bibliogr.

biofilm, cisténi, sanitace, potrubi, enzym, polysacharidy, cisteni po-
trubi, nerezova ocel

Mikrobialni biofilmy se mohou tvofit v rozvodech jako vysledek Spat-
ného nebo nedostate¢ného vyuziti b&znych sanitaénich postup. Cis-
tici prostfedky na bazi enzymd mohou pomoci k odstrafiovani bio-
filma tim, Ze degraduji vnéjsi polysacharidové vrstvy, pod nimiz se
usidluji mikroorganismy. Mezi nimi byly izolovany rGzné druhy, které
poslouzily k nasledujicim pokustm. Smési z izolata Flavimonas ory-
zihabitans, Lactobacillus brevis, Leuconostoc mesenteroides a Sac-
charomyces cerevisiae byl pokryt vnitini povrch ¢asti potrubi, které
bylo ponechano necisténé po dobu 12 tydnl. Po sanitaci v§ak zU-
stalo jesté asi 104 aerobl a 103 anaerobl stéle pfitomno. Nerezové
spojky a ¢asti potrubi s pfitomnym biofilmem byly podrobeny v labo-
ratornich podminkach ptsobeni smési enzymu s riznymi proporcemi
alfa-amylasy, beta-glukuronidasy, glukosooxidasy, dextranasy, prote-
asy a pektinasy. Zatimco biofilm na nerezovych spojkach se podafilo
timto zplsobem téméf zcela eliminovat (i kdyz napf. Lactobacillus
brevis znaéné odolaval), kultury rostouci na vnitfku potrubi byly mno-
hem vice rezistentni. Zde se naopak podafilo nejlépe odstranit Lac-
tobacillus brevis a Leuconostoc mesenteroides, mesiho Uspéchu bylo
dosazeno v pfipadé Saccharomyces cerevisiae a Flavimonas oryzi-
habitans. Pfesto |ze shrnout, ze digesce roztokem enzyma pred vlast-
nim cisténim je velice uzite€nym pomocnikem k dosazeni pozadova-
ného sanitacniho ucinku.

Davis, G. B
NECHTE MNE, ABYCH VAM POMOHL

Let me help you
Brew. Guardian 136, 2007, ¢

pivovarstvi, outsourcing

¢. 6, s. 16-18.

Clanek se zabyva vyuzitim outsourcingu v pivovarstvi. Zatimco v ji-
nych oblastech primyslu se outsourcing pouziva ve zna¢né mire, v pi-
vovarstvi se delegovani aktivit na tfeti stranu omezuje jen na urcité
aktivity. Autor se podrobné zabyva sou¢asnymi trendy a rozebira vy-
hody a nevyhody outsourcingu v pivovarském primysiu.

Chlup, P. H., Conery, J., Steward, G. G.

STANOVENI OBSAHU MANNANU V SACCHAROMYCES
CEREVISIAE PRUTOKOVOU CYTOMETRII

Detection of mannan from Saccharomyces cerevisiae by
flow cytometry

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007, €. 3, s. 151156, 8 obr., 21 bibliogr.

pivo, zdkal, kvasinky, mannan, konkanavalin A, pritokova cytomet-
rie, glykogen, hydrodynamicky stres

Mannan tvofi jako jedna ze slozek kvasni¢nou sténu, pfi¢emz se
jedna o polymer mannosy s vazbami a-1,6—, a-1,2— a a-1,3—. Stre-
sové faktory, jako vy$si osmoticky tlak nebo hydromechanické stfizné
sily, aktivuji mannan-enzymovy komplex, mannan se pak mize uvol-
fovat do média, coz vede k tvorbé urcitych typl zékalu v pivu. Sest
riiznych pivovarskych kment kvasnic (typu lezak i ale) bylo podro-
beno mechanickému michani v bioreaktoru s kontrolou teploty. Ob-
sah mannanu v médiu byl sledovan pomoci pritokové cytometrie.
Vznikly mannanovy zékal tvofi prakticky neodfiltrovatelnou slozku z&-
kalu. Prutokova cytomerie se ukazala jako vhodna k véasnému od-
haleni tohoto nebezpedi.



OSTATNI NAPOJE

Kanauchi, M. et al. .

CHARAKTERISTIKA TRADICNICH _
ALKOHOLICKYCH NAPOJU VYRABENYCH

S ,,KOJI“ POPSANYCH V KLASICKE

STAROVEKE CINSKE LITERATURE

»CHI MIN YAO SHU“

Characteristics of traditional alcoholic beverages made with
koji described in the classic literature, Chi min yao shu, of
the ancient China

J. Am. Soc. Brew. Chem. 65, 2007, ¢. 2, s. 105—109, 5 tab., 1 obr., 15
bibliogr.

alkoholické napoje, chi-min-yao-shu, koji, kvasinky

Podle staroveékych ¢inskych textd Chi-min-yao-shu byly pfipraveny
alkoholické néapoje ze ¢ty druhli koji. Byly studovany chemické a mik-
robiologické vliastnosti rmut( pfipravenych s pridavky koji. Autofi sle-
dovali koncentrace acetaldehydu a ethylacetatu. Vysledné alkoholické
napoje mely nizkou koncentraci ethylacetatu, vysokou viskozitu
a mély gelovou konzistenci. Obsah alkoholu se pohyboval v rozmezi
od 10 do 15 procent. Napoje mély aroma podobné saké.

Robson, F._ B L
NEZMENSUJICI SE VYZVY. PLNOU RYCHLOSTI VPRED
PRO SKOTSKOU WHISKY

No shortage of challenges. Full speed ahead for Scotch
whisky

Brew. Distill. Int. 3, 2007, ¢. 4, s. 14—18.

whisky, skotska whisky, prognoza, vyvoj, vyznam

Clanek se zabyva vyznamem skotské whisky pro Skotsko a vlastné
celou britskou ekonomiku. Hodnota jejiho exportu v roce 2005 pre-
sahla 2,3 bilionu liber, v odvétvi je zaméstnano témér 10 tisic lidi.
Autor seznamuje ¢tenare s odvétvim vyroby skotské whisky a s moz-
nostmi ristu do budoucnosti. Zdlraznuje tradice, moznosti zdokona-

leni, vyvoje a rlstu odvétvi. Upozorfiuje na nutnost odklonu od fosil-
nich paliv, cozZ pfinasi tlak na zmény v technologii vyroby. Pfesto vidi
budoucnost odvétvi pozitivné. OvSem varuje pfed pfiliSnym pfecerio-
vanim odveétvi.

Robson, F. . .

SPOLECNOST SKOTSKE SLADOVE WHISKY. OD
DOBRE MYSLENKY K 27 TISICUM CLENU ZA 30 LET
The Scotch malt whisky society. From good idea to 27 000
members in 30 years

Brew. Distill. Int. 3, 2007, €. 7, s. 22-25.

whisky, skotska whisky, sladova whisky, spolecnost

Autor popisuje vznik Spole¢nosti skotské sladové whisky a historii
jejiho mohutnéni za tficet let, kdy dosahla dvaceti sedmi tisic ¢lend
nejen ve Velké Britanii, ale i v zamofiv USA, Japonsku a dale ve Fran-
cii, Svycarsku a Holandsku. BIliz§i podrobnosti Ize najit na
WWW.SMWS.com.

STATISTIKA

An.
INDICKY TRH S PIVEM
The Indian beer market
Brew. Guardian 136, 2007, ¢. 5, s. 16, 3 tab.
pivo, trh s pivem, Indie

Clanek pfinasi prehledné tabelarné zpracovany trh s pivem a dal-
§imi napoji v Indii. Jsou uvedena data o spotfebé na 1 obyvatele
u piva, vina, dalSich alkoholickych a nealkoholickych napojl za po-
slednich deset let. Napf. u piva doslo k mirnému narlstu z 0,5 litru
v roce 1996 na 0,8 litru v roce 2006, ale toto zanedbatelné mnozstvi
je nutné posuzovat s ohledem na pocet obyvatel. Dale je uveden pre-
hled o indickém trhu s pivem v letech 1998 az 2006. Ctenar rovnéz
nalezne informaci o deseti hlavnich znackach piva v Indii. Vyznam-
nou roli hraji piva skupiny Scottish&Newcastle/United Breweries
a SABMiller.



