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Véda, vyzkum a inovace ve VUPS: Mezinarodni projekt MUSE-Tech

Vyzkumny UGstav pivovarsky a sladafsky, a.s. (VUPS) vstoupil
na mezinarodni pole evropského vyzkumu jako jeden z partne-
rt v projektu MUIti SEnsor Technology for management of food
processes (akronym MUSE-Tech). Reseni projektu &. 613665, kte-
ry spada do 7. ramcovém programu EU, vyzva FP7-KBBE-2013-7-
single-stage, se Ucastni 12 partnerd ze Sesti zemi EU (Spanélsko,
Velka Britanie, Finsko, Holandsko, ltalie, Ceska republika). V kon-
sorciu jsou kromé VUPS dal$i vyzkumné Ustavy (Institute for Food
Research and Technology, Campden BRI, VTT Research Centre of
Finland, The Institute of Photonic Sciences), univerzitni pracovisté
(University of Strathclyde), spin-off spole¢nost (Gasera QOy), firma
zabyvajici se vyvojem elektronickych systémU a automatizaci (Pea-
cock Technology Ltd.), strojirenska firma vyrabéjici zafizeni a tech-
nologické celky pro potravinarsky i chemicky prdmysl (Pacovské
strojirny, a.s.), vyrobce potravinafskych zafizeni (Nilma S.p.a.), vy-
znamny producent potravin (Siro Aquilar S.L.) a Evropska federace
pro potravinarskou védu a technologii (EFFoST), ktera je neziskovou
organizaci sdruzujici evropské potravinarské vyzkumné a technolo-
gické subjekty.

Cilem projektu je vyvoj multifunkéniho senzorového systému (Multi
Sensor Detection system — MSD) pro fizeni procesu v potravinarstvi.
MSD je elektronickou jednotkou, ve které budou integrovany 3 typy
senzord — rozprostiené teplotni ¢idlo (Distributed Tempereture Sen-
sor — DTS), opticky systém pro viditelnou a blizkou infraéervenou
oblast spektra (Quasi Imaging Vis-NIR — QIVN) a fotoakustické ¢idlo
pro detekci plynnych latek (Photoacoustic Sensor — PAS).

Tii typy vyvijenych novych Cidel jsou zaloZeny na nejnovéjsich
poznatcich VaV. Cidlo DTS vyuziva struktury braggovskych mfizek
na danych mistech optického vlakna a umozni méfeni teploty v riz-
nych mistech vyrobniho procesu v redlném ¢ase. Cidlo QIVN, které
kombinuje miniaturni laditelny Fabry-PerotGv interferometr s piezo
pohonem s multikanalovou detekéni technologii, by mélo za pou-
ziti méficich hlavic s vlaknovou optikou dovolit kontinualni méfeni
spektralnich zavislosti ve VIS-NIR oblasti pfimo v provoznich pod-
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minkach. PAS senzor je zalozeny na patentované technologii speci-
alniho tlakového detektoru (cantilever-type pressure sensor) a bude
detegovat vyskyt volatilnich latek v plynné fazi.

Tyto unikatni senzory, které jsou v ramci projektu vyvijeny, bu-
dou spolu s elektronickou jednotkou testovany ve tfech pfipadovych
studiich v rliznych oblastech potravinarstvi: v pekarstvi (pfi vyrobé
chleba a peciva), pfi smazeni bramborovych lupinkl a ve varnim
procesu pfi vyrobé piva. Dané aplikace reprezentu;ji Sirokou $kalu
naro¢nych pracovnich podminek, jaké jsou napfiklad vysoka teplota,
vysoké vlhkost, pradnost, kontinualni tok vyroby, atd. Data z Cidel
ziskana v priibéhu jednotlivych vyrobnich procest budou zpracova-
na vhodnymi matematickymi postupy a budou pouzita k vypracovani
empirickych modell vyuZitelnych ve vyrobni praxi.

VUPS je v tomto projektu zodpovédny za testovani a kalibrovani
MSD systému v podminkéch pivovarstvi — ve varné pivovaru.

Projekt byl zahajen 1. 10. 2013, doba jeho trvani je 36 mésicu.
V soucasnosti je projekt pfiblizné v poloviné doby uréené pro feseni
a je kratce pred zahajenim testovani senzorovych systému v uvede-
nych potravinafskych vyrobach.

V ramci feeni bylo jiz v prostorach VUPS uvedeno do provozu
nové experimentalni testovaci varné zafizeni. Toto bylo ve spolu-
praci s VUPS navrzeno a vyrobeno Pacovskymi strojirnami, které
jsou dal$im ¢eskym subjektem podilejicim se na feSeni projektu.
Zafizeni o jmenovitém objemu 50 | umozni simulaci témérf vSech
varnich technologickych postupl, které se v sou¢asnosti v pivovar-
stvi pouzivaji. Jde o varni tfinadobovy celek s pIné automatickym
ovladanim, na kterém budou testovany, optimalizovany a kalibro-
vany jednotlivé senzory a ladény algoritmy pro fizeni prabéhu var-
niho procesu.

Zafizeni véetné jeho parametrli, moznosti ovladani a simulace
varnich procesl bude podrobné popsano v pfipravovaném sdéleni
v nasledujicich vydanich ¢asopisu Kvasny pramysl.

Podrobnosti o projektu Ize nalézt na www strankach projektu
www.musetech.eu
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se méni terminy u dvou poslednich vydani roku 2015 takto:

ZMENA HARMONOGRAMU KVASNEHO PRUMYSLU

Ve dnech 22.-23. fijna 2015 se v Olomouci konaji 26. Pivovarsko-sladafské dny (informace v dalSich ¢islech ¢asopisu a na stran-

kach www.pivovarskedny.cz). Jak je jiz tradici, ¢asopis pfinasi program a fulltexty pfednasek v podobé odbornych publikaci, a proto
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