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Legislativa

Interpretace obecnych pozadavkii na oznacovani napoju
Integrovany seminait VUPS a.s. pro legislativu a technologie, Opatstvi Zeliv, 30-31. 5.2017

Interpretation of General Legal Demands for Labelling of Drinks

Ladislav Cerny, Advitest, Praha

Dvoudenniho odborného legislativniho seminafe v Zelivi se zaéastnilo 70 odbornych pracovniki z 37 organizaci. Naplfi seminafe zahrnula
upfesnujici vyklad obecnéji formulovanych ustanoveni nafizeni o poskytovani informaci o potravindch spotrebitellim z hlediska pravnich
stanovisek spravnich organu a dopady novelizované vyhlasky o zplsobech oznac¢ovani. Spektrum technologickych sdéleni obsahlo oblast
novych smérQ v procesni instrumentaci, poznatky z monitoringu pomoci on-line senzord, pfistroju pro diagnostiku ATP pfi sledovani G¢innos-
ti sanitacnich zasah( a moZnosti produkce velmi kyselych piv pomoci netradi¢nich kvasniénych kmenu. Sdéleni z oblasti védy a vyzkumu
obséhla nové poznatky o zékladnich principech genetické manipulace pivovarskych kvasinek, shrnuti vyznamu heterocyklickych slou€enin
v pivovarstvi a zpfesnovani zpisobu senzorického hodnoceni.

| pfes pomérnou obsahlost viastniho nafizeni o vyZadovanych zptsobech prezentovani informaci o potravindch a s tim souvisici reklamy,
nemohl tento predpis, jak pro Sirokou sortimentni skladbu potravindrského zboZi a variabilitu pouZivanych zptisobl jeho balent, tak pro v kon-
kurencnim prostredi neustale silici inovacni trendy i v obalové technice, obsahnout podrobné detailni poZadavky na rozsah pfedepsaného
oznacovani do vSech nejmensich detailti a pfedem zohlednit fadu neocekdvanych aspektu této mimorddné rozsahlé problematiky. Spravny
/egislativn/’ vyk/ad sloz"itéjs"/'ch pr"/’padt? pak mt?z"e byt nékdy problematicky a musi proto pFednostné vychézet z vlastniho zéméru pravni normy.
tované rovnéz jako zavéry sloZitych jednani meziresortnich skupin, musi navic respektovat skutecnost Ze tato stanoviska nemohou byt
pravné zdvazna a vyjadruji pfedevsim stav, jak statni organ chdpe poZadavky nafizeni a pfedem avizuje zamér, jakym zpusobem hodla
v rdmci vykonu statni spravy postupovat. Pradvné zdvazna stanoviska mohou formou rozsudkt (popfipadé publikovanych ve sbirce zakont
jako juristické precedenty) vydavat pouze soudni organy, které obvykle prihliZeji ke stanoviskum zpracovatele pravniho pfedpisu. Nevyhodou
je, Ze tato stanoviska nemohou byt znama predem (ani byt vyZadana na zakladé prfedbéZného dotazu), ale jsou vdzana na vysledek konkrét-
niho soudniho sporu v pfipadé, Ze by prdvnicka osoba prdvni stanovisko statniho organu neakceptovala (povaZovala jeho vyklad za chybny)
a v pripadé hrozici sankce (napf. pozastaveni vyrobku) se obratila na soud. V této krajni situaci by vsak bylo chybou vychdzet pfi argumenta-
ci pouze z doslovné formulace pravniho predpisu, protoZe soud zkouma predevsim vlastni zdmér zdkona (v tomto pripadé ochranu spotre-
bitele pred uvadénim v omyl, napr. pfed zavadéjicim zptisobem presentace informace), nebot skutecny stav (tj. zamér zakona) ma prednost

pred formalné pravnim stavem (tj. pfed pripadné neprfesnou formulaci dotceného clanku predpisu).

I LEGISLATIVNI BLOK
Legislativni blok podrobné&ji komentoval Etyfi zakladni témata:

A Interpretace nékterych obecnéji formulovanych pozadavki
nafizeni” o poskytovani informaci o potravinach spotiebitelim
ze strany statnich organti nebo meziresortnich pracovnich sku-
pin

1 Bezlepkové potraviny

Vyznam problematiky tohoto druhu potravin v pivovarnictvi roste,
protoze stale vétsi poet pivovarl zafazuje bezlepkovy sortiment
do svého vyrobniho programu. Jednoznac¢ny vyklad aplikace nafizeni
0 oznacovani bezlepkovych potravin® v$ak mlze nékdy nardzet
na skute¢nost, ze informaci ,bezlepkova potravina“ (obsah lepku
do 20 mg/kg) nebo ,potravina se snizenym obsahem lepku“ (obsah
lepku do 100 mg/kg) Ize v podstaté povazovat za tvrzeni (at jiz vyZivo-
vé Ci zdravotni), spadajici pod pfimou regulaci nafizeni o tvrzenich¥;

— protoze otdzku umisténi samotné informace o hladiné lepku
sproblematické” nafizeni? nestanovi, dovozuje statni dozorovy or-
gan moznost jejiho uvedeni ve smyslu obecnych horizontalnich
predpisli  jak pobI|’2 obchodnl'ho tak i zékonného nézvu
nosti i zvy$eni komfortu spotfebitelll je Uelné upozornit potencional-
ni zakazniky - celiatiky, ze tento vyrobek je pfednostné uréen prave
jim), ktera proto povazuje za vhodné&jsi umisténi informace pobliz
obchodniho (prodejniho) nazvu potraviny v hlavnim zorném poli (tj.
u pivovarskych vyrobkl na bfisni etiketé);

— v souvislosti se skute¢nosti, Ze i ,bezlepkové” potraviny mohou
obsahovat jisté mnozstvi gliadinu, vznika dilema o vhodnosti &i pfi-
pustnosti uvadét na tomto sortimentu jesté doplrujici dobrovolnou
informaci ,mUze obsahovat stopy lepku“. Tato informace o nezamer-
ném vyskytu dané slozky je sice obecné pravdiva, ovSem za urcitych
okolnosti se muze stat pro spotiebitele zavadéjici, nebot bude zale-
zet na citlivosti pouzité analytické metody. Problémem je konsenzus
pfijaty pro definici terminu ,stopa“ (dozorovy organ povazuje za sto-

pu desetinasobek meze stanovitelnosti). Pokud by vyrobce z ekono-
mickych ddvodu zvolil cenové nejdostupnéjsi rozbor napf. s mezi
stanovitelnosti 3 mg/kg (odpovidajici stopovému mnozstvi 30 mg/
kg), nemohl by u bezlepkovych vyrobk(i prokazatelné garantovat pl-
néni zakonného limitu lepku pod 20 mg/kg. Proto by vyrobci neméli
diskutovanou dobrovolnou informaci radéji pouzivat;

— dal8i vykladova nejasnost pravniho predpisu spociva v povin-
nosti zvyraznéni plivodné alergennich slozZek, jestlize po zamérné
Upraveé jiz pfestaly vykazovat alergenni U€inky. V tomto pfipadé musi
byt soucasné respektovany jak ¢&l. 7 nafizeni” (neuvadéni spotiebi-
tele v omyl), tak ¢l. 21 téhoz natizeni (zvyraznéni v pfiloze®); depro-
teinovana slozka sice nemusi byt zvyraznéna (jelikoz jiz lepek neob-
sahuje), pfesto v8ak musi byt na etiketé navic srozumitelné uvedeno
formou dalSi dobrovolné informace vysvétleni, pro€ jiz lepek neni
obsazen, a to takovym zpusobem, aby spotfebitel nebyl uveden
v pochybnost zaménou s latkou, uvedenou v pfiloze¥);

— aplikace tohoto stanoviska na pivovarské vyrobky znamena, ze
pokud by byl k jejich vyrobé pouzit piné deproteinovany slad (s 0 %
lepku — coz neni pravdépodobné), byla by ve sloZeni uvadéna sloz-
ka ,je€ny slad”“ nezvyraznéna. Jestlize by vSak slad v sypéani alergen
jesté obsahoval (byt v niZsi hladiné pod 20 mg/kg), musi byt ve slo-
zeni piva pfidavné jméno ,je¢ny“ zvyraznéno bez ohledu na to, zda
tento vyrobek pini ,bezlepkova“ kriteria nebo nikoliv.

2 Ochucené potraviny (beercoolery, ochucena piva)

Ne zcela prehledny a jednoznacny vyklad se projevuje i v oblasti
oznacdovani napojl ochucenych smési ovocnych slozek (Stav, kon-
centratll, pevnych ¢asti dfené apod.) anebo pouze aromatizovanych.

a) Ochucovéani ovocnymi sloZzkami, ve kterych bud vyrazné nepfe-
vlada zadna ze slozek, anebo jejichZ podily Ize pfilezitostné vzajem-
né meénit a které jsou bud graficky (obrazkem, fotografii) nebo slovné
zdlraznéné na obalu (etiketé, plechovce apod.):

— Ceské dozorové organy se ve smyslu ustanoveni pfiloh>® Fidi
zasadou, Ze takovéto smeési ovocnych slozek Ize ve slozeni uvadeét
spole¢né jako ,,ovocnou slozku“ s dovétkem ,v rdzném poméru“ (po-
pfipadé podle okolnosti ,ve stejném poméru“) s uvedenim pouze
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celkového hmotnostniho podilu (v % hm.), nésledovaného jiz pou-
hym vyétem vSech zdlraznénych druhll ovocnych slozek bez po-
drobnéjsi specifikace jejich jednotlivého hmotnostniho zastoupeni.
Pokud by vSak uvedeny doveétek nebyl uveden, trva povinnost speci-
fikovat % hm. vSech na obale graficky ¢i slovné zdlraznénych ovoc-
nych slozek pro kazdy jednotlivy druh zvlast;

— tento vyklad v8ak nerespektuji dozorové organy fady okolnich
¢lenskych statt EU, z nichz nékteré za vSech okolnosti striktné vyza-
duji uvadéni hmotnostnich podilli vSech v oznacéeni textem &i obraz-
kem zdlraznénych ovocnych slozek jednotlivé. Na zakladé ziska-
nych negativnich zku$enosti fada producentt jiz radéji uvadi na dvou
¢i vicejazyénych etiketach (potiscich plechovek) v cizojazyénych
verzich textu hmotnostni podily vSech slozek bez ohledu na aplikaci
nafizenim pripousténého dovétku.

b) Pravidla vyhradniho ochucovani pouze aromaty (bez pfitom-
nosti ovocnych slozek) se pfi oznacovani zasadné lisi v zavislosti
na skute¢nosti, zda jde o aroma pfirodni nebo syntetické:

— pouze pfi aplikaci pfirodnich aromat, a to bez ohledu na skutec-
nost, zda jde o Cisté purifikované aroma (napf. frakéni destilaci
apod.) anebo jen o hrubsi extrakt bez jakéhokoliv obsahu suSiny
ovocné slozky (dfené, stavy, ani pomletych plodu &i kvétl apod.) je
pfipustné grafické zobrazeni (obrazek, fotografie) plodt odpovidajici
aromatické slozky s podminkou, Ze v blizkosti grafické upoutavky
a nazvu vyrobku bude uvedena informace ,s pfichuti .... druhu ovo-
ce”, respektive s vyrazem ekvivalentniho vyznamu (napf. ,aromati-
zovano*“, ,ochuceno® apod.). | kdyZz pravni pfedpis” povinnost uvede-
ni textu ,s pfichuti“ pfimo nestanovi, ¢esky dozorovy organ ji odvo-
zuje z nutnosti sou¢asného zohlednéni ¢l. 7 nafizeni” o nepfipust-
nosti klamani spotfebitele, nebot reklamni obrazek jednak automa-
ticky navozuje oCekavani konzumenta o skute¢né pritomnosti ovoce,
a navic nelze ve slozeni uvést ani zanedbatelny % hmotnostni podil
pouzité ovocné slozky;

— naproti tomu pfi aplikaci syntetického aroma jiz nelze grafické
zobrazeni (obrazek) v zadném pfipadé pouzit a slovni zdUraznéni
nazvu ovoce je opét strikiné vdzano na informaci o ochuceni.

3 Znaceni malo frekventovanych slozek

a) Enzymy byly az do roku 2008 povazovany za pomocnou latku,
kterou nebylo nutno ve slozZeni potravin oznacovat. Po nabyti pouzi-
telnosti nafizeni® o enzymech plati ve smyslu ¢l. 2 tohoto pfedpisu
povinnost jejich pouziti ve vyrobnim procesu potravin uvést jako sa-
mostatnou slozku dané potraviny. V pivovarstvi pfichazi jesté stale
v Uvahu bud jako pfetrvavajici prostfedek k prodlouzeni koloidni sta-
bility (proteazy), nebo ke zlepseni filtrovatelnosti piv (celulazy) piv,
vyrobenych z jeément péstovanych u nékterych skliziiovych ronikd
za nepfiznivych klimatickych podminek. V pfevazné vétsiné byvaji
v produktu stale jesté pfitomny, a to nikoliv jako pouhé zanedbatelné
reziduum. Pokusné bylo ovéfeno, Ze jejich inaktivace byva ¢asto
sporna a bézné odolavaji i hlubsi sprchové pasteraci.

b) Sezénni zélezZitosti byva pouziti potravin s barvicimi u€inky. V pi-
vovarnictvi pfichazi v Uvahu zejména zelené (o velikono¢nich svat-
cich) nebo celoro¢né i ervené pivo. ProtoZe pivo mlize byt pfibarveno
vyhradné taxativné stanovenymi druhy karamel( (kuléru), je zbarveni
piv na jinou nez pfirozenou Zlutou barvu vazano na povolené zpusoby
ochucovani piv. Legislativa totiz neuklada povinnost informovat o sku-
te¢nosti, zda je pfipustna slozka pfidana za ucelem zbarveni. Této
LSlabiny” zakonného prfedpisu je mozno vyuzit k docileni ,nezamérné-
ho“, ale pfitom naprosto legalniho zplisobu netradi¢niho zbarveni pro-
duktu. V pfipadé Cervené barvy je mozno vyrabét pivo ochucené po-
travinami (v tomto pfipadé bylinami) s vyraznym barvicim u¢inkem
v této oblasti, ktery vykazuji napf. bez ¢erny (sambucta nigra), jalovec
Cervenoplody (juniperus oxycedri), ibisek sudansky (hibiscus) nebo
i nejlevnéjsi Stavu z Cervené fepy (ta vSak maze plsobit chutové pro-
blémy). Ve druhém pfipadé zelené barvy je mozné vyuzit optického
triku s doplrikovymi barvami. Protoze pivo je samo o sobé slamové
Zluté, potom v pfipadé ochuceni modrou lihovinou (nebo obsahujici
leukoformy pfirodnich barviv, které v prostfedi obvyklého pH piv
zmodraji), vznikne pfidavkem vhodného mnozstvi lihoviny Zadouci
odstin zelené barvy. Obsah pfirodniho barviva ve vysledném ochuce-
ném pivu je legislativné neutrdlni, nebot vznikl na zdkladé prenosu
z ochucuijici lihoviny, v niz je legalné povolen.

4 Povinné udaje na vnéjsich obalech

V této oblasti existuje prekvapivé Siroké mnozstvi variant a na prvy
pohled nepfedpokladanych detaill, se kterymi je tcelné se sezna-
mit:

— transportni obaly (KEG sudy): oficialni stanovisko Ul SZPI (opro-
ti ndzordm nékterych novych inspektor(i bez odpovidajici praxe) po-
tvrzuje, ze pivovarské KEGy jsou posuzovany prevazné jako vnéjsi
obal. To znamen4, Ze na vi¢ku postac¢i uvadét ve smyslu nafizeni”
pouze Ctyfi povinné Udaje: vedle identifikace vyrobku (zdkonného
nazvu) a vyrobce (jeho obchodni nazev a sidlo) dale jesté datum mi-
nimalni trvanlivosti a zplsob uchovavani (formulace textu o ochrané
pfed mrazem a pfimym UV zafenim). Veskeré Udaje pak postaci
uvést na privodnich dokladech (dodaci list, faktura, pfibalovy letak).
Pokud pivovar poskytuje urcité skupiné spotrebitell (chaluparfim,
jednorazové soukromé akce apod.) formou placenych sluzeb zapuj-
¢eni narazeci jehly popf. chladici jednotky ke KEG sudu, je tento
sice povazovan za spotfebitelsky obal, ktery by mél obsahovat ves-
keré povinné udaje pfimo na sudu, v téchto vyjimeénych pfipadech
vSak bude tolerovano poskytnuti relevantnich informaci na pfibalo-
vém letaku k sudu;

— velikost pisma povinnych udajl pfedavanych v ramci obchodni-
ho styku na privodnich dokladech (dodaci list, faktura, leték) jiz neni
omezena minimalnim rozmérem pisma jako u standardnich etiket
nebo pfi potisku plechovek a karton(, pismo v§ak musi byt ve smys-
lu élanku 13 nafizeni? Gitelné;

— multipacky (minikartonky, tastiCky apod.) s vice spotrebitelskymi
obaly: ob¢as se zapomina, ze minikartonky s vét§im poctem lahvi €i
plechovek (na 2 az 10 ks) jsou povazovany za spotrebitelska baleni
(samotné prodejny vibec neumozniuji rozebirani minikartonkd ani
nasledny prodej jejich obsahu po jednotlivych kusech), a musi byt
proto pIné oznaéeny véemi povinnymi Udaji ve smyslu ¢l. 9 nafizeni”
stejné, jako kdyz jde o samotné jednotlivé lahve nebo plechovky.
Naopak méné je jiz znamy pravni vyklad, podle kterého celkem pre-
kvapivé plati, ze pokud by ozna&eni minikartonku bylo navic dopIné-
no dobrovolnou informaci (dobrovolnost navic umoznuje pouziti
i mensiho nez pfedepsaného rozméru pisma) napf. typu ,neprodej-
né po kusech” nebo ,prodejné pouze vcelku“, nemusi byt jednotlivé
v nich obsazené lahve vibec etiketovany, (resp. plechovky nemusi
mit potisk). AvSak pravé z divodu nezbytnosti pravniho kryti vyrob-
ce, ze v tomto pfipadé nejsou jednotlivé l1ahve (plechovky) povazo-
vany za samostatné prodejni jednotky, musi byt avizovana dobrovol-
na informace na kartonku uvedena;

— vicedruhové multipacky s mixem vyrobku v jediném pfepravnim
obalu: fada pivovard zacala svym zakaznikim nabizet jakysi priifez
celého svého sortimentu, aby se mohli seznamit s celou Skalou do-
stupnych skupin vyrobk(. V této praxi se skryva jedna malo ziejma
zaludnost. V pfipadé, ze do vybéru sortimentu zafadi i nealkoholické
pivo, jsou povinni uvést na tomto zdanlivé sice ,skupinovém®, ale
z legislativniho hlediska de iure ,spotfebitelském* baleni, rovnéz nu-
triéni tabulku. Podle oficielniho vykladu nelze tuto situaci fesit sepa-
ratnim uvedenim vyzivové hodnoty pouze jednoho vyrobku (nealko-
holického piva), ale prekvapivé uvedenim hodnoty energie i jednotli-
vych Zivin primérem za celé baleni. To by v8ak vyZadovalo zajisténi
nakladnych analyz vyzivové hodnoty celého obsazeného sortimen-
tu. Lze proto doporucit pro jistotu radéji zatim nezafazovat do vybéru
sortimentu pro vicedruhové multipacky nizkoalkoholické produkty;

— vicejazycéné mutace oznacovani: poskytovani informaci o potra-
vinach spotfebitelim je z legislativniho hlediska omezeno vyhradné
na povinné udaje podle ¢l. 9 nafizeni”. Proto dozorovy organ dekla-
ruje, ze nebude posuzovat spravnost ostatnich jazykovych mutaci
s vyhradou kontroly shodnosti Udajl o sloZeni a vyzivové hodnoty,
které jsou prfednostné regulovany pravé nafizenim®. Pokud tedy pi-
vovar uvadi na trh zahraniéni pivo (napf. od svého zahrani¢niho
vlastnika), mlze obchodovat jeho vyrobky s originalni etiketou, pou-
ze opatfené prelepkou, kterd obsahuje veSkeré povinné informace
v ¢estiné (optimalné prekladem). Protoze vSak je vyroba piva v jed-
notlivych €lenskych statech EU regulovana neharmonizovanymi na-
rodnimi pravnimi pfedpisy, neni zadouci upravovat doslovné prelo-
zeny text z originalni etikety podle pozadavk( ¢eské napojové vy-
hlasky, nebot podle nafizeni® jsou ve smyslu zéakladniho pilife
smlouvy'® EU v mezistatnim styku mezi ¢lenskymi staty na zakladé
institutu vzajemného uznavani vzdy uplathovana technicka pravidla
(tj. pozadavky neharmonizovaného pravniho predpisu ¢lenského
statu) zdvazna v zemi pavodu zbozi. Text informace by musel byt
pfipadné doplnén pouze o ty Udaje podle ¢&l. 9 nafizeni?, které by
snad doslovny preklad origindlni zahrani¢ni etikety neobsahoval;

— znaceni oballi pro poskytovatele stravovacich sluZeb: provozov-
ny vefejného stravovani jsou povazovany za odbératele na urovni
konec¢ného spotiebitele. V tomto smyslu primarni, tj. vnéjsi obaly
mohou samoziejmé obsahovat pouze Ctyfi zakladni informace (na-
zev vyrobku, identifikaci provozovatele potravinafského podniku,
DMT a podminky skladovani). Veskeré povinné udaje je pak tfeba
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poskytovat formou udaji na prGvodnich dokladech. Pokud jde
o sekundarni spotrebitelské baleni, rozhoduje v konkrétnim pfipadé
forma prodeje (mlze se u rdznych potravin i vyrazné lisit, napf. u sni-
danovych porcovanych minibaleni ve formé Svédskych stoll). V pfi-
padé napojl pak plati zasada, ze pokud je cely obal (l&hev) serviro-
van pfimo na stll stravnika, musi byt opatfen kompletni etiketou. To
neplati tehdy, jestlize je napoj ve spotrebitelském obalu urcen k dal-
Simu déleni (1. k rozlévani do sklenic a v nich nasledné servirovan).
Za takovych okolnosti nemusi byt napf. dvoulitrové PET lahve, umis-
téné ve foliovém Sestimistném vnéjSim obalu etiketované, nebot eti-
kety jsou nahrazeny obchodnim dokladem a plati flexibilita &I. 8 nafi-
zeni";

— vicekomorové obaly: v posledni dobé se ojedinéle vyskytuji pfi-
pady, kdy je ve dvoukomorovém spotiebitelském obalu nabizen ve-
dle samotného napoje i dalsi potravinarsky sortiment, vhodny k pod-
pofe dalsi konzumace. Tak napf. mohou byt k lahvovanému pivu
pfibalovany chutovky typu bramborovych lupink(, slanych ty¢inek
apod. Protoze pravni pfedpisy tuto kombinaci pfimo neupravuji
(vlastné ji zfejmé ani nepfedpokladaly), bude i v tomto pfipadé
0 oznaceni rozhodovat forma vlastni prezentace. Pokud budou obé
slozky baleni zdUraznény na obale bud obrazkem, nebo textem, je
nasledné nutné informovat spotfebitele o jejich €istém mnozstvi rov-
néz i vyjadfenim % hmotnosti obou obsazenych sloZek (napf. 98 %
pivo, 2 % slané ty¢inky).

5 Ochranna oznacéeni

a) Privdtni znacky: Otazku ,odpovédného subjektu“, uvadéného
v oznaceni, jednoznaéné zodpovida horizontélni legislativni pfedpis.
U balenych potravin jim tedy maze byt kterykoliv provozovatel potra-
vinafského podniku (vyrobce, prodavajici, dovozce, distributor, sta-
¢irna apod.). Rozhodujici vSak je dohoda (respektive smluvni ujed-
nani) mezi zadavatelem (fetézcem) a vyrobcem. Prioritu by logicky
mélo mit uvedeni zadavatele, ktery pak plné odpovida za vyrobek
a je povinen fesit pfipadné reklamace. Sou¢asné uvedeni skute¢né-
ho vyrobce je ale pfipustné (napf. ,pro Ahold vyrabi pivovar xy*).
V podstaté vSak jsou mozné (i kdyz to neni pfili§ frekventované)
vS8echny varianty, tj. i uvedeni skute¢ného vyrobce bez oznaceni
vlastnika privatni znacky.

b) Rezimy jakosti (chranéna zemépisna oznaceni, chranéna ozna-
¢eni pavodu, zaru¢ené tradiéni speciality): od za¢atku r. 2016 jsou jiz
pfipustna vyhradné barevna provedeni symboll EU, nebot ¢ernobilé
etikety (na nichz se nebarevné provedeni symbolu déle toleruje) ne-
jsou u pivovarské produkce pouZzivany. Evropsky symbol i konkrétni
chranény nazev (napf. ,Ceskeé pivo“) musi byt oba situovany ve stej-
ném zorném poli (tedy napf. na zadové etiketé),vyjimkou vSak nemu-
si byt ani umisténi v hlavnim zorném poli na bfisni etiketé. Chranény
nazev musi dodrzet minimalni pfedepsany rozmér pisma podle ¢l.
13 nafizeni". V podstaté jde o analogii povinnosti uvadéni tfi zaklad-
nich informaci (nazev vyrobku, DMT a % obj. alkoholu) v jenom zor-
ném poli.

6 Informace typu ,,nadsazek” a zdiraznéni zdravotnich benefitt

a) Nadsdzky: v pfipadé ,nadsazek"” je pfednostné tfeba vyvarovat
se pfipadné kolize s takovou formulaci informace, ktera by mohla
splhovat definici ,tvrzeni“. Dozorovy organ posuzuje texty tohoto
typu zvlast peclivé individualné pfipad od pfipadu. Rozhodujicim kri-
tériem byva jejich celkovy kontext ve vazbé na uvedeni konkrétni
latky, které se sdéleni tyka:

— pokud by se jednalo pouze o psychicko-emotivni vyznam infor-
mace bez vazby na uvedeni konkrétni latky typu ,uvolnéte se /
restartujte se / dobijte si baterky po naro€ném dnu diky potéSeni
z naseho piva“ apod., nelze takové sdéleni v zadném pripadé chapat
jako vyzivové ani zdravotni tvrzeni;

—ov8em v kontextu konkretizujicim obsah urcité fyziologicky aktiv-
ni latky, napf.: ,uvolnéte se diky zklidnujicimu obsahu vitamin( B
v nasem lezaku“ apod. by sdéleni nejen mohlo, ale s nejvétsi prav-
dépodobnosti také bylo vnimano jako vyzivové ¢i zdravotni doporu-
¢eni s nutnosti splnit s ,tvrzenim“ souvisejici legislativni pozadavky
(minimalni obsah ,vyznamného mnozstvi“ uvadéného vitaminu
ve vysi alespon 7,5 % RHP/100 ml po celou dobu DMT);

— s touto problematikou nepfimo souvisi i zdkaz pouzivani' for-
mulaci z pfedbéznych seznamu tzv. ,on hold“ (tzv. zadrZzovanych)
tvrzeni, zvefejfiovanych na webovych strankach Evropské Komise.
Ugelem téchto web-seznam(i je pouze informovat vefejnost o v sou-
Casnosti védecky dlouhodobé pfezkoumavanych novych zadostech
na doplnéni stavajicich seznamd, ktera jsou t.¢. v fizeni proto, aby
vyrobci jiz pfipadné zbyte¢né nepodavali nové zadosti na tvrzeni ob-
dobna.

b) Zdravotni benefity: v ndvaznosti na pouzitelnost nafizeni'?
o potravinach pro zvlastni Iékarské ucely musela byt nasledné zruse-
na ¢eska narodni vyhlaska'® o potravinach pro zvlastni vyzivu, v je-
jimz rdmci byly stanoveny i pozadavky na kategorii potravin ,urée-
nych pro sportovce a osoby pfi zvySeném télesném vykonu“.
Vyhlaska v oblasti ndpojového priimyslu umoznovala pfi splnéni
pfijatelnych pozadavkl pomérné jednoduchou Upravou technologie
a slozeni produkci energetickych a iontovych napoji predevsim
z nealkoholickych (v€. nizkoalkoholickych) piv'4. Pracovni verze jeji
novely, adaptované jiz na nafizeni'?, tuto oblast jiz bohuzel fesit ne-
bude, protozZe ¢lenské staty se na jednotném pfistupu k této proble-
matice zatim nedohodly. Pro velky zajem producentu rliznych vyrob-
nich oborl v8ak byl ze strany rezortu pfijat postup, ktery umozni
uvadeét identicky sortiment i nadale na trh jako bézné potraviny (na-
poje), pokud budou splfiovat pozadavky horizontalnich pravnich
predpis( a pfipadné nejlépe i nafizeni o tvrzenich. Reeni spodiva
v umoznéni prezentace dobrovolné informace napf. ,vhodné pro
sportovce” nebo ,,uréeno sportovelim®, doplnéné grafikou nebo pikto-
gramy sportd, pokud:

— vyrobce bude schopen dolozit vhodnost potraviny k danému
Ucelu (napf. pinénim pozadavk(l nékterého ze schvalenych ,tvrzeni®,
popfipadé pozadavku zrusené vyhlasky';

— vyrobek se bude transparentné liSit od podobnych potravin (coz
je automaticky splnéno);

— spotiebitel bude formou reklamniho textu informovan o divodu
benefitu oproti srovnatelnym vyrobkdm.

B Vyhlaska ¢. 417/2016 Sb. o nékterych zplisobech oznacovani,
adaptujici vyhlasku o oznacovani'® na nafizeni o informacich
a reklamé potravinarského zbozi"

1 Inventurni pfehled predpist o ozna¢ovani potravin

Dlouhodoby koncepéni zamér komunitarniho prava, podle kterého
ma byt docileno zésadniho zjednodu$eni pravniho prostfedi EU po-
stupnou zédménou Smeérnic, nasledné povinné zapracovavanych
do narodnich technickych predpist ¢lenskych statl, za pfimo pouzi-
telna Narizeni s disledkem rfadové redukce poctu pravnich predpist
v eurozéné vE. vyznamné podpory volného obéhu zboZi, se opozdu-
je. Pfi¢inou je obtizné dosahovani shody v nazorech na pravni regu-
laci fady oblasti mezi rozSifenym spektrem 28 ¢lenskych zemi. Stale
Castéji se tak v pfimo pouzitelnych predpisech vyskytuji tzv. zmocru-
jici ustanoveni, umozfujici ¢lenskym statim uplatriovat v technic-
kych pozadavcich, u kterych nebylo dosazeno konsenzu, neharmo-
nizovana narodni specifika.

V oblasti oznacovani potravinarskych vyrobku tak vedle zakladni
regulace pozadavk( ve smyslu nafizeni o informacich a reklamé"
s pouze okrajovymi specificky zaméfenymi Upravami, zahrnujicimi
oblasti tvrzeni®, obohacovani potravin'®, bezlepkovych vyrobk(?
nebo dietnich potravin'?, dale setkadvame s dal$imi narodnimi Upra-
vami, uplatnitelnymi pouze na zbozi vyrobené v CR.

2 Zakon'" o potravinach

— U balenych potravin (§ 6) plati odchylné od nafizeni pro alkoho-
lické napoje nad 1,2 % obj. alkoholu povinnost oznadovat navic
(oproti ostatnim ¢lenskym statm) také sloZeni a jako dusledek ,me-
tanolové“ kauzy pro napoje nad 20 % obj. alkoholu misto kteréhoko-
liv provozovatele potravinaiského podniku vzdy zasadné pavodniho
vyrobce. Narodni ustanoveni pochopitelné neplati pro zahrani¢ni
vyrobky, takze pfi uvadéni na trh zahrani¢nich lihovin nemusi byt
v CR skute¢ny vyrobce uveden;

— podobné i piva stocena (ve smyslu § 7) v nepfitomnosti zakazni-
ka k bezprostfednimu prodeji ,do kratkodobé zasoby“ (napf. v re-
staura¢nich minipivovarech nebo v pivovarskych prodejnach), ozna-
¢ovana obdobné jako u balenych potravin, musi mit v identifikacnich
Udajich vzdy uvedeno obchodni jméno skute¢ného producenta;

— nebalené vyrobky (§ 8), napf. piva ¢epovana na riznych akcich
formou stankového prodeje, musi byt v ramci narodni Upravy ozna-
¢ena ve tfech rovinach: tésné u népoje (tj. na pipé nebo vycepni
stolici) jsou umistény identifikacni udaje (zakonny nazev vyrobku
a obchodni nazev vyrobce), v blizkosti prodeje (vedle stanku) udaje
o DMT a alergenech a na vyzadani zdkaznika ho musi vy&epni infor-
movat o sloZzeni a % podilu pfipadné zdlraznéné slozky (napf.
u ochucenych piv nebo michanych néapoju);

— v pfipadé poskytovani stravovacich sluzeb (§ 9a) v restaurac-
nich minipivovarech nebo v restauracich provozovanych pfimo pivo-
vary musi byt informace o prodavaném pivu poskytovany vedle roz-
sahu poZadovaného pfimo nafizenim® podle narodni ¢eské Upravy
i ozna¢enim mnozstvi a data pouzitelnosti (u pokrm0).
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3 Vyhlaska' o nékterych zplUsobech oznacovani potravin
Novelizovany predpis ma oproti drivéjsi dikci podstatné uzsi roz-

sah a je v podstate jejim pouhym torzem proto, ze v ramci adaptace

musela byt vypusténa veskera ustanoveni, obsazena v nafizeni".

a) Zavadéjici udaje (§ 2):

— nejvyznamnéjsi prvek predstavuje ¢ast o ,Tabu“ udajich, nebot
praveé jeji sporna formulace byla pfi¢inou témér dvouletého opozdéni
vydani predpisu (v dusledku obtizného dohadovaciho fizeni
s Evropskou Komisi), jehoz platnost byla puvodné pfedpokladana
soubézné s platnosti zakona'” iz od ledna 2015. Zpracovateli pravni
normy se nakonec ¢aste¢né podafilo obhajit plvodni zamér na za-
chovani kategorie tzv. ,zakdzanych slov a souslovi®, a to v ndvaz-
nosti na ¢l. 7 nafizeni" o nepfipustnosti zavadeéjicich udaju. | nadale
tedy u nas zlstava aplikace vyrazl typu ,domaci, Cerstvy, zZivy, Cisty,
pfirodni, pravy“ v&. souslovi ,vhodny pro déti“ zakazana s tim, ze je
mozné je aplikovat tehdy, pokud tvofi sou¢ast zakonného nazvu dru-
hu ¢i skupiny v pravnich pfedpisech. Uvedeni téchto tzv. ,tabu® vyra-
zU je tedy jednak v ndzvech potravin, jednak v oznaceni jejich slozek
v ramci slozeni (protoze kazda slozka je rovnéz definovana jako po-
travina') vazano na spinéni této podminky, ktera tak predstavuje
jedinou jistotou pro moznost jejich pouziti (§ 2, odst. 4 pism. a vy-
hlasky - napf. pfi vyrobé piva z mineralni vody je mozné uvést ve slo-
zeni jako jednu ze slozek ,pfirodni mineralni vodu“ jen proto, ze se
jedna o zakonny nazev tohoto druhu). Mimo tuto oblast, tedy v dob-
rovolnych ,reklamnich® informacich, pak bude posouzeni opravné-
nosti pouziti zalezet na celkovém kontextu sdéleni (§ 2, odst. 4,
pism. b vyhlasky); tato kompromisni ,plasticka“ formulace vsak jiz
ziejmé vyrobci neposkytuje nezpochybnitelnou pravni jistotu;

—oznaceni potraviny jako ,dia“, ,dietni“ nebo ,dieteticky“ je obdob-
né vazano na soulad s nafizenim o potravinach ,pro zvlastni lékar-
ské ucely“'? nebo s vyhlaskou o potravindch pro zvlastni vyzivu“.
Podle sou¢asné dikce nebude zatim ani nadale umoznéno oznaco-
vat piva pro diabetiky ozna¢enim ,DIA” (vyrobci tedy z(istavaji ome-
zeni na obchodni nazvy ,D“ nebo ,DRY*“ apod. s dobrovolnym vyzna-
¢enim nutriéni tabulky, v jejimz rdmci vSak Ize podle zasad o zao-
krouhlovani uvadét u ziviny ,z toho cukry“ hodnotu ,0 g/100 ml“ (viz
téz ,zdravotni benefity“ v ¢asti A 6 b) tohoto ¢lanku;

— informace o vyrobé respektujici nabozenské zvyklosti ¢i ritualni
postupy jsou obecné zakazany (napf. oznaceni ,KoSer“ nebo ,Halal*
potravin), pokud vyrobce nevlastni pisemny doklad vydany nabozen-
skymi autoritami (rabin, imam) nebo rozhodnuti MZe CR o kontrole
dodrzeni podminek. Do pravniho systému Ceska tak pfes zakonna
opatfeni o ochrané zvifat (zvife jiz neni povazovano za véc) bylo
bohuzel implantovano povoleni tryznivych zplsobU porazek zvifat
(vykrvaceni podfiznutim neusmrceného zvifete);

— za zavadgjici je povazovana rovnéz jakakoliv forma negativni
(dehonestujici) reklamy, naznakoveé vyvolavajici pochyby o neskod-
nosti podobnych konkurenénich vyrobkd, pfipadné informace umoz-
Aujici zaménu s potravinami pro zvlastni vyzivu (napf. pfimé oznace-
ni Dia-pivo) nebo odvozené nazvy (v€etné jejich zdrobnélych forem),
umoziujici zaménu s potravinami, vymezenymi pravnimi predpisy.
V poslednim pfipadé nelze napf. napoj produkovany ve stylu ,wit-
bier” oznacit ani jako ,pivko” ¢i ,pivicko®, nebot jde o atypicky pivni
napoj, neodpovidajici ve stfedoevropskych statech v¢. CR definici
piva. Naopak Ize v obchodnim nazvu pouzit odvozenou zdrobnélinu
LKvasnic¢ak", pokud tento napoj splfiuje definici ,kvasnicového” piva;

— ddrazné je nutno varovat rovnéz pred prezentaci jakychkoliv in-
formaci, které by nebyl vyrobce nasledné schopen prokazatelné do-
kazat.

b) Dobrovolné oznacovani ¢eského pivodu potraviny (§ 3)

predstavuje dal$i pokus o u¢innéjsi formu propagace prodeje Ces-
kych potravin po zruSeni povinnosti mezinarodnich potravinarskych
fetézcu uvadét u vstupu do prodejen % podil trzeb zbozi zahraniéni
provenience, jenz selhal na definici pojmu ,zemé plvodu“ ve smyslu
evropského celniho kodexu?;

— v prvém typu informace (,Ceské potravina®) jsou rozliSovany dvé
skupiny, jednak pro nezpracované potraviny v€. vina a mléka, kde
100 % hm. slozek i cela (prvo)vyroba musi pochazet ¢i byt vyrobena
v ramci CR, jednak pro zpracované potraviny (kam patfi i pivo), kde
75 % hm. sloZzek (mezi néz se nezapocitava pfidana voda) je ¢s.
plvodu a cely vyrobni proces probihd na ¢eském Uzemi. Problém
spociva ve skute¢nosti, Ze neni definovan pojem ,pfidané vody*“, coz
zpUsobuije, Ze pravni nazory resortu a dozorovych organi nemusi
byt nutné jednotné (podle nékterych se za pfidanou vodu nepovazu-
je voda jako souc¢ast napojll). Za téchto okolnosti se napojarské obo-
ry logicky pfiklanéji k nazoru zapoé¢itavat do 75 % podilu slozek vy-

hradné extraktivni slozky, nebot voda v népojich obvykle predstavu-
je cca 96 - 98 % podil. (Pozn.: Evropska Unie jiz zahgjila proces re-
gulace ,pfidané vody“ v rozSifujici se Skale potravin, zatim prede-
v&im Zivogisného plvodu (uzeniny, dribez apod.) s limitem do 10 %
hm. Pfipadna pozdéjsi aplikace tohoto limitu na metodu HGB by pak
v podstaté nepfipoustéla upravu silnych extraktivnich piv na vyraz-
néji slabsi piva; B

— v druhém typu informace (,Vyrobeno v Ceské republice”) mohou
byt veskeré slozky piva (véetné vody) zahrani¢niho plvodu, cela vy-
roba i staéeni vSak musi probéhnout na ¢eském tzemi;

— vyznam nového dobrovolného oznaéeni plvodu je v pivovarstvi
zcela okrajovy, nebot pfednostné je pouzivano oznaceni evropskych
rezim( kvality CHZO (,Ceské pivo“, pfipadné néktera z dal$ich 8 re-
gionalnich oznaceni, napi. Budéjovické, Chodské, Brnénské pivo
apod.). Nevyhodou pouziti nejfrekventovanéjS§iho CHZO Ceskeé pivo
je véak omezeni jen na vycepni piva a lezaky. Pokud by mél vyrobce
zajem zdUraznit ¢esky plvod i u ostatniho sortimentu, mdze vyuzit
pravé oznaceni ,Ceska potravina“, nebo konkurenéni ,Cesky vyro-
bek — garantovano Potravinarskou komoru®, a pfipadné i dalsi, napr.
sKlasa“ apod.;

— prilohy k vyhlaSce upravuji pozadavky na grafiku loga, které
na rozdil od CHZO muze byt provedeno i v ¢ernobilé varianté (nutno
dodrzet definované odstiny Sedi), rozmérové parametry vysky, Sirky,
hloubky klinu a vy$ky pruhu statni vlajky i zaobleni loga, dale barev-
ného provedeni, typu a vySky pisma i ochranného pasma celého
loga na pozadi etikety. Podobnost loga s logem znacky Potravinarské
komory bylo pfi¢inou fady pfipominek.

¢) Zpusoby vyjadiovani Cistého mnoZstvi potraviny (§ 4)

— protoZe v této oblasti nebylo mezi €lenskymi staty dosazeno kon-
senzu, je za Cisté mnozstvi potraviny podle nafizeni® (¢l. 23 a odst.
2 pfilohy IX) povazovano mnozstvi (bud minimalni, primérné, nebo
nominalni) pozadované vnitrostatnimi pravnimi predpisy. Prestoze
jsou v komoditni vyhlasce?" v pfiloze uvadény pfipustné zaporné
odchylky, neni jejich vyuzivani jednoznaéné stanoveno k definovani
Cistého mnozZstvi jako mnoZstvi minimalniho. Proto legislativni odbor
MZe CR upozoriiuje, ze praxe systematického vyuzivani pfipust-
nych zapornych odchylek neni pfi nesouhlasu odbératele pravné
obhajitelnd a z tohoto dlivodu vyrobclim doporucuje uvadét mnoz-
stevni Udaje pfednostné podle pravidel platnych pro oznacovani
symbolu ,e“ (v kazdém pfipadé u exportovaného zbozi). Pfi zminé-
ném nesouhlasu odbératele by bylo nutné uzavfit v rdmci kupni
smlouvy dohodu, nebo povazovat deklarovany objem za minimalné
pfipustny (i s disledkem zvySeni vytraty sklep / staéirna).

Pokud se vyrobce rozhodne zavést mnozstevni statistickou kont-
rolu opraviujici pouziti symbolu ,.e“ ve smyslu smérnice??, transpo-
nované do vyhlasky® o zplGsobu zhotoveni hotové baleného zboZzi,
je povinen nechat si pfedem schvalit pfijaté vnitropodnikové statistic-
ké postupy ze strany CMI v Brné a podrobit se nasledné zpoplatnéné
kontrole jejich dodrzovani;

— Cisté mnozstvi vnéjsich tzv. skupinovych baleni (odst. 3 pfilohy
IX nafizeni?), v napojarstvi napf. kartony po 20 — 24 ks, se uvadi
dvéma udaji (o Cistém mnozstvi jednoho spotfebitelského baleni
a poctu kusu ve skupinovém baleni, obvykle formou soucinu). Tento
pozadavek se neuplatiiuje, pokud jde o oteviené prepravky nebo
prahledné tray apod., jestlize je zvnéjSku bez poruseni obalu snadno
zjistitelny pocet ks a oznaceni alespori jednoho spotrebitelského ba-
lent;

— Cisté mnoZstvi nerozebiratelnych skupinovych baleni (odst. 4
pfilohy IX nafizeni?), v napojarstvi napf. multipacky, darkové tastic-
ky, kartonky 2 -10 ks apod., prodavané vyhradné vcelku, se oznacu-
ji rovnéz dvéma, ale castec¢né odliSné strukturovanymi udaji
(o souctu Cistych mnozstvi vSech pfitomnych spotfebitelskych baleni
a celkovém poctu kusli obsazenych ve skupinovém baleni, napf. ,e“
31, 6 ks).

d) Deklarace sarze (§ 5)

specifikace udaje pismenem L (lot) pfed vyznagenim c&iselného
kddu se nepouzije u potravin uvadéjicich nekédované DMT v poradi
den / mésic.

e) Oznacovani alergent u nebalenych potravin (§ 6) a pokrmi (nd-
pojti) v provozovndch stravovacich sluzeb (§ 7)

— vyhlaska pouze odkazuje na nafizeni" z hlediska minimaini pre-
depsané velikosti 1,2 mm u malych pismen (€l. 13) a nutnosti zvyraz-
nit pisemnou informaci ,obsahuje je¢ny slad“ v blizkosti vy¢epniho
pultu (¢€l. 21), napf. pfi stankovém &epovani piva na pfilezitostnych
akcich, kde neni povinné uvadét informaci o slozeni;
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— s odkazem na ¢&l. 21 provadéci predpis soucasné konkretizuje
nékteré pfipustné zplsoby presentace alergent ve stravovacich za-
fizenich (napf. moderni formy vizualni komunikace na informacnich
tabulich, grafické kody ¢&i symboly na jidelnich listcich apod.);

— ve smyslu nafizeniV (¢l. 7) narodni pfedpis dale upozorfiuje
na skuteénost, Ze vzhledem k pfevaZzujici absenci zakonnych nazvu
pokrm( je nezbytné uvadét dalsi popisné informace, umoznujici
stravniklim zjistit skute¢nou povahu jidel.

C Mikrobiologicka kritéria na bezpeénost piva

Obecné mikrobiologické poZadavky na potraviny jsou od data vstu-
pu Ceska do EU zavazné regulovany pfimo pouzitelnym predpisem?.
Skutec€nost, Ze jsou tato kritéria strukturovana podle do zna¢né miry
spiSe obecnym zplsobem definovanych ,kategorii potravin“ namisto
podle zcela srozumitelné vymezenych ,druhl potravin“, obsazenych
v az do té doby platné narodni pravni Upravé®) a Ze navic ani nazna-
kové neobsahuji konkrétni specifikace pro Siroky okruh jednotlivych
druhll ,bezpeénych® potravin, plisobi ve vykladu nafizeni? urcité roz-
paky a vedla u vétsiny vyrobcl k mylné predstavé, Ze na tyto produkty
(v€. napoju typu piva) nejsou zatim stanoveny zadné pozadavky.
V systémech fizeni vyroby producentl bezpeénych vyrobkl se proto
ustélila praxe kontroly ukazatelll zamérenych pfevazné na ,hygienu
provozu“ podle zdsad GHP (Good Hygienic Practice), tedy technolo-
gicky nezadoucich mikroorganismu pusobicich pfed¢asné znehodno-
ceni produkce (zkracovanim data minimalni trvanlivosti), zatim co vy-
znamnéjsi ukazatele vlastni bezpec€nosti produktu z hlediska zdravi
spotiebitelt ohrozujicich faktorl jsou opomijeny.

Proto statni dozorovy organ v uplynulém roce publikoval srozumi-
telnou interpretaci® pozadavku natizeni??, jejiz hlavni pfinos spoci-
va v pfifazeni plavodnich ,druh(“ do pfislusnych ,kategorii“.

Samotné nafizeni?¥ pak stanovi poZzadavky jednak na bezpe¢nost
produktu a kromé toho samostatné i na ukazatele hygieny provozu.
Z hlediska bezpecnosti (zdravotni nezavadnosti) Ize cely pfedpis in-
terpretovat ve dvou rovinach: pfedevSim jde o pozadavky na ftfi
obecnéji definované kategorie tzv. ,bezpeénych potravin“ k pfimé
spotfebé (tj. konzumovanych bez doméci tepelné Upravy), vychaze-
jici z ukazatele Listerie monocytogenes a déle ¢lenéné na potraviny
uréené kojenctim, podporujici rlist LM a nepodporujici rst LM; na-
sledujici ¢ast stanovi pozadavky na 23 jiz konkrétnéji definovanych
kategorii tzv. rizikovych potravin®, zaloZzenych na ukazateli
Salmonelly, blize €lenéné na zivocidné produkty v&. mléénych &i va-
jeénych vyrobku s dopliikovymi pozadavky na stafylokokové entero-
toxiny (celkem 11 kategorii), respektive na Escherichia coli nebo hi-
stamin (celkem 5 kategorii produktli z ryb &i plodt more) a kone¢né
dvé samostatné kategorie zpracovaného ovoce (zeleniny) a vegeta-
rianské stravy (nakli¢ena semena apod.).

Prislusnost pivovarskych vyrobk( do tfeti kategorie (potraviny
k pfimé spotiebé, nepodporujici rliist Listerie monocytogenes) byla
dozorovym organem stanovena metodou feseni nékolika typl roz-
hodovacich stromd (decision tree, odvozenych z projektt HACCP).
Podle oficialné publikovaného stanoviska? pfislusi do této kategorie
vedle mrazenych vyrobk( nebo vyrobkll s kratkou dobou spotreby,
odpovidajicich charakteristikdm a) pH < 4,4 nebo aktivity vody a,, <
0,92 (nékteré druhy nealkondpojll); b) pH < 5,0 a a, < 0,94 (v kraj-
nich pfipadech i nefiltrovana piva) rovnéz taxativni vycet nasleduiji-
cich potravin: pivo, nealkoholické napoje, balené vody, vino, lihovi-
ny, trvanlivé ceredlni vyrobky (chléb, suSenky apod.), sladké vyrobky
(cukr, med), kakaové pochutiny a tepelné oSetfené Cerstvé balené
ovocné ¢i zeleninové vyrobky.

Doklad o bezpeénosti (zdravotni nezavadnosti) pivovarskych vy-
robku pro oficialni uc¢ely tedy ma po mikrobiologické strance z hledis-
ka pfimych pozadavkd nafizeni?® zahrnovat stanoveni Listeria mo-
nocytogenes (limit max. 100 KTJ/ml) a z hlediska obecnych ukazate-
162" priikaz nepfitomnosti Escherichia coli kmen O 157, pfipadné
dal$ich kmenl schopnych produkovat Verocytoxin (bez nalezu
v 25 ml) a negativni vysledek testu na uvedeny toxin s mezi detekce
podle metodiky EU. Jako podpurny ukazatel?” Ize poptipadé pouzit
rovnéz fekalni koliformni bakterie (pfimo nekvantifikovano — pfi vyu-
ziti zruSené vyhlasky?® bez statistického odbéru max. 100 KTJ/ml).

D ZpUsoby deklarace vyzivové hodnoty piva

Povinnou deklaraci vyzivové hodnoty nizkoalkoholickych piv je
vzhledem k dostate¢né velikosti baleni téchto ndpoji nutno
od 13.12.2016 uvadét zasadné v tabulce®. Z celé fady praktickych
dlvod(® (mimo jiné i pfi dobrovolné prezentaci nutrientd — napf.
uvedeni nulovych hodnot pfi zanedbatelném obsahu cukru v pfipadé

sortimentu ur¢eného pro diabetiky, nebo pro obecnéjSi moznost
zkraceni tabulky pfi obsahu Zivin s hodnotami < 0,5 g/100 ml) je vy-
hodné vyuzivat pfi zaokrouhlovani zjisténych ¢iselnych hodnot u jed-
notlivych zivin pravidla®®, stanovena zatim zavazné pro Gredni kont-
roly dozorovych organt €lenskych statu.

Nutriéni tabulky uvadéné na prevazné vétsiné vyrobkl vé. piva ob-
sahuji dva typy nespravnosti:

— po gramatické strance uz samotny nadpis tabulky ma byt formu-
lovan pouze v jednotném Cisle (singularu), protoZe kazda potravina
je origindl a ma jako celek jedinou vyzivovou hodnotu, ktera se
ve vztahu k nasledné specifikaci mnozstvi poji s druhym padem (ge-
nitivem), tedy bez predlozek ,ve/na 100 ml“. Obdobné nelze nahradit
text ,vyzivova hodnota“ terminem ,vyzivové udaje“ logicky proto, ze
spotrebitel konzumuje ziviny a nikoliv udaje;

— z vyznamového hlediska bylo pdvodni chybné oznaceni ukaza-
tele ,vyuzitelna energie” oficialné zverejnénou opravou nafizeni na-
hrazeno nazvem ,energie” proto, Ze u béznych potravin nemuze byt
zaru€ena plna vyuzitelnost celého analyticky zjisténého mnozstvi
obsazenych zivin, nebot jejich stravitelnost je zavisla na konkrétnich
formach, v nichz jsou v potravé pfitomny (termin ,vyuzitelna energie”
je proto vyhrazen pouze doplikim stravy, kde musi byt pfitomny
v lehce metabolizovatelné formé). Obdobné je chybné i oznaceni
~energeticka hodnota*;

— chybny postup pfi zaokrouhlovani zjisténych mediant obsahu jed-
notlivych Zivin se vyskytuje v pfipadé bilkovin a soli: bilkoviny se stej-
né jako sacharidy (cukry) maji zaokrouhlovat s pfesnosti na desetinu
(0,1 @), ovSem pouze pfi vyskytu mezi 0,5 — 10,0 g/100 ml. Proto jsou
sacharidy s cukry uvadény vétsinou spravné, zatim co obsah bilkovin
obsaZenych v pivu pfevazné v mnozstvi pod hodnotou 0,5 g/100 mi
(obvykle cca 0,2 — 0,4 g/100 ml), které je v ,pokynech” povazované jiz
za zanedbatelnou hodnotu, by mél byt v tabulce uveden bud hodnotou
< 0,5 g/100 ml, nebo pfimo udajem 0 g/100 ml. Obdobné obsah soli
se ma zaokrouhlovat s pfesnosti na setinu (0,01 g), ovSem pouze pfi
koncentraci pfevySujici hodnotu 0,0125 g/100 ml. Nizsi hladina soli
(coz plati pro pivo) se povazuje za zanedbatelné mnozstvi, které ma
byt v tabulce vyjadfeno bud udajem < 0,01 g/100 ml nebo opét hodno-
tou 0 g/100 ml. Vitaminy a mineraly se vétSinou zaokrouhluji na pou-
hé dvé platné &islice s vyjimkou vitaminu B,, a minerald Ca, Mg, Ka P,
vyjadfovanych na tfi platna &isla (podle pfedpisu v mg nebo pg).
V téchto pfipadech by v§ak bylo nutné rozsifit tabulku o dal$i sloupec
pro % referenéni hodnoty pfijmu.

Priklad nejobvyklejsi jednoduché formy spravné prezentace tabulky:

Primérna vyzivova hodnota 100 ml

energie 61 kd / 15 kcal
sacharidy 2649

z toho cukry 059
bilkoviny <059

sl 0g

Obsahuje zanedbatelné mnozstvi tuk( a nasycenych mastnych
kyselin

Il ANOTACE SDELENIi PREDNESENYCH
V RAMCI TECHNOLOGICKO -
ANALYTICKEHO BLOKU

Novinky procesni instrumentace

Ing. Karel Voldfich (fa Anton Paar s.r.0.) ve své prezentaci pred-
stavil novy analyzator pro méfeni koncentrace rozpusténého kysliku
Oxy 510. Princip stanoveni je zalozen na fluorescenénim phase-shift
principu; na kyslik citlivy luminopher (v tomto pfipadé indikujici ba-
revny odstin) je excitovan absorpCnim svétlem definované vinové
délky (modrozelené svétlo). Cast absorbovaného svétla je uvolnéna
emitovanym fluorescenénim svétlem o vyssi vinové délce (Cervené
svétlo). V pfitomnosti molekul kysliku jako zmirfujiciho faktoru se
projevi fluorescenéni fazovy posun mezi excitaci luminoforu a fluo-
rescencéni emisi. Oxy 510 inline senzor toto fluorescenéni zmirnéni
detekuje a vysledna fazova zména odpovida pfimému stanoveni ob-
sahu rozpusténého kysliku. Jeden senzor je pouzitelny pro dva roz-
sahy: jednak k indikaci stopovych mnozstvi (0-2000 ppb) a dale
k Sirokému rozsahu vy&Sich koncentraci (0-22,5 ppm) s presnosti
na 0,1-3 %. Jednoduché pfipojeni senzoru umoznuje automatickou
detekci rozsahu pouzitého senzorového Cipu, implicitni kalibraci ulo-
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zeni v systému a rychlost i spolehlivost méfeni s vylou€enim lidské
chyby. VeSkeré pozadované parametry jsou uloZeny v integrovaném
pamétovém mikroCipu, ktery po pfipojeni na ,Toolmaster‘ detekuje
veSkeré shromazdéné informace z kazdého méreni. Manualni kalib-
race a sefizovani (po zakladnim nastaveni) nejsou nezbytné, takze
zprovoznéni pfistroje a ¢asové ztraty jsou minimalizovany.

Sirsi funkce pfistroja pro ATP a chemickou diagnostiku

Novy typ luminometru 3M — LM1 od firmy Noack s.r.o. predstavil
RNDr. Véclav Svamberk. Proti pfedchozim typtim Biotrace NG1,
NG2 a 3M NG3 obsahuje fadu HW a SW vylepSeni a pfedstavuje
zcela novou formu luminometru pro kontrolu kontaminace prostredi
kvantifikaci obsahu ATP, vyjadfeného naméfenymi hodnotami RLU
(relativnich luminometrickych jednotek). Svételny signdl je registro-
van vysoce citlivym fotonasobi¢em (PMT ¢idlem). Hodnoty jsou ukla-
dany a vyhodnocovany novym softwarem, ktery je dodavan vyhrad-
né s timto novym pfistrojem, je vSak kompatibilni i se starSim typem
luminometru NG od firmy 3M. Software je v éeském jazyce a umoz-
fuje tvorbu nové strukturovanych vzorkovych plant a jejich vyhod-
noceni s fadou grafickych vystupll. Také pfistroj cdR Beer Lab
Touch italského vyrobce rozsifuje soubor méfitelnych parametrd
s pouzitim pfedem naplnénych kyvet v sérii cel pro spektrofotomet-
rickd méfeni pfi riznych vinovych délkach. Obsluha je pfi méreni
vedena krok za krokem vyobrazenim a popisem Ukonu na displeji
pfistroje. Tim jsou minimalizovany naroky na jeji kvalifikaci i zaskole-
ni i potlaceno riziko chyb stanoveni. K stanovovanym parametrim
piva v soucasnosti patfi: horkost (IBU), zkvasitelné cukry, alkohol,
oxid sifi¢ity, FAN, barva, obsah Skrobu, pH a kyselina mlé¢na (D +
L). Z anorganickych slozek je mozno stanovit koncentrace vapniku,
hof¢iku, drasliku, siran(, chloridd a hydrogenuhli¢itand. Dalsi rozsi-
feni analyz pfindsi varianta tohoto pfistroje Cider Lab Touch, ktera
umoznuje navic stanovit koncentrace kyseliny octové a jable¢né,
celkovou kyselost, glycerol a obsah polyfenold.

MozZnosti genetické manipulace pivovarskych kvasinek

Prof. Ing. Pavel Dostalek, CSc., z VSCHT Praha ve svém sdéleni
shrnul dosavadni zkuSenosti s genetickou modifikaci pivovarské
kvasinky pomoci metody povrchové expozice cizorodych protein(
na bunécné sténé. Pivovarnické kmeny kvasinek Ize rozdélit na kme-
ny spodniho a svrchniho kvaseni. Ke svrchnim pivovarskym kvasin-
kam patfi mnoho druhti rodu Saccharomyces, z nichz vétSina je Uzce
pfibuzna druhu Saccharomyces cerevisiae, tvofici heterogenni sku-
pinu polyploidnich a nékdy hybridnich kvasinkovych kmen(. Spodné
kvasici kmeny patfi k druhu Saccharomyces pastorianus a jsou ge-
netickymi hybridy Saccharomyces cerevisiae a Saccharomyces ba-
yanus. Cilena geneticka modifikace kvasinkového kmene je jednim
ze zplisobd, jak zvysit kvalitu piva a zlepsit ekonomiku vyroby piva.
Navzdory obtiZzim v mnoha laboratofich po celém svété byly pfipra-
veny rizné transformované pivovarské kvasinkové kmeny. Napfiklad
jsou mozné modifikace kvasinky umoznujici prodlouzeni stability
chuti a aroma piva a stability pivni pény, omezeni tvorby ethanolu
a zkraceni doby kvaseni, které vSechny pfispivaji k podstatné efek-
tivnéjSi vyrobé piva. Cilem vyzkumu bylo aplikovat techniku vystave-
ni povrchovych protein( (protein display technique) pro modifikaci
bunécné stény kvasinek Saccharomyces a zjistit, zda by tato techni-
ka byla uzite€na pro zlepSeni kvasnych schopnosti kvasinek.
Technika vystaveni povrchovych proteinli je silnym néstrojem pro
udéleni novych vlastnosti hostitelské burice pomoci modifikace nebo
vystaveni exprimovaného proteinu na bunééné sténé. Proteiny ko-
valentné vazané na povrch kvasinek jsou aktivnéjsi nez volné protei-
ny v roztoku. Tato metodika byla pouzita pro vyvoj pivovarské kva-
sinky se zkracenou aktivni a-acetolaktatdekarboxylasou (ALDC)
z Acetobacter aceti ssp. Xylinum, navazanou na kvasni¢né bunééné
sténé. S témito pouzitymi kvasinkami nebyl v mladiné po hlavnim
kvaSeni detekovan zadny diacetyl. Dalsi aplikace byla zaloZzena
na vystaveni peptidu bohatého na prolin, QPF, navazaného na bu-
nécnou sténu. Kvasinkové bunky exprimujici QPF peptid navazany
na bunécnou sténu byly schopné vazat asi 20% vice proantokyanidi-
nd ve srovnani s kontrolnim kmenem, kde byla pouze kotevni domé-
na a tim zlepSit koloidni stabilitu piva. Vzhledem k tomu, Ze tyto mo-
difikace neovlivnily ostatni parametry kvasinek (hlavné jejich flokula-
ci), zda se, Ze tato technika se jevi jako velice slibna pro zvyseni
uginnosti a zvySeni kvality pivovarskych kvasinek a tim i zlepSeni
ucinnosti vyroby piva a kvality hotového piva.

Termické odstranéni alkoholu z piva
Ing. Marcela Sirmerova z firmy Centec s.r.o. pfipomnéla, Ze spo-
tfeba nealkoholickych piv ma u nas neustale rostouci trend a podili

se na celkové konzumaci piv vice nez 4 procenty. Nealkoholicka piva
jsou Casto vyrabéna pozastavenim fermentac¢niho procesu (biologic-
k& metoda). Technologie vyvinutéa firmou Centec je piné automatizo-
vana vakuova fyzikalni metoda s vykonem 2-200 hl/hod. a Ize ji roz-
Sifit napf. o karbonizaci, pfidavek dochucovadel apod. Odstranény
alkohol mGze byt dale zkoncentrovan az na 90 % obj. pro dal$i ob-
chodni pouziti. Proces Ize aplikovat nejen na pivo, ale rovnéz na ci-
der nebo vino. Pfedehfaté médium je odplynéno a pfivedeno do ko-
lony, v niz stéka jako tenky film po specialni vyplni proti proudu tep-
lych pivnich par a ohfiva se pfi nizkych teplotach. Specialni vypln
kolony maximalizuje dobu styku par a produktu. V doIni ¢asti kolony
je produkt odveden na filmovou odparku, zbaven alkoholu, nato
zchlazen a déle upravovan (blending, syceni, atp.). Pary jsou odva-
dény zpét do horni ¢asti kolony a kondenzatoru par, odkud je alkohol
veden k dal$i koncentraci. Aromatické latky jsou jimany v koloné pro
kondenzaci aromatickych latek a vraceny zpét do produktu k zacho-
vani jeho chutovych vlastnosti. Pro méfeni obsahu alkoholu v systé-
mu je aplikovan senzor RHOTEC, funguijici na piezoelektrickém prin-
cipu. Pfi méfeni hustoty protéka kapalina tenkou trubi¢kou tvaru U,
vybuzené ke kmitani pfi rezonanéni frekvenci a porovnavané s kmity
vnitfniho referenéniho oscilatoru. Specifickou vlastnosti kazdé kapa-
liny je moznost popisu zavislosti mezi koncentraci a hustotou pomo-
ci matematickych mnohoclend, které byly vypocteny pro velky pocet
produkta.

Vyhody technologie predstavuje zejména specialni vypln kolony
a prostiedi vakua, umoznuijici odstranit alkohol pfi nizsi teploté (38 -
43 °C), dale zamezeni ztrat aromatickych latek, vétSi pocet destilac-
nich ,pater” (vysSka kolony nebo pfidavna kolona), optimalni odstra-
néni alkoholovych par specialni konstrukci odparky, pficemz kazdy
ohfev i chladici okruh méa parametry, idedlni pro jednotlivé destilaéni
smycky a vykonny tubularni vyménik kondenzaéni casti. Pfesné
senzory monitoruji a kontroluji proces v€. sofistikovaného intergrova-
ného CIP systému a PLC systému Siemens pro ovladani a fizeni
celého zafizeni.

The Power of Sour — nové prilezitosti v pivovarstvi

Sdéleni ing. Jana Nevelése z AB Vickers Lallemand company
bylo vénovano pivim s vyssi kyselosti. Byly zmapovany historické
souvislosti vedouci ke vzniku plivodnich kyselych piv, jako jsou napf.
Berliner Weisse, Lambic, Gose nebo Flanders Red Ale v Evropé i je-
jich renesanci v 90tych letech v USA. Hlavnimi mikroorganizmy, jez
hraji svou roli pfi vzniku téchto piv, jsou nékteré druhy kvasinek
a bakterii. Z kvasinek je to zejména druh Brettanomyces, nej¢astéji
zminovanym zastupcem je B. Bruxellensis. V pfipadé bakterii se jed-
na o druhy produkujici mlé¢nou kyselinu, Laktobacily a Pediokoky,
a také o octové bakterie. Byly popsany hlavni rozdily, vyhody a ne-
vyhody jednotlivych druhd. Dalsi ¢ast prednasky se vénovala samot-
né technologii vyroby piv typu Sour. Za mozné zdroje mikroflory byly
kromé okolniho prostfedi oznageny napft. rezidua z historickych piv,
jogurty, obilna zrna ¢i rlizné laboratorni kultury. Byly popsany zaklad-
ni technologické postupy, fermentace vystirky, fermentace sladiny,
kofermentace a spontanniho zrani. V posledni ¢asti byly prezentova-
ny vysledky laboratornich i provoznich testd. Experti firmy Lallemand
provedli modelové fermentace sladiny Cistymi kulturami 9 rliznych
kmenu Laktobacilt za riznych teplot a na zakladé ziskanych vysled-
ka definovali optimalni podminky a technologicky postup pro provoz-
ni testy. Zaroven byl takto za nejvhodnéjSi kmen oznacen
Laktobacillus Plantarum, ktery byl pro provozni testy dale vyuzivan.
Provozni testy probéhly ve 13 femesinych pivovarech ve Velké
Britanii s velmi pozitivnimi vysledky. Zavérem bylo konstatovano, ze
vyuziti komeréné dostupnych kultur Lactobacillus Plantarum otevira
cestu ke standardizované a reprodukovatelné vyrobé piv se snize-
nym pH. Zaroven je diky velmi nizké toleranci mléénych bakterif
k chmelovym pryskyficim a omezenim jejich aplikace pouze do pro-
storu varny zajisténa mikrobiologicka bezpecnost v celé vyrobé.

Nové trendy v procesni pfistrojové technice

Ing. Eva Kuntova v souhrnném sdéleni zdlraznila, Ze tradiéni ob-
lasti vyroby spole¢nosti Endress+Hauser (méfeni pratoku, tlaku, tep-
loty, hladiny a analyza kapalin) jsou neustale doplfovany novymi
pfistroji a inovacemi, které zlepSuji uziti a vlastnosti stavajiciho port-
folia. Vyraznym vylep$enim v oblasti méreni teploty je sada hygienic-
kych teplomért TM4x1. Tato série teplomérd zahrnuje systém vyji-
mani teplomérd QuickNeck, kdy teplomérnou viozku je mozné vy-
jmout z jimky, ktera je pevné ukotvena v potrubi, v pribé&hu procesu
bez nutnosti preruSeni vyroby a poruseni aseptickych podminek.
Teplomérna vlozka je vybavena ultrarychlou odezvou a silnou odol-
nosti proti vibracim. V oblasti méfeni hladiny je vyznamnou inovaci
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vyvoj pfistroje FTW33, ktery svou plochou konstrukci je idealnim li-
mitnim spinaCem pro hygienické procesy. Diky principu méfeni je
schopen kompenzovat nanosy a tudiz je vhodny i pro méfeni ulpiva-
jicich a nevodivych latek jako je majonéza, ¢i horka Cokolada.
Portfolium pratokoméra doplriuje dvojice inovaci. Pro magneticko-
-indukéni pritokoméry Promag H je to vestavéné méfeni vodivosti,
umoznujici sledovat vodivost média v procesu bez nutnosti instalace
separatni vodivostni sondy. Novy hmotnostni pritokomér Promass
Q umoznuje méfit velice pfesné pritok a koncentraci a vyrovna se
snadno i s velmi napénénymi kapalinami jako je aerovana ¢okolada
¢i Slehané smetany. Dal$i inovace a nastroje, které spole¢nost
Endress+Hauser pfivadi na trh, Ize nalézt na webovych strankach
www.cz.endress.com/cs.

Vyznam heterocyklickych slouéenin v pivovarstvi

RNDr. Jana Ol$ovska, Ph.D., z VUPS, a.s., uvedla, Ze kromé vie-
obecné znamych senzoricky aktivnich latek (estery, vyssi alkoholy,
silice...) ovliviiuje senzoricky profil piva i pfitomnost dusikatych
(NHC) a kyslikatych heterocyklickych slouc¢enin (OHC). Ty pfevazné
vznikaji jako produkty Maillardovych reakci pfi vyrobé sladu a v pro-
cesu vyroby piva. Senzoricky viem jednotlivych NHC a OHC je popi-
sovan jako viné a chut nasladla, po prazenych ofiscich, ¢okoladé
a karamelu, v nékterych pfipadech i jako nepfijemné pfipalena.
Dostupné informace o distribuci heterocykld béhem sladovnického
a pivovarského procesu jsou dosud neuplné a nekonzistentni.
Nejvice diskrepanci Ize nalézt v definici senzorickych praht vnimani
jednotlivych latek a nékdy i jejich chuti a vani pfi béznych koncentra-
cich v pivu. V nasi studii bylo zjisténo, Zze nékteré heterocykly jsou
charakteristické pro dany druh piva (napf. pro svétlé pivo lezackého
typu jsou to homofuraneol, 2-acetylpyridin, 3-acetylpyridin, pro piva
tmavéa a nealko piva jsou to zejména maltol, abhexon, 2,3,5-trime-
thylpyrazin, 2-acetylthiazol). Rada téchto latek se vyskytuje v pivu
v koncentracich presahujicich senzoricky prah vnimani. Proto byla
v dal§im kroku zjistovana distribuce vybranych heterocykli béhem
pivovarského procesu. Bylo zji§téno, Ze koncentrace nékterych NHC
(zejména 2-acetylpyridin a 2-acetylthiazol) béhem kvaseni a zrani
klesa, zatimco koncentrace nékterych OHC (fureneol, abhexon) pfi
kvaseni roste. Pomoci senzomického profilovani heterocyklt bylo
dale zjisténo, Ze velky vliv na jejich kone¢ny profil v pivu ma kromé
sloZeni sypani také zplsob technologie (konkrétné typ rmutovani &i
pouziti HGB). VSechny popsané pochody a vysledky z pilotnich ex-
perimentt budou déle rozpracovany v pokrocilé studii.

Zpusoby a podminky senzorického hodnoceni

\Y prlspevku nazvaném ,Zplsoby a podminky senzorického hod-
noceni se ing. Pavel Cejka, CSc., z VUPS, a.s., vénoval nékterym
obecnéjsim aspektim senzorlckeho hodnoceni, které byvaji ¢asto
prehlizeny nebo podcerniovany. Nejprve zminil fyziologické a psy-
chické faktory, jako je fyziologick& unava, autosugesce, tzv. senzo-
ricka slepota, efekt poradi vzork(l, nedostatek motivace apod., které
vyznamné negativné ovliviuji vysledky senzorickych test(. Dal$i
¢ast byla vénovana psychofyzické teorii, fesici problematiku, jak zvy-
Seni koncentrace latky zvySuje senzorické vnimani. Hlavni pozor-
nost se soustfedila na praktické rady pfi konkrétnim uziti popisnych
i rozdilovych senzorickych testl a na zpusoby hodnoceni jejich vy-
sledkd. Byly téZ vysvétleny praktické postupy, jak hodnotit senzoric-
ké posuzovatele ve vlastnim senzorickém panelu. Dale byly zminény
marketingové testy, které umoznuji optimalizovat vyrobky z pohledu
spotrebitele, Setfit naklady a minimalizovat riziko spojené s uvadé-

nim novych vyrobkl na trh. Zavér pfednasky byl vénovan modernim
senzorickym statistickym metodam, které hojné vyuzivaji velké po-
travinafské koncerny, avsak v pivovarstvi se zatim tolik nerozsifily.
Tyto metody hodnoti vlastnosti vyrobk(li, zavaznost jejich kladnych
a zapornych atributl, a umoznuiji tak optimalizovat produktové fady.
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