Vytéinost v drozdarnich
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Pod pojmem vytéZnosti nebo vyrobnich vytézki
v droidarnach se rozumi mnozstvi vyrobeného
drozdi a lihu na jednotku zpracované hlavni suro-
viny — melasy.

Vytéinost se vypolitivi na melasu s obsahem
50 % cukru a vyjadfuje se v susiné droZdi podle
smérnic Hlavni spravy lihovarii a Skrobéren, vy-
pracovanych podle podkladi uvedenych v knize:
V. Jonas, Technologie drozdafstvi, IL dil, str. 427
az 438.

Dosahovat co nejvy3si celoroéni primérné vytéz-
nosti je hlavnim tukolem a zéjmem drozd’afi, nebot
zvySovani vytéZnosti pisobi na produktivitu prace
a znamena lep&i vyuZiti melasy a jeji isporu.

Vytéznost neni oviem jedinym ekonomickym kri-
teriem vyroby, protoZze ukolem drozd'arenské vy-
roby je vyrobit nejen co nejvice vyrobku, ale sou-
gasné dobré jakosti, zavéas a s co nejmensimi na-
klady.

Vyjtéinost je zAvisla na Fadé okolnosti, z nichz
hlavnimi jsou: odborn& technickd, morélni a poli-
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tick4 vyspélost zamé&stnanci, technické zaFizeni za-
vodu, technologicky postup, jeho dodrZovani a kon-
trola, pfirozené mistni podminky zavodu, jako je
ovzdusi a vodohospodafské poméry a posléze i ja-
kost melasy.

Po odborné technické striance je tieba se za-
myslit nad sou¢asnym stavem v naSich drozd’arnach
a vyhledové udinit opatieni pro zajistovani odborné
vzdélanych kadri. PoZadavkem je, aby v kazdém
zavod& byly dvé hlavni technické funkce — hlavni
inzenyr — vedouci laboratofe — obsazeny zameést-
nanci s odbornymi mikrobiologickymi a chemicko-
technologickymi znalostmi vysokoskolské trovnd.
P¥i sloZitosti vyroby nestaéi oviem k dobrému tech-
nickému Fizeni jen 3kolské vzd&lani, nybr takeé
dosti dlouha praxe.

Vyznamnou potiebou je zvySeni odborné tech-
nické kultury stfednich kéadri — mistrt, dozorcich
organil a to na troven st¥edodkolskou. Na téchto
orgénech spotiva velkd odpovédnost pFi provadéni
vyroby, a pii tFisménové vyrobé v drozd’arnich by
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mél mit kazdy zivod nejméné tii zaméstnance to-
hoto druhu. Nemensi pééi o zvySeni odborné tech-
nické zdatnosti je tfeba vyvijet u vSech ostatnich
zaméstnanc ve vyrobé, nebot éim vyspélejsi jsou
zaméstnanecké kadry, tim lepSi a zarucendjsi je
vyroba. K zvySeni této technické zdatnosti zamést-
nanc drozdéaren chce VUKP napomoci ve spolu-
praci s hlavni spravou vypracovinim schematic-
kych piehledit vyroby s vyty&enim hlavnich dkold,
jejichZ vzor (pro zévod Liban) byl pfedan drozd'ar-
nam v nedavné dobé.

Vyznaénou, mozno Fici hlavni tlohu hraje stala,
kaZdodenni péée o morélni a politickou vychovu za-
méstnancii, kterd zaruéuje dodrZovani zékladnich
principti vjroby — &istotu, peélivost, svédomitost,
dochvilnost, hospodarnost.

Vzornym piikladem takové péée o vychovu je
podnik ,Stredoslovensky kvasny priemysl”, n. p.
v Trenéiné, nositel Rudého praporu ministerstva
potravinafského prumyslu.

O vytéZnosti rozhoduje svym zpiisobem tech-
nické za¥izeni zévodii. Nejvyraznéji psobi v naSich
drozdarnach v tomto sméru na vytéZnost véiraci za-
¥izeni, a to jak kompresory na stlaéeny vzduch, tak
i rozptylovaci za¥izeni na vzduch, t. j. vétraci trub-
ky, porésni svi¢ky a pod. .

V tomto ohledu mame v naSich drozdarnich
kvantitativni i kvalitativni nedostatky, které za-
brafiuji dosaZeni nejvyssich moznych vytézkl, po-
kud je pouzivany pFitokovy zplisob pFipousti. TéZ
uréité nesnaze v tomto sméru &ini nedostateéné
chlazeni kvasicich zépar, zvlasté v letni dobé.
K sniZeni vytéZnosti dochézi téZ ztratami pfi od-
stfedovani na opotfebovanych a Spatné udrZova-
nych odstfedivkach, pfi lisovani pouZitim Spatnych
plachetek.

Z technologickych okolnosti vytéZnost nejvice pi-
sobi na technologicky postup. DroZdafstvi ve své
historii proslo nékolika etapami, které se vyznacuji
specifickymi technologickymi postupy, jimZ odpo-
vidaji vzdy uréité vytdZnosti — pénovy zplsob
1770—1880, vétraci zpiisob 1880—1916, pritokovy
zpiisob od 1916 do dneSni doby. Tyto etapy jsou
dlouhodobé; vidy asi 5—10 let trva vypracovéni
nového postupu a jeho ovéfeni v praxi, 5—10 let
jeho obecné zavedeni do praxe, pak se postup 20
i vice let pouziva. Za tuto dobu nahromadi se nové
teoretické i praktické poznatky, zméni se hospo-
dafské a vyrobni poméry a na zékladé novych po-
znatkli a podminek vzniki v liné starého postupu,
ktery se zatim pieZil, novy technologicky postup
a zavadi se do praxe. Soulasné drozdafstvi je
v etapé ,pFitokového zplsobu“, jehoZz vznik a ové-
fovani praxi moZno zhruba datovat do let 1916 aZ
1926. Piitokovym zplsobem zvySila se vytéZnost
proti pfedchéazejicimu zpisobu ze 40—50°% mna
60—80 9 lisovaného drozdi s 30 % susiny a 1—8 %
lihu, po&itano na 50 % melasu.

'V naSich drozd'drnich dosahuje se jen v nékte-
rych vyt&Znosti drozdi nad 70 %, a to jednak z di-
vodu technického zafizeni (intensita vétrani), jed-
nak z divodu vyrovnané dobré jakosti drozdi, ne-
bot nejlepsi jakosti droZdi pkitokovym zpiisobem
se dosahuje pfi vytéinosti 66—74 % lisovaného

di na melasu. Piitokovim zplisobem je moZno

dosahnout ovdem i vy38i vytéZnosti nez 80 %. P
provoznich pokusech v drozdarné v Libani, prova-
dénych v roce 1934—1937, dosahovali jsme vytéz-
nosti 84—88 %, v ojedindlych pFipadech az 90—
92 9. Této vySe vytdZnosti bylo dosaZeno praci
s 5—7 nasadnimi generacemi, kvasenim v silné zre-
dénych sladinich (1,5—2 Bg?) a za silného vétrani
(60—100 1 na 1 1 sladiny za hodinu). Vyrobu na
vysokou vytéinost popsanym zplsobem nebylo
mo#né trvale provadét, nebot se pfi ni mnoZily
buiiky podlouhlého tvaru t. zv. ,,mykodermického®,
podstatné zm&nénych fysiologickych vlastnosti,
z nichZ vyrobené drozdi mélo sniZenou mohutnost
kynuti o 30—50 %, coZz ¢&inilo obtiZe v prodeji
drozdi.

Piitokovy zpusob se provadi v droZdarnach
v riznych tGpravich, které vyplyvaji z daného za-
Fizeni zavodu, nebo jsou zdokonalenim povahy zlep-
Sovaciho namé&tu nebo vynilezu. Jednim z takovych
specifickjch zdokonaleni jest zplsob zlepSovatele
F. Jichy, vedouciho droidarny v Libani. Uprava
spodivi ve zmé&n& piipravy nasadniho drozdi, kdy
jiz od propagace ¢istych kultur se silné vétra a za-
kvaSuje se pfimo prokvaSenou sladinou, aniZ by se
tato odstfedovala a kvasniéné mléko lisovalo. Tim-
to zplisobem dochézi k zvySenému a stejnomérnému
vyuziti melasy a tim i k zvySené vyt&Znosti drozdi
(70 % i vice) a tspofe provozniho ¢asu, coz umoi-
fiuje zvySeni vyrobni kapacity zivodu asi o 30 %.
Zpiisobu se pouZiva jiz po dobu t¥f let s prospéchem
pro jmenovany zivod a je tfeba uvéZit tuto skuteé-
nost s ohledem na moZnost zavedeni tohoto zplisobu
i v jinych zavodech.

Pokud jde o vynalézani novych vyrobnich zpi-
sobli, stoji droZdafstvi pifed problémem t. zv. ne-
pretritého zp@sobu. Pod timto pojmem rozumime
prokvaSovani sladiny v nepfetrZitém vyrobnim sle-
du, t. j. tak, Ze na jedné stran® sladina s vyZivny-
mi solemi a nasadnimi kvasinkami pfFitéka do kvas-
né kadé (nebo serie kadi) a na druhé stran& v po-
dob& hotového polotovaru (prokvaSené sladiny s vy-
zralymi kvasinkami) vytéka. PFi zplisobu odpada
tudiz vyroba nasadniho drozdi (I, IL, IIL. gene-
race).

, U nepfetrzitého zpisobu je tfeba Fesit tyto
problémy:

1. Udrzet biologickou ¢istotu kvasici sladiny aZ
do konce procesu.

9. UdrZet kvasinky v dobrém fysiologickém sta-
vu, zabranit jejich degeneraci.

3. Vyuzit dokonale latky do reakce vchézejici.

4. Vyrobit droZdi dobrych jakostnich vlastnosti

(trvanlivost, mohutnost v kynuti). Nepretrzity zpi-

sob, ktery by vyhovoval témto podminkém, nebyl
vynalezen. Vynalezeni takového zplisobu bude zna-
menat novou epochu v drozdafstvi, jako ji zna-
menal pFitokovy zpiisob. Zatimni polokontinualni
a kontinuélni zplsoby vyroby pekafského droZdi
jsou kombinace a obmé&ny klasického zpiisobu nebo
pokusné nabdhy na kontinualni zplisob, jejichZ
hodnotu uréuje stupefi, ke kterému dospély, pokud
se tyde vyfeSeni nahofe vyznafenych problémil
1—4.“

(Citovano z knihy: V. Jona§, Technologie droz-
dafstvi, II. dil, str. 560.)
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V tomto sméru je zasluZna préace naSeho vynika-

jiciho drozdaiského odbornika V. Stuchlika a zlep-
Zovatele E. PiSe, nositele Radu prace, vypracovani
a zavedeni do praxe t. zv. trendinského zpusobu
vyroby drozdi. Jde o zpisob polokontinualni, pfFi
kterém se asi jedna polovina prokvaSené sladiny
odtahuje a druhd polovina zistava v kvasné kadi
a dopliiuje se &erstvou sladinou, coz se nékolikrate
opakuje. Pfi zpusobu je dobfe vyuZivina melasa,
zvySuje se vyrobni kapacita a tim i produktivita
prace. Zpisobem dosahuje se vytéZnosti 55—65 %
drozdi a 8—17 % lihu, poditano na 50 % melasu.
Zavedeni zpiisobu bude provedeno v dalsim zavodé
po skonéeni potf¥ebnych uprav zaFizeni.

V cititu nahofe uvedeném zakladni momenty
pro nepfetrzity proudovy zplisob vyroby drozdi
ukazuji na ¥adu obtiZi, které nutno pro zdarné vy-
feseni problému prekonat.

U nés je zatim vyzkouSeno poloprovozné nepfe-
trzité proudové prokvaSovani odpadnich vod, a to
drozdarenskych, anaerobnim danskym nebo sirnym
kvafenim v zavod® Libaii a Fizkovych vod aerob-
nim zpiisobem v cukrovaru Klobuky. Pres to, Ze jde
v zasadd o vyfeSené problémy, mnohaletou zkuSe-
nost a systematicky provadény vyzkum, ukazuji se
stile jest& nékteré podruZné otazky, které je tieba
prozkoumat v zédjmu zdokonaleni obou zplsobi.

Kontinualni vyroba lihu z melasy je v poslednich
letech zavad®na v SSSR a u nas je ve stadiu
laboratorniho aZ &tvrtprovozniho vyzkumu ve
VUKP. Tento vyzkum, jak bylo dohodnuto s Hlavni
spravou lihovardi a Skrobiren, ma za uéel ziskat
vlastni zkuSenosti s technologickym provadénim
kontinualni vyroby lihu z melasy podle sovétského
vzoru a predané dokumentace. Soucasné bude pro-
zkoumén technologicky zpiisob a zafizeni podle na-
vrhu odpovédného pracovnika M. Smidrkala. Podle
provedenych pokusi je nejvétsi obtiZi u kontinualni
viroby lihu udrZet biologickou Eistotu kvasici sla-
diny az do konce procesu. Sladiny proudové pro-
kvaSované se zahy v nékolika dnech siln& infikuji.

PonévadZ kontinualni proudova vyroba drozdi je
daleko narocn&jsi a slozit&jsi nez vyroba lihu, méli
jsme za spravné pfikrofovat k ni postupné, a to
tak, e zvladneme nejdfive kontinualni vyrobu lihu
a ziskadme tim nékteré cenné zkuSenosti i pro kon-
tinualni vyrobu drozdi, a Ze zatim prozkoumame
nékteré ze zakladnich podminek, které jsou k vy-
FeSeni problému nepietrzité vyroby drozdi naprosto
nutné — jako je na pf. automatisovana kontinualni
piiprava sterilované sladiny, kontinuilni vyroba
nasadnich kvasnic a to obé s hlediska zabrany bio-
logického zneéiSténi — kontaminace sladin. Konta-
minace kvasicich drozda¥skych sladin nastava totiz
zvlasté v letnim obdobi velmi rychle, nékdy jiz pfi
prvnim pouZiti vy¢isténé kadé, natoi pFi pouziti
né&kolikerém.

Pii kontinualnim zpiisobu se mé pouZivat kvas-
nych kadi nepfetrZité po delSi dobu, bez moznosti
&isténi, o jejiz délce budou rozhodovat okolnosti
nami uvadéné.

Za tim fidelem jsme vypracovali (Jona$ a Kofan)
navrh automatisované a kontinualni pfipravy ste-

rilované melasové sladiny a predali jej jako pro-
jektovy podklad pro vypracovani tavodniho aZ tech-
nického projektu prototypového zafizeni, ktery
podle zatimniho jednani ma vypracovat a zhotovit
St¥edisko technického rozvoje pro potravinafska
strojni zatizeni strojirenského primyslu. J. Tomi-
Sek v drozdarné Kolin zkousi kontinualni pfipravu
sterilované melasové sladiny podle vlastniho mna-
vrhu. Tento problém jiZ jinym smérem fFesi i Ing.
Jaromir Hauba, vedouci provczu drozdarny v Plzni,
a je tFeba tviréi podnéty obou jmenovanych v ram-
ci technického rozvoje se strany Hlavni spravy a
zavodu podporovat. Dale jsme vypracovali pred
dvéma roky navrh na kontinualni propagaci a pés-
tovani nasadnich kvasnic (jelikoZz realisace se pro-
jednava), protoZe zajisténi dostatku silnych, zdra-
virch, biologicky &istych, vhodn& adaptovanych na-
sadnich kvasnic je rovnéz zarukou zdarného prova-
déni kontinualni kvasné vyroby. Prototyp kontinual-
niho propagatoru méa rovnéz slouZit k prezkousSeni
zafizeni vhodnych k udrZeni biologické Cistoty
v ,nebezpeéném prostoru” kvasnych kadi, t. j.
v prostoru nad kvasici sladinou, a to bez preruso-
vani vyroby.

V posledni dob& vyvolaly veliky zajem drozda-
renskych kruhii pokusy laureita statni ceny aka-
demika I. Malka, Feditele Biologického ustavu
CSAV v Praze a jeho spolupracovnikii s priitoko-
vou kultivaci drozdarenskych kvasinek (Ceskoslo-
venska biologie 3, str. 261—272).

Pfi téchto pokusech pFezkouSel autor a jeho
spolupracovnici na kulturnich kvasinkach drozda¥-
skych své néilezy o vyhodnosti kultivace bakterii
v proudicim prostfedi, k nimZ dospél svymi dri-
v&j&imi pracemi u Escherichia coli a sporujicich
bacilil, které ukazaly, Ze se mikroby za podminek
stalého pritoku Zivin mnoZi daleko intensivnéji nez
v kulturich statickych, Ze vznikaji zcela nové po-
méry, které takové kultury odliSuji od poméri kul-
tur statickych, dale Ze kultury se udrZuji za t&chto
podminek snad neomezené dlouho v dobrém stavu
a koneéné&, ze mikroby z téchto kultur za dobrych
podminek udrZzuji vlastnosti, které odpovidaji mi-
krobiim v nejran&ji fazi exponencidlniho ristu, to
je, udrzuji si vysokou aktivitu fermentativni.

Pokusy s kulturnimi kvasinkami byly provadény
ve tfech kvasnych nadobach o obsahu 1 1, plnéni
&inilo asi 0,75 1, pFi ¢emZ zdrZeni sladiny v kvas-
nych nadobkach bylo asi 8 hodin. KvasSeni prochéazi
tfemi fazemi. Prvni fize je adaptani, v druhé a
tieti fazi probih4 hlavn& kvaSeni a dokvaSeni. Prvni
faze trva asi 6—10 dni, druha a t¥eti 10—20 dni.

Pokusy byly provadény hlavné se zfetelem na
vznik biomasy a k prokvaSovani necukernatych
slozek melasy. Bylo jimi konstatovéano, Ze v prvni
,adaptaéni* fazi kvaSeni vznika piibliZzné stejnd
kvasniéné hmoty jako pFi drozdirenském kvaseni,
t. j. 10—40 mg sudiny na 100 mg cukru v melase.
V druhé a tieti fazi vznikd kvasniéné hmoty pod-
statn® vice, a to aZ nad 100 mg suliny droZdi ze
100 mg cukru, v jednom pokusu dosaZeno bylo do-
konce za 15 dni pokusit priméru 175,3 mg sufiny
na 100 mg cukru. Dosahovani vy38i vytéZnosti
y druhé a tFeti fazi pritokového kvaSeni pokldda
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autor za zjev zakonmity, charakteristicky pro pri-
tokovou metodu. ZvySovani vytéZnosti v druhé a
t¥eti fazi kvaSeni vysvétluje tim, Ze metabolismus
pfi pritokové methodé probihd jinou ekonomi¢téjsi
cestou neZ pii zptisobu periodickém.

Tyto prvni informativni laboratorni pokusy jsou
z teoretického i praktického hlediska zavaZné jed-
nak tim, Ze odkryvaji dosud mélo zndmé nebo ne-
znamé zakonitosti vyvoje mikroorganismi pfi dlou-
ho trvajici pritoéné kultivaci, a za druhé tim, Ze
priitoénou methodou podle pokustt dosahuje se vy-
&kt na kvasniéné hmotd podstatnd vySSich neZ
dosud uvazovala praxe a theorie.

Nékteré uvadéné udaje o maximalnim vyté€Zku
susiny drozdi ze 100 mg cukru, na pf. az 283 mg.
nesouhlasi s normélni uhlikovou bilanci a tento
rozpor bude nutno odstranit komplexnim vyzku-
mem kvantitativnim a kvalitativnim, ktery pii po-
kusech v tak malém mé&Fitku proveden byt nemohl
a jimz bude moZno prozkoumat, v jaké mire lze
pritoénou methodu pouZit k dosaZeni vytéznosti
nad v praxi dosud zndmou hranici kolem 50 mg
susiny drozdi ze 100 mg cukru v melase v drozda¥-
stvi, s ohledem na fysiologické vlastnosti ziskava-
ného drozdi odpovidajici pekafskym poZadavkim,
vedle prozkoumani jinych okolnosti, podm:fiujicich
praktické provadéni priitokové methody. Tento
vyzkum ve vétSim méFitku, étvrtprovoznim, jak
navrhuje autor, zajistuje funkéni atvar a hlavni
sprava lihovarit a Skrobaren a bude k nému pfi-
kroéeno v r. 1955.

O vytéZnosti v drozdarnach rozhoduje téZ sprav-
né dodrzovani uzivaného technologického postupu.
Dodriovani technologického postupu je zavislé
pfedevim na odborné a moralni vyspélosti zamést-
nanectva a dale téZ na dobrém stavu a udrzovani
technického zafizeni. Castd poruchovost, na pf. po-
ruchy p#i vétrani, Spatni funkce odstiedivek, cer-
padel a lisi zplisobuje sniZeni vytéZnosti. Tomu lze
¢elit dobrou a véasnou tdrzbou, mobilitou a odbor-
nou zdatnosti opravafri.

Spravné dodrZovani technologického postupu za-
ruéuje dobra chemicka a blologické kontrola. Casto
se zapomina, Ze kontrolni laboratof je organem,
bez jehoZ spravné funkce nelze si pfedstavit dobré
zajisténi chodu zavodu. Kontrola musi byt harmo-
nicky ¢asové sladéna s vyrobou tak, aby ji zavéas
informovala o pohybu hmoty v reakeci se nachéze-
jici a aby technolog mohl na zakladé udaju labo-
ratofe véasné a spravné é&nit zikroky ve vyrobé
a Uéelné ji Fidit. Kontrola ,pozadu* miji se na-
mnoze svym udinkem. VUKP provadi studie o sou-
tasném provadéni kontroly v jednotlivyeh zévo-
dech, aby na jejich podkladé mohl podle vzoru Ba-
kusSinské a Plevakovové vypracovat vzorny navrh
provadéni kontroly a zejména latkové bilance v droZ-
d'arnach.

Na vytéZnost maji vliv i mistni poméry zavodu
fie vztahem k ovzdusi a vod&. Ovzdusi sllné zne-
€iSténé biologicky nebo otravnymi plyny pii vel-
kém mnoZstvi pouZitého vzduchu k vétrani sladin
a jeho nedokonalé filtraci piisobi nepfiznivé na bio-
logickou &istotu kvasicich sladin a otravné plyny

(drozdarny blizko chemickych vyrob) mohou pii-
sobit 3kodlivé na fysiologii kvasinek. JeSt& ve&tsi
vyznam ne ovzduli méa pro vytéZnost voda, a to
jak jeji mnozstvi (dostatek, nedostatek), tak i jeji
jakost (biologické zneciSténi, chemické slozeni).

Nemalou mérou je vytéZnost v droZdarnéch a li-
hovarech zavisla na jakosti hlavni suroviny melasy.
Jakost melasy se témd&F kaZzdym roénikem méni
podle podnebnich podminek za vegetace fepy —
suché a vlhké roky. TéZz krajové pidni podminky
maji znaény vliv na sloZeni a jakost melasy. O ja-
kosti melasy rozhoduje i zpiisob jeji vyroby a pa-
vod. Melasy silné sifené nebo melasy, k nimz za
Géelem neutralisace a zabrany inverse je pridavano
vapno nebo soda, jsou pro kvasné vyroby méné
vhodné a piisobi nejen na vytéZnost, ale i jinak na
produktivitu prace. V ohledu vytéZnostnim i jakost-
nim je davana pfednost podle pivodu melasam su-
rovarenskym pied rafinerskymi. Na vytéZnost pu-
sobi i sta#i melasy. Melasy ,,odleZelé* nejméné 1—3
mésice se lépe zpracuji neZ Cerstvé.

Obecn& se nyni uzniva, Ze vypoet vytéZnosti
v drozdarnach a lihovarech na zakladé obsahu
polarisaéniho cukru v melase neni vystizny, nebot
o vytéinosti krom& cukru (sacharosy) rozhoduji
i jiné organické latky v melase obsaZené, na pf.
mnoZstvi jinych cukri jako rafinosy a hlavné
i mno¥stvi a druh aminokyselin, které vyznamnym
zplisobem plisobi na fysiologii kvasinek, jejich rust
a vyvoj a tim i tvorbu kvasni¢né hmoty. VUKP
provadi systematicky prizkum vlivu sloZzeni melas
na vyrobu drodi a lihu, specialn& se zietelem na
obsah a druh aminokyselin. N&kterych poznatkl
se s prospéchem vyuZiva jiz v praxi (zvySovani
vytéZnosti lihu v melasovych lihovarech). Na za-
kladé Setfeni provadénych v drozdirnéch bude
mozné proniknout blize do pfFidin a podminek vy-
uZivani necukernatych slozek melasy. Vyzkum do-
sud nepokroéil tak daleko, aby bylo moZno stanovit
nové, obecn# platna kriteria pro hodnoceni melasy.
Objeveni takovych kriterii bylo by pro vyrobu
droidafskou a lihovarskou velkou pomoci, zvlasté
na poéatku kampang, kdy se zalini pracovat s no-
vou melasou, kterad za dosavadnich naSich védo-
mosti zlistiva ,,velkou neznamou* a kterou se vzdy
kazdy rok znovu ,ué¢ime* nejvhodnéjs$im zplsobem
zprag:ovat.

Zavainy tkol jakosti melasy a jejiho hodnoceni
s hlediska kvasnych vyrob bude dile FeSen ve
spolupraci Vyzkumného ustavu kvasného primyslu
s Vyzkumnym dstavem cukrovarnickym.

V prehledném pojednani mohl jsem se dotknout
jen hlavnich podminek, pfi¢in a okolnosti rozhodu-
jicich o vyt#Znosti v drozdarnach a o sou¢asném
stavu vyzkumu a praxe se vztahem k tomuto pro-
blému, k némuz jako stale Zivému a neukoncenému
budeme se v nasem novém &asopise vracet a o ném
pojednavat.



