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Kontinualni pfipousténi husté melasy
pii lihovém kvaseni

ALOIS MATURA

* W nasich prumyslovych lihovarech se pro vedeni
lihového kvaSeni pouzivd dvou znadmych zpisobi,
a to klasického (Jacquemin), ktery je starsi a t. zv.
vratné separace (Boinot).

Klasicky zpusob spofiva v tom, %e pro kaZdou
kvasnou kid rozmnoZujeme stale nové kvasinky
v silné zredéné melase, které pouZivime jako pfed-
kvas k hlavnimu kvaSeni v kadi.

Zipiisob vratné separace sice na zadatku zahdjeni
lihové kampand navazuje na klasicky, obvykle po
dobu prvého zakvaZeni vSech kadi pouZitych v pro-
vozu, aviak potom jiZ geparaci kvasinek jednotlivych
zralych kadi se Ziskava kvasniéné mléko, které po
uréité tpravé se pouzije k zakvadeni daldich kadi.

Jednotlivé se mohou oba tyto zplisoby kvaSeni do-
pliiovat pFipousténim husté melasy (telquel) do
kvasici kadd. Takovému vedeni hlavniho lihového
kvafeni Fikame zpiisob Burnerilv, na rozdil od do-
sud u nas obvyklého zplsobu, kdy se do kadé na-
pousti zfedénd melasa riizné koncentrace, Tento
Burnertv zpisob hlavniho kvaSeni byl pfed €asem
zkoudien v nékteryeh naSich lihovarech, neziskal si
v&ak obliby hlavné proto, Ze na tehdejSim zafizeni
byla manipulace s hustou melasou pomdrné obtizna.
Zkousky byly tehdy provadény v kombinaci s vrat-
nou separaci a s periodickym piitokem znaéného
mnofstvi husté melasy. Kvaseni mélo piilis bouFlivy

pribéh, takZe zpéndéni zapara nezadrziteln® unikala-

jak hornim prilezem kad&, tak i potrubim odvadé-
jicim kysliénik uhli¢ity, pfi kem? pouziti odpéfiova-
¢iho tuku nemslo vyznamu. Ztrity tnikem kvasiel
zapary byly znafné a je t¥eba jen litovat, Ze tehdy
nebyl projeven v&ti zijem o tento jinak dobry zpi-
sob kvadeni a zminéné nedostatky nebyly lépe pro-
zkoumAny a odstranény.

Teprve v letodni kampani po navitéveé nasich ex-
pert v NDR z iniciativy s. J. Urbana nikteré nade
lihovary zavedly v provozu aplikaci tohoto zplsobu
kvageni s tim rozdilem, Ze melasa byla Gastelnd zie-
déna na 600 Bg a piipoustdni do kvasici kadeé se délo
kontinualnd. Tim se stala manipulace s melasou
snadndi¥i a zavedenim kontinualniho p¥itoku &as-
telnd zieddné melasy bylo mozno kvaSeni vést stej-
nomérnéii bez bouFlivych period.

Mezi lihovary, které byly uréeny k vyzkouseni
kontinualniho p¥itoku husté melasy, byly téz lihova-
ry v Kralupech a v Libni. Tyto zavody provedly
pred zahijenim kampang nékteré mensi instalaéni
gmény v kvasirng, jez se skladaly hlavné z prove-
deni nového piitokového vedeni s piislufnym hladi-
novym regulitorem k udrZeni stejného tlaku melasy
a regulaénich kohoutd, aby napoudténi melasy do
k4de se dalo Fidit. Koneéné byly téz vloZeny do na-
pouitéctho potrubi nad kaZdou kadi sklenéné valed-
ky k zrakové kontrole pFitoku. Za¥izeni kvasirny
s timto doplikem bylo pak postatujici k zahajeni
vyroby podle tohoto zpisobu kvadeni. Na pracov-
nim stfedisku, kde se melasa ptipravuje ke kvaSeni,
se neprovedla zadnd zména, nebot i pti periodickém
napousténi kadi se tam Fedi pFibliZzné na 60 Bg pro
gnadn&j¥i transport melasy do kvasirny a pro dosa-
%enj lepdiho vycefeni melasy. PF¥i novém pracovihim
postupu bylo pouze dbano a laboratofi kontrolovano,
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aby zfedéni bylo pfesné na 60 'Bg. Proto, Ze lihovar
nema moznost ochlazovat horkou melasu, bylo nutno
melasu defit studenou cestou, nebot horka melasa
by nestacila samovolngé vychladnout.

Oba zavody dosud pracovaly klasickym zplisobem
s periodickym pfidavanim ziedéné melasy 18 aZ
32 1Bg do kvasicich kadi.

P#i zavedeni kontinuilniho pripousténi melasy se
virobni proces skladal zhruba z téchto ikonii:

1. Pfipraveny dostatetné rozkvafeny predkvas se
vypustil do kadé.

2. Po vypousténi pfedkvasu do kadé se napoustélo
vypotitané mnoZstvi vody teplé asi 30°C tak, aby
obsah kadd po uplném doplnéni melasou mél pri-
mérnou sacharisaci 22—23 0Bg.

3. Pogléze se pFipoustéla nepretrzité husté melasa
60 °Bg a¥ do najplnéni k&dé a samotny pritok se Fi-
dil tak, aby odkvaSovani probihalo stejnomérné.

4. Po naplnéni se kad nechala dozrat.

Timto zplisobem zafal pracovat lihovar v Kralu-
pech pod patronatem VUKP. Proto, Ze doba napoud-
téni vody do kad® byla pomérné dlouha, byly kva-
sinky vystaveny po tuto dobu prostfedi s nedosta-
teénym mnoZstvim cukru, coZ se projevilo zvySenym
mnozstvim kvasniéné hmoty. Proto byl postup
sménén tak, % po &asteéném vypou$téni pied-
kvasu do kadé bylo soucasné pFidano asi 20 hl husté
melagy. Priibéh kvaSeni a dozravani kad& byl sle-
dovan techniky z VUKP a soudasné byl kontrolovan
priristek nebo lbytek kvasniéné hmoty a srovnin
s pririistkem podle piivodniho kvaSeni, |

Lihovar v Libni pracoval prvni polovinu kampané
zpiisobem piivodnim a teprve v druhé poloving uvedl
v chod kontinualni [pFitok husté melasy. Zména po-
stupu proti lihovaru v Kralupech byla v tom, Ze ne-
pretrzity pfitok melasy do kadg zadal jiz v oka-
mziku, kdy se zadal vypoustét predkvas do k&dé a
pokratoval bez preruSeni a% do {iplného doplnéni
kads, t. i. i po dobu napou¥téni vody. Aby bylo moZ-
no kontrolovat mnoZstvi melasy i vody, které [prislo
do kadd, byla zjiSténa doba, za kterou natede pied-
kvas i voda-do kadé a mnoZstvi melasy nateklé za
tuto dobu. Tento trvaly pfitok husté melasy zabranil
nedostatku cukru nezbytnému pro lihove kva3eni
v dobd napouiténi pfedkvasu a vody do kadé.

Pro informaci uvedu zhruba nékteré poznatky li-
hovaru v Libni, které vyjadiuji rozdil mezi plivod-
nim zpiisobem kvaSeni a kvaSenim kontinudlnim.

Pii starém zplusobu hlavniho kvaSeni pracoval

lihovar v Libni vzhledem k dosavadnimu zafizeni

kvasirny tak, aby doba postaveni kadé k uplnému
dozrani netrvala déle nez 30 hodin a nenastal tak

w

nedostatek zralé zapary [pro nepfetrzitou destilaci.

Proto byly ziizeny pravidelné periodické pFitoky
z¥eddné melasy po 2 hodinich a upravovana i kon-
centrace téchto pritokfi. Me&lo-1i kvaSeni podle ja-
kosti zpracované melasy pritbéh rychlejsi, byl pfi-
davan pritok koncentrovandjsi a naopak, V praxi
se ukazalo, ¥e tato doba 30 hodin se nejlépe dodrzi,
nevystoupi-li gacharisace kvasici zapary nad 10 9Bg.
Tim také mohou byt dodrZeny i 2hodinové perio-
dické pfitoky. ; 3
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Byl-li zaveden kontinualni pfitok husté melasy,
mélo kvaSeni daleko rychlej8i spad. Presto, Ze do
kazdé kadé pFislo primérné o 7 q melasy vice nei

do kAdé s periodickym napousténim, trvala doba na-
pusténi plné kadé pouze 18 hodin proti 21 hodinim
podle stariiho zplisobu. RovnéZz celkova doba tiplné-
ho dozrani kad€ od postaveni trvala primérné 24
a¥ 26 hodin proti 30 hodinim podle pfetrZitého zpli-
sobu. :

Spad kvaseni byl rychleji a pravidelndjii a pres
shora uvedené vysledky nepfestoupila sacharisace
b&hem kvadeni 8,49Bg proti 10 9Bg u periodického
zptsobu. Kromé shora uvedenych rozdilii je tieba
podotknout, Ze dosaZenim rychlejSiho spadu kvaSeni

o,

a vy38 lihovitosti zApary byla zvySena primérna
denni kapacita vyroby. Oba zavody skuteéné také
na zakladé ziskané zkuSenosti pFikroéi ke zpevnéni
kapacitni normy.

Obsluha kvasirny pfi plvodnim periodickém: ﬁa.-
pousténi riznd koncentrované melasy byla daleko
sloZit&jsi a lze Fici, Ze novy zpisob obsluhu zjedno-
dusil,

Ke konci tohoto élanku musim zdfiraznit, Ze tento
zplisob kvaSeni byl prakticky v uvedenych zavodech
provadén zatim po dobu jedné kampané a lze doufat,
Ze ziskanymi zkuSenostmi a ve spoluprici s VUKP
bude mozno pfikrodit jesté k daliimu zlepSeni.



