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B3hem nafcho dvoumssiéniho studijniho pobytu
v SSSR jsme se dikladng a viestranné obeznamili
s teehnologii a virobnim zaFizenim sovétskeho liho-
vargkého primyshi. Organisace vyroby a vyuziti
kapacity je velmi rozdilné proti maSim lihovarim.
Sovdtské lihovary, které zpracovavaji jak melasu,
tak Skrobnaté suroviny, maji celoroéni provoz s pro-
vozni prestavkou jednoho, maximilng dvou mésici.
Dalsim charakteristickjm znakem je daleko vétsi
kapacita sovétskych lihovaril, zejména lihovari zpra-
cujicich Skrobnaté suroviny. Ve viech sovétskych li-
hovarech pracuje dostatedny podet vysoce kvalifiko-
vanych techniki.

Sovétsti lihovarnici spolu se svymi vyzkumnymi
fistavy v Moskvé a Kijevé i vyzkumnymi pracovisti
pfimo mna zavodech pracuji soustavné ma zdokona-
lovani technologického procesu a dosahli pronika-
vych fispéchil pii zavadéni kontinuélnich a polokon-
tinualnich vyrobnich procesh a pFi jejich automa-
tisaci. '

Nyni se pouivd téchto technologickijch postupit:

I Zavody zpracuiici Skrobmaté

suroviny
1. a) Piedpafeni brambor mebo obili v piedpafa-
cich, k femuZ se pouziva odpadni pary.
b) Vlastni pafeni v Henzeovych paFacich.
¢) Vyst¥elovani upafené suroviny do separatord.
d) Kontinualni euk¥eni.
2. a) Drceni Skrobnatych surovin — brambor
i obili na kladivkov§ch $rotovnicich.
b) Cerpani tfenky do paficiho systému.
¢) Kontinuilni pafeni tfenky v systému t# nebo
étyt Henzeovych pafakii navzijem propoje-
nych a napojenych pfimo na separator.
d) Kontinualni cukfeni.

Druhy technologicky postup je zaveden v Cemer-
S[l’iém lihova¥e a propracovali jej pracovnici vizkum-
aého tGstavu v Kijevé soudruzi Adkenuzi, Rabinovié,
Dﬂ'aeovnici hlavni spravy soudruzi Kuznécov a Be-
rendtein, pracovnik Eernigovského trustu soudruh

vkw a pracovnik éemerského zivodu scudruh Der-

Te_nto technologicky postup umoifiuje tplnou me-
chanisaci a ¥izeni procesu prakticky s jednoho mis-
ta, dile pak dodrZovami teplot pFi pafeni v roz-
mezi 130—132 oC, demu? se priklada veliky vyznam.
Zavedenim kontinualniho pafeni a cuk¥eni se zvygila
Vyt&inost o 0,8—1,2 %. Dalsimi vihodami jsou:

_bravidelny odbér pary a elektrické energie a pra-
videlnost v celé technologii.

% KvaSeni Zkrobnatjch surovin je dvoudenni a t¥i-

enni, v posledni dobé se zavadi i kontinualni kvaseni,
Propracované feditelem Vyzkumného tistavu v Moskvé
Soudruhem Jarovenkem. V letodnim roce ma byt
mo ve 104 zivodech Kkontinuilni pafeni a

II. Zavody zpracujici melasu
1. Schema kijevského vyzkumného tstavu s dvé-

ma, koncentracemi zapary:

a) fiprava melasy na 60 °Bg, okyseleni a pfi-
davek antiseptika, X

b) ziedéni melasy na 12 9Bg pro zikvasy a na
30 9Bg pro kvasné kadé

¢) kontinualni kvafeni s pFitokem sladké za-
pary a rozkvaSenych zékvasi do prvni
kvasné kade,

d) promyvani COs a jeho ztekucovéini.

2. Schema Dr Maldenka a Kristulové s jedinou
; koncentraci zapary:

a) fiprava melasy na 60 ¢Bg, piidavek kyselin a
antiseptika (pentachlor-fenolatnatria).

b) tfiprava melasy na 22 'Bg,

¢) pritok sladké zapary pfes kontinualni zakva-
sy,

d) phitok rozkvaSené zipary do prvni kvasné
kidd a kontinuilni pritok zapary kvasirnou,

e) odvod CO: a jeho ztekueceni a vyroba suché-
ho ledu,

f) odstPedovini prokvaSené zipary a poufiti
kvasnic pro pekaiské tcely,

g) destilace glycerinu z melasovych vypalki a
jejich spalovani na kotlich Lamont.

Oba technologické postupy umoziiuji automatisaci
a pravidelnost celého provozu. Zavedenim kontinual-
nfho kvadeni se zvygila vytdZnost a pohybuje se ma

6301 a. a. z 1 t zpracovaného cukru.

Viichni pracovnici primyslu a vyzkumnych tsta-
vii se sna¥ zpracovat co mejlépe a nejhospodarné&ji
zikladni suroviny a vyt&Zit z nich co mejvice.

Vyjadienim této, snahy je schema £. 1.

Velmi mnoho ngvého jsme vid&li v destilaéni tech-
nice. Nejzajimavdjsi jsou destiladni kolony se sito-
vymi dny jak./ma zapary melasové, tak i obilni a
hramborové. NV lihovaru Lochvice stoji jedna zapa-
rova kolona na 900 hl a. a./24 hod. Primér kolony
je 2000 mm, ma 25 sitovych den, vzdilenost mezi
dny je 500 mm. Sitové dno je tloustky 4 mm, dirky
s primérem 10 mm,

V Petrovském lihovaru je kolona na obilni a bram-
borovou Zéparu priméru 1970 mm s 22 sitovymi dny
a jednim napijecim dnem. Vzdéilenost den je 559 mm.
Tioutka dna je 5 mm, na kazdém dnu je 3375
otvorii priméru 11 mm. Vykon kolony je 760 hl a.

- a./24 hod. Kolony byly konstruoviny podle Gladili-

ne. Obé kolony pracuji bezvadné.

Nejvét¥im piekvapenim pro nas byly vysoké rafi-
naéni vytézky. U viech zavodl, které jsme navati-
vili, se pohybovaly od 95 do 97 %. V posledni dobg
ge v ndkterych zavodech pracuje s periodickym od-
tahem dkapo-dokapové frakee, &im%Z se zvySil ra-
finadni vytéZzek na 98 %. V obou piipadech jde
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o velkou akumulaci aldehydl na dnech epuratéru,
o intensivn&ji topeni epuratéru a o zvyseni tlaku

HOL  4kg melasa 1 |——— 1,Po, 039
Co, 150k kvadeni glycerin 17kg I
knnng lgqudr’ ‘ odstedovdni w;;alkoggk ;‘hll
ekar, drozdi | | 7 4
pERaL, o destitace potas 30kg
lih jemny |e| [ zahusténs soda 15kg
3151 vpalkd ‘a
tkapy a dokapy destilace K80, 5k
921 glycerinu 2% g
Fboudlina spalovdn/
7 vﬁfpalkd Ket Jkg
. suchy led pdra
85kg = [0504g
Fetainchlorid 20kg] elektr. energie
Kys.glutamin 3kg[™ 52 kWh

ve vrcholu kolony na 620 mm vod. sl. Teplota odté- :
kajici vody s deflegmétoru je 629°C. S novym zpil-

sobem rafinace pFidli sami vafiéi a vyzkumné usta-
vy propracovaly teoretické podklady. O novém zpi-
sobu préce pii destilaci jsme mmoho hovorili jak
s destilatéry, tak i s védeckymi pracovniky, na DE.
s profesorém Stabnikovem.

Sovetsti soudruzi pak projevili velky zéjem o nasi
destilaéni odparku a velmi kladn& hodnoti nasi praci
v tomto oboru. Cely prémysl oplyva velkym mnoZ-
stvim kontrolnich a méFicieh pfistrojil, bezvadné
pracujicich. To umo#iiuje provést duslednou auto-
matisaci vyroby.

Neméné zajimava je prace vyzkumnyeh ustavi.
Zab§vaji se konkretnimi tkoly, které mi primysl
v kratké dobs vyresit, at uZ to byly kontinualni
procesy jiz popsané mebo submersni péstovani amy-
lolytickych plisni a jiné, Ve svém planu mail za-
hrnutou také pomoc novitorim a vypracovani te-
oretickych podkladid pro jejich navrhy, at uz to ie
othzka destilace mebo Orlovského metody vedeni
zikvast a jiné. Problémy zpracované vyzkumem,
zavedené v provoznim méFitku a dobfe osvédcené
se povinng zavad&ji v celém primyslu. Kazdy vy-
Zkumny pracovnik povinnd pracuje mejméné tfi meé-
sice p¥imo na zivodd. Cela price vyzkumnych Gsta-
vil je zaméiena na konkretni pomoe prumyslu. Do-
vezli jsme si mmoho mnovych a cennych poznatlki,
které budeme moci uplatnit i v nafem primyslu.

Ze aplikace je mozna, dokazuje to, Ze lihovar Ko-
jetin u% dnes pracuje s rafinanim vytéikem 95 %.

Sovétsky lihovarsky primysl tim, Ze -bez béazné
razil cestu novym vyrobnim procesim, dostal se na
jedno z piPednich mist a lze fici na prvni misto ve
svEte,




