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Scezovaci kad ndlezi mezi nejdulezitéjsi casti
kazdé varny. Na jejim zafizeni zdvisi varni vytézek,
produktivita prace a kapacitni vyuziti varny.

Teohnologicky postup od zapaiky aZz k odkarbo-
vani rmutu na scezovaci kdd je plné v nasi moci
po strance casové, tepelné a enzymatické. Scezo-
vani se v mnohych piipadech vymyké z nasi moci
a nepfiznivé varni vysledky se Casto zdiivodfuji
Spatnym rozluiténim sladu, nevhodnym sloZenim
sladového 3rotu a fysikdlné chemickymi pochody.

Abychom mohli scezovani sledovat zrakem, po-
fidili jsme malou scezovaci sklenénou kadinku, pfi-
zplsobenou laboratornim pokustm.

Pii laboratornich pokusech jsme pozorovali rmut
béhem ¢erpani a odpoéinku a dale jsme pozorovali
pribéh scezovani.

Vysledky pozorovani rmutu

Rmut ¢erpany na scezovaci kdd se postupné usa-
zuje podle velikosti ¢astic sladovych pluch, krupice
a moucky. Idedlné by se-tato vyrmutovana smés
meéla stejnomérné rozlozit po celé plode scezova-
ciho dna, aby stékani sladiny a vystfelku bylo
stejnomérné a varni vytézek se pfiblizil laborator-
nimu vysledku. i

V pokusné scezovaci kadince bylo vidét, Ze ze-
jména jemnd moucka se nestejnomérné usazuje ve
vrstvé mlata i na jeho povrchu s vyskovym rozdi-
lem az 4 cm. Rovnéz bylo patrno jakou brzdou jsou
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nestejnomérné nanosy moucky, nebot sniZuji pru-
tokovou rychlost vyslazu, méni jeho smér, vyslaz
si vyhledava pii priitoku mista s menSim odporem,
t. j. tam, kde jsou navrstvené pluchy a krupice
jemné obalené mouckou.

Stejnomérného rozlozeni sladové drté nebylo
dosaZeno ani v pokusné kdadince; po ukonteném
scezovani byl mlatovy kola¢ rozfiznut na &tyfi dily
a pod zvétSovacim sklem byla tato nejstejnomer-
nost usazeni zcela -zfetelna.

Podle némeckého patentu ing. Jakoba se fesi
tento nedostatek pfestupniky, které jsou zapojeny
na cerpaci potrubi rmutu uvniti kadé. I kdyz se
timto zafizenim nedocili idedlniho rozloZeni, pfece
je vyhodnéjsi neZ nynéjsi zplsob ¢erpani rmutu. Je
zadouci, aby vyvoj tento zavainy nedostatek od-
stranil.

Vysledky pfi scezovani

Pii scézovani je nutné vzit v uvahu, ze slehnuti
mlata zavisi na rychlosti a mnozstvi pratoku vy-
slazu mlatem a prostupnost mlata z&visi na jemnosti
Srotovani a stejnomérném rozlozeni vrstvy mlata.
Jediné, kdyz tyto dva piedpoklady jsou v rovno-
vaze, dosahneme dobrych vysledkl. V opaéném
piipadé probiha scezovani za velmi obtiZznych pod-
minek, které v mnoha piipadech kon¢i uplnym
nezdarem.

V literatufe se Casto uvadi, Ze kyprost mlata je
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hlavni podminkou Uspésného scezovani, ale definice
kyprosti se neuvadi. Podle pozorovanmi lze zatim
mluvit o jisté hranici kyprosti, pfi které vrstva
mlata ma nejlepsi propustnost a umoziuje dobrou
filtraci i pfi jemném $rotovani. Pfekroteni této hra.
nice se okamizité projevi ve sniZeni rychlosti sce-
zovani., Uvedenou hranici lze v praxi udrzet jen
tim, Ze se asi jedna tfetina objemu sladiny a vy-
stielku stahne spodem a ostatni dvé tfetiny vrchem
nebo jinym zptsobem, ale né pfes vrstvu mlata,

V mnoha piipadech tuto hranici pifekro¢ime jiz
béhem podrdZeni nebo pii plném otevieni scezova-
cich kohouti, kdy nastane ssaci Géinek a klesani
mlata ke scezovacimu dnu. Uvadim pro porovnani
priklad z pokusu: Pii scezeni sladiny se vrstva
mlata slehla celkem o 5,5 cm. Z toho podrdzenim
0 25 cm a scezovdnim o 3 cm. Z pozorovani je
patrno, 7e dlouhé podraZeni ma nepiiznivy vliv na
rychlost scezovani, protoZe jiz na samém zadatku
vistvu mlata zpeviiujeme rychlym pfitaZenim mlata
ke scezovacimu dnu. Dalsi nepiiznivy vliv na rych-
lost scezovéni ma vzduch. Vnika pod scezovaci dno
1 béhem scezovani, kde se usazuje v bublinkdch,
V téchto mistech se ihned narusi ssaci sloupec vy-
slazu, ktery pfestdva protékat. Proto je nutno pied
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napusténim rmutu do kadé vypudit veskery vzduch
pod scezovacim dnem vodou a dbit, aby scezovaci
kohouty byly dobie zabrouseny.

Je zajimavé, Ze atmosféricky vzduch pod scezo-
vacim dnem lze béhem scezovani vypudit jeding
pfes vrstvu mlata pfi profiznuti mlata. Je nutno
vzit v uvahu vysku filtraéni vrstvy mlita pod nozi
kypficiho stroje pii plném spugténi. V piipadé, ze
tato vrstva je vysokd a slehli (slehlost mlata je
nejvétsi nad scezovacim dnem a Umérns do vysky
klesa), atmosféricky vzduch nepronikne a zlstava
béhem celého scezovani v bublinkach pod scezova-
¢im dnem. Pii pokusech se vzduch pod scezovacim
dnem odssaval vodni vyvévou. To viak nelze pre-
nést do praxe, nebot Vyvéva ma znaény vliv na
slehnuti mlata vytvafenim zvyseného podtlaku,
S prihlédnutim k struéné uvedenym nedostatkam
byl proveden podrobny rozbor dneiniho zpisobu
scezovami a navrieno scezovat sladinu i vystielek

vrchem pfes kalolis nebo chmeloveé mlato, kde by -

se zachytily jemné nerozpustné ¢astice mléta, které
zplsobuji 3patné Gefeni a hrubsi chuf piva. Pokusy
dokazaly, Ze lze stahovat vystielek vrchem, i kdyz
specificky rozdil mezi horkou vodou a vyslazem
je znaény.




