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Zkusenosti se sladovanim podle Kropffa
RUDOLF BOHACEK, Olomoucké sladovny, n. p. Zébieh 663.43

Jednou z pficin ztrat vznikajicich pi#l sladovani je
dychéani kli¢icich zrn. Zrna spotfebuji — prodychéavaji
reservni latky, pfedeviim Skrob, ktery je pro vyrobu
piva velmi cenny. Velikost ztrat se fidi intensitou dy-
chéani.

V Kropfiovych skfinich se pracuje s omezenym pii-
stupem vzduchu (kysliku). Slad se nejdiive vede na
humnech nebo v obytejnych skiinich (4 az 5 dni) a po
této dobé se zeleny slad pfemistuje do uzavienvych
Kropffovych komor, ve kterych se za omezeného pfi-
stupu vzduchu, tedy pii omezeném dychani, brzdi vzrist,
ale cinnost enzymi vy-
tvofenych v prvni fazi
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Skiiné se plni tak, Ze
na 1 m? lisky se rozpro-
stfe zeleny slad z 500 kg |
jetmene; wvyska vrstvy |
byva 1,0 az 1,2 m. -Dy- |
chani probihd v rdznych
castech vrstvy nestejné; kyslik se nejrychleji spotfe-
buje ve stfedni a ve spodni &asti, kde klesne aZ na 1 %,
zatim co kysliénik uhli¢ity stoupne na 16 az 18 %. Dy-
chaci ¢innost proto nejdiive ustava ve spodnich céstech
vrstvy. K vyrovndni slouzi prostor pod nosnymi plechy,
kde se COy hromadi a odstraiuje pak malym vétranim.

V nasem zavodu uvaZujeme jiz pi vybéru jecmentd
o jejich vhodnosti pro zpracovani v komordch. PoZzaduje
se . jednotny jecmen. Maci se ponékud déle a pokud
mozno se znaénym piebytkem kysliku, nebot je dile-
zité, aby se zvysila aktivita enzymi v jetnych zrnech.
Proto prodluzujeme pieCerpdvédni jetmene i vzduSné
méaceni. Na humnech dbame toho, aby kli¢eni nastalo
pokud mozZno bizy a bylo vyrovnané. Zeleny slad, kiery
vykazuje vyvin 3idélka v priméru od 15 do ¥, délky
zrna a jehoz endosperm lze pii empirickém posouzeni
lehce vymacknout z pluchy, povaZzujeme za schopny pro
dalsi zpracovani v Kropffovych skiinich,

Pii dopravé do skfini se zeleny slad silné vétrd. Zvysi
se tim dychani, coz zpisobuje zvySeni teploty v prvni
fazi kliceni ve skiinich. Proto v kratké dobé po nastfeni
do skiini nutno slad zchladit na 12 aZz 13°C. Dalsi stou-
pani teploty probiha volnéji, protoze dychani brzdi
vznikajici COs.

Nejdalezitéjsim je vasné odéerpdvani COs, aby ne-
nastalo anaerobni (intramolekuldrni) dychani. Tim se
vyrovnavda teplota a zchlazuje hromada. P delS$im vé-
trdni se pouziva také vratného wvzduchu, nebotf neni
vidy Zadouci, aby se hromada pifili§ vétrala a podpo-
rovalo se dychani.
~ Vzduch k vétrdni se vlhéi ve zvldstnich komoréch,
ovSem za pfedpokladu, Ze jsou fadné isolovany. Pri
Spatné isolaci se vodni pary srdzeji a voda stéka do
kli¢iciho sladu. V naSem provozu zatim upouitime od
vlh¢eni vzduchu a snaZime se vy3$3im stupném domodent
vyjit s vlahou aZ do konecného stadia kli¢eni.

SniZzenym dychdanim se vzriast kofinkt omezi a zeleny
slad nevyhlizi tak cerstvé jako slad humnovy. S tim je
nutno pocitat také pii hvozdéni, nebot slad na liskdch

nelezi tak kypfe a prostupnost vzduchu je mensi. Ve-
deme.li kli¢eni ve skiinich sprdvné, ma slad zdravou
vini. Pfi nedostatku kysliku ma Stiplavy ¢ich a lepkavy
povrch, protoZe se tvoii meziprodukty (kyseliny a este-
ry), coZ nasvédCuje anaerobnimu dychéni. Rozluténi
sladu je ve skfinich pomalej$i nez na humnech a je
nutno pocitat s tim, Ze kli¢eni ve skiinich se prodlouzi
o 1 aZ 2 dny. Slady z Kropffovych skfini se podle ja-
kosti pokladaji za slady pfeludténé.
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Hektolitrova 59,2 az ]
vaha kg 71 az 72,6 62,4 55,5 az 57,6 | 57,0 az 59,2
Véha 1000 zn
bezvadného
sladu g 339 34,4
Primérnd délka !
sidélka ¢,69 az 0,74| 0,78 az 0,81 | 0,74 aZ 0,77
Extrakt |
v susing % 79,7 az 80,1 80,3 a2 SD,Qi 80,3 az 81,2
Skrob % 64,03 az |
Barva ml 0,1 N 64,78 ‘
jodu/100 ml 0,14 az 0,16 | 0,18 az 0,22 | 0,20 az 0,24
Vlaha % 14,4 43 % 3.7 % 39 %
Bilkoviny
v susingé % 10,0 83 9,2 a2
Acidita ml N :

NaOH/106 ml 7.33 14,86 15,60 17,46
pH 6,2 5.9 5,9 59
Zrna: |

mouénata 97 97 |97

polosklovita 2 2 2

sklovité 1 1 1
Kolbachovao
cislo % 38,2 39,3 a7 40,9 | 40,2 az 41,3
Diastaticka
mohutnost \
jedn. WK 248 | 260

Z tabulky je zfejmy rozdil jakosti jednotlivych sladi
a lze posoudit nékterd kriteria jakosti, U sladt skfifio-
vych je hektolitrovd véha o 1,0 az 1,5 kg vyssi, take
vaha 1000 zrn je ponékud zvysena. Skiifiové slady maji
vys8i extraktivnost; Stépeni bilkovin je v komordch
hlubsi a proto jsou zelené slady nachylnéjsi k piibar-
vovani, nebof melanoidova reakce probiha pfi hvozdéni
intensivnéji. Take diastatickd mohutnost je pfiznivéjsi
Vyvin sidélka je ponékud kratsi a toto je také dukazem,
ze vzrust Sidélka neni spolehlivim ukazatelem k po-
souzeni rozlusténi. Sladovaci vytézek je u skiinovych
sladi pti odborném vedeni vidy mnohem piiznivéjsi
nez u jinych zptsobl vyroby.

Doprava sladu do skiini a ze skfinil m4 byt mechani-
sovana, aby probihala hladce a zvlasté pii dopravé na
hvozd nerkracovala hvozdéni.

Veétrani kli¢iciho sladu v komordch nema byt nad-
mérné, nebot ma nepiiznivy vliv na pfedpokladany vy-
tézek. Pii nedostatetném vétrdni musi je¢men dychat
anaerobné. Pfiznivéj$i je vhénét vzduch spodem neZ
shora odssdvat; vhanény vzduch mnohem stejnomérnéji
vétra klicici slad.

Stdle se zvySujici poZadavky na vyrobu sladu pii-
ndseji i otdzku zfizovani doludfovacich skiini Kropffova
typu, a to zejména tam, kde jde o vyuZiti stavebnich
prostor. Podle dosavadnich zkuSenosti a vysledkii posky-
tuji mnohé vyhody a v &etnych pfipadech usnadiuji
organisaci vyroby. V jednom provozu by vsak vyroba
ve skfinich neméla pfesahovat vyrobu humnovou, Velmi
opatrnym michanim sladi z obou zplisobli vyroby Ilze
doplnit jednotlivé ukazatele jakosti.



