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Uzavéry z PVC u pfirodnich vin révovych"

JOSEF BLAHA, FRANTISEK KOTASEK,

Vyzkumné stanice vinafskd SAV, Muténice

Otazka tradi¢nich zatek korkovych jako uzavéru
vina lahvového je nyni velmi choulostivi, protoZe
cena prvotfidniho korku se stile zvySuje a ujma na
jakosti vina pifi pouziti horiich korkovych zatek
nabyva povazlivého rozsahu. Jde zejména o vina
uslechtilda nebo silnéji alkoholicka, kterd ze Spat-
nych korkovych zatek vyluhuji ne€istoty a zbytky
plisni, z kterych vznikaji zdkaly a ¢asto se vyrazné
zhorsi jakost. =2

Proto se vénuje stile. vét&i pozornost uzavérim
z novych plastickych hmot, zejména polyvinylchlo-
ridu (PVC), v nejriznéj§im provedeni a formé.
Tyto plastické latky jsou chemicky inaktivni a ne-
rozpustné ve vétS§iné béznych roztokl. Nemhji vy-
zivnou hodnotu ani toxickou uéinnost, dostanou-li
se do zaZivaciho traktu. Uréité obtiZe nebo poruseni
chutové jakosti nékterych potravin vznikaji jediné
tim, Ze je nutno tyto latky michat se stabilisatory a
zmékéovadly. Vlivem prostiedi (u vina je to alko-
hol a tfisloviny, méné kyseliny) se pak zmékco-
vadla €asteCné uvolfiuji a nepfiznivé ovliviiuji chut.
Nékterda zmék¢ovadla, napf. trikresylfosfat nebo
chlorované difenyly, jsou i toxicka.

Z téchto davodt se ve Vyzkumné stanici vinafské
SAV v Muténicich konaly podrobné zkou$ky a po-
suzovala pouzitelnost vSech typh nabizenych uzavé-
ri z PVC pro piirodni vina révova. Pfi zkougkach
spolupracoval Vyzkumny tustav gumérenské a
plastikarské technologie v Napajedlich. Zkousky se
vztahovaly na sucha révova vina bila a ¢ervena,
bézné jakosti, jich? obchodni garanéni Ihiita nepire-
sahuje 6 mésict.

Technické pFedpoklady
Pérovitost zatek a propustnost pro plyny je

u korkovych zatek velmi rtiznoroda, a proto téZko
Ciseln¢ vyjadfitelna. Proto se uziva rtiznych doda-

* tetnych manipulaci; parafinace, lepenych zatek

nebo ziklopek riizného typu a druhu, £

U PVC je permeabilita pfesné znima a méfitelna;
pro kysli¢énik uhli¢ity obnasi 50 . 10-8 cm3/1 cm? pfi
25°C za vtefinu a pfi tloustce 1 em, pro kyslik
1. 10% cm® Propustnost PVC (Novoduru) pro

663.2:683.5

vodni pary je 1 g/m® za 24 hodiny, pfi 30°C; po-
lyethylenu 3 g/m? za 24 hodiny pfi 30°C; novo-
plastu 10—15 g/m?® pii tloustce 0,1 mm. Za rok
tedy projde PVC uzavérem daleko méné kysliéniku
uhliéitého nez korkovymi zatkami. Ztraty vyparem
jsou u lahvi uzavienych uzavérem z PVC velmi
nepatrné proti ztratam u lahvi uzavienych korkem,
nehledé k tomu, Ze vino zlistava déle svézi, derstvé
chuti.

V ptripadech, kdy je pro priibéh stirnuti vina
v lahvich nutné uré¢ité mnoZstvi vzduchu, chrani
tuto vzduchovou komoru pfed uniknutim lépe uza-
vér z PVC. O vlivu uzavért z plastickych hmot na
prubéh zriani a stirnuti vina révového bude po
skonéeni pfislunych pokusdi podana zvlastni
zprava.

Korkova zatka je sice pruzna a ve styku s kapa-
linami zvétSuje sviij objem, je vSak nehomogenni,
lame se a je malo resistentni proti vyschnuti, zte-
feni a ztvrdnuti. Malad odolnost proti vlivu plisni
pusobi rovnéZ na.znaéné poskozeni chuti a jakosti.

PVC nebo polyethylen se neldme ani v tenké
vrstvé, je neprostupny pro tekutiny i pro podhoubi
béznych plisni. Trvanlivost uzavért z plastickych
latek je dostatujiei k nékolikerému pouZiti. Pro
hladky povrch jsou snadno Cistitelné. Neobjevuji se
u nich ani zlomy, ani zbytky neéistot. Z hlediska
technického pokroku a se zietelem k hospodarnosti
vyroby jsou proto uzavéry z PVC dileZitym zlep-
Senim, jejich pouzivani se stale §ifi a v nékterych
statech jiz vytlactuje zatky korkové.

V ramci pokust se poloprovozné zjistovala po-
uZitelnost uzavérit z PVC a porovnavaly se se
zatkami korkovymi prvotfidni i béZné jakosti.
K pokustim bylo pouzito jemné bilé vino s jemnym
buketem a harmonickou chuti po éifeni ferrokyani-
dem a nalahvovani.

V metodickém postupu téchto praci byla véno-
vana zvlastni pozornost tésnosti uzavéri a zmé-
nam, jez uzavéry zpusobuji v jakosti a chuti vina.
Stala komise vinafskych odborniki posuzovala
jakost i chut prisnou degustaci 100bodovym
systémem.
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"pokusy se konaly s korkovymi zatkami béiné
jakosti, korkovymi zatkami dlouhymi prvotiidni ja-
kosti, zatkami z PVC -+ 20 % zmékéovadla, zatkami
2z dievovlakniny, polyethylenovymi zatkami a dvé-
ma druhy uzavérf z PVC — novoduru.

Polyethylenové zitky byly zhotoveny lisovanim
neupravené smési zahraniénfho plivodu do tvaru
kalitku s rozéifenym okrajem. Sténa zatky Dbyla
tlusta 2 mm.

Zdtky z mékdeného PVC — novoplastu tuzemské
vyroby mély stejny tvar jako polyethylenové a byly
zhotoveny rovnéZ lisovanim.

Uzdvéry z nemékleného PVC — novoduru tuzem-
ské vyroby byly vytvaroviny z folie tlust¢ 0,6 mm
a vysokofrekvenéng svareny se smritovacimi zaklop-
kami PVC. Tak wvznikl novy druh uzavérd z PVC
(obr. 1). Uzavér z tvarované zatky a smritovaci za-
klopky PVC, kterd nebyla se zatkou svafena, jsme
oznaéili jako uzavér PVC — tvarovany (obr. 2).
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Obr. 1 — Svafovanj uzdvér z PVC.

Zitky z dfevovldkniny mély rozméry i valcovy
tvar béinych korkovych zatek. Valetky byly vyro-
beny vytlatovanim ze smési PVC, zmékcéovadel a
dievovldknité drti jako plnidla.

Ve véech piipadech bylo pouzito zdravotné neza-
vadnych smési.

Vysledky pokust

Posouzeni tésnici schopnosti:

Nejvétdi ztraty byly zjistény béhem prvych
4 tydntt uloZeni, hlavné vlivem rozdild ve tvaru
hrdla lahvi, a u zatek z dievovldkniny a kratkych
korkovych zatek. U tvarovanych uzavéri z novo-
duru nebyly ztraty vibec zjistény.

Svarované uzavéry PVC ztraty nevykazovaly.
protoZe jsou vzduchotésné i viiéi menSim nepravi-
delnostem hrdla lahvi.

Uzavéry z PVC — novoduru nejsou tak elastické
jako korek, takZe podle otvoru lahve je nutno volit
odpovidajici rozmér. Pouzivané rozméry jsou zfejmy
z prehledu (viz tabulka shora).

Vliv na jakost a chut vina:

Degustaéni posouzeni chuti a ostatnich charak-
terfi vina se konalo vidy po uplynuti 1 mésice a
celkem za 31 tydnfl uloZeni, tj. asi za 8 mésicl.

Délky uzaveérh ‘ s it

Veliékost mm | =
: D, D, | D; | mm

o | 16 | 145 | 22 1 14,6—15,4

1 17 | 155 | 23 155—16,3

7 18 16,5 24 . 16,4—17,2

3 | 19 \ 17,5 an, | 17,53—18,0

4 | 20 ‘ 185 | 26 | 18,1—19,2

Visledky u jednotlivych uzdvéri:

Korkova zatka b2zné jakosti velmi poruSovala
chut i buket vina a je proto nevhodna pro jemni
vina bila i dervend. '

Korkova zatka dlouha, prvotfidni je velmi vhod-
na jako uzdvér pro jemnd vina lahvova, bila
i ¢ervena.

Uzavér z PVC + 20 % zmékdovadia je se zfete-

Obr. 3 — Smritovdni uzdvéru z PVC.

lem k vzniklym poruchdm v chuti a vini pro jemna
vina bild nepouZitelny.

Uzavér z polyethylenu zplsoboval lehkou poruchu
v chuti u jemnych vin révovych. (Polyethylen ne-
¢isty, z dovozu).

Uzavéry z dievovlakniny velmi silné porusily
jakost vina a jsou proto naprosto nepouZitelné.

Tvarovany uzavér z novoduru nemél vliv na chut
a vini jemného, bilého vina révového.

Svafovany uzdvér z novoduru zpusobil celkové
zlepSeni jakosti vina zvySenim svéZesti a zameze-
nim tniku buketnich slozek a je tedy v praxi velmi
pouzitelny pro jemna bila vina. '

Na podklad® téchto koneénych vysledki provoz-
nich pokusti lze pro vinafskou praxi doporudit sva-
fované uzavéry z novoduru pro lahvovani bilych vin
b&sné jakosti, je#to ani chut, ani jiné vlastnosti
jemnych, suchych révovych vin, nejsou vlivem
téchto uzavért porufeny, a to ani p¥i 1 aZ 1% rog-
nim uloZeni.

Na tvarovany uzavér z novoduru je pfimo pfi-
vatena smritovaci zaklopka (obr. 1), jez se teplem
(v tepelném tunelu nebo horkou vodni 1azni)
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smrituje a tésné prilne k hrdlu ldhve. Cely uzavi-
raci proces lze provést na béZicim pasu upravenou
zatkovackou. Odpada kapslovani (obr. 3).

Ztraty vina odpafenim, vylitim a vlivem Spat-
ného korku dosahuji v priméru asi 10 %. Svaro-
vany uzdvér z PVC sniZuje tyto ztraty na mini-
mum, stejné jako moZnost vzniku zakald.

Rentabilitu pouZiti svafovanych uzavért z PVC
proti korkovym zatkdm zajiStuje jiZ cena uzaveérd,
ktera obnasi:

u b3Zné zatky korkové bez vypalu — 5 haléf,
u bézné zatky korkové s vypalem — 6 haléi,
pri pouZiti staniolové zaklopky na ldhev — 7 haléfd,

u svafovaného uzavéru z PVC — 6 az 7 haléi,
uaspora u syafovaného uzavéru — 5 aZ 6 haléi,
uzavér z novoduru — 2,2 haléfd,
zatka korkovd, prvotiidni jakosti — 6 haléf,

smritovaci zaklopka — 4,0 hal. za kus.

Kromé toho se vyrobni naklady sniZzi men$im
pottem lahvi rozbitych pfi lahvovani, vytete méné
vina, odpadnou pfipravy korkii (prani, odstfedo-
vani) a vznikne zna¢ni uspora vyloufenim mozZ-
nosti vzniku zakall vlivem Spatné jakosti korko-
vych zatek.

Popsané vysledky pokusu s uzavéry z PVC lze
aplikovat pfedev8im pro bild vin® révova, suchi,
bézné jakosti. Vysledky zkousek s viny Sumivymi,
prirodné sladkymi a viny uslechtilymi, déle ucho-
vavanymi v lahvich, budou sdéleny po skonéeni
pokus@ ve zvlastnich zpravach. ‘

PVC — uzavéry u Cervenych vin

Se zietelem k dosti zna¢nym rozdilim v chemic-
kém sloZeni vin ¢ervenych a bilych, zejména pokud
jde o obsah polyfenolii (tfislovin a latek barev-
nych), zkoumala se ve zvlastni serii pokust pouZi-
telnost uzavért z PVC u vina ¢erveného, s vyraz-
nym charakterem a tfislovitosti, Ufelem téchto
zkousek, jez probihaly skoro 400 dni, tedy témér
14 meésicyd, bylo zjistit, zda uzavéry z PVC neutrpi
chutova jakost nebo barva pfirodnich éervenych vin
béZné jakosti, jichZ dodaci garanéni lhiita nepfesa-
huje rovnéz 6 mésicd.

Po zkuSenostech z pokust s bilymi viny byly do
zkouSek zafazeny pouze osvédéené PVC uzavéry
tvarované a svarované a korkové zatky bézné ja-

. kosti a prvottidni zatky dlouhé. Kontrolu provadéla

pfisnym subjektivnim posudkem stala degustaéni
komise. Vysledky lze shrnout takto:

Uzdvéry PVC u vin éervengjch (celkem bodil
v posudcich):

S UlozZeno dni
Uzavér
35 | 75| 108 | 149 | 182 | 392
korek kratky 73 73 4 | ‘74 74 70
korek dlouhy 81 84 81 78 78 78
PVC - tvarovany 81| 8! 80 | 8 | 88 | 87
PVC - svatovany 81| 82| 8 | 86| 88| 88

Pokusy v provoznim méfitku jasné prokazaly, Ze
ani typické Cervené vino nebylo uzavéry z PVC
chutové nijak poruseno. Proti korkové zatce bézné
jakosti se podstatné zlepSeni chuti vina projevilo
u uzavéri z PVC, predevéim proto, Ze zde odpadl
nepfiznivy vliv korkové zatky. Obé serie vin zatko-
vané uzavéry z PVC se vyznacovaly zietelnou své-
Zesti a Cerstvou chuti, a to vlivem kysliéniku
uhli¢itého vznikajiciho pfi starnuti v lahvi, ktery
zlistava ve viné rozpustén. U korkovych zatek bylo
pozorovano postupné sniZzovani chutové harmonie
vina. X

Lze povaZovat za prokazano, Ze uzavéry PVC ne-
porusi ani fervena vina bé&Zné jakosti v chutovych
slozkach, ba naopak jejich jakost do jisté miry
zvysuji. :

Zavér

V provoznich zkouskach se u révovych vin bilych,
suchych, bézné jakosti, jako nejlepsi osvédéily PVC
uzdvéry tvarované a svafované (se smrstovaci za-
klopkou). Ani po 1% roce uchovéani se neprojevilo
nepriznivé ovlivnéni chuti.
~ U cervenych vin béZzné jakosti nenastala rovnéz
7zadna porucha jakosti a chuti nebo barvy vina, ani
po 14 mésicich uloZeni po nalahvovani. Namnoze
konstatovano zlepSeni jakosti vina vlivem vzdu-
chotésnosti PVC uzavérl, jeZ méla za nasledek
lep$i uchovani CO; ve viné. Korkové zatky bézné
jakosti zpuasobovaly v kratké dobé sniZeni jakosti
nalahvovaného vina.
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IIpn NoAYNPOH3BOJACTBEHHLIX HCNBITAHMAX Hafinyumefi y BiHA
Gesoro, ofBIYHOrO KadecTsBa, oxasajack ykornopka IIBX dopmo-
BAHAS M CBapHAsl CO CTATHBAKINHMCHA KoJmadkoM. Jlaxe mocae
XpaHeHHs B TedeHHe 1% rojga He OGblI0 3aMedeHo HeGaarompuar-
Hoe BIHSHHE Ha BRYC.

¥V EKpacHBIX BHH OOGBIYHOIO KAaYecTBA HE OKa3aJOCh HHKAKHX
naMeHeHH KavecTpa J1 BEyCca HJIH NBeTa BHHA Jlaxe Mo HeTeve-
HuH 14 MecsineB XpaHeHHS BHHA B GYThHINIKax. B MHOrmX caydasx
OBLIJI0 YCTAHOBIEHO YIAy4YllleHHe KAYEeCTBA BHHA B CBA3H C repMe-
rauHocThio IIBX YRYyNopok BeaeAacTBHe KOTOpofi B BHHe Jy4vine
coxpaEuiIock C(Oi:. KoproBele mpo6kH OOGBLIYHOTO Ka4yecTBa B KO-
POTEOM BpeMeHN cIocOGCTBOBAJH NOHHKEHHI0 KavecTBA BHHA
B OYTHIJARAX_

ZUSAMMENFASSUNG

Im Laufe der Kleinbetriebsversuche bewidhrten sich
bei .trockenen Weissweinen von geldufiger Qualitdt am
besten die geformten und geschweissten PVC-Verschliis-
se (mit Schrumpf-Sperrklappen). Auch nach 132jahriger
Lagerung wurde kein ungiinstiger Einfluss auf den
Geschmack festgestellt.

Bei Rotweinen von geldufiger Qualitat zeigte sich eben-
falls keine Qualitdts-, Farben- und Geschmacksstérung
auch nach 14monatlicher Lagerung des Weines in Fla-
schen. In mehreren Fillen konnte eine Qualitdtsverbes-
serung der Weine festgestellt werden, denn die luftdich-
ten PVC-Verschliisse hatten eine bessere Bewahrung
des Kohlendioxyds im Wein zur Folge. Die Korkver-
schliisse von geldufiger Qualitdt fiihrten in kurzer Zeit
zu einer Qualitidtsverschlechterung bei dem in Flaschen
abgefiillten Wein.



