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Pouzitie Fischerovej metédy pri kontrole vyroby suseného
vitalneho drozdia pre pekarenske uéely

L. MINARIKOVA, V. STUCHLIK,
Ustredny vyskumny Gstav potravinarskeho priemyslu a vykupu — pobofka v Bratislave

Za ucelom predlZenia trvanlivosti a pouZitelnosti
sa pekarske drozdie konzervuje suSenim pri pres-
nom dodrZiavani optimalnych pracovnych podmienok.
Celkovy obsah vlhkosti v drozdi je saftom obsahu
vody uzavrete] medzi bunkami v kapilarnych
priestoroch a obsahu vnttrobunkovej vody. Uz pri
suSine kvasni¢nej hmoty pribliZne 35 % moZno cel-
kovi vlhkost v takomto drozdi pripisat vyhradne na
Gcet vnutrobunkovej vody, €o znamend, Ze dalSie
zvySovanie suSiny po odstraneni mimobunkovej vlh-
kosti sa v zdujme €o najvdéSieho uchovania kvality
findlneho vyrobku musi uskutoéfiovat velmi opatrne
a kontrolovane. Vitalita droZdia konzervovaného su-
Senim zévisi okrem inych ukazovatelov predoviet-
kym od teploty suSiaceho prostredia a od &asu
potrebného na dosiahnutie priemernej optimalnej
vlhkosti asi 9 %, pri ktorej kvalitne suSené drozdie
je najaktivnejS§ie a najtrvanlivejSie. Podrobny
vyskum vykonany vo Vyskumnom istave tepelnej
techniky v Prahe [1] potvrdil, Ze teplovzdu$né su-
Senie s prefukovanim vrstvy umoZnilo podstatné
znizenie doby potrebnej na suenie a Ze kaZdé zby-
totné predlzovanie suenia po dosiahnuti optimalnej
hranice vlhkosti zniZuje produktivitu suSiaceho za-
riadenja pri zhorSovani energetickej ekondémie (po-
sledné Stadium odoberania vlhkosti prebieha s velmi
nepriaznivym efektom). Stucasne sa znizuje aj kva-
lita findlneho vyrobku, ktory je velmi citlivy voéi
vzduSnému kysliku. Z uvedenych dévodov je preto
velmi dolezitym Elankom vyrobnej kontroly sledo-
vanie procesu suSenia pomocou rychlej a pritom aj
Presnej metddy na stanovenie vlhkosti v suSenom
materiali, aby sa proces su$enia mohol usmerfiovat
teplotou a véas i prerusit. Rychle analytické stano-
vovanie vlhkosti v potravinarskych ¢&lankoch je
Spravidla velmi obtazné; konventné v obchodnom
Styku po uZivané uzan®né met6dy maji spravidla
len kompenzany charakter. V poslednom ¢ase sa
V potravinarstve uplatfiuje pri stanovovani vlhkosti
volumetricka metoda, ktord vypracoval K. Fischer
[2). Chemicka reakcia, na ktorej je uvedend metbda
Zalozena, prebieha podla rovnice

2H20 + S0z + Jz € 2 HJ + H,50,

Viazanim vzniknutych kyslych splodin na zasadu
— pyridin — usmerni sa tato reakcia tak, Ze pre-
bieha z l'avej strany na prava

2 H20 + Jz 4 SOz . (CsHsN)2 + 2 CsHsN =
= (CsHsN)z . H2SO4 + 2 CsHs;N . HJ

Reagent (titra¢né ¢&inidlo) obsahuje jod, pyridin,
S0: a metanol. Stanovenie je zaloZené na urdovani
prebytotného jodu, lebo po pridani titraéného &inidla
do vzorky, ktord obsahuje vodu, spotrebiva sa jod
tak dlho, kym nezreaguje kvantitativne v3etka pri-
tomna voda [3).

Met6da bola uz tGspeSne aplikovani na stanovenie
vody vo vlhkej kvasniénej hmote a pri dodrziavani
uréitych podmienok dévala reprodukovatelné vy-
sledky [4). Pri aplikdcii tejto metédy na suSené
droZdie bolo potrebné v &o najkratSom ¢ase dosiah-
nut iplna extrakeciu vody, zvolit najvhodnejiie roz-
pustadlo, stanovit jeho optimalny pomer k latke, ako
aj teplotu pri extrakcii. Pokusy sa robili jednak so
suSenym drozdim domaécej vyroby guléékového tvaru
(Trendin), jednak s drozdim vyrobenym v SSSR
formovanym do jemnych $dlkov.

>

Pracovny postup

DroZzdie sme na laboratérnom mlyn&eku rozomleli
na jemny prédok, z ktorého sme navazili 0,3—0,5 g
do Erlenmayerovej banky o obsahu 100 ml opatrenej
zabrusom. Po pridavku 25 ml absolutizovaného me-
tanolu sme nasadili spidtny chladi¢, ktorého koniec
bol voéi vzdusnej vlhkosti chraneny uzaverom z chlo-
ridu véapenatého. Vzorku sme 8 mintt refluxovali,
naco sme ju bez odpojenia banky od chladi¢a ochla-
dili na teplotu miestnosti. Iba potom sme ju po
dokladnom osuSeni odpojili od chladita. Po odpipe-
tovani 5 ml do titracnej banky sme titrovali za
pouzitia ,Dead — stop” metédy podla Foulka a
Bawdena [5] do vychylenia ruicky mikroampér-
metra z nulovej polohy.

Kym suSené vitalne drozdie guldédkového tvaru
bolo potrebné rozomliet na laboratérnom mlynéeku,
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drozdie z SSSR (Leningrad), ktoré méa tvar jemnych
Salkov, stadi roztierat na miske. Pokusy s neupra-
venym suSenym drozdim dévali ovela nizSie vysled-
ky, Go dokazuje, Ze nedochadzalo k dokonalej
extrakeil materialu metanolom. Na dokonalé odvod-
nenie nestadila ani extrakcia za nizkej teploty. Ako
porovnavacie kritérium pre vysledky ziskané Fische-
rovou metodou slizila konventnd metdda pouZivand
v drozdiarfiach: dvojhodinové suSenie vzorky pri
105° C. Zistilo sa, #e rozdiely medzi pouZitymi meto-
dami sa zhoduji v medziach pripustnej tolerancie.

Ako vidiet, Fischerova metdda aj v aplikécii na
sufené vitalne drodie je pre stanovenie vlhkosti
Zpecifickd, dostatotne presnd a reprodukovatelna.
Z hladiska rychlosti moZno ju pre Gcely kontroly

Porovnanie vijsledkov stanovenia vihkosti

(Uvadzané hodnoty st priemerom Zzo 6 stanoveni)
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suSené vitdlne droZdie [ g X
Trenein 1 10,08% | 0,013 ! 9,91% | 0,018
Trentin II 7,38% | 0,035 | 7.30% | 0.42
drozilie z 535K 7.58% | 0,039 | #79% | 0,055
rozomleté na mlynéeku R oLt
rozotrené na miske 7,44% | 0,042 | %50% | 0,037

procesu suSenia hodnotit velmi kladne, lebo pri
besnom zavedeni tejto metddy a pri sériovych ana-
lyzach jedno stanovenie, veitane upravy vzorky,
extrakcie metanolom a titrdcie si vyZaduje asi
15 mindat.

Sahrn

Pri dodriavani zistenych podmienck spliiuje
Fischerova metoda poziadavky na analyticka metodu
pre rychlu kontrolu procesu su$enia pri vyrobe su-
geného vitdlneho droZdia.
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Summary

Providing that all necessary conditions are strictly
adhered to the Fischer's method meets the requirements
put to an analytic method suitable for convenient con-
trol of drying process in the dried vitamin-rich yeast
production.



