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Kolektiv pracovnikov ndrodného podniku Pivovary a sladovne za spoluprédce dr. A. KOCKOVE-KRATOCHVILOVE

V druhej polovici roku 1958 sme zaloZili v Brati-
slave stredisko ,,Slovenské ¢isté kultury pivovarskeé”.
Za povodny zdklad tohto strediska sme vzali pro-
pagadnil stanicu cistych kultar bratislavského za-
vodu a mikrobiologické laboratjrium odvetvovéhsc
yyskumu pivovarského a sladarskeho. PropagaCna
stanica bratislavského zdvodu je Vv CSR najmlad-
iia a najmodernejsia. Bola ingtalovanad v roku 1953
a pracovala od tej doby len pre doméacu potrebu
zavedu. Vyskumné mikrobiologické laboratorium
holo celkom novozriadené. Hned na zaCiatku bol
vytyCeny pracovny Smer a ciel tohto strediska.
Pracovny plan bol zamerany na pestovanie ¢istych
kultar pre prevadzkovi potrebu, pre vedecko-vy-
skumny a pedagogicky zaujeim. To uZ samo o sebe
hovori, #e pestovanie Cistych kultdir je tu moZneé
dvomi cestami, ktoré sa vzdjomne spajaja v cieli-
draha vedecko-vyskumna neostdva len vedou pre
vedu, ale bohato sliZi praxi a drdha prakticka do-
stiva v podstate vedecka liniu

V prvych pociatkoch bolo najdéleZitejSie vypes-
tovat pre stredisko jeho vlastni prevadzkova kul-
taru, ktord by vyhovovala vsetkym podmienkam
pri vyrobe piva. Podarilc sa ziskat selekciou kmen
stredne prekvasajici, silny a odolny, oznaceny
Bratislava B-S“. Akc sa neskorsie ukdzalo, bol
voleny velmi dobre, lebo jeho vlastnosti vyhovuji
dnes v mnohych prevadzkach. UZ zaCiatkom roku
1959 malo stredisko prvych odberatelov v niekto-
rich slovenskych pivovarcch a do konca minulého
roku sa dodavky néasadovych kvasnic roz8irili bez
vynimky na vietky zdvedy vychodnej poloviny na-
gej republiky a zacali prenikat aj do zapadnej.
Dnes mbZeme povedat, Ze stredisko dodalo uZ
nssadové kvasnice ako do najvychodnejsie poloZe-
ného zavodu v Michalovciacn, tak aj do najzapad-
nejsieno zavodu v Chebe. Snaha zamestnancov
pratislavského zavodu udrZat si dobrd akost a
meno svojich nasadovyche kvasnic je velmi sta-
rostliva. TieZ vyskum tdto starostlivost o varetné
kvasnice podporuje, stard sa neziStne 0 sanitacné
a hygienické podmienky, O spravnost technole-
gického postupu a biologicku kontrolu v3etkych
zdvodov, ktoré si véretné kvasnice zo strediska
obiedndvaji a pomdha im zlep$ovat podmienky.
Dnes, ked uZ prichadzaju objednavky kvasnic aj
zo zahrani¢ia, ukazuje sa, Ze tdto snaha nebola
zbyto¢na. g

Hned od zadiatku bolo jasné, Ze stredisko ne-
moZe ostat pri jednom kmeni nésadovych kvasnic
a Ze je treba vybrat rovnako vhodne druhy kmeii
s odlisnymi vlastnostiami, aby sa mohli uspokojit
eSte dalsi odberatelia. Vyskum sa preto snaZi vy-
brat taky kmeii z ¢istych kultdr zbierkovych, po-
pripade adaptaciou a selekciou ziskat celkom 3Spe-
cidlne kultdry. UdrZiava za §tandardnych podmie-
nok vaAtEiu zbierku ¢istych kultdr pivovarskych
kvasiniek, ktord sa predovietkym ziskala z domad-
cich kmefiov a doplnila sa cudzozemskymi, naj-
tastejéie vymenou. Obsahuje okolo 60 kmeifiov, Kto-
ré podla vlastnosti morfologickych a biochemic-
kych boli zaradené do 4 skupin. 7 kaZdej skupiny
sa vybral najtypickejsi kmefi ako zastupca. Pre-
toZe zloZitejsie vedecké vyskumy sa casto nedaji
prevadzat na rozsiahlom mnoZstve kmeiiov jedné-

ho druhu a je treba sa obmedzif na mensi pocet
alebo len na jeden kmeii, st pre tieto ciele pouZi-
vané prave tito vybrani zdstupcovia ako Standardné
typové kmene. Tento vyber bol prevedeny uZ pred
viacerymi rokmi, ked e3te stredisko nebolo vybu-
dované a preto cely vyskum pivovarskych kvasi-
niek spodného kvasenia — Saccharomyces carls-
bergensis — v naSej republike bol prevedeny uZ
s tymito 4 typovymi kmefmi:

kmeii & 4.81 povodne pestovany v pivovare
(predtym P 1) Praha-Smichov, ako typicky za-
' stupca prvej skupiny,
vypestovany z varecnych kvasnic
v Ceskych Budejoviciach, ako za-
stupca druhej skupiny,
vypestovany z Kkvasnic udrZiava-
nych v pivovare v Prahe-HoleSo-
viciach, ako zastupca tretej sku-
piny,

vypestovany z kvasnic udrZiava-
nych v pivovare v Lounoch, ako
typicky kmeil Stvrtej skupiny.

Tieto kmene sa dnes dodavaji ku kaZdému vy-
skumu, prevadzanému u nas s kvasinkami Saccha-
romyces carlsbergensis, lebo len vtedy je moZné
porovnévat vysledky morfologickych a biologic-
kych préac, ak st prevddzané na jednotnom a dobre
poznanom materiali.

Cela zbierka uvedenych 60 pivovarskych kultdr
je udrZiavand tak, aby kmene podlahli zmendam
v povodnych vlastnostiach Co najmenej. Ich vlast-
nosti sa kaZdorotne kontroluji na jednotnom pro-
stredi (mnoZivd energia a schopnost podla poctu
namnoZenych buniek, priemerné rozmery buniek

kmeii €. 4.817
(predtym P 17)

kmeii € 4.837
{predtym P 37)

kmeii €. 4.811
(predtym P 11)

Obr. 1. Celkovy pohlad na propagaéni stanicu
bratislavského zdvodu
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Obr. 2. Zariadenie, v ktorom sa kultiry zvykaji
na mimoriadne podmienky

sa kontroluji matematicko-Statistickymi prepocta-
mi, aglutina¢nd a sedimentaénd schopnost sa po-
sudzuje pri pH v oblasti kyslej a neutrédlnej, pre-
kvasené prostredie sa kontroluje na mnoZstvo
alkoholu, na skutotné a zdanlivé prekvasenie a na
zbytkovy cukor). AZ doteraz sa podarilo udrZat
vlastnosti zmienenych kmeiiov s takmer nepod-
ctatnymi vychylkami.

Vedla uvedenych pivovarskych kultir ma stre-
disko edte vacsiu zbierku ingch kultdr kvasiniek
a kvasinkovvch mikroorganizmov, ktoré slazili aZ
doteraz najrozmanitejSiemu vyskumu tohto ma-
terialu u néds. Ich prehlad uZ podala broZira
na rok 1958. St to kmene doméace aj cudzozemské
a mnohé z nich boli zadovdZané z oddelenia kva-
siniek Centralbureau voor Schimmelcultures ([ CBS)
v Délftoch (Holandsko), ako porovnavacie Kultiry
pre stadie ¢iste botanické. Tychto asi 550 kmefiov
je udrZiavanych prave tak, aby si zachovali svoje
vlastnosti. Na nich sid uZ po mnohé roky preva-
dzané vyskumy a mnohé vysledky boli uverejnené.
Teraz je v tlaci ,Atlas kvasiniek a kvasinkovitych
mikroorganizmov'’, kde si morfologické charakte-
ristiky a ich zmeny za roéznych vonkajsich pod-
mienok u védsiny kmefiov zbierky dokumeniaéne
podchytené. Vidcsina kmefiov kvasihiek a kvasin-
kovitych mikroorganizmov, s ktorymi sa v minu-
losti u nds v CSR pracovalo na roznych miestach,
ma povod v odStepoch z tejto zédkladnej zbierky.
kmene jednotného prapévodu a typu. Niektoré
z nich sa dokonca uplatnili aj v prevadzke na3ej
kvasnej vyroby. Pre niektoré zdkladné pokusy, kde

bolo treba pouZit aj iné druhy rodu Saccharomyces,
uplatiiujicich sa priemyslove, boli vybrané, podob-
ne ako u Saccharomyces carlsbergenis, typické
kmene, s ktorymi sa ststavne vZdy experimento-
valo. i Hjg

- Dalej zbierka obsabuje bohaty zrovndvaci ma-
terial kvasinkovitych mikroorganizmov domécich
aj cudzozemskych. PretoZe stredisko ,Slovenske
Zisté kulttry pivovarské" mda prédovietkym zdujem
na pivovarskych kultirach a zbierka pathogennych
kvasinkovitych mikroorganizmov by tu nebola na
svojom vhodnom miesle, stic tieZ mimo iné odtrh-
nuta od praxe, boli tu ponechané len kmene ne-
pathogennvch kvasinkovitych mikroorganizmov,
ktoré tvoria s ostatnymi jeden dokumentacny ce-
lok, a kmene pathogenné najrdznejSieho povodu
vo velkom rozsahu st udrZiavané vo vyskumnom
laboratoriu koZnej kliniky v Bratislave, ktoré je po
stranke systematického vyskumu a biochemického
badania v stalej spolupraci s horeuvedenym stre-
diskom. Hlavny spojovaci €lanok tu tvori mikro-
biologické laboratorium Chemického tstavu Sloven-
skej akadémie vied. Spolo¢ne tieto dve laboratéria
pracuji na roziireni a stabilizovani zbierkového
strediska pathogennych hib a na biochemickom
prieskume pathogennych kmefiov. V sti¢asnej dobe
sa tie¥ prevadza vyber typickych kmeiiov, aby aj
v tejto oblasti vyskumu mohli byt vysledky po-
rovnavateIné a kontrolovatelné.

V shfasnosti sa prevadza u nas v CSR Siroky
experimentdlny prieskum vyskytu zastupcov He-
miascales. Za tymto cielom bolo zatial systema-
ticky spracované juiné Slovensko v oblasti Malych
Karpat, pohrani¢né pasmo v okoli Bratislavy, Zit-
ny ostrov, pohrani¢né casti u Kovacova a Siah az
po Zvolen. Z postupne uverejilovaného materidlu
sa do zbierky strediska tieZ postupne. zaraduji
nové druhy, druhy zriedkavo sa vyskytujice ako
aj najtypickejsi zastupcovia ubikvitnych kvasinko-
vitych mikroorganizmov. Tak dostane Casom zbier-
ka charakter narodny, lebo v nej budd nad cudzo-
zemskymi kmefimi daleko prevladat kmene do-
kého druhu je doleZité ako pre Stadia Cisto bota-
nické, tak aj k 3tiidiam genetickym a biochemic-
kym. Pokial sa tento prieskum prevadza v spo-
luprdci s nadfm strediskom, st zaradované do
zbierky tieZ rozne skupiny mutantov a hybridov,
ktoré sa moéZzu dalej skumat.

Obr. 3. Pohlad na kvasné

kade propagalnej stanice
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Stredisko udrZuje tieZ vacSiu zbierku vinnych
kvasiniek pre vyskumno-vedecké ciele. Tato zbier-
ka vo vadésom rozsahu je pre ciele praktické a pre
hlbsi vyskum udrZiavand vo Vyskumnom istave
pre vinarstvo a vinohradnictvo CSAZV v Bratislave.
Cisté kultiry liehovarské a droZdiarenské sme zis-
kali pre ciele vyskumu z Kvasného priemyslu, n. p.
v Trencine, kde st pre prax udrZiavaneé.

PretoZe sa Casto prevddza vyskum aj v inych
oblastiach ako je kvasinkovity materidl, rozSiruje
sa zbierka aj o iné huby. Tak po prieskumu hni-
loby cukrovej repy na Slovensku v roku 1956

CJIOCBALLKWME YHMCTBIE KYJBTYPDI
JOPOOKEH

SLOWAKISCHE

hola zaloZend zbierka Fuzdrii, s prieskumom vply-
vu giberelinu na sladovaci pochod zbierka aktiv-
nych Gibberell, po prieskumu impregnacie vydrevy
v naSich uholnych a rudnych baniach zbierka
drevokaznych hub apod.

Stredisko ,,Slovenské d&isté kultiry pivovarské®
méa v umysle vyddvat kaZdorcéne zpravy o svojej
¢innosti za uplynuly rok, zpréavy o vvbere kmemnov,
prehlad stfasného stavu udrZiavanvch kultur, ako
aj rézne potrebné pokyny. Prvd zprava bola vy-
dand v roku 1959 vo forme orientacnej broZary.

Doslo do redakce 4. 4. 1960.

REINKULTUREN SLOVAK PURE YEAST CULTURES

Crnoaukas JaGopaTopHsi MO KyJabTH-
BHPOBAHHIO UHCTBIX pac THBOBapeH-
HBIX JpoxikedH B Dpatucnase 3ani-
MaeTcsi B INepBYld oyepedb passeje-
HHEM. 34 1aTOYHBIX APOXKKeH 11 IHBO-
BapPeHHBIX 3aBOJOB, Hay4YHO-HCCJIEL0Ba-
TEILCKHX HHCTHTYTOB H yyeOHHIX 3aBe-
nennii. JlaGopartopua  KyJbTHBHpYET
B CTaHAAapTHHIX  YCJAOBHAX  OKOJO
60 pac UHCTEIX KyJbTyp [HBOBapeH-
HLIX JIpoKell 1nogpasjeseHHBIX HA
4 rpynne. B snaGopatopun  umeercs
KpOMe TOro OOWIHPHBIH COPTAMEHT pas-
HBIX JIPYTHX KyJbTYP H JIPOXKIKEBBIX
MHKDOOPraHH3MOB NpelHa3HadeHHbBIX s

Die Station ,,Slowakische Rein-
kulturen fiir Brauereien" befasst sich
mit der Zichtung von Anstellhefe-
Reinkulturen fiir Betriebs-, Forschungs-
und pddagogische Zwecke. Zur Zeit
wird unter Standardbedigungen eine
Sammlung gehalten, welche cca 60
Stimme von Brauereihefen-Reinkul-
turen in 4 Gruppen enthdlt. Ausser-
dem errichtete die Zentrale eine
grossere Sammlung anderer Kulturen
und hefeartiger Mikroorganismen fir
wissenschaftliche Zwecke; es handelt
sich um pathogene sowie auch nicht

Slovakia has its own laboratory for
pure yeast cultures in Bratislava. The
laboratory supplies breweries with
pure pitching yeast and serves also
various research institute and high
schools. It maintains under standard
conditions a collection of approxima-
tely 60 types of pure brewing yeasts
divided in 4 groups. The laboratory
cultivates

also many other yeast

microbes for scientific institutes. This

HAy4YHBIX HccaenoBaHud, B copramenT
BXOAAT MNaTOreHiible H He NaToTeHHLIE
BHIbBl OTEYEeCTBEHHOTO U 3arpaHHYHOrO
npoucxoxaenns. Jladopatopusi pacno-
JlaraeT TakXKe COPTAMEHTOM YHCTBIX
KyJAbTYp OJs HY¥JI BHHOJJHS, COHPTO-
B0l NPOMBILIJIEHHOCTH H JIPOXKIKEBbIX
dabpux. B nocnennee Bpems nabopa-
TOpHSA BKJAOYWIA B CBOH KOJJIEKIHH

pasHble BHIAEL TpHOKOB. reichert.

pathogene Materiale in- und auslidn-
discher Herkunft,
auch eine Sammlung von Reinkultu-
ren far die Wein-,
Hefeindustrie in Stand gehalten. Die
Sammlungen werden in der letzten
Zeit um verschiedene Pilzarten be-

collection includes both pathogenic
and non pathogenic sorts of various
crigins. Pure yeast cultures for wine
industry, distilleries and yeast facto-
ries are also available. The recent
addition to the coliections are fungi
of various species.

Im iibrigen wird

Brennerei- und

RAD PRACE UDELEN VACLAVU STUCHLIiKOVI,

nositeli vyznamenani ,,Za vynikajici praci

Vyznamnému dlouholetému pracovniku v oboru kvasného pramyslu a spolupracovniku naseho ¢&asopisu
fediteli ,Ustredného vyskumného tstavu potravinarskeho v Bratislave”

inZ dr. VACLAVU STUCHLIKOVI,
nositeli vyznamendani ,Za vynikajici préaci®,

k jehoZ 3edesatindm jsme mu blahopfali v prosincovém Cisle naSeho Casopisuy, byl na PraZském hradé v p¥ed-
veter letosniho slavného svatku pracujicich, 1. méaje, uddlen ,R&d prdce” za vynikajici tspéchy védeckeé

1 vyzkumné cinnosti.

K tomuto vysokému stadtnimu vyznamen&ni mu srden& blahopiejeme s celou tenafskou obci.

Pofasi v jednotlivjch obdobich:

Predpovéd potasi na médsic erven pro fizemi CSR

Clerven bude jako celek téplctné i srazkovd kolem normalu.

1.—7.: Proménlivo, pfehéafiky boufkového typu, denni teploty kolem 25% no€ni kolem 15°
8.—16.: Oblagno, obas dest, denni teploty kolem 18% no¢ni kolem 8&°
17.—30.: Polojasno, misty bouiky, denni teploty kolem 26% notni kolem 14°
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