Pestovanie chmel’u na Slovensku
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NaSim cielom je informovat polnohospodarsku
a potravindrsku verejnost o vzniku novej pro-
blematiky v rastlinnej vyrobe na Slovensku, a to
zavadzani pestovania chmelu a dalej zoznamit
ju s vysledkami, ktoré sa v tomtc smere uZ do-
siahli.

Podla uznesenia XI. sjazdu strany a vladneho
uznesenia z roku 1958 sa ma zah&jit pestovanie
chmelu i na Slovensku, a to na ploche 400 ha do
roku 1965, ¢im sa zabezpelia poZiadavky sloven-
skych pivovarov na 50 %. Tymto sa umoZni uvol-
nenie chmelu z €eskych a moravskych oblasti pre
Vyvoz.

Vdaka prirodnym podmienkam, tradicii a boha-

tym skusenostiam, plati ¢esky chmel za najlepsi

na svete a je hladany i v takych S3tatoch, ktoré
samotné chmel dordbaju.

Preto pristtipila strana a vldda k rozhodnutiu
zapotat na Slovensku vo vhodnych oblastiach
s pestovanim chmelu. K uskuto€neniu rozhodnutia
sa po predbeZnych pripravdach pristipile v jeseni
1958.

Pri vybere vhodnych miest sa povodne prihlia-
dalo na ojedinelé tradicie pestovania chmelu
v niekolkych lokalitdch, napriklad v okoli Galan-
ty, Trnovca nad Vahom, Partizanskeho a Nového
Mesta: nad Vahom.

V priebehu bioklimatologického S3tadia uvede-
nych miest sa zistilo, Ze je hlavne potrebné vy-
pracovat Gzemné plany pre zakladanie chmelnic.
Mali sa urcit pestovatelské oblasti, ktopg by vy-
hovovali celkovym usporiadanim prirodnych pod-
mienok poZiadavkam biologie chmelu a v tychto
oblastiach vyhliadnit polohy a pozemKky s ohla-
dom na rastové a vyvojové naroky chmelu. Si-
hrnne hovorime o uvadzanych pracach ako o dru-
hovej rajonizécii.

337.7/9

Po vypracovani druhovej rajonizdcie sa rieSili
otazky, Kktoré vyrobné polnohospodidrske zavody
priberd vyrobu chmelu do planu, pricom sa pri-
hliadalo na ekonomické moZnosti jednotlivych pol-
nohospodarskych zavodov.

Vychadzajic z poznatkov, Ze kvalitu chmelu
ovplyviiujd v pedstatnej miere, mimo vy3ky tirovne
agrotechniky, prirodné podmienky, hladali sme
tzemia, ktoré sd celkovymi bioklimatologickymi
podmienkami podobné ¢eskym oblastiam.

Po bicklimatologickem prieskume a spracovani
geonomickych materialov sa rozhodlo, Ze sa bude
chmel pestovat na Slovensku v troch oblastiach.
Tieto je moZné podla tokov riek oznadit ako
oblast povaZsku v okoli miest Pie3tany, Nové
Mesto nad Vdahom a Trencin, ponitriansku v okoli
miest Topol€any, Partizanske vybiehajicu aZ po
Banovce nad Bebravou a bodrocki v zapadnej
Casti trebiSovska. Kym ¢&eské chmeliarské oblasii
celkove vytvaraji jednoliaty celok, - pribliZne
orientovany od zapadu na vychod, slovenské ob-
lasti si rozloZitejSie a orientuji sa od juhu na
sever, pricom jedna oblast, trebiSsvska ostava sa-
mostatne na vychodnom Slovensku. Z toho vy-
plyva i svojraznost celej Sirky problematiky tejto
vychodnej oblasti. Rozptvlenim chmeliarskych pes-
tovatelskych oblasti na tdzemi CSR si vysvetlujeme
odchylnosti v ich bioklimatickych pomeroch. Vi-
dime napriklad rozdiel v nadmorskej vyske pesto-

. vatelskych poloh. V slovenskych oblastiach koliZu

nadmorské vysky poldh v rozpati 160 aZ 235 m
nad mcrom. Nadmorska vy3ka poloh stipa od juhu
na sever. V severnej$ich polohach sa uZ vyZaduje
zvySend obozretnost, kedZe i pri priaznivych prie-
mernych bioklimatickych ukazovateloch sa javi
podnebie ako drsné, -a to najmd z toho dévoduy,
Ze sa tu stretdvame s vysokymi vychylkami den-
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ngch a noénych teplét. Naproti tomu v Ceskych
oblastiach tieto nadmorské vysky sa javia ako
vyhodné, dokonca sa chmelnice uplatiiuji i v da-

leko vysSich polohdch — 400 m nad morom.

V zasade sa pre pestovanie chmelu na Sloven-
sku vyberali polohy rovinné a miernej svahovitej
konfiguracie. Oblasti si vSeobecne uzavreté du-
bov§mi a bukovymi lesnymi porastami.

7 orientatného typologického prieskumu pdd
v slovenskych pestovatelskych oblastiach vyply-
nulo, e sa v podstate bude na Slovensku pesto-
vat chmel na luZnych pddach, menej na akumu-
lovanych hnedozemiach a slabo humoéznych cerno-
zemiach. Mechanickym zloZenim si to pddy hli-
nité, ojedinele ilovitohlinité. Z agronomického hla-
diska si to najlepsie pody v mieste, pritom je
potrebné vyrovnat ich Zivinné zasoby, ako aj ob-
sah humusu. Pédy sa vyznacuji hlbokym humuso-
vym horizontom s podnou reakciou okolo pH 7,
miestami i s mierne alkalickou. Vd&Sinou si moZ-
nosti povrchovej zavlahy, v rovinnych polohiach je
blizka spodnd voda. Niekde je vysoka hladina
spodnej vody na zdvadu. Prifinou st zaneseneé
blizke potoky, ktoré je potrebné vycistit a regu-
lovat. ]

Velmi nepriaznivym ekologickym ¢initelom je
hojny vyskyt planého chmelu v oblastiach, vacsi-
nou v blizkosti pestovatelskych pozemkov. Nicenie
planého chmelu ostava trvalou tlohou.

Slovenské chmeliarske oblasti sa oznacuji ako
teplé aZ mierne teplé. Priemernd rocné teplota
sa pohybuje v rozpati 9 az 9,5°C. (V Zateckej ob-
lasti 8,5°C.) Najteplejsi mesiac je jil, priemernd
teplota je aZ 20°C. Len januar a februar majd
priemernd mesacni teplotu niZsiu ako 0°C. UZ
11. aZ 16. lL. nastupuje obdobie s priemernymi
dennymi teplotami 0°C a vy38imi, 21. IIL 5% a
vy$§imi, 21. 1V. 10°C a vy33imi, 21. V. aZ L VI
15'C a vy§simi. V porovnani s analogickymi tdaj-
mi z Geskych oblasti, nastupuji dni s uvadzanymi
priemernymi dennymi teplotami na Slovensku pri-
bliZne o tyZdefi skor. Néastup uvedengych dni je
v slovenskych oblastiach jednotny, zatial Co v ces-
kych oblastiach dochédza ai k tyZdennému roz-
ptylu. Napriklad v udoli Zlatého potoka nastupuji
dni s teplotami 5, 10, 15'C o tyZdei skor, ako
v okoli Zatca. UZ toto celkové pozorovanie hovori
o zloZitejsich mikroklimatickych pomeroch v ces-
kych chmeliarskych oblastiach.

V tab. 1 si uvedené priemerné mesacné teploty
a zrazky slovenskych a Ceskych oblasti.

Este v jeseni 1956 sa pokusne zaloZila
nica na ploche 1 ha v Céstkovciach pri
Meste nad Vahom, kedy neboli slovenské oblasti
bioklimatologicky spracované. Teraz tdto chmel-
nica spada do chmeliarskej oblasti a dava prvit
moZnost overenia sprdvnosti umiestenia oblasti.
UZ na trode z roku 1959 vcelku uspokojivého vy-
nosu 9,5 q chmelu sa ukédzala sprdvna volba ob-
lasti a polohy. Po zbere chmelu sa v3ak prejavil
prvy nedostatok. Nakolko na Slovensku doteraz
nebola sudiareii chmelu, musel sa chmel z Cast-
koviec dopravit na suSenie do TrSic pri Olomouci.
Tym sa jednak zvy3ili ndklady na jeho vyrobu,
jednak zniZila kvalita. Dnes sa otdzka suSenia
chmelu riedi vystavbou su$iarne chmelu pri Pies-
ianoch.

chmel-
Novom

Tabulka 1
{ oG i T
Mesiac | TN

| Cechy 1‘ slovensko | Cechy | Slovensko
Januér va — | —1az —2 | 1535 | 4050
Februar | 0 aE—=ri—1 20—30 | 35-40
Marec | 3ai4 4az5 25—30 | 40--45
April 8a29 | -Bazi0 35—40 45—50
Maj 13az14 | 142215 | 5060 | 60—70
jan 16 az 17 17 az 18 50—70 | 70—80
jul 16 aZ i7 17 az 18 60—80 | 70—80
August | 17 az 18 18 az 18 50—70 | 60—70
September | 13 aZ 14 14 az 15 50—70 | 60—70
oktober Bazo | 9azi10 | 35—45 | 60
November 3af4 || 3az 57 d0—40-l; 506D
December 0 az —% ‘ 08z —1 | 30-40 1 50—860

|

Aby sa overila kvalita chmelu, Pokusné praco-
visko pivovarské v Bratislave previedlo pokusné
varky za pouZitia chmelu slovenského a triického.
Varky boli prevedené v prevadzkovom meradle
za pouZitia beZnych surovin a beinym technolo-
gickych spdsobom zauZivanym v zdvode Bratislava
pri vyrobe 10° svetlého piva.

Mladina sa vyraba na dvojitej varni s parnym
kidrenim, o obsahu mladinového kotla 475 hl. Sla-
dovy Srot sa vystiera do vody 35°C teplej. Pra-
cuje sa dvojrmutovym spdsobom, cukrotvorna tep-
lota sa udrZuje pri prvom rmute 70°C, u druhého
rmutu 72 °C. Doba chmelovaru je 120 minit. Chmel
sa davkuje na trikrdt — %2 sa pridava do predku,
37 % z celkovej navaZky chmelu na zafiatku a
13 % podl hodiny pred koncom chmelovaru. Mladi-
na sa Cerpd na dva Zelezné Stoky, kde leZl vo
vrstve 20 aZ 25 cm po dobu asi 120 minit.

V nasledujicich tab. 2 a 3 si uvedené rozbory
chmelov a najdéleZitejSie technologické tdaje zis-
kané pri pokusnych véarkach. Pre porovnanie sa
previedli dve varky za pouZitia slovenského chme-
Tu a jedna varka s tr8ickym chmelom. Priemerna
vzorka chmelu bela odobrand priamo z navazky
pre varku. Chemickym zloZenim sa slovensky
chmel zaraduje medzi dobré chmele.

Vzorky mladiny pre v3etky nasledujice stanove-
nia boli odobrané pred ¢erpanim mladiny na Sto-
ky. Vysledky rozborov sii uvedené po prepoctu na
mladinu 10 % wvah. v tab. 4.

Rozbory vyrobenych piv si uvedené v tfab. 5.
Triesloviny, horké latky a dusikaté latky si pre-
po&itané na pévodni mladinu 10 % vah.

Tabulka 2
Chmel E Triicky ! Slovensky
| |

viaha % ‘ 8,0 7.6
Celkové pryskyrice

v poév. % 13,8 | 13,6

v sud. % 15,0 | 14,7
Makké pryskyrice | |

v pov. % | 11,7 ‘ 11,1

v SLiS. % 12,7 | i2,0
Humulon |

v pov. % 57 ‘ 5.9

v sus. % 8.2 8.4
Lupulon a mikké pryskyrice ‘

v poyv. gfn 6.0 5,2

v sus. % 6.5 5,6
Tvrdé prgzskyrice |

v 3 % e DR
v % celkovych pryskyric
Mikké pryskyrice 84.8 81,6
Humulon 41,3 | 43,4
Lupulon + médkké pryskyrice 135 | 38.2
Tvrdc‘i pryskyrice 15,2 ; 18,4
Triesloviny |

v pov. % 4,0 | 39

v sus. % 4,3 42
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Tabulka 3
Technologicke AR 1o
ndaje Trsicky Slovensky 1 \ Slovensky 2
chmel g/hl 228 228 I 228
Lom mladiny iskerny iskerny ‘ iskerny
stredne stredne ‘ stredne
bohaty bohaty | bohat¥
Vvona mladiny nocrmalna | ncrm. (slabsiaj|norm. (slabSia)
Kvasnice B4x B4x Bdx
Zakvasna teplota
v °c T2 Tl 72
Maximalna teplota
v °C 8,6 8,8 88
sudovana | 8. den { 7. defi . den
Zdanlivé prekvase- |
nie v % 64,6 63,6 84,6
Doba lezania
v diioch | 28 28 28
Tabulka 4

Analytické postdenie mladiny vyrohenej za poufitia

chmelu rézneho pévodu
Stanovenie ‘ Triicky Slovensky 1 Slovensky2
Triesloviny v 1000 g mg 160 154 ‘ 150
Horké latky v 1000 g mg 118 104 102
Celkovy dusik v 100 g mg 54,9 58,7 85,0
Dusikaté frakcie podla |
Lundina

A frakcia v 100 g mg 10,1 12,2 143
B frakcia v 100 g mgz 9.4 - | 3.8
C frakcia v 100 g mg | 45,4 38,4 l 40,9

|

Pri hlavnom kvaseni a dokvasovani neboli medzi
jednotlivymi varkami pozorované podstatné roz-
diely.

7 analytického postdenia hotovych piv si po-
véimnime najmé obsahu trieslovin, horkych latok a
trvanlivosti, lebo pouZity chmel méZe znatne vply-
vat na tieto stanovenia. Na triesloviny bolo naj-
bohat3ie pivo z chmelu tr$ického — 110 mg, kym
pivéd zo slovenského chmelu obsahovali 96 a 93 mg
trieslovin na 1000 g piva. Podobne i horkych latok
obsahovalo najviac pivo vyrobené z chmelu tr3ic-
kého — 39 mg, daldie varky zo slovenského chme-
Tu 30 a 29 mg. Pivo vyrobené za pouZitia tr¥ického
chmelu vydrZalo do sadlinky 9 dni, zo sloven-
ského 7 a 6 dni. V tab. 6 sa vysledky organolep-
tickej skuisSky piv.

Degustdcia bola prevadzand anonymne, kaZdy

degustujtici dostal v3etky druhy piva. Pri degus-
tacii sa celkove umiestnilo na prvom mieste pivo
vyrobené z chmelu trSického.

Obr. 1. Hldvky slovenského chmelu

Vretienka slovenského chmelu

obr. 2,

Tabulka 5
Analytické posidenie piv vyrobenjch za pouZitia chmelu
rézneho pévodu

Stanovenie Triicky | Slovensky 1| Slovensky2
zdanlivy extrakt v Y% 253 | 24 | 2,92
skutoény extrakt v % 4,03 4,04 4,28
Alkohol v % 2,94 2,92 2,82
Stupfiovitost povodnej
mladiny 9,80 977" 8,79
Zdanlivé prekvasenie v % 73,2 72,9 | 70,2.
Skutotné prekvasenie v % 58,9 58,6 | 56,5
Kyslost v ml 1,0 N NaOH 2,05 Tk 2 ‘, 1,80
Farba v ml 0,1 N jodu 0,45—0,50 0,50—0,55 0,50—0,55
Trvanlivost do sadlinky
v ditoch g 6 | 7
Triesloviny v 1000 g mg 110 93 i 96
Horké latky v 1000 g mg 38,7 30,1 28,6
Celkovy dusik v 100 g mg 40,6 39.2 38,1
Dusikaté frakcie podla
Lundina i
A frakcia v 100 g mg 4,7 | 4,5 | 6,0
B frakcia v 100 g mg | B2 6,8 | 8,6
C frakcia v 100 g mg I 28,7 | g g 29,5
|
Tabulka 6
Organoleptickd skuska piv
Zmyslové vlastnosti Triicky iSlovensk)?l clovensky 2
| |
chut a véiia 233 22,7 | 22,7
Horkost 13,7 12,7 13,6
Dojem po napiti 95 7.9 ‘ HS
sacet bodov 46.5 43,3 | 4

Zaverom moZno povedat, Ze slovensky chmel,
pouZity pri pokusnych véarkach sa po chemickej
stranke podobd chmelu trSickému. Mladina a pivo
vyrobené z triického chmelu boli priaznivejsieho
zloZenia. Aj po stréanke organoleptickych znakov
akosti bolo pivo z trSického chmelu lepsie.

Pri posudzovani kvality slovenského chmelu mu-
sime vsak prihliadat k tej skutoZnosti, Ze sa po
zbere prevazal k suSeniu na vzdialenost viac ako
100 km, od zberu po zapo&atie suSenia uplynul
das dlhsi ako dovoluje technologicky postup.

UZ prva troda ukazuje, Ze na Slovensku si moZ-
nosti vypestovat kvalitng chmel. Tento predpoklad
podporujii- dobré bioklimatologicke a podné pod-
mienky vybratych chmeliarsk§ch oblasti a starost-
liva neustala prdaca polnohospodarskych pracovni-
kov.

Doslo do redakce 28. 3. 1960.
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XMEJIEBOJCTBO B CJIOBAKHH

B craTtbe: pawoTca Kpatkie tHbOp-
MaUNi O BO3MOMKHOCTAX H IHepCreKTH-
pax xmeqesonctsa B Crosaknu. [lep-
BbIH ypokaii nokasada, 4ro B CJOBaKHH
MOMKHO COOHpPaTh KaueCTBeHHBIH XMeJb.
Hnst 1NpoBepKH €ro CBOHCTB C TOYKH
3penusi TpeGoBaHuil NMUBOBAapeHHON Mpo-
MBIIIIEHHOCTH ~ [TPOH3BOAMJACH BapkKa
IMBA € TpUMeHeHWeM CJ0BAlKOTO H
TPUIHLKOTG XMeJasd. Tabaulpl BKJIKOYEH-
HbEIE B CTAaThK) TOKAa3BIBAIOT AaHAJH3
XMeJist Pa3HBIX NPOHCXOMKAEHHI a TakikKe
TEXHOJOTHYECKHe Pe3yJbTAaThl TMOJYUYeH-
Hbie TpH Bapke. M3 cpaBreHus BH[HO,
4TQ MO CBOEMY XHMHUECKOMY COCTaBy
CJOBALIKHH XMeJb OTHOCHTCA K pas-
Py KaueCTBEHHBIX COPTOB.

HOPFENANBAU IN DER SLOWAKEI

Der Artikel bringt einen zusammen-
iassenden Bericht iiber die Mbglich-
keiten des Hopfenanbaus in der Slo-
wakei. Bereits die erste Emte hat
gezeigt, dass es mdglich ist, in der
Slowakei Qualitéitshopfen zu produzie-
ren. Zur Uberpriifung der Qualitit des
slowakischen Hopfens wurden Ver-
suchssude mit Hopfen aus der Slo-
wakei und aus Tr3ice gebraut. Die
im Artikel enthaltenen Tabellen zei-
gen die Ergebnisse der Hopfenanaly-
sen und die wichtigsten technologi-
schen Angaben, die bei den Versuchs-
suden festgestellt wurden. Die Ver-
suchsergebnisse fiihren 2zu dem
Schluss, dass nach der chemischen
Zusammensetzung der slowakische
Hopfen zu den Hopfen guter Qualitét
gerechnet werden kann.

HOP GROWING IN SLOVAKIA

The article evaluates the prospects
of hop growing in Slovakia. The
results of the first crop indicate that
it is possible to grow in Slovakia
hops of good quality. To check the
properties of Slovak hops several
batches of beer have been brewed
using hops [from Slovakia and for
comparison hops from the Tr3ice
region in Moravia. The tables in-
cluded .into the article present the
composition of various hop sorts and
1eflect their specific technological
features. The analyses confirm that
the chemical composition of Slovak
hops justify their classification as
very good sorts.



