Pivovarskd hodnota novoslechténych jeémeni

JOSEF URBANEK a kolektiv pracovnikil

Stfedomoravskych pivovarfi, n. p., Brno 663.421

Hodnoeeni sladafsko-pivovarsié jakosti nové 5lechténych jeémenii soustavné provddi VUPS, praco-
visté v Brné ve spoluprdci s vyvojovym stiediskem pivovarskym v Braniku. Iniciativou pracovniki
Stredomoravskgch pivovarii v Brné, byly také provddény provozni zkouSky, jejichZ vigsledky jsou

uvedeny v Eldnku.

PéCe, kterd se u néds vénuje 3lechténi a pésto-
vani sladovnického jeCmene je opravdu piikladnd
a v poslednich letech byla je5té vice zintenzivné-
na. V ramci spoluprdce mezi 3lechtitelskymi sta-
nicemi, zem&d&lci, vyzkumnymi dstavy a priamys-
lem pivovarsko-sladafskym je kaZd& odriida sla-
dovnického jefmene jak b&Zné péstovaného, tak
i odrfida novo3lecht&na, podrobovana vSestrannym
zkouSkém, aby byla zarudena prvotiidni jakost vy-
rab&ného sladu, a tim i jakost piva. Velmi peclivé
je sledovano hlavné& rajonizovéani jednotlivych od-
riid sladovnického jeémene pro vzdjemné sladéni
jeho jakosti s vynosem na 1 ha. Nevyhovujici
odridy jsou nahrazovany novymi, vykonn&jSimi
odriidami novych S3lechténi. PFi rajonizovani se
hlavn& prihliZi ke klimatickym podminkdam a mo#-
nostem vyrobnich typd, tj. zda jde o oblast kuku-
Fiénou, Fepafskou, bramborafskou &i horskou.

Pro porovndni a ziskdni piehledu o jakosti
nékterych béZnych a novosdlechténych odrfid, pds-
tovanych v brnénském kraji, byly ve Stfedomorav-
- skych pivovarech n. p. provedeny sladovaci-zkous-
ky a zKkuSebni varky s témito jeSmeny:

Redakce
5. NovoSlechténi C 51
6. Valticky
7. Celechovicky-Hanacky
8. Opavsky

A. Agrotechnické iidaje

Odridy Novoslechténi TH a Slovensky Dunajsky
trh pochézeji ze Slechtitelské stanice Stara Ves
u Prerova, Novoslechténi F 56 ze Slechtitelské sta-
nice Cej¢, odriidy Novoflechtdni C 51, Valticky,
Celechovicky-Handcky a Opavsky ze stanice Bra-
nisovice.

Agrotechnické tidaje b&Zné dodaného jefmene
{srovnavaciho) nebylo moZno zjistit.

Hlavni ddaje tgkajici se ostatnich odrid:
Predplodina: Ve v3ech pripadech fepa cukrovka.
Jarni priprava pidy: Smykovani a vlaceni.
Hnojeni: Odridy TH a Slovensky Dunajsky trh

180 kg/ha superfosfatu a 180 kg/ha draselné soli
40%. Novo3lechténi F 56 200 kg/ha superfosfatu
a 150 kg/ha draselné soli 40%. Valticky, Celecho-
vicky-Handcky, Opavsky a NovoSlechténi ¢ 51

1. Novoslechténi TH , 300 kg/ha superfosfdtu, 250 kg/ha draselné soli
2. Slovensky Dunajsky trh 40% a 25 kg/ha siranu amonného.
3. Novoslechténi F 56 Zplisob seti: Traktorem nebo koiiskym potahem
4. Merkantilni (srovndvaci) dzkordadkovymi secimi stroji.
Tabulka 1
‘
] Novo- i slovenskiy Novo- Merkan- Novo- Gelacho-
[ Slechténi Dunajsky Elechtsni tilni Slechténi Valticky vicky- Opavsky
LA e | * tn F 56 (srovnav.) ¢ 51 Hanacky
hl vdha v kg 66,8 ‘ 89,3 | 71,6 | 69,4 ! 70,3 70,5 | 70,3 70,5
TFidéni: 2,8 mm 27,2 29,5 461 | — [ 33,9 27.3 39,1 24,2
2,5 mm 53,1 535 | 495 | e ! 59,5 60,1 56,1 60,5
2,2 mm 16,9 139 42 = 6,4 125 438 14,5
Vihkost % 15,8 14,4 15,4 11,5 15,6 15,6 15,8 18,7
Viha 1000 zrn v sus. g 38,5 36,5 36.9 35,8 35.3 36,5 35,5 33,5
Bilkoviny v su. % 1143 11,37 11,31 11,31 13,08 15,31 15,50 14,37
Dusik celk. v sui. % 1,83 1,82 1,81 1,81 2,09 2,45 | 2,48 2,30
Skrob % 58,36 60,36 59,63 | 59,63 61,40 80,95 | 57,22 62,44
Déleni bilkovin podle Bishopa 3 .
frakce: rozpust. Nmg 540,0 498,4 553,9 - 578,5 7112 | 6597 666,8
Hordein mg 579,9 563,9 609,6 — 713.2 887.0 948 3 892.0
Glutelin mg 710,1 757,7 638,5 798,3 851,8 872,0 741,2
frakce v % vesk. N:
rozpust. N % 29,50 27,38 31,15 — 27,67 29,02 26,60 28,99
Hordein % 31,68 30,988 33,68 == 34,12 36,20 38,23 38,78
Glutelin % 38,82 41,64 35,17 — 38,21 34,78 35,17 32,23
Kligivd energie % 91,0 97.6 98,0 97,2 97,8 98,0 97,6 9,5
Kligivost % 93,0 99,0 98,5 98,0 98,4 98,6 98,0 98,4
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Tabulka 2
1 -
Novo- slovensky Novo- Merkan- Novo- Celecho- ‘ )
Slechténi Dunajsky Slechténi tilni 3lechténi Valticky vicky- |  opavsky
TH trh F 56 l [srovnav.) c 51 ‘ Hanéack? ]
|
| | |
stupefi domoteni % ! 439 43,3 4238 r 43,9 ‘ 44,1 435 4386 | 437
viing zeleného sladu | normalni, velmi velmi | velmi | normalni, vyborna, vyborna, normalni,
zdravd dobréa dobra | dobra | zdrava zdrava zdrava zdrava
sladovaci vytézek !
vahovy % 1 78.6 79,0 80,0 78.7 78,65 78,95 78,64 78,61
ze susin % % 90,54 89,25 91,00 85,89 89,54 89,81 89,62 90,88

Provedeni sklizné: Odridy TH, Slovensk§ Dunaj-
sky trh a F 56 kombajnem, ostatni samovazem
a mldceno na mléticce.

Hektarové vijnosy: Novoslechténi TH 36,0 g; Slo-
vensky Dunajsky trh 350 g; Novodlechténi F 56
39,7 q; Novoslechténi C 51 27,0 gq; Celechovicky-
Hanacky 21,0 q; Opavsky 18,0 q.

B. Rozhory jetmenil

Vysledky jsou uvedeny v fabulce 1,

U vzorkt Novoslechtdni C 51, Valticky, Celecho-
vicky-Han4dcky a Opavsky byl obsah Skrobu nej-
vyssi, pfestoZe obsah bilkovin byl pro nepiiznivé
klimatické podminky v dob& vegetace abnormalné
vysoky. Velmi vhodné sloZeni obsahu bilkovin a
gkrobu bylo u je¢menit Slovensky Dunajsky trh,
Novoglechténi F 56 a u vzorku srovndvaciho. Je
zajimavé, Ze u NovoSlechtgni TH pies pfiznivy
obsah bilkovin byl obsah 3krobu nejniZ8i. Méné&
vhodny pomér bilkovin a Skrobu se projevil i pfi
zpracovani ndkterych jeCmeni na humng, takZe
musel byt &astetnd pozménén normalni techno-
logicky postup.

C. Technologickd data z vyroby sladi

Sladovani bylo provedeno za naprosto stejnych
podminek u viech druhii je¢mene. Teplota macgeci
vody byla 9" C, méadeci doba celkem 64 hodin,
z toho 54 hodin byl je€men pod vodou a 10 hodin
ginily vzdu3né prestdvky. Doba kliteni na humné
tinila 7 aZ 7,5 dne, teplota v hromaddch nepfe-
stoupila pfes 20° C. Ka¥da hromada byla pfedéla-
vana lopatami (vidrovana) 7 aZ 8krat a ordna po-
dle potifeby celkem 20 aZ 25krat. Hvozdéni zele-

ného sladu bylo u .viech vzorki stejnomé&rne,
dotahovaci teplota 82 a% 85° C po dobu 4 hodin.
Daldi technicka data jsou v fabulce 2.

P¥i kliteni na humnech byly u jednotlivych od-
riid u&indny tyto poznatky:

Novoslechténi TH: rist kofinki nebyl stejno-
m&rny, avsak rozlusténi bylo vcelku uspokojive.
Plisefi zjist€na ojedingle na poranénych zrnech.
Vedeni na humné vyZadovalo ¢ast&jdi kontroly,
pongvadZ se hromada rychleji zahfivala.

Slovensky Dunajsky irh: Rfst kofinki stejno-
mérny, rozluiténi ze viech vzorkii nejlep3i. Pliseil
zjisténa ojedinéle na porangnych zrnech.

Novoslechténi F 56: Riist koFinki stejnomérny,
korinky silné, kudrnaté, rozlusténi zrna bylo po-
malejsi, aviak dobré. Plisefi velmi nepatrnd.

Kontrolni wvzorek: Riist kofinkid byl nestejno-
mérny, protoZe tento je€men nebyl gisté odridy.
Pliseii velmi nepatrna, rozlu§téni velmi dobré.

Novoslechténi C 51: Riist kofinkil nestejnomér-
ny, rozluit&ni probihalo obti¥n&ji. Proto se hro-
mada nechala leZet déle bez piehazovani. Konetné
rozlustdni bylo uspokojivé. Pliseii byla ojedinéle
na poranénych zrnech.

Valticky: Rist kofinkd stejnomérny, ko¥inky
silné, kudrnaté. Viingé zeleného sladu byla ze vSech
vzorkii nejintenzivnéjii. RozluSténi vsak pokrato-
valo pozvolna.

Celechovicky-Handcky: Rust koFinkdl stejnomér-
ny, kotinky silné a kudrnaté. Pliseii se vyskytovala
ojedinéle. Pfi klifeni na humn#& se hromada dosti
zahiivala, a to i ve slab3i vrstv RozluSténi zrna
pokracovalo Spatng. PTi nastirdni zeleného sladu
na horni lisku bylo zjiSténo dosti kliZnatych zrn.

Tabulka 3
Novo- Slovensky Novo- Merkan- Novo- 1k Celecho-
&lechtdni Dunajsky &lechténi tilml Zlechténi Valticky vicky- opavsky
TH trh F 56 [srovnav.) (7 Hanéacky
Hl-vdha kg 53,8 54,0 57,6 55,4 56.2 58,0 l 59,0 ‘ 58,8
1 I ‘
vaha 1000 zrn v sul. g 33,4 33,3 349 33,8 32,1 33,8 | 32.8 32,0
|
Zrn zplesnivélgch % } 0,1 0,1 0,1 0 0,1 0,1 ! 0. 0,1
zpferazenych % 0.1 0,1 0.1 0,1 0,2 01 | 0,1 0,1
plevel % | 0,1 0,1 0,1 0,1 0,2 0 | 0.1 0.1
Bt MDA D 1=l e ey . L 2 il B )

Povaha endospermu:

Zrn mouénych % 98 98 98 98 96 94 96 98
polosklovitych % 2 2 2 2 2 4 4 2
sklovitych % 0 0 0 0 2 | 2 0 0

v§vin stielky:

do ¥/, délky zrna 4 1 1 3 2 3 3 2
do *s délky zrna 6 9 10 6 3 7 3 4
do ¥/, délky zrna 86 85 89 84 9z 87 94 | 81
do 1 délky zrna 4 5 0 7 3 3 0 | 13
pfes Vi délky zrna 0 0 0 o 0 0 0 | 0
Primér 0.74 0,75 0,74 0,75 0,75 0,74 0,73 | 0,77
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Tabulka 4
Novo- Slovensxy Novo- Merkan- Novo- Celecho-
Slechtani Dunajsky Slechtéail tilni Slecht&ni Valticky vicky- Opavsky
TH trh F 56 (srovnav.) C 51 Hanacky
Vlhkost 9% 3,0 33 3,7 3.4 3,9 4,0 4,1 3,7
Extrakt v sus. % 78,4 80,9 79,6 80,5 79,7 78.1 77,0 78,8
Zcukfeni minut 10 10 10 10 10 10 10 10—15
Stékani rychle rychle rychle rychle rychle rychle rychle rychle
sl. opal sl. opdl jiskerné jiskerne jiskerné jiskerné sl. opél. s1. opal.
Barva v ml 0,1 NJ 0,24—0,26 0,21—0,23 0,17—0,19 . 0,20—0,22 0,21—0.23 0,21—0,23 0,20—0,22 0,21—0,23
Bilkoviny v sus. % 10,63 10,34 10,98 10,16 12,03 14,19 15,12 13,43
Dusik celkovy v sus. % 1,70 1,65 1,75 1,63 1,93 2,27 2,42 2,15
RozpuStény dusik mg 633,7 603,3 638,3 657,5 725,2 724,3 880,9 755,1
Kolbachovo é&islo 37,3 36,3 36,4 40,5 ST 31,9 28,2 35,1
Hartongovo ¢&islo 6,5 8,6 6.5 6,1 6,2 5,6 5,2 5.8
Formolovy dusik mg 221,1 200,2 223,8 2233 217.0 209,0 193.8 215,8
Kyselost do 1 st. ml N Na oH 5,89 4,40 5,48 4,57 4,43 4,87 4,43 5,48
Kyselost do II. st ml N Na OH 10,43 11,44 9,59 10,47 11,07 10,62 10,62 11,42
Celkova kyselost ml N Na OH 16,32 15,84 15} 15,04 13,59 15,49 15,05 16,9
Redunkujici latky % 55,97 58,47 54,99 55,41 59,11 54,92 56,20 58,15
Diastatickd mohutnost v suf. j 278 2589 289 249 370 321 375 328
Déleni bilkovin podle Lundina:
Frakce A mg 183,8 179,3 1849 205,5 230,0 248,5 2338 2335
B mg 8389 76,2 73, 78,3 90,6 94,1 71,8 80,2
C mg 366,0 347 8 3747 373,7 4046 383,7 375,3 44] 4
vV % veskerého dusiku
Frakce A % 10,8 10,8 10,5 128 11,9 10,9 9,7 10,8
B % 4,9 46 45 48 4.7 4,1 3,0 3,7
c % 21,5 21,0 21,4 22,8 21,0 16,9 15,5 20,5
V- % rozpustného dusiku
Frakce A v % 29.0 29,7 29,0 32,1 31,7 34,0 343 30,9
Bv Y% 13,2 12,8 12,3 11,9 12,5 13,0 10,6 10,6
cv% 57.8 57,7 58,7 56,0 55.8 53,0 53, 58,5

Opavsky: Riist kofinkdi byl nestejnomérny, roz-
luiténi zrna postupovalo velmi pozvolna, nejhfife
ze vSech vzorkidi. Pliseii se vyskytovala ojedinéle
na poranénych zrnech.

D. Rozbory hotovych sladii

U vyrobenych sladi byly provedeny podrobné
mechanické a chemické rozbory (fabulka 3 a 4).

Podle zjisténych vysledk@i je moZno provést
zhruba toto zhodnoceni: Moucnatost byla nejlepsi
u sladi vyrobenych z jeCmenti s pfiznivym ob-
-sahem bilkovin, u sladi s vysokym obsahem bil-
kovin byle nalezeno jen 94 aZ 96 % moudnych
zrn. Nejvy3si diastatickou mohutnost ukézaly slady
z jeCmenii s vy33im obsahem bilkovin. Kolbachovo
i Hartongovo ¢€islo bylo naopak nejpfiznivéjsi
u sladi z je€menfi s niZ¥8im obsahem bilkovin. PFi
posouzeni jednotlivych bilkovinnych frakeci nebyly
zjiSténé rozdily tak podstatné, aby mohly byt udi-

nény konkrétngjsi zavéry.

E. Provozni pekusné varky

Pfi vyrob& mladin bylo asi 20 % sypédni nahra-
zeno ryZovou moudkou. Technologicky postup byl
prakticky ve vSech p¥ipadech stejny. Pracovalo se
dvourmutovym zpfisobem s vystirkou do vody 35°C
teplé a zaparkou na 52,5° C. Odrmutovaci teplota
Cinila vZdy 77° C. Davkovdni chmele bylo prove-
deno na tfikrat, doba chmelovaru 100 minut.

Kvalita sladového 3rotu byla posouzena tFidénim
na sitech. SloZeni jednotlivfch 3rotli je uvedeno
v tabulce 5.

Hlavni tdaje ziskané p¥i vyrob& mladin jsou
uvedeny v tabulce 6. Sladina stékala ve v3ech pfi-
padech jiskrn& aZ C¢ife, lom mladiny byl vZdy
jiskrny, bohaty, viin& normalni.

PTi hlavnim kvaSeni nebylo ve vzhledu jednot-
livych .stadii pozorovano zietelngjSich rozdild. Ve-
smés byly konstatovany p&kné vysoké krouZky a
pfed sudovdnim urovnané deky. DhleZitdjSi tech-
nicka data zjiSténa pfi hlavnim kvaSeni jsou v ta-

Tabulka 5
Novoslech- f&g“gﬁ' Novoslech- M‘:{ﬁﬁ"’ Novoslech- Cele-
téni najsky tén'i‘ Sl téni Valticky chovicky Opavsky
TH : trh F 56 e C 51 Hanacky
|
P]uct_ly v % 42.5 40,2 38,0 39,8 44.8 | 43,1 439 ! 39,8
Krupice I v 12,7 11,4 11,4 12,0 13,5 12,0 12.0 i 13,2
Krupice II v°% 19.8 20,2 21,7 20,9 17,4 16,8 18,4 17.8
Krupitka 1v % 6,5 9,7 8,5 6,3 T 21 6,3 8,3
Krupicka II v % 6,7 Tl 6,7 9,0 6,5 5,2 6,8 7.4
Mouka v % 11,8 11,4 12,7 12,0 10,7 15,3 12.6 13,5
Tabulka 6
NovoSlech- il]:;em_ Novo$lech- | verkantilni | NovoSlech- Cele-
téni najsky téni Srovna- téni Valticky thovicky — Opavsky
TH ) F 56 vaci ¢ 51 Hanacky
trh
Zcukfeni II. rmutu min. 20 20 18 22 18 22 18 18
Predek tekl minut 45 55 50 70 70 60 45 60
Vystrelek te}_(! minut 165 179 175 140 155 155 165 135
Doba scezovani minut 210 225 175 210 225 215 210 155
Stupfiovitost mladiny ve varné
pri cerpani % vah. 10,35 10,49 10,46 10,48 10,32 10,12 10,28 10,11
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Tabulka 7
| NovoStech- | :’,ifyegﬁ_ ‘ Novoslech- |Merkan[i]m| Novoslech- | Cele-
| téni ;gsk}'r téni Srovna- téni | valticky chovicky Opavsky
{ TH oh F 56 vaci ‘ 61, Hanacky ‘
Pivodni mladina °S | 10,15 | 10,05 10,12 10,18 ‘ 10,32 | ~ 108 | 9,98 ! 10,15
Zdanlivy extrakt % 3.60 | 4,10 3,80 4,10 | 4,30 3,40 | 3,50 | 3,30
Zdanlivé prokvaseni % 64,53 ‘ 59,20 | 62,45 ‘ 59,72 58,33 | 66,30 64,92 | 67,48
Maxim. teplota pfi hlavnim | |
kvaseni °C | 8,7 8.9 : 8,3 8.2 ! 8.6 ‘ 8.4 | 8.6 8,6
Studovano | 6. den 6. den | 8. den 6. den 6. den 7. den 7. den 7. den
|
Tabulka 8
¥ Prizrac- Pénivost Chut a vii- ‘ Horkost Dojem po ‘ Celkem
Oznaceni vzorku nost max. | max. 15 né max. 25 max. 15 napiti max. max.
10 bodd bodil I bodit | bodit | 10 bodd 75 bodit
\ | |
Novoslechténi TH 10,0 | 15,0 22,2 | 12,9 8,2 68,3
slovensky Dunajsky trh 10,0 | 15,0 231 ! 134 8.8 703
NovoSlechténi F 58 10,0 | 15,0 23,2 | 13,6 8,4 | 70,2
Merkantilni srovnavaci 10,0 ‘ 15.0 235 i 137 9,0 | 712
Novoslechténi C 51 10,0 { 15,0 23,6 13.8 8.9 71,4
Valticky 10,8 15,0 23,8 i 14,1 8,8 71,5
Celechovicky — Handacky 10,0 15,0 235 | 141 9,1 71,7
Opavsky 10,0 15,0 21,6 { 14,1 9,1 t 69.8
i

Lulce 7. Doba dokva3ovani piva v leZdckém sklepé

pfi primérné teplot& 3° C byla dva mesice. B€hem
dokvaSovani se v3echna piva dobre Cefila.

F. Degustaéni zkou$ka

Degustace piv byla provedena ancnymné za
idasti vEtsiho podtu pivovarskc-sladaifskych od-
bornikil a zastupci péstitelt a vykupniho podniku.
Piva byla Hodnocena podle roziifeného bonitacniho
systému pfi maxim&dlné mozZném ocenéni 75 bodi.

G. Diskuse

Provozni sladovaci zkouSKky i zkuSebni varky pro-
kazaly, e novoslecht&né odridy naSich sladovnic-
kych jetmenti i pFi nep¥iznivych klimatickych pod-
minkéach, které se vyskytly b&hem vegetacni doby
a pri sklizni, si udrZely .velmi dobrou kvalitu.
7 novoslechténych odrid je to zejména odrida
C 51, nazyvand nyni BraniSovicky C, kterd je jiZ
od roku 1959 zavedena v rajonizaci a odrida F 56,
ktera bude celostatni komisi k rajonizovani dopo-
rucena. RovnéZ i Novo3lechténi TH bude doporu-
teno do bramborafskych oblasti, a to vzhledem
k vysokym vynosim s tim, Ze prozatim nebude
tato odriida povolena jako sladovnicky je€men, ale
pouze jako jetmen Krmny.

U vzorkdl Novoslechténi C 51, Valticky, Celecho-
vicky-Hanédcky a Opavsky pies abnormélné vysoky
obsah bilkovin byl i obsah Skrobu vysoky. Nej-
pFiznivéj§i pomér bilkovin a Skrobu mély jeCmeny
Slovensky Dunajsky trh, Novoslechténi F 56 a vzo-
rek srovnavaci, ktery byl pfevazné odridy Valtic-
ky. Nejlepsiho rozlusténi bylo dosaZzeno u jeCmentl

OLIEHKA KAYECTBA HOBBIX
COPTOB SITUMEH{ C TOYUKH
3PEHHY [MMBOBAPEHHOM
MMPOMBIIIJIEHHOCTH

B craThe MOKa3miBaeTcs HeoGX0aH-
MOCTE TPOBEPSiTh KauecTBo HOBLIX COP-
TOB SUMEHsl He TOJBKO COJOJ0BaHHEM,
HO H BapKod nHBa H CpPaBHHBAHHEM
pe3y/bTATOB €O CTAPHLIMH HCIBITAHHEI-
MH CODTAMH 110 KDMTEPHAM HMEIOIIHM
peluaioliee 3HauYeHHe C TOYKM 3PEHHA
TpeGOBaHNH CONOAOBEH H TIHBOBADEH-
HbIX 3aR0foB. ToJbKOo npH HAJHYHH
YLOBJIETBOPHTEALHEIX Pe3y/bTaToB MOMK-
EO pelliaTh BONPOCHl paHOHHPOBaHMSA
HOBOTO COpTA, HJAH-Xe B [POTHBONO-
JIOXKHOM CJydae HCKIOUHTE €&ro H3
peKOMeHJIOBaHHOTO COPTaMEHTa.
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DER BRAUWERT DER BRAUGERSTE-
NEUZUCHTUNGEN

Der Artikel erértert die Notwendig-
keit der Durchfiihrung von Probe-
mélzungen und Versuchssuden mit
Braugerstensorten,
sowie auch der Vergleiche mit den

Feststellung von Werten,
Standpunkt der Malz- und Bierquali-

Probeergebnisse
moglich, iber die Rayonnierung einer
Sorte oder iber die
Ausscheidung einer Sorte aus dem
Anbau eine richtige Entscheidung zu

s priznivym mnoZstvim bilkovin, kdeZto jeCmeny
s vysokym obsahem celkového dusiku mély na-
opak nejvy3si diastatickou mohutnost. Kolbachovo
i Hartongovo €islo bylo nejlepsi u sladdi vyrobe-
nych z je¢menid s niZsSim obsahem bilkovin.

PFi vyrobé mladin neéinilo zpracovani sladd Zad-
nych potiZi. Rozdily ve sledovanych Kritériich byly
zcela nepatrné. Také pribéh hlavniho kvaSeni byl
normalni. B&hem dokvasovdni se vSechna piva
dobfe Cetila, pouze hradici tlaky u prvnich 2 vzor-
kit byly pon&kud niZsi.

Chutové byla v3echna piva velmi dobrd a vyrov-
nand. Tim byla degustace znafné ztiZena. Pies
velmi pfisné méFitko vSech posuzdvatelﬁ jsou bo-
dové rozdily velmi malé.

Bylo by tfeba, aby se v t&chto zkouSkach po-
kradevalo a aby podle ziskanych vysledkii bylo
provadéno dalsi novoslechténi, jeZ by sledovalo
jak zvySeni hektarovych vynosii, tak i sladafsko-
pivovarskou hodnotu sladovnickych jeCment.

Zavér

Zprava podava prehled o nutnosti provadéni zku-
Sebnich sladovani a pokusnych védrek s novoSlech-
ténymi odr&dami sladovnickych jeCmeni, jakoZ
i s bé¥né péstovanymi sladovnickymi jeémeny pro
zjisténi dileZitych hodnot z hlediska jakosti vy-
rabéného sladu a piva. Teprve na zakladé& pfizni-
vych vysledkdi lze spravn& rozhodnout o moZnosti
rajonizovani vyp&stované novoSlechténé odrady,
popripadé o vyfazeni z péstovani

Doslo deo redakce 27. 4. 1960.

TESTING THE MALTING
OF NEW BARLEY

PROPERTIES
SORTS

The article shows that it is neces-
sary to verify the properties of new
sorts cf barley by malting several
batches and brewing beer, and to
collect thus data for comparing new
sorts of barley by malting several
ones. This the only possible way
to safeguard the required high qua-
jity of malt and beer. Final decision,
whether the sort in gquestion should
be recommended for some districts
or repudiated must be based on
2 thorough tests.

zwecks
die vom

Sorten

Nur auf Grund

ist es



