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Podle novych zdsad o udileni stdinich cen K. Gottwalda je seznam navrhovanich pra-
covnikiu, schvdleny vgborem pro stdtni ceny, uveiejnén v tisku tak, aby se celd verejnost
mohla k ndvrhim vyjadrovat pred koneénym schvdlenim. Podle navrhii uverejnéngch v le-
tosnim roce jsou z oblasti potravindiského primyslu na udéleni stdtni ceny navrhovdni

tito pracovnici:

1. Prof. inZ. dr. Josef Dyr a doc. in%. dr. Vratislav Grégr za vgrobu kvasnitné bilkoviny

bez odpadnich vod.

2. Kolektiv pracovniki Viyzkumného istavu mlékdrenského a Viyzkumného astavu stroji
chladicich a potravindrskiych za vyndlez kontinudlnihe zmdseliiovace.

3. Jan Farka3 za knihu ,Vindrstvo® a za vyndlezy pri zpracovdni vyliskil.

K informaci nasi odborné veiejnosti uverejtiujeme krdtkd technickd sdéleni k jednotlivgm
ndvrhim tak, aby ndvrhy byly odbornou potravindiskou verejnosti posouzeny.

V CSSR byla jedinéd tovdrna na vyrobu krmného
droZdi, ktera v3ak byla krajskym hygienikem na
jafe 1958 uzaviena. Diivodem bylo vypousténi veli-
kého mnoZstvi silné zneciSténych odpadnich vod,
které znacné znecistovaly vefejny tok, a pii vyhni-
vani v usazovacich rybnicich zamofovaly okoli sil-
nym zapachem. Zavod, ktery vyrabi rocné 2000 tun
suseného droZdi, produkuje denn& 950 aZ 1050 m?
odpadnich vod, jejich# znefistdni je ekvivalentni
meéstskym splaskiim od asi 90 000 obyvatel. Zfizeni
* Cistici stanice na uvedené mnoZstvi odpadni vody by
si vyZadalo 7—10 miliénfi K¢s investi¢nich ndkladd,
pritemZ by se dosahlo jen asi 80 % vy¢isténi. Tzn.,
Ze pii pétindasobném rozsifeni vyroby, by odpadlo
takové mnoZstvi balastnich latek, jako pfi plivodni
kapacité.

Po zastaveni vyroby byla katedra kvasné chemie
a technologie poZadana podnikem, aby vyzkumné
reSila likvidaci odpadnich vod, aniZ by bylo za-
potifebi budovat €istici stanice.

Po laboratornich a &tvrtprovoznich zkouskach,
konanych na katedfe s pfiznivym vysledkem, byly
se svolenim krajského hygienika na podzim 1958
provedeny provozni zkouSky v zdvodé. Pracovnici
katedry (prof. ]. Dyr, doc. V. Grégr) si vzali za
iikol vyfeSit technologicky postup tak, aby ze za-
vodu Zadnda odpadni voda neodchézela; naopak, aby
tzv. balastni l4tky z vody byly pokud moZno ve vy-
robé vyuZity bud pfimo v kvasném procesu, nebo
jako vedlejsi vyrobek.

Pokusneé bylo prokazéano, Ze zapary zbavené sepa-
raci kvasinek lze pouZit jako Fediciho média pro
melasu (misto vody), zméni-li se vhodné& reZim Zi-
veni zapar, popf. koncentrace zdpar. Odseparova-
né zapary lze v cyklu udrZet tak dlouho, dokud ne-
stoupne jejich nezkvasitelna susSina do takové kon-
centrace, kterd sniZuje vyuZiti asimilovatelnych 14-
tek. Prokézalo se také, Ze cirkulaci zdpar se zvysi
pfimo i nepiimo vytéZnost. Jednak tim, Ze se kva-
sinky ze zdpary neodseparované vraci zpét do kvas-
ného systému, i tim, Ze se hlavné z poc¢dtku hro-
madi v zdpafe ristové latky, vyuZivd se také zjevu
diauxie, pIn&j8i vyuZiti uhlikatych, necukernych
zdroji.

PonévadZ se pfi normdalnim zpiisobu vyroby zvy-
Suje o 10 aZ 30 % Ziveni P,0s a dusikem nad pred-
pokladanou spotfebu, odchézel tento pfebytek Zivin
do odpadnich vod. Pfi zpisobu Dyr-Grégr se uvede-
né Ziviny uSetfi, ponévadZ se s odstfed&nou zapa-
rou vraci.

Technologicky postup

Pouziva se Torulopsis utilis sp., kterd se obvyk-
lym zplisobem pomnoZi aZ k propagad¢ni stanici se
tfemi valci. Melasova zdpara se pouZivd 3 aZ 4° Bg,
priZivena P,0s a N, pH = B, teplota 30° C, doba kva-
Seni 9 hod.

Pri poCatku pracovniho cyklu se pfipravi pfed-
kvas pritokovym zpflisobem, zpravidla tak, Ze se
vidy po 3 hod kva3eni pfipousti sladkd, upravena
zdpara. Celkovd doba kvaSeni 9 hod, pH = 44
az 4,6.

Naéasadni droZdi se pfipravuje v hlavnich kvasnych
kéadich rovnéZ pritokem a exponencidlnim Zivenim

pfi pH 4,5 az 4,8. Regulace pH se provadi fizenym
pfidavkem sfranu amonného nebo &pavkové vody.

Hlavni kvaSeni se provadi polokontinualné. Z ka-
dé o obsahu 600 hl se po lhod. intervalech odbira
110 hl, separuje, kvasniéné mléko pfichdazi na su-
Sici valce, zdparou se Fedi melasa. Charakteristi-
kou nového zpiisobu je regulace cukru podle zvySo-
vani necukerného podilu suSiny, a tprava Ziveni
podle prirfistku kvasinek.

Cyklus (vraceni zdpary) probiha tak dlouho, po-
kud nestoupne obsah necukerné suSiny na 6 aZ
8,5 %. V té dobé se cely obsah kad# separuje; k za-
kvaSeni nové pfipravené melasové zdpary se pouZi-
je novy rozkvas, nebo 1épe &&st preparovanych od-
separovanych kvasinek z pfedchoziho cyklu.

Hustéa zapara (6 aZ 6,5) se ferpa na odparku.

Zahusténé zapary z odparky (asi 80° Bg) se za-
tim pouZivd stejné jako zahuSténych lihovarskych
vypalkfi; perspektivnd se rysuje vhodngjsi zptisob
vyuZiti:

Z posledniho obdobi vyroby se jevi spotieba suro-
vin ve srovndni s vyrobou 1957 takto:

Na 1 tunu susiny: Stary zpiisob: Novy zpiisob:

melasa 39t 38 t
diamonfosfat 67 kg 67,1 kg
Cpavkova voda 95 102,5
siran amonny 195 1425
superfosfat 40 —
chlorové vapno 4 —
kyselina sirova 9 —
cdpéfovaci tuk 54 49,2 kg

Podle piivodni metody, s vypousténim odpadnich
vod, mohl byt provoz uskutedn&n jen v zimnich
mesicich (6 meés. za rok), kdy nebezpet¢i rozkladu
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organickych latek v odpadnich voddch bylo sniZe-
no. Dalgich 6 mésicii byl provoz v klidu.
Podle metody Dyr-Grégr neni provoz ro¢nim obdo-

bim ovlivn&n a také tovarna je od

jara 1959 v ne-

pFetrZitém provozu. Tim se také podstatné sniZuji

celkové ndklady na jednotku vyrobku.

MMPOM3BOACTBO [IPOJJIKEBbIX
BEJIKOBbIX BEIILECTB
BE3 OJXOIALIHNX BOX

B cratbe paccmaTpHBaeTcs MeTol
JMKBHAAUMH BOL  OTXOAANIHX  TpH
nponsBojacTEe KopMoBhIX Apoxikeii. ITo
HOBOH TeXHOJOTHH COpOJMBLIHE 3aTOPBL
nocje cenapauui He Ppa3GaBafOTCH
BOJIOH, HO HAYT oOpaTHO B TPOH3BOJ-
crBeHHBll  unka. llocje JocTHKeHHA
TpefyeMOil KOHIEHTPallHH CyXOro Be-
ImecTBa pPeUHpPKYJIHPYyeMblil 3aTop Cry-
niaeTcs B MHOFOCTYNEHYaTOH BhIApKe.
CryiienHble OTXO/bl MOXHO TNOJBEpr-
HYTb JanbHeiiulelt odpaGoTke CyXof
NecTHAMSIHeH Mo CXeMe TPHHATOH AJd
Gapael Ha CHNHPTOBBIX 3asojax pabo-
Talomux Ha Mejaacce. B Hacrogilee
BpeMs HaMeyaioTCsi OJHAKO BO3MOXK-
HocTH GoJiee PALHOHAJBHOTO HCNOJL30-
panusa. HoBasi Texmojoras NpOM3BOI-
CTBa KOPMOBHIX JpOxiKell Ge3 OTX0ias-
meil BoAn OHlJIA YXKe € yCTnexoM BHe-
JpeHa H TNOJbHOCTbIO celsi C IKOHOMH-
YyecKOM TOYKH 3peHHs onpasjaJa.

HEFEEIWEISSHERSTELLUNG OHNE
ABWASSER ;

In dem Beitrag wird die Liquida-
tion der Abwiésser aus der Futter-
hefeproduktion beschrieben. Aufgrund
eines neuen technologischen Ver-
fahrens werden die zentrifugierten
vergidrten Maischen anstatt des Ver-
diinnungswassers wieder in der Pro-
duktion beniitzt. Nach der Erreichung
der gewiinschten Konzentration der
Trockensubstanz wird die rezirkulierte
Maische auf einer Mehrstuien- Ver-
dampfstation konzentriert. Die kon-
zentrierten Abwisser kdnnen durch
Trockendestillation &hnlich wie die
Melasse-Schlempe in den Brennereien
verarbeitet werden, es bestehen jedoch
auch Mdoglichkeiten einer besseren
Verwertung. Das neue Verfahren zur
Futterhefefabrikation ohne Abwdésser-
bildung wurde bereits in die Praxis
eingefiihrt- und ist auch vom Stand-
punkt der Wirtschaftlichkeit vorteil-
haft.

Novy zplisob umoZiuje rozSifeni vyroby a vy-
stavbu novych zdvodii bez vystavby Cisticich stanic
na odpadni vody.

R. Bretschneider

Doslo do redakce 4. 1. 1961.

MANUFACTURING YEAST ALBUMINS
WITHOUT WASTE WATER

The article deals with a new tech-
nology of producing feed yeast, the
main feature of which is elimination
of waste water. The main difference,
as compared with orthodox technolo-
gy, is in returning fermented mash
after centrifuging back into technolo-
gic cycle, instead of diluting it with
water. After the desired concentration
of dry matter has been achieved the
recirculating mash is condensed in a
multi-stage evaporator. The product
can be further treated is the same way
as mollasses residues at distilleries
processing molasses, through far bet-
ter ways may be soon introduced. The
described method has been successful-
ly introduced by several plants and

has shown its economical superiority. -
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